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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 177/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~MELVA DE ANDALUCIA”
EK-szdm: ES-PGI-005-0280-19.03.2003
OEM () OF (X))

Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felel8s szervezeti egysége:

Név:  Subdireccion General de Sistemas de Calidad Agroalimentaria y Agricultura Bioldgica, Direc-
cién General de Industria Agroalimentaria y Alimentacién, Secretaria General de Agricultura y
Alimentacién del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion de Espafia

Cim: Paseo Infanta Isabel n° 1
E-28071 Madrid

Tel:  (34) 913 47 53 94
Fax:  (34) 913 47 57 10

E-mail: sgcaproagro@mapya.es

2. Csoportosulds:

Név: Asociacion de Fabricantes de Conservas de Pescado «Andaluces Artesanos de la Mar»
Cim: C| Galddmes, n° 1
E-21400 Ayamonte (Huelva)
Tel.: (34) 959 32 10 43
Fax: (34) 959 32 01 06
E-mail: consercon@telefénica.net

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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3. A termék tipusa:

1.7. osztaly — Friss hal, puhatestiiek és rdkfélék, valamint ezekbdl késziilt termékek

4. Termékleiris:
(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

4.1. Elnevezés: ,Melva de Andalucia”
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4.2. Leirds: Tonmakrélakonzerv novényi olajban, kisipari médon el@éllitva.
A konzervek el@illitdsdhoz felhaszndlt nyersanyagot az ,Auxis rochei” és az ,Auxis thazard” fajok
adjdk. Ez a hal erGteljes, megnyult, gombolyded testtel, rovid arcorral rendelkezik, két hdtiszoja
egymastdl igen tdvol dll. Szine kék vagy kékessziirke, oldaldn és hasdn eziistos, bére nagyon kemény és
erds, teste — a test eliilsG része és az oldalvonal kivételével — teljesen csupasz, pikkelyektdl mentes.

A konzervek olyan kisipari médszerrel késziilnek, amelynek hagyomdnyai vannak Andaltizidban. A
tonmakréla tisztitdsat vegyszerek haszndlata nélkiil, kézi munkaval végzik, aminek eredményeként
kivalé min6ségti, természetes terméket allitanak el8, amelynek textiirdja tomor, finom és 1édas, illata
kellemes, és nagyon jellegzetes {zd.

FelontSkozegként kizdrélag olivaolajat vagy napraforgéolajat haszndlnak.

4.3. Foldrajzi teriilet: A teriilet, amelyen a konzervet elddllitjdk, a kovetkezd telepiilések kozigazgatdsi
teriiletét foglalja magdban: Almerfa, Adra, Carboneras, Garrucha és Roquetas de Mar (Almerifa tarto-
madny); Algeciras, Barbate, Cadiz, Chipiona, Conil, La Linea, Puerto de Santa Marfa, Rota, Sanliicar de
Barrameda és Tarifa (Cadiz tartomdny); Almifecar és Motril (Granada tartomdny); Ayamonte,
Cartaya, Huelva, Isla Cristina, Lepe, Palos de la Frontera és Punta Umbria (Huelva tartomany); Estepona,
Fuengirola, Malaga, Marbella és Vélez-Mélaga (Mélaga tartomadny).

4.4. A szdrmazds igazoldsa: Ennek a tonmakrélakonzervnek az el@allitdsahoz kizdrolag az ,Auxis rochei” és
az ,Auxis thazard” halfaj hasznalhat6 fel.

A tonmakrélakonzervet — a termékleirdsban megjelolt szempontok, kilénosen a kisipari gydrtdsra
vonatkoz6 kovetelmények figyelembevételével, a maltban hasznélatos, a hal természetes jellemzdinek
megGrzését biztositd médszerek és eljdrasok alkalmazdsival — az el6dllitds foldrajzi teriletén taldlhatd
és a Szabalyoz6 Tandcs nyilvantartdsdban szerepld konzerviizemekben éllitjak el és toltik.

A Szabilyoz6 Tandcs ellendrzd szervként rendszeres ellenérzéseket végez annak megéllapitdsara, hogy
az oltalom alatt dll6 termék el@allitdsa és feldolgozdsa megfelel-e a termékleirds kovetelményeinek,
killonos tekintettel a termék szdrmazdsira és elGallitdsanak kisipari jellegére. A bejegyzett konzerv-
gyarté tizemek naplét vezetnek, amelybe — a gyértdsi folyamat ellendrzése céljab6l — minden olyan
napon, amikor 1étesitményiikben olyan konzervet dllitanak el8, amely az oltalom alatt all6 foldrajzi
jelzést fogja viselni, feljegyzik a felhasznalt nyersanyag és a késztermék adatait.

A Szabélyozé Tandcs tantsitvanyt dllit ki a termékleirds kovetelményeit teljesitd tonmakrélakonzer-
vekre, és dtadja a véllalkozdsoknak a szdmozott cimkéket. Ez garantdlja, hogy a piacon megjelend
termékek mind eredetiiket, mind az el@llitaisuk sordn kovetett hagyomanyos eljarast tekintve megfe-
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lelnek az elSirdsoknak, igy megdrzik a hal dsszes természetes jellemzgjét.

4.5. Az elddllitds médja: Az ,Auxis rochei” és az ,Auxis thazard” fajokhoz tartozé halakbdl halfilé késziil a
kovetkezdk szerint: el6bb eltavolitjdk a fejet és a belsGségeket, majd a vér és a nyélka eltdvolitdsa
céljabol megmossdk a terméket. A f6zés ugy torténik, hogy a halat forrdsban 1évd, sézott ivovizbe
teszik; az eljdrds sordn gondosan ellendrzik a pH-értéket és a klortartalmat. Ezt kovetden kerill sor a
hal tisztitdsdra, amelyet kézi munkdval kell elvégezni. Ez kiilonosen fontos szerepet tolt be a termék
elgdllitdsdnak folyamatdban, mivel a vegyszerhaszndlat mell6zésének koszonhetGen a hal megdrzi
természetes jellemzGit, és kivalo mindségi termék allithaté elS. A kész, bértél és szalkdtol megtisztitott
halfilét fém- vagy iivegtartdlyokba toltik, amelyeket el6z6leg mindennemd mikroorganizmus elpusztitd-
sdra alkalmas hékezeléssel sterilizdltak. Mint mdr emlitettiik, ezek az eljardsok 6rzik a feldolgozasnak a
teriileten hagyomdnyosan alkalmazott kisipari jellegét, és lehet6vé teszik, hogy a hal meg6rizze termé-
szetes jellemzdit, amelyek mds ipari eljdrdsok sordn az alkalmazott vegyi tisztitds kovetkeztében
elvesznek.
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4.6.

4.7.

4.8.

Kapesolat: Dél-Spanyolorszagban a vandorl6 halfajok rendszeres lehaldszdsa hdromezer évvel ezeldtt
kezdddott, amikor a foniciaiak és a tartesszosziak kis halok, kezdetleges rekeszek és az akkor mdr
régbta ismert horog segitségével elkezdték kifogni a tonhalakat, tonmakréldkat és makréldkat. Az
arabok voltak azok, akik sordn meghonositottdk a dél-andaliiziai tengereken az an. almadraba technikdt.
Ez a technika napjainkban is fontos szerepet jatszik vallalkozasaink nyersanyaggal val elldtdsaban.

A haldszat mellett emlitést érdemel a szdéban forgd vandorld halfajok feldolgozdsival foglalkozé ipari
tevékenység is, amely az idGszdmitdsunk szerinti I szdzadban, Réma virdgkordban indult fejl6désnek.
Andaltzia partvidékén tobb virdgzé manufaktirdban dolgoztdk fel a tonhalakat és a kiilonb6z8 makré-
laféléket. A Baelo Claudia de Bolonia (Tarifa) jol ismert romjai, ma is lathaté viztdroldi csak egy példa a
sok koziil. Fontos varosok jottek létre a rémaiak halpacolé tizemeihez kapcsolddva. A Cadizi-6bolben
és a levantei partokon Gsszpontosulé mintegy 40 manufaktiira hirnevét az ott késziil§ sézott halnak és
kiilonosen a kiilonféle pikans halmdrtasoknak (garum, mauria, alex) koszonhette.

A halkonzervek el@éllitdsinak hagyomdnya Andaltzidban az GsidSkre nyulik vissza, és mind a mai
napig virdgzik. Napjainkban az andaltziai konzervipar még 6rzi jellegzetes minGségi jegyeit, amelyek a
kovetkezdkben foglalhatok Ossze: a feldolgozott fajok az andaliziai partvidék fizikai kozegéhez
kothetSk, a konzerveket elddllit6 tizemek csalddi hagyomanyokat visznek tovabb, a feldolgozas kisipari,
hagyomdnyos moédszerekkel torténik. Az iizemek ily médon igyekeznek talpon maradni a kevés
munkaerdt alkalmazé nagyiparral szemben, amely nyilvinvaléan olcsébb, mivel a tisztitdsra vegyi
anyagokat haszndl. Villalkozdsaink ugyanezt a munkdt hagyomdnyosan kézi erGvel végzik, ennek
koszonhetS a termék sajitosan természetes mindsége, amely foldrajzi teriiletéhez koti és amely az ipari
modszerekkel el@illitott, hasonlé konzervektSl megkiilonbozteti: tomor, finom és 1édas textirdja,
kellemes illata, jellegzetes ize.

A tonmakréla haldszata nagy hagyomdnyokra tekint vissza Andaldzidban, ez a hal az andaldziai feldol-
gozéipar dlland6, szokdsos alapanyaga. A kisipari konzervipart csalddi villalkozadsok hoztdk létre kis-
és kozépvillalkozdsok formdjaban. Ezeket a véllalkozdsokat az alapité tulajdonos vagy leszdrmazottai
vezetik, ami lehet6vé tette a termék elGallitdsira haszndlt kisipari modszerek fennmaraddsit az id6k
folyaméan. Az apardl fitra szdllé tradiciondlis kisipari eljdrdsok hagyomanya teszi lehet6vé a termék
kisipari el6allitasat, garantilja a hozzdért§ munkaerdt, és a fenticknek megfelel6en épp ezeket fenye-
getik elttinéssel az olcsobb nagyipari eljardsok.

Ugyanakkor az andaltziai konzerviizemek Andalzia azon teriiletein helyezkednek el, ahol a legna-
gyobb a haldszattdl vald fiigg8ség. A széban forgd vallalkozasok jelent@s mértékben hozzdjarulnak a
telepiiléseken €6k folyamatos foglalkoztatisdhoz, elsGsorban azért, mert a termelés kisipari jellege tobb
munkahelyet tesz sziikségessé. Mindezért tehdt egy, az iparositds éltal fenyegetett dgazatrdl van sz,
amelynek fennmaraddsa nemcsak a mindség szempontjabdl, hanem az emlitett tirsadalmi aspektusra
valé tekintettel is killonosen fontos.

Ellen6rzd szerv:

Név:  Consejo Regulador de las Denominaciones Especificas «Caballa de Andalucia» y Melva de
Andalucia»

Cim:  Glorieta del Agua n° 4
Edificio Aljamar Center
E-41940 Tomares (Sevilla)

Tel:  (34) 954 15 18 23
E-mail: consejoregulador@caballaymelva.com
Az ellendrz8 szerv engedélyezése és akkreditdcidja az EN 45011 szabvany szerint tortént.

Cimkézés: Kotelez6 haszndlni a ,Melva de Andalucia” megjelolést. A cimkéket a Szabilyozé Tandcs
engedélyezi, latja el sorszdmozdssal és adja ki.



