2008.7.29. Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja C 190/7

v

(Vélemények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
l6léseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 190/06)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak a kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»CASTAGNA DI VALLERANO”
EK-sz4m: IT/PDOJ005/0474/03.03.2005
OEM (X ) OF ()

Ez az 6sszefoglal6 tdjékoztatd a termékleirds {6 elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Ministero delle Politiche agricole alimentari e forestali
Cim:  Via XX Settembre, 20 — [-00187 Roma

Tel:  (39) 06 481 99 68

Fax:  (39) 06 42 01 31 26

E-mail: gpa3@politicheagricole.gov.it

2. Csoportosulds:

Név: Associazione Castanicoltori Vallecimina
Cim: Via Torrione, 5 — 1-01030 Vallerano (VT)
Tel.[Fax: (39) 0761 75 19 49

E-mail: vallecimina@libero.it

Osszetétel: Termeldk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:
1.6. osztaly — Zoldség-, gyiimolcs- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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4. Termékleiras:
(az 510/2006EK tandcsi rendelet 4. cikkének (2) bekezdésében el6irt kovetelmények 6sszefoglalisa)

4.1. Név: ,Castagna di Vallerano”

4.2. Leirds: A ,Castagna di Vallerano” (valleranéi gesztenye) oltalom alatt dllé eredetmegnevezést kizdrdlag a
helyi ,Castanea sativa Miller” 6kotipusti fajta termésére lehet alkalmazni, amelyet a 4.3. pontban felsorolt
teriileten termesztenek, és a kovetkezd tulajdonsdgokkal rendelkezik:

— helyi 6kotipus — Castanea sativa Miller,

— nagy méret (a friss termék esetében 50-70 kaszattermés|kg),

— kozepes méret (a friss termék esetében 71-95 kaszattermés/kg),
— kis méret (a friss termék esetében 96-120 kaszattermés/kg),

— leginkabb ellipszisre hasonlit, néhol gombolyded forma, hegyes cstics, amely bibeszal-maradva-
nyokban végzédik (,faklya”); négyszogletes formdju, altaldban lapos kocsanymélyedés, amely nem
terjed ki a termés oldalso feliileteire,

— vékony, vorosesbarna, konnyen elvald terméshéj, 25-30 kidomborodd, sotétebb szinii hosszanti
csikkal,

— avildgosbarna maghéj dltaldban nem illeszkedik a mag {6 bardzddiba,
— osztott termés alacsony szdzalékban fordul el6,

— csaknem teljesen bardzdamentes feliiletd, fehér terméshusti, ropogés, kellemesen édes iz, {6zésallo
mag.

Elemzés: fogyaszthaté rész: 84-88 %; héj: 12-16 %. 100 g fogyaszthatd rész osszetétele: 51-60 % viz,
2,5-3,2 % fehérje, 1,4-1,6 % lipidek, 38—44 % osszes szénhidrdt, 400-440 mg kalium.

4.3. Foldrajzi terilet: A ,Castagna di Vallerano” termelési teriilete a Viterbo megyében taldlhaté Vallerano
telepiilés teriilete.

4.4, A szdrmazds igazoldsa: A termék nyomon kovethetGségét az ellenérzd szerv dltal a gesztenyetermelésbe
bevont erd6krél vezetett és naprakészen tartott jegyzékkel biztositjdk, amelynek koszonhetGen a terme-
1ési folyamat nyomon kovetésének hatékony rendszere jon létre.

A jegyzékkel kapcsolatos esetleges médositasi kérelmeket minden év dprilis 30-dig kell benyujtani.

4.5. Az elddllitds modja: A termékleirds tobbek kozott eldirja, hogy a telepitést, a termesztést, a rendszeres,
illetve a néhdny évente esedékes metszést az elddllitdsi teriileten meghonosodott hagyomaényos
modszerek szerint kell végezni, biztositva, hogy a novények stirisége 50 és 100 darab kozott legyen.
Az 6ntozés megengedett.

A betakaritasi id@szak minden évben szeptember 20-t6l november 10-ig tart, és kézi mddszerrel, vagy
a termék épségét nem karositd, szivomodszert alkalmazé vontatott, illetve a terményt begy(ijt 6njir6
betakaritogépekkel végzik.

A terméshozam hektdronként 2 és 6 tonna kozott mozog.

A termék tartésitdsat hideg viz felhaszndldsaval torténd kezeléssel, adalékanyag hozzdaddsa nélkiil
(vhideg kezelés”), vagy meleg vizben torténd sterilizdlassal (,meleg kezelés”), majd ezt kovetSen hideg
vizben torténd kezeléssel végzik, ebben az esetben is adalékanyag hozzdaddsa nélkil.

A kezelést kovetGen a még nedves gesztenyét halomba rakjék, majd rovid id6 mdalva szétteritik, a
megpenészedett darabokat pedig kivalogatjak. A szdritds gyorsitisa érdekében az els6 napokban —
kézzel vagy falapdttal — gyakran étforgatjak a termést, vagy — szintén a szdritds gyorsitdsa érdekében —
a gesztenyét olyan tdrolokba helyezik, amelyek lehetdvé teszik, hogy a termést naponta dt lehessen
onteni egyikbdl a mdsikba.
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4.6.

A mosdst kovetden a gesztenyét 15-30 percre hiit6kddba helyezik, majd egyfajta automatikus habosi-
tast végeznek, melynek eredményeképpen a sériilt termések a felszinre keriilnek, és azokat egy erre a
célra szolgald eszkozzel eltdvolitjdk.

A lecsepegtetést és a szaritdst kovetGen keriil sor a tisztitdsra, a valogatdsra és az osztdlyozasra.

A termelési miiveleteket, a valogatdst, az osztdlyozdst, a kezelést és a tartOsitdst a termelési terii-
leten beliil kell végrehajtani, a csomagolds azonban a 4.3. pontban meghatdrozott teriileten kivill is
végezhetd.

Kapcsolat: A Vallerano teljes teriiletére kiterjeds termelési teriilet a terméfold jellemz6it tekintve kilon-
legesen jo adottsagokkal rendelkezik, amire a szerves anyagokban gazdag, mély, jo vizatereszt§ képes-
ségt, friss, vagyis jo termékenységli vulkdni eredetdi tufds talaj jelenléte utal. Mindezek a tulajdonsigok
hozzdjérulnak a gyiimélcs lipid-, szénhidrat- és kdliumtartalmanak kialakuldsdhoz. A térség emellett a
termelésnek kiilonosen kedvezd klimatikus tulajdonsdgokkal is rendelkezik.

A terillet éghajlata kiilonosen homogén, kontinentdlis jellegli, meleg nyarakkal és hideg, nyirkos
telekkel. Az éves hémérséklet-ingadozds meglehetGsen magas, mikozben az éves csapadékmennyiség
mérsékelt, bar egyenletesen oszlik el az év folyamdn.

A vulkéni eredet( teriileteken, 400-500 méteres tengerszint feletti magassagon taldlhaté gesztenyések
kival6 mindségli termést hoznak. A pedoklimatikus viszonyok, valamint az ezzel parhuzamos emberi
tevékenység (az oltds és dltaldban a faj igényeinek megfelel6 miivelési technikdk) az évszdzadok
folyaman erds szelektiv hatdssal voltak Vallerano térségében a Castanea sativa ,Miller” populdcibjira, igy
kialakultak a helyi okotipusok, amelyek alkalmazkodtak a térség pedoklimatikus adottsigaihoz és
szorosan kotédnek a teriilethez, valamint olyan jellegzetes és értékes tulajdonsigokkal rendelkeznek,
amelyek egytittese alkotja a Castagna di Vallerandként ismert jellegzetes terméket.

Mindezek a kiilonleges kornyezeti és éghajlati sajatossdgok, egyesiilve az itt él6 emberek évszdzados
hagyomadnyokra visszanydlo tevékenységével, szakértelmével, valamint az dllandé mindségjavulds érde-
kében folytatott hagyomdnyos és kiilonleges technikdk folyamatos kutatdsaval és alkalmazasaval hozza-
jarult egy a mezdgazdasdgi és a tudomdnyos szakirodalom dltal is elismert valodi gesztenyemdivelési
kultira kialakuldséhoz, annak valamennyi, gazdasdgi, agrondmiai és gasztrondmiai értelemben vett

ey

osszetevGjével egyiitt.

A gesztenye és Vallerano kapcsolatdt tandsitja tovdbbd a gesztenye hidegen torténd kezelésére szolgdld,
kadakkal felszerelt tufabarlangok (pincék) jelenléte, amelyeket napjainkban is hasznilnak a termék
tartositasara. A szelidgesztenye-erddk Vallerano kornyékén dshonosnak tekinthetdk.

Generdciok emlékezete Grzi e gesztenyeerddk jelenlétét, amelyek minden mds fajtdndl — koztik a fas
kultirdkndl is — kordbban elterjedtek, olyannyira, hogy a jelenleg gesztenyésként mivelt teriiletek nagy
részén soha nem is létezett mds mez8gazdasagi kultiira.

Mindez nemcsak a vallerandiak éltal izott tipikus mesterségek torténetének bizonyos jellegzetességeire
volt dontd hatdssal, hanem a gesztenyemtiveléshez kot8dd kilonleges tdrsadalmi kornyezet altaldnos
fejlédésére is.

E hatds kilonos jellegzetességei az épitészet szintjén is megmutatkoznak: itt emlithet6k meg példaul a
gesztenyeerdSkben a helybéliek éltal ,radiccio”nak nevezett épitmények, vagy a torténelmi vdrosmag
alapjat alkotd tufds sziklaalap koriil elhelyezkedd, kadakkal (vasche) és tartdlyokkal (conserve) felszerelt
tufiba véjt barlangok sora.

A tufabarlangok a gesztenye kezelésére és tdroldsdra, mig a ,radiccio” a szdritdsdra szolgalt. Ezek az
épitmények tantisitjdk, mennyire mélyen gyokerezd és folyamatos a gesztenye jelenléte.

A Vallerano e le Confraternite cimti, 1996-ban megjelent konyvében Monsignor Manfredo Manfredi utal
14, hogy a helyi testvériségek jovedelmének legnagyobb része a gesztenye eladdsabdl szarmazott.

A Geografica Italiana cimd folyéirat 87. évfolyamdban (1980) arra talalunk utaldst, hogy gesztenyemdive-
léssel mar 1500-ban is foglalkoztak. 1584-ben Farnese herceg csak azokba a szomszédos allamokba
engedélyezte a gesztenye exportjit, amelyek ellentételezésként gabonafélét tudtak szdllitani.



C 190/10

Az Eurdpai Uni6 Hivatalos Lapja 2008.7.29.

4.7.

4.8.

Az 1993-ban Spoletéban rendezett nemzetkdzi tudomdnyos konferencia jegyzSkonyvében Vallerano
piacdra gy hivatkoznak, mint a viterboi térség legfontosabb kézpontjdra, mind a gesztenye termelése,
mind annak kereskedelme tekintetében.

A mindségi termék eldéllitdsdhoz sziikséges kornyezetnek koszonhetSen Vallerano vélt az olaszorszagi
termelés és kereskedelem egyik legfontosabb kozpontjava.

Ellendrzd szerv:

Név:  Camera di commercio industria artigianato e agricoltura di Viterbo
Cim:  Via Elli Rosselli, 4 — 1-01100 Viterbo

Tel:  (39) 0761 2341

Fax:  (39) 0761 345755

E-mail: camera.commercio.viterbo@vt.legalmail.camcom.it

Cimkézés: A ,Castagna di Vallerano” értékesitése erre alkalmas szovetzsiakokban torténik, 1, 3, 5, 10,
20 és 30 kg-os kiszerelésben.

A zsdkokat olyan médon kell lepecsételni, hogy a pecsét sériilése nélkiil ne lehessen hozzdjutni azok
tartalmdhoz.

A pecsétet egy elmozdithatatlan cimke alkotja, amelyen a kovetkez8 adatokat kell feltiintetni:
a) a ,Castagna di Vallerano” elnevezést, f6lotte a D.O.P roviditéssel;

b) a cimkén megadott egyéb informdacidkat a ,Castagna di Vallerano” felirathoz viszonyitva 50 %-kal
kisebb betitipussal kell feltiintetni;

c) a termeld nevét és cimét, illetve a csomagoldst végzd tizem nevét és cimét (akdr azonos a terme-
16vel, akdr mads);

d) az eredetileg a csomagoldsban kiszerelt termék mennyiségét, a hatdlyos kereskedelmi el6irdsoknak
megfelelSen jelolve.

A ,Castagna di Vallerano” eredetvédett termék megnevezésen til tilos barmilyen egyéb megjegyzés vagy
mindsités feltiintetése, beleértve az olyan jelz8ket is, mint ,extra”, ,finom”, ,vdlogatott”, ,kivil6” és az
egyéb hasonld kifejezéseket.

Az elnevezés logdja ovilis alakd, Vallerano korvonalait dbrdzolja sotét gesztenyeszinnel, fehérrel és
kékkel egy gesztenyén beliil, felette a Cimini-hegység kozép-gesztenyeszinii korvonalaival.

Bettitipus és betfiméret:
D.O.P.: Bauer Bodoni bold (14).
,Castagna di Vallerano”: Amaze bold (27).

Szinhaszndlat:

Gesztenyebarna.

Vallerano kérvonalai: CO M56 Y60 K47.
Gesztenyebarna.

A Cimini-hegység korvonalai: CO M28 Y30 K23,5.
Kék: C100 M60 YO K20.




