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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmérél sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 233/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.
OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»~ANDRUTY KALISKIE”

EK-szdm: PL-PGI-005-0526-6.3.2006

OEM (X ) OF ()
Ezen Osszefoglal6 a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felel8s szervezeti egysége:

Név:  Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi

Cim:  ul. Wspélna 30
PL-00-930 Warszawa

Tel:  (48-22) 623 27 07
Fax:  (48-22) 623 25 03

E-mail: jakub.jasinski@minrol.gov.pl

2. Csoportosulds:

Név: Lokalna Organizacja Turystyczna Ziemi Kaliskiej
Cim: al. Wojska Polskiego 185
PL-62-80 Kalisz
Tel.: (48-62) 764 55 88
Fax: (48-62) 764 55 99
E-mail: eliza@aleksander.pl

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ( X)

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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3. A termék tipusa:

2.4. osztaly — Kenyér, pékstitemények, cukraszsiitemények és egyéb pékaru

4. Termékleiris:

(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

4.1. Elnevezés: ,Andruty kaliskie”

4.2. Leirds: Szabalyos szélekkel és enyhén csillogd, sima feliilettel rendelkezd, kiilonb6zd szinben gyartott,
15-17 cm atmérdgjt, és 0,8-1,5 mm vastagsdgu, kerek, vékony ostydk. A szine vildgos krémszind,
szalmasarga vagy aranybarna. Az ostya enyhén édes iz, finom, ropogds, szdraz és sima.

4.3. Foldrajzi teriilet: Kalisz véros, a kaliszi jards kozigazgatdsi hatdrain beliil (Nagy-Lengyelorszdgi Vajdasdg,
Lengyelorszag).

4.4. A szdrmazds igazoldsa: A cimke nyilvantartdsi rendszer lehetévé teszi a piaci forgalomba keriilt , Andruty
kaliskie” szdmdnak dtfogd ellendrzését. Minden termelS a vonatkozé jogszabdlyoknak megfelelGen
koteles jelolni az idevdgd részleteket a cimke meghatdrozott helyén.

Az el6készitG szakaszban és a gyartdsi folyamat sordn minden termelS pontos nyilvdntartist vezet e
termékleirdsra vonatkozdan. A nyilvantartdst az ellendrz szerv szdmdra barmikor hozzdférhet6vé és
ellendrizhetévé kell tenni.

4.5. Az elddllitds médja: 1. 1épés — A kovetkez§ alapanyag mennyiségeket készitik el§ a gyartdshoz: 10 | viz,
470-1 000 g cukor, 5-6 kg bazaliszt, 150-200 ml repceolaj.

2. 1épés — A hozzavaldkat Gvatosan sszekeverik, amig egy egynemdi, stir(i, sima tésztit nem kapnak. A
tésztat legalabb 30 percig éllni hagyjdk.

3. lépés — A csukott ostyasiit6t kb. 180 °C-ra eldmelegitik. A hdmérséklete nem lehet tobb 220 °C-nél.

4. 1épés — Egy adag tésztt az ostyasiit§ forrd, zsirral kikent alsé siitGlapjdra helyeznek. A két siitGlapot
osszenyomyjak.

5. 1épés — Amikor az ostydk elkésziiltek (ez kb. 30—-45 masodpercet vesz igénybe, a siit6lapok héfokatol
fuggGen), a felsg sutdlap felemelésével kinyitjdk az ostyasiitét. Az ostydknak az alsé siitSlapon kell
maradniuk. A megsiilt ostydkat egymdsra halmozzdk; és eltavolitjdk azokat, melyek nem érik el a kivant
mindséget.

6. 1épés — Az ostya halmok szegélyeit késsel vagy reszelGvel kor alakira igazitjdk. A zarjeggyel vagy
cimkével ellatott ostyakat kozvetleniil a siités utdn hével lehegesztett polipropilén tasakokba csoma-
goljak. A tasakokat kis dobozokba, vagy boritékokba lehet csomagolni. Ilyen esetekben nincs sziikség
zarjegyre vagy cimkére. E tasakok, boritékok, és dobozok szolgilnak egységcsomagoldsként. Az ostyak
szamat feltiintetik az egységcsomagoldson. Az egybecsomagoldshoz nagy kartondobozokat hasznalnak.
E 1épés minden fazisat kézzel végezik.

Tekintettel arra, hogy a termék torékeny, és konnyen magiba szivia a nedvességet (magas vizfelvevs
képességti), valamint a termék nyomon kovethet8ségének biztositisa érdekében a csomagoldst kozvet-
lentll a gyartonal kell végezni.

4.6. Kapcsolat: A termék régidhoz valé kotédése a hirnevén alapszik; bizonyitékok igazoljdk, hogy mar a
19. szdzad kozepe Ota itt zajlik a gydrtdsa. Kalisz, mely a legrégebbi irdsos emlékekkel rendelkezd vdros
Lengyelorszdgban, mdr a kozépkorban a kiillonb6z8 nemzetiségek és kultardk olvasztotégelyévé valt. A
bizonyitékok tanisiga szerint az ,Andruty kaliskie” kulturdlis kolcsonhatdsok eredményeképpen jott
létre, és a varosban évszazadokon ét €16 kilonboz8 nemzetiségli és vallisti népcsoportok étkezési
szokésainak a keveredését mutatja.

Az ,Andruty kaliskie” hagyomdnya fontos helyet foglal el a véros torténelmében. A termék eredete
azonban Kalisz gazdag multjanak homdlyaba vész. Az név etimoldgidja szintén nem egyértelmd. Mind-
Ossze annyit tudunk, hogy az elnevezést mar a 18. szdzadban is haszndltdk. Zygmunt Gloger lengyel
torténész szerint az ,Andruty kaliskie”-t desszertként szolgéltdk fel a 18. szdzadban. Az ételkiilonleges-
ségre tett kovetkezd utalds a 19. szdzad kozepér6l maradt rank.
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A jelek szerint az ,Andruty kaliskie” gydrtdsa 1850 koriil vette kezdetét, amikor megjelent egy kialaku-
16félben levd kozéposztaly és a varos elért egy bizonyos szintd jolétet. Kedvelt id8toltéssé valt példaul,
hogy a szabad vasdrnapokon az egész csaldd kiment a Prosna folyé partjdra sétlni. A kereskedSk akko-
riban kezdték el drulni az ostydkat a sétdloknak. Ez a tény szdjhagyomdny Gtjdn maradt rdnk, gy a
termelSk csalddjainak, mint a vasdrlok leszdrmazottainak az elmesélései alapjan. A vdroslakok emlékei
kozott is megjelenik a kaliszi specialitds, melyet fényképeken, és irdsos formdban is megorokitettek.

Az ostyakészités konnyd, csupan a legegyszertibb alapfeltételek mellett is elvégezhetd feladat volt, ha a
kereskedd tudta a receptet és rendelkezett a megfelel§ felszereléssel. Készitették pékségekben, hdzakndl,
vidéki gazdasagokban, és sok tizletben. E helyszineken drultdk is az ostyat, de messze a legfontosobb,
mér-mar kultikus beszerzési helye mindig is a varosi park volt.

A 19. szdzadi ostyasiit6, melyet az ,Andruty kaliskie” elGallitdsdhoz hasznaltak, a rendelkezéstinkre all6
legkézzelfoghatobb bizonyiték a hagyomdnyra. Gyakran dtalakitdsok, vagy javitdsok utdn is megtar-
tottdk az ostyasiitSket. Eleinte a kovdcsok, majd a helyi mesteremberek (pl. a lakatosok) is készitették. A
format két kerek, sima vas lap adta, melyet két csuklopanttal fogtak ossze.

A vérosnak a kollektiv emlékezetben €16 jelképei kozé tartozik az ostya épptgy, mint a cimer, vagy a
viroshdza. Igy nem meglepd, hogy a kaliszi kivindorlék a vildg minden tdjardl, nosztalgidval a
sziviikben a hazai és gyerekkori izek irdnt, gyakran azt kérik, hogy ostyat kiildjenek nekik.

Az ,Andruty kaliskie” kivalé hirnevét szdmos dij timasztja ald, példdul a ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo”
orszdgos szakdcs verseny els§ dija (2004), a ,Wielkopolska Gala Produktéw Regionalnych i
Tradycyjnych” teriileti élelmiszeripari vasar els6 helyezése (2005), valamint a teriileti és hagyomanyos
termékért jard, évenként odaitélésre keriil§ ,Perly” dij a Polagra Farm (Farma) nemzetkozi vasdron
(2005).

Ellendrzd szerv:
Név:  Gléwny Inspektorat Jako$ci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych

Cim:  ul. Wspdlna 30
PL-00-930 Warszawa

Tel:  (48-22) 623 29 01
Fax:  (48-22) 623 20 99
E-mail: —

Cimkézés: A kaliszi teriileti idegenforgalmi iroda (Lokalna Organizacja Turystyczna Ziemi Kaliskiej) létre-
hozott egy kiilonlegesen megtervezett csomagoldst: zarjegyek, cimkék, boritékok és dobozok. A csoma-
golds egy kozponti helyen késziil az idegenforgalmi iroda feliigyelete alatt, mely a kérelemben szerepld
Osszes csomagolds tipusrdl nyilvantartdst vezet, és szét is osztja azokat. Az elosztdsrdl sz6l6 megéllapo-
désokndl nem tehetnek kiilonbséget azok kozott a termelSk kozott, akik a jelen termékleirdsnak megfe-
lel6en készitik az ,Andruty kaliskie”-t.




