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Kérelem kozzététele a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild mezdgazdasigi termékekrdl és
élelmiszerekrdl sz616 509/2006/EK tandcsi rendelet 8. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 244/10)

Ezzel a kozzététellel az 509/2006/EK tandcsi rendelet (') 9. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazo nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESE IRANTI KERELEM
A TANACS 509/2006/EK RENDELETE
~OLE] RYDZOWY”

EK-szam: PL-STG-007-0049-28.12.2006

1. A kérelmezd csoportosulis neve és cime

Név: »SemCo” S.G.N.i P. Krystyna Just,
Instytut Widkien Naturalnych — Tlocznia Oleju,
Krzysztof Gatkowski — Zaktad Wytlaczania Oleju i Wyréb Kitu,
Zaklad Dos$wiadczalno-Dydaktyczny Uprawy Roli i Roslin w Gorzyniu

Cim:  Smitowo 16
PL-64-500 Szamotuly

Tel:  (48-61) 292 04 02; (48-60) 313 75 17

E-mail: info@semco.pl

2. Tagillam vagy harmadik orszig

Lengyelorszag

3. Termékleirds

3.1. Bejegyzésre javasolt elnevezés:
,Olej rydzowy”
3.2. Az elnevezés:
O onmagaban kiilonleges
a mezd@gazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges jellegét fejezi ki

Az ,Olej rydzowy”-t (gomborkaolaj vagy sirgarepceolaj) a Camelina sativa, azaz gomborka vagy sdrga-
repce elnevezésti novénybdl dllitjak el6. A novény lengyel neve ,Inianka siewna”, tovdbbi kozkeleti
elnevezései a ,rydz”, a ,rydzyk”, a ,ryzyk”, ritkdbban pedig a ,lennica”.

Lengyelorszag egyes részein csak a novény kozkeletii ,rydz” elnevezését hasznaljdk, melynek eredete a
novény erésen rozsdaszini magjahoz kot6dik. A noévény magjanak szine a Lactarius deliciosus (izletes
rizike) gombaéhoz hasonlit, amelyet lengyeliil ,rydz”-nek hivnak, és amely az orszdg egész teriiletén
elterjedt. A gomborkamag rozsdaszine indokolja a bel6le készitett olaj ,0lej rydzowy” elnevezését.

3.3. A kérelem tartalmazza az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt:

O Az elnevezés fenntartdssal torténd bejegyzése

Az elnevezés fenntartds nélkiil torténd bejegyzése

() HLL93. 2006.3.31., 1. 0.
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3.4.

3.5.

3.6.

A termék tipusa:

1.5. osztily — Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)

A mezbgazdasdgi termék vagy élelmiszer leirdsa, amelyre a 3.1. pontban megadott elnevezés vonatkozik:

Az ,Olej rydzowy” tiszta, atlatszo, rozsdaszind olajos folyadék, aljdn kis mennyiségii tiledékkel. A
noévény tavaszi vagy téli valtozatat6l (Camelina sativa, Camelina silvestris) fiiggGen az olaj szine az aranytol
a vorosesbarndig véltozhat. A szint a mag hevitésénél alkalmazott hémérséklet is befolydsolja. Az ,Olej
rydzowy” jellegzetes hagyma- és mustdrizzel és erételjes, gazdag aroméval rendelkezik.

Az ,Olej rydzowy” a kovetkezd fizikai-kémiai tulajdonsdgokkal bir:

— savérték — legfeljebb 6 mg KOHJg,

— peroxidérték, mval aktiv oxigén kg-onként — legfeljebb 6,

— jodérték: 140-160,

— fagyaspont: — 15 °C és — 18 °C kozott.

Az ,Olej rydzowy” a telitett és telitetlen zsirsavakat hasonlé osszetételben és ardnyban tartalmazé
olajokkal szemben hosszd ideig eltarthaté. Ennek az az oka, hogy ebben az olajban igen magas a
tokoferolcsoporthoz (E-vitamin) tartozé természetes antioxidansok jelenlétének az ardnya: 1 kg olajban

kb. 550-1 100 mg.

A telitettzsirsav-tartalom alacsony, 10-11 %, mig a telitetlenzsirsav-tartalom kb. 90 %, ebbdl az egysze-
resen telitetlen zsirsavak 36 %-os, a tobbszordsen telitetlenek pedig 50-60 %-os ardnyban vannak jelen.

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer gydrtdsi médjdnak leivrdsa, amelyre a 3.1. pontban megadott elnevezés
vonatkozik:

1. 1épés
A mag kinyerése:

A magot a tavaszi vagy a téli gomborka termesztése sordn nyerik. A novényt fajtdtdl fiiggen Gsszel
vagy tavasszal aratjak.

A novényeket csak egy alkalommal aratjak, a magok érését kovetGen.

2. 1épés
A magok szdritdsa és tisztitdsa:

A magok az aratdst kovetGen 6 6Ora elteltével megszaradnak. 7-12 %-os nedvességtartalom eléréséig kell
szdritani Gket.

Ezt koveten a magokat tobb mint 98 %-os mértékben tisztitjdk.

3. 1épés
A préselés elGkészitése:

Az els6 el6készitd 1épés a magok sima hengerrel torténd héantoldsa (ztizdsa).

4. 1épés
A magok kondiciondldsa:

A héntolt magokat iistben 38 °C-ra hevitik vizkopenyt vagy hevitett bidoglapokat alkalmazva.
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3.7.

5. 1épés
Préselés:

A kivant fizikai-kémiai tulajdonsdgokkal rendelkezé olaj kinyerése érdekében a préselésre kizdrolag
olyan présekben keriilhet sor, amelyekben a zdzott magok hémérséklete nem emelkedik a 38 °C-os
kiiszob f6lé.

6. 1épés
Az olaj tisztitdsa:

Az olajat szobahémérsékleten, 7-10 napon keresztiil iilepitéssel tisztitjdk, melynek sordn a nehezebb
kozmaolajak a tartdly aljdra kertilnek, ezt kovetSen pedig az olaj felsG rétege fogyasztdsra alkalmassd
valik.

Az olajat semmilyen médon nem finomitjak.

7. 1épés
Az olaj tdroldsa:

Az olajat napfénytSl védve, szdraz helyen tdroljdk, legfeljebb 20 °C, legaldbb 4 °C-on. A megfelel§
tarolds kihat az olaj minéségére.

Tiltott eljdrdsok:

A gomborkaolaj sajitos jellegének megdrzése érdekében az elddllits sordn az aldbbiak alkalmazdsa
nem engedélyezett:

— a magvak 38 °C f6lé torténd hevitése,

— olyan olajprés alkalmazdsa, mely a pép hémérsékletét a megdllapitott 38 °C-os hémérséklet folé
noveli,

— az olaj préselése sordn a nyomds 300 A folé torténd névelése.

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer sajdtos jellege:

A gomborkaolaj sajitos jellegét a kovetkezd alapvetd tulajdonsdgainak koszonheti:
— kivételes iz és illat,

— szin,

— fizikai-kémiai Osszetétel,

— a hosszt tdrolds lehetGsége.
[z és illat:

Az olajat a hasonl¢ tipusii termékekt6l sajatos izén — melyben hagyma és mustdr érzékelhetd — kiviil
kellemes, mérsékelten erds, tiszta aromdja killonbozteti meg.

Szin:

A gomborkaolaj rozsdaszind.

Fizikai-kémiai osszetétel:

A gomborkaolaj egyedi sajitossiga elsGsorban tapértékében és gazdag kémiai Osszetételében rejlik. A
taplalkozastudomdny az olaj szdmos OsszetevGjét tartja fontosnak, kiillondsen a tobbszorosen telitetlen
zsirsavakat (PUFA).

A gomborkaolaj az emlitett savakat 50-60 %-os ardnyban tartalmazza, ezek koziil az omega-3 savakat
35-40 %-o0s, az omega-6 savakat pedig 15-20 %-os ardnyban. A gomborkaolaj ezeknek a tulajdonsé-
goknak koszonhetden ismereteink szerint az omega-3 savak egyik legjelentGsebb névényi forrasa.
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A hosszu tdrolds lehetdsége:

A gomborkaolaj magas savtartalma ellenére az el@éllitdst kovetGen hat honapig tarthaté el és alkal-
mas fogyasztdsra, a tdroldsra vonatkozé ajanldsok betartdsa esetén. A termék azért tarthatd el sokdig,
mert az olaj a tokoferolcsoporthoz (E-vitamin) tartozé antioxiddnsokat tartalmaz, 1 kg olajban kb.
550-1 100 mg mennyiségben. A termék sajtos jellegét ennek a tulajdonsdgdnak is koszonheti.

3.8. A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege:

Hagyomdnyos nyersanyag:

A gomborkaolaj elddllitdsa sordn alapanyagként a gomborka (vagy sdrgarepce) nevii novényt haszndljdk,
mely a Camelina nemzetségen beliil a keresztesvirdgtiak (Cruciferae) csaladjahoz tartozik, szdmos mds
fajjal egyiitt. A gomborka két fajtdjat haszndljak az olaj elGdllitdsdra: a tavaszit (Camelina sativa) és a télit
(Camelina silvestris). A gomborka 30-100 cm magas, és hosszi sargds-fehér fiirtokbdl 4ll6 virdgzata van.
A gomborka termése korte alakti becGtermés (3—7 mm), amely hamar féssd valik és megkeményedik, és
kb. 10 rozsdaszint vagy rozsdasirga magot tartalmaz, amelyek kb. 0,6-2,6 mm hossztiak. A novény
konnyd, homokos talajon terem.

A novény a Kozel-Keletrsl szarmazik. A novény termesztésének és a bel6le préselt olaj elGallitasanak a
torténetére vonatkozé kutatdsok szerint a bronzkorbdl, Kr. e. 3 000-bdl szarmazé gomborkamagot
taldltak Lengyelorszdg teriiletén, a Strzegom Slaski-i 4satdsokon (egy 1966-ban F. Dembiriski professzor
altal ,Rosliny oleiste” — ,Olajnovények” cimen kozzétett cikk szerint). A gomborkdrdl sz6l6 munkdjdban
Marian Nowinski novénytannal foglalkozé professzor hangsulyozta, hogy a novény magjat megtaldltak
olyan régészeti dsatisokon, melyek a luzsicai kultirdhoz tartozd protoszlav népek tevékenységeire
utalnak, tovabbd Biskupin, egy, Kr. e. nyolcadik szdzadbdl szarmazd telepiilés teriiletén, Kozép-Eurdpa
leghiresebb régészeti rezervitumdban.

A gomborkamagok sok évszdzadra visszanydlé felhaszndldsirdl a novény szdmos kozkeletd lengyel
megnevezése is tandskodik: rydz, rydzyk, ryzyk, lennica (v6. Szczegétowa uprawa rodlin — Részletes novény-
termesztés”; egy 1956-ban Anatol Listkowski professzor dltal szerkesztett osszefoglalé munka).

A mai napig kozszdjon forgé lengyel szolds szerint ,lepszy rydz niz nic” (a fordité megjegyzése: a ,jobb
ma egy veréb, mint holnap egy tizok” szdlds lengyel megfelelgje), azaz inkdbb a mindeniitt megtaldl-
haté ,rydz”, vagyis gomborka, mintsem {ires kézzel tdvozni. Ez a sz0las is aldtdmasztja, hogy a lakossdg
korében a novény igen jol ismert.

A novény elterjedtségét annak is koszonheti, hogy a talajt tekintve meglehetdsen igénytelen, tenyészideje
pedig rovid: 70-100 nap.

Tadeusz Zajac professzor szerint a gomborkdt a tizenkilencedik szdzadig elsGsorban rossz mindségti
talajon termesztették, az ilyen talajokon viszont igen elterjedt volt a termesztése, magjat pedig ,gombor-
kaolaj” elédllitasdra hasznaltdk (a Magazyn Farmerski cimd folydiratban 2006. juliusdban megjelent cikk
alapjan).

A gomborka elterjedtsége alapjan feltételezhetd, hogy az olajpréselést mar emberemlékezet 6ta ismerik,
miéta csak szlav torzsek élnek Lengyelorszdg jelenlegi teriiletén. A ,gomborkaolajat” évszdzadokon it
fogyasztotta a lakossdg anélkiil, hogy kémiai Gsszetételét ismerték volna.

Hagyomdnyos médszer:

A gomborkamagokbdl torténd olajpréselés hagyomdnya igen-igen régi. Régészeti feltdrasok szerint
Biskupin telepiilés lakéi ismerték a gomborkamagokbdl torténd olajpréselés eljardsat. A régészek a
gomborkamagok mellett megtaldltdk a lel6helyen az olajpréselS berendezések maradvényait is.

Mds régészeti feltdrdsok szerint gomborkamagokbdl olajat a luzsicai kultirdt kovetSen kezdtek eldalli-
tani, amikor is szldv torzsek telepedtek meg Lengyelorszdg teriiletén.
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4.1.

4.2

H. Samsonowicz Olejarnia dworska z XVII wieku (,Majorsdgi olajiitk a tizenhetedik szdzadban”) cimi
konyvében részletesen leirja az adott kor majorsdgi és jobbagysagi olajiitdit, illetve az olajpréseléshez
akkoriban haszndlt gépeket, példdul az éksajtokat, tovabbd az éksajtok meghajtdsinak modszerét. A
konyv emlitést tesz arrdl a tényrdl is, hogy a gomborkamagolajot jol ismerték a lengyel foldbirtokos
nemesség korében. Ezt az informdciét tdmasztja ald a szreniawai MezGgazdasdgi Mizeumben a lengyel
majorsagokban olajpréselésre hasznalt gépekrdl és berendezésekrél szo6l6 kidllitas.

H. Olszanski Tradycyjne olejarstwo w Polsce (,Hagyomanyos olajiités Lengyelorszagban”) cimii konyvében
leirja, hogy az olajiitésnél haszndlt hagyomdnyos berendezéseket, pl. dardldkat, mozsarat vagy éksaj-
tokat a tizenkilencedik szdzadban bekovetkezd technoldgiai fejlédés soran hogy valtottdk fel a keverdla-
patos hevitdrendszerek, a magok hantoldsdra szant tobbhengeres berendezések és a kerekes prések,
késébb pedig taposémalommal meghajtott hidraulikus prések, majd a gézmotorok, az iizemanyaggal
miikodé motorok, legiijabban pedig a villanymotorok. A mai napig hasznaljak ezeket a gépeket, az olaj
kinyerésének alapvetd mddszere, vagyis az, hogy a zdzott magok hémérséklete nem emelkedhet 38 °C
folé, tovabbra is véltozatlan.

Ez a tulajdonsdg szintén a gomborkaolaj hagyomanyos jellegét tdmasztja ald, és nem csupdn a vdlto-
zatlan elGdllitési folyamat miatt, hanem azért is, mert bizonyitja az eljdrds kivdlosdgat.

A sajdtos tulajdonsdgok ellendrzésének minimdlis kovetelményei és eljdrdsai:
A gomborkaolaj sajatos jellegét illetGen killonosen az alabbiakat kell ellendrizni:
— az eldillitdshoz haszndlt nyersanyag mindsége, vagyis:
— a magok tisztasagdnak ellendrzése, és
— a magok ziizdsdnak, hevitésének és préselésének ellendrzése,
— a késztermék mindsége, vagyis:
- ajellegzetes hagyma- és mustdriz,
— a kellemes, tiszta aroma,
— az aranytol a barndsig terjedd szind, tiszta folyadék, amelynek kis mennyiségii iiledék van az aljan.

Az ellen8rzésekre évente legalabb egy alkalommal keriil sor.

A termékleirisban foglaltakkal valo egyezdséget vizsgdlG szervek és ellendrzd szervezeti
egységek

Név és cim:

Név: Gléwny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-Spozywczych
Cim: ul. Wspélna 30
PL-00-930 Warszawa
Tel.: (48-22) 623 29 01
Fax: (48-22) 623 20 99
E-mail: —
Allami hatésdg O Allami szervezet

A szerv vagy egység kiilinos feladatai:

A fent emlitett feliigyeleti hat6sdg feladata a termékleirds egészének ellendrzése.




