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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek f6ldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 255[10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositdsi kérelem a 9. cikk alapjin
,QUESO MANCHEGO”
EK-szdm: ES/PDO/117/0087/06.11.2006
OF) O0 OEM X

1. A termékleirds érintett szakaszcimei

A termék elnevezése
A termék leirdsa
Foldrajzi teriilet

A szdrmazds igazoldsa
Az eléallitds modja
Kapcsolat

Cimkézés

Nemzeti elSirdsok
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Egyéb (feliigyeleti szerv)

2. A médositds tipusa

O Az egységes dokumentum vagy az 9sszefoglal6 lap médositdsa

X Azon bejegyzett OEM vagy OF leirdsdnak moddositdsa, amely esetében sem az egységes dokumen-
tumot, sem az Gsszefoglalét nem tették kozzé

() HLL93. 2006.3.31.,12.0.
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O A leirds oly médon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett egységes doku-
mentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

O A leirds dtmeneti, hat6sdgok altal elrendelt egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézkedésekbdl
eredd modositasa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

3. Médositisok
3.1. A termék lefrdsa

Az utobbi évek technoldgiai eredményei és a jogszabdlyok aktualizaldsa kovetkeztében tokéletesedtek,
megbizhatobbd és pontosabbd véltak az elemzési médszerek, és ennek kovetkeztében valtoztatdsok
véltak sziikségessé a ,Queso Manchego”-ra jellemz8 paraméterekben is.

A manchego sajt textirdjanak organoleptikus tulajdonsigai a megfelel§ érlelési id§ alatt jonnek létre,
ezért az 1,5 kg-ndl kisebb sullyal rendelkezd sajtoknal az érlelési id§ csokken, és az ennél nagyobbakndl
a sajttipus organoleptikus tulajdonsdgai megGrzése érdekében legfeljebb két évben keriil meghatdrozésra
a maximalis érlelési id8.

A minimélis zsirtartalom 6 %-rél 6,5 %-ra emelkedik. A sajtiizemekben és a Szabélyoz Tandcs labora-
toriumaban végzett szamtalan vizsgélat bizonyitotta, hogy az atlagos zsirtartalom meghaladja a 7 %-ot.

A makroszkopikus szennyez6dések meghatarozasa és a metilkékkel végzett reduktdz kimutatds, mint
analitikai médszer elavult.

A szovegben az ,0sszes szdrazanyag” kifejezés helyébe a ,hasznos szdrazanyag” kifejezés keriil, mivel ez
utébbi megfeleldbben jelzi, hogy mennyire alkalmas a tej sajttd torténd feldolgozasra.

A tej analitikai jellemzdi Gj paraméterrel, a stirtiséggel béviilnek. A tej esetében a stirtiség szoros kapcso-
latban 4ll a fizikai-kémiai Osszetétellel.

Médosulnak a termék méretei, mivel az utobbi évek alatt megfigyelhetS volt, hogy a piac jelentGs része
egyre inkdbb kisebb méret(i sajtokra tart igényt.

A sajtok pH-értékére vonatkozo hatdr 4,8-ra csokkent, mivel tudomdnyos vizsgalatok kimutattdk, hogy
e sajttipus elemzésénél ez a szokdsos érték.

Jelenleg a feliigyeleti szerv laboratériumdban elektroforézissel elemzik a tej és sajt keverékét. Ez egy
hivatalosan elismert médszer, amelynek megbizhat6sdga és gyorsasaga az évek sordn bizonyitdst nyert.

Megsziinik az az el6irds, hogy a ,koleszterin hatdrérték: a nem szappanosodo eszterin frakcié 98 %-a”.
Manapsdg kifinomultabb és megbizhatobb mddszereket hasznalnak, ezért nincs értelme megtartani ezt
a vizsgélati modszert.

Az évek multdval és a ,Queso Manchego kdstold katalogus” kidolgozasa és fejlesztése eredményeként
atszervezGdtek az eredetmegjelolés oltalma alatt all6 termék jellemzdi: az eredeti termékleirashoz képest
megndttek a kovetelmények az organoleptikus jellemzk vonatkozasaban.

Négy éve bevezetésre keriilt a pontozdsos eljdrds. Az organoleptikus paraméterek kiilonb6z6 leirdsaiban
eszkozolt médositdsok az érzékszervi elemzés szokincsében az utobbi években bekovetkezett fejls-
désnek koszonhetdk.

3.2. Foldrajzi teriilet

Aktualizaldst hajtottunk végre a termelési tertilet vonatkozdsiban, mivel a terminolégia 6nkorményzati
korzetekrdl helységekre véltozott.

Ezzel a véltozdssal olyan G helységnevek meriilt fel, amelyek kordbban 6nkormdanyzati korzetek része-
ként tartoztak a termelési teriilethez.

Ha a jelen mddositds alkalmédval nem torténik emlités ezekrdl a helységekrdl, akkor kimaradnak a
termelési teriiletbdl, holott sajit onkormdnyzati korzetikben mindig is el voltak ismerve és a
kovetelményeknek mindig megfeleltek.
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A termék eredetiségét bizonyitd elemek

Gyakorlattd vilt, hogy a ,sajt héjra kazein-jegyet ragasztanak”, ez az azonositds és ellendrzés egyik
legfontosabb eleme.

Ez az ellendrzési elem a ,Queso Manchego ujjlenyomata”. Nincs két olyan sajt, amelynek kazein-jegyén
ugyanaz a szam és sorozatjel szerepelne. Nem lehetséges tovibbd a jegyet dthelyezni egyik sajtrdl a
masikra, mivel ha az egyikrd] eltdvolitjdk, a masikra mar nem ragad fel.

Feliigyeleti szerv

A mezbgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegjeloléseinek oltalmardl
sz6l6, 2006. mércius 20-i 510/2006/EK tandcsi rendelet 10. cikke alapjan médosult a feliigyeleti szerv.

Cimkézés

A széban forgd entitdsrol alkotott kép az id6 folyaman fejlédott, idomult a killonbozg elvardsokhoz és
javaslatokhoz. A jelenlegi logén hangstilyosan szerepelnek a sajt felszinén feltiintetett jelek, és egy
birkanydj, mint a termék készitéséhez szitkséges nyersanyag eldéllitoja.

Nemzeti eldirdsok

Mivel a védett eredetmegjeloléseket és a foldrajzi jelzéseket érint8 jogszabalyok aktualizdldsdval hatalyat
veszti a nyilvdntartdsba vétel irdnti kérelemben jelzett jogszabdly, ezt a cikket az aktualizdldsnak megfe-
lel6en mddositani kell.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»QUESO MANCHEGO”
EK-szém: ES/PDO/117/0087/06.11.2006
OF) [0 OEM X

Elnevezés

,Queso Manchego”

Tagdllam

Spanyolorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
A termék tipusa

1.3. osztdly — Sajtok

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhato elnevezés vonatkozik

A La Mancha régi6 jellegzetes juhfajtdjatdl szdrmazé tejbdl készilt, préselt masszdji sajt, amelynek
minimélis érlelési ideje a legfeljebb 1,5 kg-os sajtokndl 30 nap, az ennél nagyobb darabokndl legalabb
60 nap, de legfeljebb 2 év.

A ,Queso Manchego” késziilhet paszt6rozott vagy nyers tejbdl, a nyers tejbdl elGallitott sajt cimkéjén
szerepelhet a ,Hazi készitésd” felirat.
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A ,Queso Manchego” zsiros sajt, amely az érlelés végén az aldbbi fizikai jellemzdkkel rendelkezik:
— forma: a sajt henger alakd, két lapja meglehetdsen sima,

- maximadlis magassdg: 12 cm,

- maximalis 4tmér: 22 cm,

— 4tmérd/magassag ardny: 1,5 és 2,2 kozott,

- minimdlis sdly: 0,4 kg,

- maximalis sdly: 4,0 kg.

A sajt az alabbi fizikai-kémiai tulajdonsagokkal rendelkezik:

— pH: 4,8-5,8,

szdrazanyag-tartalom: legaldbb 55 %,

— zsir: legalabb 50 %, szdrazanyag tartalomban kifejezve,

fehérjék osszesen: legaldbb 30 %, szdrazanyag tartalomban kifejezve,

natrium-klorid: legfeljebb 2,3 %.

A massza tulajdonsagai:

allaga: kemény és tomott,
— szine: valtozd, a fehértdl egészen a sdrgds elefintcsont-szindig,

— illata: tejre emlékeztetd, savanyt, intenziv, tartés illat, az érettség fokdtdl fiiggSen egyre erdteljesebb,
hosszan tart6 pikdns drnyalatokkal,

— {ze: enyhén savanykds, erSteljes, izletes, a nagyon érett sajtokndl pikdns. A La Mancha-i juhtejnek
koszonhetd kellemes, sajitos utbiz,

— megjelenés: szabalytalanul elhelyezked apré lyukak, amelyek esetenként hidnyozhatnak,

— éllag: kevéssé rugalmas, zsiros, némileg lisztes jellegti, nagyon érett sajtok esetében szemcsés.
Mikrobioldgiai hatdrértékek:

— Escherichia coli: legfeljebb 1 000 kol6nia/gramm,

— Staphilococcus aureus: legfeljebb 100 koldnia/gramm,

— salmonella: nincs jelen a 25 grammos mintaban,

— listeria: nincs jelen a 25 grammos mintaban.

A sajt ize enyhén savanykds, erteljes és izletes, a nagyon érett sajtokndl pikdns. A manchegai juhtejnek
koszonhetd kellemes, sajitos utdiz.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén)

A ,Queso Manchego” a manchega juhfajta tejébdl, természetes tejolté vagy mds engedélyezett tejoltd
enzimek és ndtrium-klorid hozzdaddsaval késziil.

A tej nem tartalmazhat fOcstejet, gydgyszer-maradékot vagy mds szennyez$dést, amely kedvez6t-
lentil befolyasolhatja a sajt készitését, érlelését és tartdsitasat, illetve annak higiéniai és egészségiigyi
jellemzdit.

A ,Queso Manchego” késziilhet paszt6rozott vagy nyers tejbl; a nyers tejbdl eldallitott sajt cimkéjén
szerepelhet a ,Hazi készitésd” felirat.
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A tej analitikai jellemz6i:

— zsir: legaldbb 6,5 %,

— laktdz: legaldbb 4 %,

— fehérjék: legaldbb 4,5 %,

— hasznos szdrazanyag-tartalom: legaldbb 11 %,
— savassag (DORNIC): legfeljebb 30°,

— sfiriség: 1,034-1,040 kg/l,

— fagyaspont: —0,550 °C.

Takarmdny (kizdr6lag dllati eredetii termékek esetén)

A manchega juhot természetes korilmények kozott, egész éven at legeldn tartjdk; a kardmban az
allatok kiegészitésként koncentratumokat, széndt és abbol késziilt termékeket kapnak.

Allattenyésztési szempontbol emlitést érdemelnek a cserjés teriiletek tisztdsain taldlhat6 rétek, valamint
az egynyari novények, példdul a Medicago minima, Scorpirus subillosa, Astrafalus stella, Astrafalus sesamus
stb. alkotta legel6k.

A juhok szdmdra legértékesebb legelSket a kardmok képviselik, ahol a Poa bulbosa és sokfajta hiivelyes
novény tenyészik, pl. a Medicago rigidula, Medicago lupulina, Medicago truncatula, Trigonella polyderata,
Coronilla scorpoides stb.

A mély, hiivés talajokon tn. ,feneldrok”, das rétek alakulhatnak ki, f6ként ével§ és kétnydri nové-
nyekkel, példdul a pazsitfti-féle Bracnypodium phoenicoides.

Az elddllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A sajtiizemek és regisztralt 1étesitmények kizdr6lag olyan csomagoldsban szdllithatjék és dllithatjak ki a
,Queso Manchego” eredetmegjelolés oltalma alatt 4ll6 sajtokat, amely a sajt minéségét nem rontja.

A ,Queso Manchego™-t mindig kiils6 kérgében kell széllitani, azt el6zdleg le lehet mosni.

Hasonloképpen megengedett a ,Queso Manchego” parafinozdsa vagy torvényesen engedélyezett,
atltszo, inaktiv anyagokkal torténé bevondsa, illetve a sajtnak olivaolajjal torténd bedorzsolése, feltéve
hogy a kéreg megdrzi természetes kiilsejét és szinét, és a bevonat nem rontja a kazein-jegy olvashaté-
sagat.

Semmiképpen sem szabad olyan anyagokat hasznélni, amelyek a kéregnek fekete szint adnak.

A ,Queso Manchego™-t darabolva, szeletelve vagy reszelve is lehet drulni, amennyiben ez csomagolva
van, és szdrmazasi helyét feltiintetik. E mveletek a szdrmazasi teriileten kiviil is elvégezhetSk olyan

véllalkozasok dltal, amelyek elfogadtdk és betartjak az érvényes eljardsi protokollt, biztositva a ,Queso
Manchego-val kapcsolatos miiveletek nyomon kovethet8ségét.

A felhasznalt csomagoléanyagoknak minden esetben meg kell felelniiik az érvényes jogszabalyoknak.

A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok

A cimkén kotelezd feltiintetni a ,Queso Manchego” eredetmegjelolést. Amennyiben a sajt nyers tejbl
késziilt, erre a koriilményre a cimkén a ,Hazi készitésti” felirat utalhat.

A fogyasztasra szant terméket valamelyik bejegyzett iizemben a Szabélyoz Tandcs dltal kiadott, sorszé-
mozott hitcimkével latjak el, ezt gy elhelyezve, hogy djrafelhasznildsa ne viljon lehetévé; tovdbbd
minden egyes ,Queso Manchego” valamelyik lapjan szdmmal és sorozatjellel elldtott kazein-jegy taldl-
haté, amelyet a termékek formdzasi és préselési szakaszaban helyeztek el.
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4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa

A ,Queso Manchego” eredetmegjelolés oltalma alatt dll6 helységek az aldbbiak: Albacete tartomanyban
45, Ciudad Real tartomdnyban 84, Cuenca tartomanyban 156 és Toledo tartomanyban 122 helység.

Az Gjonnan bekeriil helységek: Ciudad Real tartomédnyban Alcoba de los Montes és El Robledo, Cuenca
tartomdnyban pedig Albadalejo del Cuende, Villarejo de la Pefiuela, Villarejo-Sobrehuerta és Villar del
Horno.

5. Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel

5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Az ibériai-félszigeti Submeseta déli részén taldlhaté La Mancha természetes korzet jellemzGen sik, az
Atlanti-6cedn felé lejtd teriilet.

La Mancha mészkoves-agyagos altalajon nyugvé magasfold, amelynek legelSit mészben és mdrgdban
gazdag szubsztritumok alkotjak.

A régi6 éghajlati viszonyai szélsGségesek, a kontinentdlis éghajlathoz hasonl6 nagy ingadozdsokkal: a
tél nagyon hideg, a nydr forrd, esetenként a hémérséklet eléri a 40 °C-ot, a napi hdingadozds 20 °C, az
éves akdr 50 °C is lehet. A csapadék kevés, ezért a régié az un. szdraz Spanyolorszdghoz tartozik, a
leveg6 rendkivill szdraz, a relativ pdratartalom 65 %.

A talaj- és éghajlati viszonyok szempontjabdl a manchega juhfajta alkalmazkodott a legjobban a teriilet
adottsagaihoz.

5.2. A termék sajdtossdgai

Préselt masszdja sajt, kérge kemény, masszdja szildrd és tomott, szine a fehértdl a sirgds elefantcsont-
szinig terjed, illata intenziv és tartds, ize enyhén savanykds, ers és izletes; a sajt kevéssé ruganyos,
jellege zsiros, némileg lisztes.

5.3. A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat

A teriilet talaj- és éghajlati viszonyai nagyrészt elvégezték a természetes kivalasztast, ennek eredménye-
ként a manchega juhfajta alkalmazkodott legjobban a helyi korilményekhez, és ez adja a tejet, amely
jellegzetes szint, illatot, izt és textarat kolcsonoz a ,Queso Manchego™nak.

A manchega fajta tejébdl Gsid6ktd] fogva készitenek sajtot; a szdzadok sordn az eldéllitasi folyamat
folyamatosan fejlédott a La Mancha-i hagyomdnyos sajt mindségének fokozdsa érdekében.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

Regiondlis foldmivelésiigyi minisztérium. Eredetmegjelolések. A regiondlis foldmdvelésiigyi minisztérium
2006. oktober 2-i rendelete a ,Queso Manchego” védett eredetmegjelolés termékleirdsinak modositdsdra
vonatkoz6 kérelem kedvez§ elbirdldsirél. D.O.CM. 209. sz., 2006. oktdber 10., 20695. o.

Kozzétételre keriilt a Castilla-La Mancha Hivatalos Lap 209. szdmdban, 2006. oktéber 10-én.

http://www.jccm.es/cgi-bin/docm.php3




