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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasdgi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 283/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitott hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~PAGNOTTA DEL DITTAINO”
EK-szam: IT-PDO-0005-0577-07.12.2006
OFJ () OEM (X))

1. Elnevezés

,Pagnotta del Dittaino”

2. Tagillam vagy harmadik orszig

Olaszorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa

2.4. osztdly — Kenyér, péksiitemények, cukrészsiitemények és egyéb pékdru

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhat elnevezés vonatkozik

A ,Pagnotta del Dittaino” OEM hagyomédnyos kerek forméji, 500 és 1 100 g kozotti darabsilyd cip6
vagy szeletelt fél cip6 formdjdban keriil forgalomba hozatalra. A kenyér kérge 3 és 4 mm kozotti
vastagsdgu, kozepesen kemény. A kenyérbél halvanysdrga szinti, finoman lyukacsos, tomér és egyen-
letes, nagyon rugalmas. A termék nedvességtartalma nem haladja meg a 38 %-ot, érzékszervi jellemzdit,
igy illatat, {zét és frissességét, a gyartdstol szdmitott 5. napig megtartja.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Nyersanyagok (kizarélag feldolgozott termékek esetén)

A Pagnotta del Dittaino” OEM sajitos gyartdsi eljdrdssal késziilt kenyeret jel6l, amely termé-
szetes €lesztd és a 4. pontban leirt terilleten termesztett keményszemd biiza kétszer 6rolt dardjanak
felhaszndldséval késziil, melyben az Gsszes lisztmennyiség legaldbb 70 %-a a Simeto, Duilio, Arcangelo,
Mongibello, Ciccio, Colosseo buizafajtdbdl vald. A fennmaradé 30 %-nak minden esetben a gydrtdsi
teriileten termesztett Amedeo, Appulo, Bronte, Cannizzo, Cappelli, Creso, Iride, Latino, Norba,
Pietrafitta, Quadrato, Radioso, Rusticano, Sant’Agata, Tresor, Vendetta fajtdhoz tartozé durum buzdnak
kell lennie.

A daragyirtasi folyamathoz felhaszndlandé keményszemd btizdnak igazolt eredet(i vet6magbdl kell
szdrmaznia, és a kovetkezd minimdlis mindségi kovetelményeknek kell megfelelnie: hektoliter-tomeg
> 78 kg/hl; fehérje (0ssznitrogén x 5,70) > 12 % sz.a.-ra vetitve; nedvességtartalom < 12,5 %; glutén
> 8 % sz.a.-ra vetitve; sirga index > 17 Minolta ,b”

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredeti termékek esetén)

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani

A termék nyomon kovethetSségének és ellendrzésének biztositdsa, valamint annak érdekében, hogy
elkeriilhet legyen a termék mindségének és a 3.2. pontban meghatdrozott sajitos jellemzdinek a
megvaltozdsa, a ,Pagnotta del Dittaino” OEM gyartdsidhoz és csomagoldsdhoz a 4. pontban emlitett
foldrajzi teriileten termett és ott betakaritott biizat kell hasznélni.

A termék mindségi jellemzSinek meg6rzése és megtartdsa céljabol a meghatdrozott foldrajzi teriileten
azonnal el kell végezni a pagnotta csomagoldsat. Ehhez szell6z8 folidt vagy védGgazas csomagoldst kell
haszndlni, amely szavatolja a higiéniai-egészségiigyi kovetelmények betartdsat, ugyanakkor lehetdvé teszi
a csomagolt termék szellGzését.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

2,z

A ,Pagnotta del Dittaiono” OEM-et szell6z§ félidba vagy mddositott légterti csomagoldsba csomagoljdk,
amely szavatolja a higiéniai-egészségiigyi kovetelmények betartdsat, ugyanakkor lehet6vé teszi a csoma-
golt termék szellGzését.

A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok
A cimkén fel kell tiintetni a ,Pagnotta del Dittaino” elnevezés logojat.

A kifejezetten el6irt mindsitésen kiviil barmilyen egyéb mindsités feltiintetése tilos. Azonban mérkane-
vekre utald jelzések feltiintetése engedélyezett, amennyiben ezeknek nincs dicsér$ vagy olyan értelme,
amely a fogyaszt szdmadra félrevezetd lehet. Az elnevezés logdja — amelynek bemutatdsa és a hozza
tartoz6 szinindexek részletes lefrdsa megtaldlhaté a termelési elSirdsok kozott — téglalap alakd, lent bal
oldalon két, egymdsra merdlegesen elhelyezett keményszemdibuiza-kaldszbol all, és az ezek altal bezart
teriileten két cipd helyezkedik el, egyik egész, a mésik rajta, félbe vigva. Jobb oldalon lent az OEM
kozosségi logdja lathatd. A téglalap kozepén fent egy vonalban a ,PAGNOTTA DEL DITTAINO DOP”
vizszintes felirat olvashaté.

A foldrajzi teriilet tomo6r meghatirozasa

A ,Pagnotta del Dittaino” OEM termelési ovezete Enna megyében Agira, Aidone, Assoro, Calascibetta,
Enna, Gagliano Castelferrato, Leonforte, Nicosia, Nissoria, Piazza Armerina, Regalbuto, Sperlinga,
Valguarnera Caropepe és Villarosa telepiiléseket, valamint Catania megyében Castel di Iudica, Raddusa
és Ramacca telepiiléseket foglalja magaban.
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5.1.

5.2.

5.3.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A ,Pagnotta del Dittaino” készitéséhez sziikséges biiza termdteriiletén jellegzetes mediterrdn klima ural-
kodik, amelyet az éven beliil meglehetGsen szabélytalan csapadékviszonyok jellemeznek: a csapadék az
Gszi-téli idGszakra koncentrdlodik és a csapadékmennyiség éves dtlagértéke 500 mm koriil hatdrozhat6
meg. A kliméra jellemz8 tovdbbd az, hogy a havi dtlaghdmérséklet julius és augusztus hénapban a
legmagasabb, mig a legalacsonyabb hémérsékletet janudrban és februdrban mérik, amely csak kivételes
esetekben ér el olyan értéket (0 °C), amely a termést kdrosithatnd. A keményszemi biiza termesztése
kozepesen agyagos foldon torténik.

A termék sajdtossdgai

A ,Pagnotta del Dittaino” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés elismerési kérelmét az a tény indokolja,
hogy a széban forg6 termék az ugyanezen drukategéridba tartozé mds termékektdl killonbozik, elss-
sorban kérgének dllomdnya és a kenyérbél halvinysdrga szine, valamint finom, t6mor és egyenletes
lyukacsossdga miatt. A ,Pagnotta del Dittaino” OEM tovabbi kiilonleges tulajdonsdga, hogy érzékszervi
jellemzdit, igy illatdt, {zét és frissességét 5 teljes napig véltozatlanul képes megdrizni.

A régi id6kben a learatott buizat erre kialakitott vermekben vagy raktdrakban téroltdk, a viztSl természe-
tesen védve. A gabondt gombafert6zés vagy parazita rovarok ellen nem kezelték. Amikor sziikség volt
14, a buzdt elvitték a kornyékbeli malmokba drletni.

A meghatdrozott teriileten betakaritott keményszemii btzat ugyanigy kizardlag eltisztitdsnak vetik ala,
amelynek sordn a szalmdtol, szennyez6désektdl és idegen testektSl megtisztitjdk, majd silékban téroljdk,
peszticidek és szintetikus vegyianyagok felhasznéldsa nélkil. A malmokban kizardlag a fizikai kezelést
lehet végezni: igy a hideg leveg6vel torténd hiités, illetve a tobbszori forgatds engedélyezett.

Ezekkel a kezelésekkel ugyanis megakadalyozhat a buza felmelegedése, amely jelenség kedvez a penész
elterjedésének, a micotoxinok kialakuldsanak és annak, hogy az él6skodé rovarok petéi kikeljenek, sét,
a mag csirazasat is okozhatja.

A természetes éleszté megfelelGen megdjitott ,anyakovaszbdl” szarmazik. A megtjitds abbdl éll, hogy
az ,anyakovaszbdl” kivesznek egy részt, amit két rész dardval és egy rész vizzel osszegyirnak, majd a
gyuras utan igy kapott masszat négy darabra osztjak. Ezek kozil az egyiket elteszik ,anyakovasznak”, és
a késébbiekben ezt Gjitjdk meg, a megmaradt 3 részt pedig legaldbb 5 orai kelesztés utdn ,természetes
éleszt8ként” a tésztahoz adjak.

A foldrajzi terillet és (OEM esetében) a termék minGsége vagy jellemzGi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat

A ,Pagnotta del Dittaino” 5.2. pontban leirt sajitossdgait a 4. pontban emlitett termesztési teriilet
morfoldgiai, valamint talaj- és éghajlati viszonyai er6sen meghatarozzak. Ezek a sajitossigok kétségte-
lentil visszavezethetSk és ezaltal szorosan kotGdnek a gyartasi folyamatban 6 és uralkodé alapanyag-
ként részt vevé keményszemii btzahoz, amely a széban forgd termdteriilet talaj- és éghajlati jellem-
z8inek koszonhet8en igen jo mindségi és kival6 egészségiigyi jellemzdkkel rendelkezik (micotoxintdl
mentes), és ezdltal a ,Pagnotta del Dittaino” OEM-nek egyediildllé érzékszervi jellemzdket kolesonoz.

A torténelem tantibizonysaga szerint — Olaszorszdg mads tdjaitdl eltérGen, ahol a kozonséges vagy Gszi
buza lisztjét hasznaltdk és haszndljdk — ezen a vidéken mindig is a keményszemdi bizdt haszndltdk
kenyérsiitésre, mivel abbdl olyan terméket lehetett elgallitani, amely legfontosabb érzékszervi jellemzdit
egy teljes hétig képes volt megGrizni.

E sajitossigok meg6rzése nem csak a keményszemd btza kétszer 6rolt dardja felhaszndldsdnak volt
koszonhet8, hanem a ,criscenti” (kovdsz) haszndlatdnak is. A savanyd tészta erjedését a tejsav-baktéri-
umok és az éleszt6gombdk kozott kialakuld dinamikus egyenstily okozza. A leggyakrabban el6fordul6
mikroba-fajok a Lactobacillus sanfranciscensis (Lactobacillus brevis subsp. lindneri), a Candida milleri és a
Saccharomyces exiguus.
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A régi szovegekben lelt szdmos irdsos emlék kozil sok foglalkozik a keményszemdi biza termeszté-
sével, és ezek idGvel a gabonatermesztésre és a kenyérkészitésre vonatkozo ismeret- és szokdsanyag leté-
teményeseivé véltak.

A keményszemdi btiza termesztése Szicilia bels§ teriiletein — beleértve Enna és Catania megye telepiilé-
seit is — kiemelkedd helyet foglal el, nem csak a megmdivelt foldteriilet nagysdgat illetGen, hanem azért
is, mert ezeken a vidékeken a keményszemd buzdt hagyomdnyosan, ,szdrazon” (6ntozés nélkiil)
termesztették. Ezeken a telepiiléseken — talaj- és idGjrasi viszonyaik miatt — az egyetlen novény, amely
az évek sordn munkat és tisztes jovedelmet volt képes a foldmiives lakossdgnak nydjtani, a kemény-
szemd buza volt.

Arrdl, hogy milyen jelentds szerepet toltott be a sziciliai tdplélkozasi szokdsokban a keményszemdi
biiza, éppen az idGsebb Pliniustdl kapunk tandbizonysdgot, aki De Naturalis Historia c. irdsdban ir errél.
Mig ugyanis az itdliai félsziget mas vidékein a lisztet makkbol, gesztenyébdl, vagy olyan mas gabonafé-
1ékbél nyerték, mint az drpa és a rozs, Szicilidban a parasztok megtanultdk a buzalisztbél valé kenyér-
készitést. Es — Sonnino dllitdsa szerint — ennek a tanftisnak koszonhetd, hogy a sziciliai parasztok a
nagy nyomortsdg ellenére fenn tudtak maradni, mivel biizalisztbdl siitott kenyérrel taplalkoztak.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

Ez a Kozigazgatdsi Szerv meginditotta a nemzeti kifogdsi eljardst azzal, hogy a ,Pagnotta del Dittaino” OF
elismerési kérelmét az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonyének 2006. marcius 30-dn megjelent 75. szdma-
ban kozzétette.

A termelési szabalyok egységes szerkezetbe foglalt szovege az alabbi internetes oldalon tekinthet6 meg:

www.politicheagricole.it/ProdottiQualita/Disciplinari_esame_UE.htm




