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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasdgi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmegje-
loléseinek oltalmdarol sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjin

(2008/C 310/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.
OSSZEFOGLALO
AZ 510/2006/EK RENDELET
~BRNENSKE PIVO” vagy ,,STAROBRNENSKE PIVO”
EK-szam: CZ-PGI-0005-0373-14.10.2004

OEM () OFJ (X)

Ezen osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Utad primyslového vlastnictvi

Cim: Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

Tel:  (420) 220 38 31 11
Fax:  (420) 221 32 47 18

E-mail: posta@upv.cz

2. Csoportosulis:

Név: Starobrno, a. s.
Cim: Hlinky 160/12

CZ-661 47 Brno
Tel.: (420) 543 51 61 11
Fax: (420) 543 21 10 35
E-mail: starobrno@starobrno.cz

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (1) bekezdésétdl eltérs kérelemrdl van sz, mivel a terii-
leten egyetlen termeld taldlhat6. Az 1898/2006/EK bizottsagi rendelet 2. cikkében el6irt kovetelmények
teljestilnek.

() HLL93.,2006.3.31.,12. 0.
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4.1.

4.2.

4.3.

A termék tipusa:

2.1. osztaly — Sor

Termékleirds:

(kovetelmények osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjén)

Elnevezés:

,Brnénské pivo” vagy ,Starobrnénské pivo”

Leirds:

A Brnénské, illetve a ,Starobrnénské pivo” szdmos alapkategéridban késziil:
alkoholmentes, vildgos csapolt sor, barna csapolt sor, dszoksor.

A gyértds sordn felhasznalt alapanyagok:

Maldta — Kétsoros tavaszi arpabol késziilt maldtat haszndlnak. A maldta tulajdonsdgainak a kovetkezd
értékeknek kell megfelelni:

Extraktum a maldta szdraz- (tomegszdzalék) min. 80,0
anyagdban

Kolbach-féle szdm (%) 39,0 £3
Diasztatikus kiaddssdg (W.-K. egységben) min. 220
Elérhetd erjedési fok (%) max. 82
Friabilitds (%) min. 75,0

Viz — a vérosi ivoviz ellaté rendszerbdl szarmazé vizet hasznaljdk fel. Koml6 — granuldtum és kivonat
formajaban a Zatecky polorany cerveiidk és Magnum fajtdji komlét haszndljdk hossza id6 6ta, kiprobalt
alkalmassdguk és a végtermék, azaz a sor érzékszervi tulajdonsagaira gyakorolt pozitiv hatdsuk miatt. A
koml6 fent emlitett fajtdi adjadk meg a Brnénské, illetve a ,Starobrnénské pivo” jellemzd, enyhén keser-
nyés izét.

Az egyes termékek lefrasa:

Alkoholmentes

minimdlis alkoholtartalmi (0,6 %-ig) sor, erGs buké, vildgosabb szin, enyhe sorlé-illat.

Vildgos csapolt sor

eredeti extrakttartalom 10 %, aranyszind, kozepesen erjedt sor, kozepes kesernyésség és buké,
ugynevezett ,vagott” félbarna sor (fezané polotmavé vycepni) — eredeti extrakttartalom 10 %, félbarna
szind, kozepesen erjedt sor, jellemzGen enyhe karamelles iz, kozepes buké és telt {z.

Barna csapolt sor

eredeti extrakttartalom 10 %, alacsonyabb mértékben erjedt, jellemzGen sotétbarna sor, karakteres kara-
melles iz és illat, kozepes buké és telt iz.

Aszoksor

eredeti extrakttartalom 11-12 %,

kozepes mértékben erjedt aranyszind sor, enyhétdl az erdsig terjedd komlbaroma, a kesertisége a mérsé-
kelt és a kozepes kozott van, erdteljesebb buké és telt iz, kival6 habbal.

Foldrajzi teriilet:

Brno vidéki jards (okres Brno-venkov)
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4.4. A szdrmazds igazoldsa:

4.5.

4.6.

A gyartd nyilvéntartést vezet az 0sszes alapanyag-beszeillitérél a Végtermékek felvasarl6irdl és a gyartasi
folyamat sordn alkalmazott ellenSrzési rendszerrSl. A gyartasi folyamat sordn végrehajtott ellen8rzése-
ket és a spec1f1kac1ok betartisdnak ellenérzését a briinni Stdtni zemédélskd a potravind¥skd inspekce (Allami
MezGgazdasagi és Elelmiszerfeliigyelet) végzi. A torvény altal meghatirozott médon minden terméken
feltiintetik a gyart6 adatait.

Az elddllitds médja:

A Brnénské, illetve a ,Starobrnénské pivo” gydrtdsa sordn a Staré Brno-i sorf6zési hagyomdnyokbdl
eredd klasszikus technoldgidt, azaz a klasszikus két cefrés dekokcids cefrézési folyamatot, a sor két
1épcsbs erjesztését alkalmazzdk. A ledardlt malatdt Osszekeverik meleg vizzel, igy jon létre az Ggyneve-
zett cefre. A pihentetést kovetden a cefre egy része mdsik tartdlyba, a cefrézé istbe keriil, ahol a cefre
elsG cefrézése zajlik. Fokozatosan érik el azt a h6mérsékletet, amely arra szolgdl, hogy a maldtdban
talalhat6 keményitS cukorrd alakuljon és igy a maldtakivonat az oldatba keriiljon. A cefrézés végeztével
e folyadékot felforraljdk, majd visszaontik a f6 cefrébe. Pihentetést kovetGen a cefre egy része ismét
visszakeriil a cefrézg iistbe (2. cefre), és a cefrézési eljards a forraldssal egyiitt megismétlédik. A folyadék
ismét visszakerill a {8 cefrébe. A maldtdban taldlhaté enzimek segitségével jut a maldtakivonat az
oldatba. A cefrézés befejeztével a cefre egy harmadik edénybe, a sziir6kddba keriil. A maldtadara nem
old6do részei sziirGréteget alakitanak ki, amelyen keresztiil kivalik a maldtakivonat — a maldtalé. Ezt a
szlir6réteget a maldtalé lefolydsa utdn vizzel bekeverik annak érdekében, hogy a lehetd legtobb kivo-
natot nyerjék ki. A fennmaradé sz(ir8rétegt6l — sortorkoly — sorgyari hulladékként vilnak meg. A mala-
talé egy kovetkezd edénybe — a koml6f6z6 iistbe keriil, ahol a f6zés sordn hozzdadjék a komlét — igy
jon létre a sorlé. A forrd sorlétdl elvalasztjdk a zavaros részt, amely komlofézés kozben a maldta fehér-
jéinek a komlé csersavai dltali kicsapdddsa sordn keletkezik; a sorlét lehdtik, leveg6ztetik, majd soré-
leszté hozzaadasaval erjesztik. Sacharomyces uvarum — carlsbergensis soréleszt6t haszndlnak, amelyet az
alséerjedésti sorok gydrtdsahoz a 19. szdzad végén nemesitettek. A f8erjedés hengerkip alakd tartd-
lyokban zajlik, a nyert fiatal sort lehditik, a leiilepedett sorélesztdt eltavolitjak, majd a sor atkeriil az
dszoktankokba, amelyek hengerkip alakd tankok (csapolt sor), vagy pincében taldlhaté dszoktankok
(dszoksor). Az dszoktankokban zajlik az utberjedés. Az adott sorfajtatdl fiigg az utderjedés ideje. A
erjedt és aszokolt sort letoltés elstt sziirik. Kovafold szolgal filterként. A leszdirt sort letoltés elStt sorfaj-
tatol figgben tilnyomadsos tankokban tdroljak. A sor palackozdsa, illetve horddkba toltése a kovetkezd
sorrendben torténik: tilnyomdsos tank — gyorspaszt6rozés — palackozé sor. A sort megmosott, biolé-
giailag tiszta palackokba vagy horddkba toltik, a hordékat ezenfelill toltés el6tt vizgdzzel sterilizdljak. A
palackokba és horddokba valé toltés széndioxidos légkorben torténik, a széndioxid a fGerjedés sordn

keletkezik.

Kapcsolat:

1323-ban Eliska Rejcka kirdlyné Staré Brnoban cisztercita kolostort alapitott, amely a velehradi kolostor
segitségével sorf6zdét épitett 1325-ben. A briinni sorgydr szdmos véltozdson és korszerdGsitésen esett 4t,
a sorf6zés jelenleg a torténelmi hagyomdnyok alapjan a régi recept szerint zajlik az egykori cisztercita
kolostori sorfézde helyéhez kozel taldlhaté Gj sorgyarban.

A Brnénské, illetve a ,Starobrnénské pivo” hosszi id§ 6ta a fent leirt médszer szerint késziil a behata-
rolt teriileten. Az adott teriileten a sorgyartds egyedisége a behatarolt teriilet sorfGzésének tobb évsza-
zados hagyomanyabdl ered.

A Brnénské, illetve a ,Starobrnénské pivo” mindségérdl és kozkedveltségérdl tandskodik a 2006. janudr-
jaban végzett kozvélemény-kutatds is.

A sormindség egyetlen olyan hivatalos értékelésén (PIVEX), amelyet a cseh sorgydrak és maldtdzok egye-
sillete (Cesky svaz pivovar a sladoven) garantdl, a Starobrno, a.s. véllalat 1992-ben, 1996-ban és
2002-ben elnyerte a rangos ,Zlaty pohdr Pivex” (Pivex Arany Kupa) dijat.

A Starobrno sorgyar termékei ismételten dijakat nyernek a Pivai kuryr (Sor Futdr) cimd folydirat felméré-
sein — a Cena Ceskych slddkii versenyen: 2002-ben a Baron Trenck sor, 2003-ban pedig a Medium sor
nyert.
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4.7. Ellen6rz6 szerv:

Név:

Cim:
Tel.:

Fax:

E-mail:

4.8. Cimkézés:

Statni zemédélskd a potravinaiskd inspekce, Inspektorat v Brné

Béhounskd 10
CZ-601 26 Brno

(420) 542 42 67 02
(420) 542 42 67 17

epodatelna@szpi.gov.cz




