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Modositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmdrdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2009/C 71/12)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (*) 7. cikke alapjan létrejon a médositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds irdnti kérelem a 9. cikk alapjin
~LA BELLA DELLA DAUNIA”
EK-szdm: IT-PDO-105-0085-09.07.2007

OFJ () OEM (X))

1. A Termékleiris médositissal érintett szakaszcime(i):
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A termék elnevezése
A termék leirdsa
Foldrajzi teriilet

A szdarmazds igazoldsa
Az elééllitdis médja
Kapcsolat

Cimkézés

Nemzeti elSirdsok

Egyéb [kérjiik, hatdrozza meg]

2. A médositds tipusa:

-

Az egységes dokumentum vagy az 6sszefoglalé lap médositdsa

Azon bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsdnak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az osszefoglalét nem tették kozzé

A termékleirds oly moédon torténd modositdsa, amely nem teszi sziikségessé a kozzétett
egységes dokumentum mddositdsdt (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

A termékleirds hatdsagilag elrendelt, kotelezS egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti médositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

3. Modositis(ok):

3.1. A termék lefrdsa

Az 1999-ben kozzétett Osszefoglald ,Leirds” cimii 4.2. pontja a betakaritds javasolt idépontjaként
oktéber 1-jét hatdrozta meg, a 2000-ben kozzétett termékleirds viszont két betakaritdsi idépontot
kilonboztetett meg: a betakaritds kezdeteként a zold olajbogyé esetében oktober 1-jét, a fekete olaj-
bogyé esetében oktbber 25-ét jelolte meg.
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3.2

3.1.

Kovetkezésképpen a 2000-es termékleirds rendelkezései kapcsdn szitkségesnek bizonyult a fekete olaj-

bogyé betakaritasi id6pontjdnak oktdber 1-jére valé el6rehozasa. Az éghajlati feltételek valtozdsa miatt
ugyanis az olajbogy6 ebben az idépontban mar elérheti az érési folyamat kezdetét vagy az érettség alla-
potat, szine pedig mér ekkor borvoros lehet.

Ezenkiviil a formai dttekinthet6ség miatt indokolt feltiintetni, hogy a két olajbogydtipus (zold és fekete)
tomege forgalomba hozataluk idépontjdban 6 és 30 g kozott van, felvdltva ezdltal az 1999-es osszefog-

laléban szereplS ,a csonthéjas gyiimoles dtlagos tomege meghaladja a 11 g-t, de legfeljebb 18 g”
SZOVegrészt.

Az elddllitds mddja

Megfigyelték, hogy az ontozés és a legkorszertibb mezdégazdasigi gyakorlatok alkalmazdsa hektdronként
110 métermdzsit meghaladé mennyiség eldallitdsat is lehetGvé teszi. Kovetkezésképpen — a termelés
indokolatlan korldtozdsanak elkeriilése érdekében — a hektdronkénti 110 métermdzsds maximalis
termelés hektdronként 150 métermdazsira emelésére volt sziikség.

A koréabbi termékleirasban Baumé-fokban mért és 2-4° kozotti értékre korlatozott ligkoncentraciokat
az 1j termékleirds szdzalékos ardnyban (pfv) fejezi ki, és 1,7-4 % kozotti értékben dllapitja meg. E
modositasnak az a célja, hogy minden termel§ szdmdra lehet6vé tegye a hagyomdnyos moédszerrel
torténd eldallitast.

A ltgalapt kezelés maximdlis idGtartamdt 12 6rardl 15 6rdra novelték, mivel bebizonyosodott, hogy
bizonyos idgjarasi feltételek esetén 12 6rdndl hosszabb vérakozdsi id6re van sziikség.

Meghatdroztak, hogy ,amennyiben az erjedési és a csomagolasi szakasz kozott eltelt idtartam megha-
ladja a 6 honapot, a sds 1é 8-10 % kozott vald stabilizdldsa érdekében 6sszetort sét kell a termékhez
adni”, ugyanis megéllapitottdk, hogy az erjedéstdl szamitott hat hénapon beliil csomagolt olajbogyénal
s6 hozzdaddsara nincs sziikség.

A fekete olajbogyd esetében a kaliforniai rendszer masik médszerét vezették be, mivel a helyi szinten
szerzett tapasztalat azt mutatta, hogy a ,Bella di Cerignola” fajtdji olajbogyd esetében ez megfelel6bb.
Az ,A” mddszer esetében pontositottdk, hogy az olajbogyd 150 mg/kg-ja erejéig a vas-glitkondtot vagy
a vas-laktatot maradékanyagnak kell tekinteni.

Bizonyos piacok éltal tdmasztott keresletnek valé megfelelés érdekében mds jellegii taroléedények hasz-
nélatdt is engedélyezték.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»LA BELLA DELLA DAUNIA”
EK-szam: IT-PDO-105-0085-09.07.2007

OFJ () OEM (X )

Elnevezés:

,La Bella della Daunia”

Tagéllam vagy harmadik orszig:

Olaszorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
A termék tipusa (II. melléklet)

1.6. osztily — Gyimolcs-, z6ldség- és gabonafélék, nyersen vagy feldolgozva
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3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhat elnevezés vonatkozik

Fogyasztasra bocsatdsakor a ,La Bella della Daunia” OEM-mel elldtott zold étkezési olajbogybnak a
kovetkezd tulajdonsdgokkal kell rendelkeznie:

— szine egységesen szalmazoldes drnyalatd, hatdrozott paraszemolcsokkel,
— formdja hosszikds, szilvahoz hasonld, keskeny alappal, valamint hegyes, vékony csticcsal,

— a gyimolcshis finom, jellegzetes iz, allaga telt és tomor, a héj vékony,

tomege 6 és 30 g kozotti,

— a gyiimolcshustartalom meghaladja a 80 %-ot,

a zsirtartalom 15 % alatti,

a redukdlécukor-tartalom 2,8 % alatti.

Fogyasztasra bocsitdasakor a ,La Bella della Daunia” OEM-mel ellatott fekete étkezési olajbogyonak a
kovetkezd tulajdonsdgokkal kell rendelkeznie:

— kiilsé feliiletén szine intenziv fekete,

— formadja hosszikas, szilvahoz hasonld, valamint hegyes, vékony csticesal,
— a gyiimolcshus finom, jellegzetes iz, allaga telt és tomor, a héj vékony,
- tomege 6 és 30 g kozotti,

— a gyiimolcshustartalom meghaladja a 80 %-ot,

a zsirtartalom 18 % alatti,

a redukdldcukor-tartalom 2,4 % alatti.

Az olajbogyét kozvetleniil a novényrdl szedik le, a betakaritds oktdber 1-jén kezdédik. A zold olaj-
bogyé betakaritdsa akkortdl kezd6dik, amikor a héj szine levélzoldbdl szalmazoldbe fordul, és azon
igen hatdrozott paraszemélcsok alakulnak ki, mig a fekete olajbogyé betakaritdsa akkor kezddédik,
amikor érési folyamata megindul, vagy megérik, és borvoros szint vesz fel.

A monokultirdban vagy vegyes kultdrdban termelt, oltalomra jogosult olajbogy6 esetében a maximalis
megengedett termelés nem haladhatja meg a hektdronkénti 150 métermdzsat (a bejelentett termelésrdl
van sz0).

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag a feldolgozott termékek esetén)

3.4. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetti termékek esetén)

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kell végrehajtani

A ,La Bella della Daunia” el6dllitdsi szakaszdnak a 4. pontban meghatdrozott termesztési teriileten kell
torténnie.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok

Minden tdroléedényt a kiilonbozd jogszabdlyi rendelkezéseknek megfelel§ cimkével kell elltni, és a
cimkén egyértelmtien és olvashatéan, azonos méretd, nyomtatott bettikkel a kovetkez$ informécidkat
kell feltiinteti: a ,La Bella della Daunia” elnevezést és a ,Denominazione di origine protetta” (oltalom
alatt all6 eredetmegjelolés) feliratot (vagy a ,DOP” (OEM) roviditést), a termeléssel és a csomagoldssal
megbizott villalkozds nevét, cégnevét és cimét, a csomagoldsban elhelyzett termék nettd tomegét, a
hatilyos rendelkezéseknek megfelelSen kifejezve. Fel kell tiintetni tovdbba a terméket azonositd egyedi,
mivészi logdt, amelyet az oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléstSl elvdlaszthatatlanul kell haszndlni. A
grafikus szimbdlum fehér hattér el6tt fekete szinnel egy tdncosndt dbrazol, aki a bal kezében felemelt
olajagat tart. Ezt a ndalakot a Daunia vidékén valaha elterjedt, vazdkon alkalmazott ikonografikus
hagyomdny ihletette. Az alak koril a ,La Bella della Daunia” felirat olvashaté klasszikus, talpas betd-
tipussal szedve (nagybetiivel).



2009.3.25.

Az Eur6pai Unié Hivatalos Lapja

C 7131

5.1.

5.2.

5.3.

A kiils6 keretben (szine: 872-es szdm arany, pantone) feliil az ,Oliva di mensa DOP” kifejezés lathatd,
alul pedig a kultivir neve: ,Bella di Cerignola” fajta. A grafikus szimbélumot hirom méretben: 2, 3,
illetve 5 cm 4tmérdjli matricdn sokszorositjdk.

A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozisa:

Cerignola, Ortanova, San Ferdinando di Puglia, Stornara, Stornarella és Trinitapoli (Foggia megye) tele-
piilések a nagy kiterjedésti Tavoliere della Puglia részét képezik, amely a teriiletének nagy részét alkot6
kozéps6 részbdl, valamint északon és délen egy-egy igen kiterjedt és véltozatos domborzatt savbdl all.
A fent emlitett telepiilések a kozépsS részen, a tengerpart irdnydban taldlhatok. A teriilet kelet felé, a
tenger irdnyaba egységesen, enyhe mértékben lejt. Az dtlagos tengerszint feletti magassig 100 és
150 méter kozott van, igy Tavoliere della Puglia egyike az olasz tengerparti siksigoknak. A lejtés
mértéke 7-8 %. A vizadé réteg az Gvezetektdl fiiggéen valtozé szinteken helyezkedik el, 25 és 50 méter
kozott. Az artéziviz-rétegek az Gvezettdl fuggden szintén eltéré mélységben helyezkednek el, de vizho-
zamuk 60-70 méter mélységben mdr megfeleld.

Az egyes teriiletek nagysdga a kovetkezd: Cerignola: 58 965 ha, Ortanova: 14 393 ha, San Ferdinando
di Puglia: 4 181 ha, Stornara: 3 364 ha, Stornarella: 3 388 ha, Trinitapoli: 14 755 ha, azaz
osszesen 99 046 ha. Az étkezési olajbogyé termesztésére nem alkalmas Gvezetek — talajtani és éghajlati
feltételeik miatti — kizdrdsdt kovetSen a ,La Bella della Daunia” OEM termelésére szolgal teriiletet
mintegy 30 %-kal csokkentették, a termesztett kultirdk jelenleg 850 hektart foglalnak el. Az Eurdpai
Uni6 dltal nydjtott timogatdsoknak koszonhetden a kozelmultban 180 hektdrt diltettek be.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

A Cerignola, Orta Nova, San Ferdinando di Puglia, Stornara, Stornarella, Trinitapoli (Foggia megye) tele-
piilések teriiletén taldlhato talaj jellemz6i, valamint azok éghajlata és hidrogeoldgidja olyan mértékben
hasonld, hogy e telepiilések egységes termesztési teriiletet alkotnak. Az éghajlat jellemzGen mediterrdn,
Gsszel és télen hideg és csapadékos, nydron meleg és szdraz. A Tirrén-tengeri partvidékre csapadékot
szallitd nedves sirokké (déli sz€l) az Appenninek vonulatdn dthaladva elvesziti nedvességtartalmat, és az
adriai- és a jon-tengeri lejtGre meleg és szdraz szél formdjaban szdll le. A talaj valtozé mélységd, tomor-
sége igen valtozatos, tilnyomorészt félig laza. AteresztGképessége dltaldban j6, télen a megdllé viz a kis
mélységben 1év6, mészkdben és homokos agyagban gazdag, megkeményedett rétegek jelenlétének
tudhat6 be. A talaj pH-értéke csaknem mindig gyengén ltigos vagy semleges. Ezek a talajok jo termelé-
kenységet tudnak elérni, és — ésszerti munkdval — kedvez§ fizikai szerkezetet mutatnak.

A termék sajdtossdgai

Az olajbogyé nevét valdszintileg a csonthéjas gyiimolesokre jellemzd, a szilvdéhoz nagyon hasonlé
formajardl kapta. Egy részben onbeporzé kultivarrdl van szé, a Sant’Agostino, a Biancolilla, a Termite
di Bitetto és a Mele kultivarok jé beporzok. A kotédés mértéke 0,20 és 0,40 % kozotti. E fajta termését
mérete, szépsége, a gyiimolcshis mennyisége és tomorsége, a kiilonféle miveleteknek vald ellendlldsa,
valamint tdrolhatésdga miatt ismert. A termést elsGsorban zolden torténd feldolgozasra szanjdk, bar az
utébbi id6ben a fogyasztéi kereslet kielégitése érdekében fekete vagy éréfélben 1évs olajbogydt is feldol-
goznak.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti, vagy (OF]J esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje koziitti okozati kapcsolat

A ,La Bella della Daunia” az ,Oliva di Cerignola” fajtabdl szdrmazik, amely igen véltozatos — a genetikai
métrix gazdagsdga, a talajtani és az éghajlati tényezdk, az oltvanyok és a termesztési technoldgidk fejls-
dése dltal kialakitott — megkiilonboztetS jegyekkel rendelkezd poliklondlis kultivir. EbbSl a Daunia
vidékén (mai neve ,Tavoliere di Capitanata”) elterjedt fajtdbdl természetes génmuticié eredményeként,
valamint a helyi termesztSk és csemetekertészek dltal megvaldsitott folyamatos és aprolékos klonsze-
lekcid révén létrejott egy olyan klon, amely genetikai hasonldsdgokat mutat az eredeti kultivarral, ming-
ségi jellemzdi azonban jobbak. Ezt az Gj kultivart ,Bella di Cerignolanak nevezték el, és az olasz olaj-
fakataszterben a 15. szdm alatt vették nyilvantartdsba.
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HIVATKOZAS A TERMEKLE[RAS KOZZETETELERE:

Az illetékes kozigazgatasi szerv meginditotta a ,La Bella della Daunia” OEM médositasdra irdnyul6 javaslatra
vonatkoz6 nemzeti kifogdsoldsi eljarast.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes honlapon,
— a kovetkezd cimen:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm? txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,
%201gp%20e%20Stg

vagy

— kozvetleniil a minisztérium honlapjin (www.politicheagricole.it), a (képerny6 bal oldaldn taldlhato)
JProdotti di Qualitd” [Mindségi termékek] linket valasztva, ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE
(Reg. CE 510/2006)” [az 510/2006/EK rendelet szerint uni6s vizsgalatnak aldvetett termékleirdsok] menii-
pontra kattintva tekinthet§ meg.




