C 72/62

Az Eur6pai Unié Hivatalos Lapja 2009.3.26.

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és eredetmeg-
jeloléseinek oltalmérdl sz616 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése alapjan

(2009/C 72/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon belil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,MOUTARDE DE BOURGOGNE”

EK-szam: FR-PGI-005-0503-25.10.2005

OEM () OF) (X)
Ezen Osszefoglald a termékleiras legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Institut National des Appellations d’Origine (LN.A.O.)

Cim: 51, rue d’Anjou
75 008 Paris
FRANCE

Tel.: +33 153898000
Fax: +33 142255797

E-mail: info@inao.gouv.fr

2. Csoportosulds:

Név: Association Moutarde de Bourgogne (AMB)

Cim: AMB ARIA Bourgogne
4, Bd du Docteur Jean Veillet
21 000 Dijon

FRANCE
Tel.: +33 380288140
Fax: +33 380288169
E-mail: laure.ohleyer@cote-dor.chambagri.fr

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb (X))

3. A termék tipusa:

2.6. osztaly — ,Mustarpép”

4. Termékleiris:
(kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

() HLL93.,2006.3.31.,12. 0.
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4.1.  Elnevezés:

,Moutard de Bourgogne”

4.2.  Leirds:

A Burgundiai mustdr (,Moutard de Bourgogne”) fehérborral késziilt, vildgossarga szind, stirdi, egynemd
és krémes dllomdnyt, erSs vagy nagyon erés mustdr. A burgundiai fehérbor erételjes és jellegzetes
illata, az intenziv csip8sség és a burgundiai fehérbor markdns ize jellemzi.

4.2.1. Nyersanyagok és engedélyezett adalékok:

— Burgundidban termelt és tdrolt mustdrmag,

— higitdsra szolgdl6 folyadék: viz és a burgundiai borvidéken termelt, bejegyzett eredetmegjelléssel
ellatott fehérbor elegye, amelyen beliil a bor ardnya a felhaszndldskor legaldbb 25 %. Burgundia
hagyomdnyos sz616fajtdibdl, az Aligoté és a Chardonnay fajtakbol késziilt szdraz fehérborokrél van
sz0. E borokat az erdteljes aroma és a szdjban hosszantartéan érezhet§ iz jellemzi,

— s0, cukrok, fliszerek, adalékok (az adalékokrdl sz6lé6 1995. évi eurdpai unids irdnyelvben elfoga-
dottak, kivéve a mesterséges szinezékeket, a gabonafélékbdl késziilt liszteket, illetve minden egyéb
stabilizdlé szert vagy dllomanyjavitét, a természetes vagy mesterséges mustdresszencidkat, mustdr-
kivonatot vagy -ill6olajat).

4.2.2. A Burgundiai mustdr fizikai-kémiai jellemzdi:

- a magokbdl szdrmazé szdrazanyag > 24 % a késztermék silyaban,
- a mustdrmag lipidtartalma > 9 % a késztermék siilydban,

— a pépben visszamaradé maghéj a teljes saly 2 %-andl kisebb mennyiség(i.

4.3, Foldrajzi teriilet:

A mustirmag termesztése és tdroldsa, valamint a mustarpép termelése (feldolgozdsa) kotelezGen a
termelés korzetében valdsitandé meg. A termelés korzete a Burgundia régiét alkoté megyékbdl 4ll,
amelyek a kovetkezék: Cote d’Or, Nievre, Sadne-et-Loire és Yonne megye.

A foldrajzi terillet a mustdrmagtermesztés és a Burgundidban termelt fehérborok mustirpéppé vald

feldolgozdsa ttjdn keletkezd, eredeti jellemzdkkel biré termék (ldsd a 4.6. bekezdést) elGéllitdsanak
specidlis helyi know-how-ja alapjan keriilt meghatdrozasra.

A Burgundidban termesztett mustdrmag specidlis tulajdonsdgokkal rendelkezik. E kvalitdsokat évszd-
zadok sordn elismerték. . Ferenc orvosa, Charles Estienne megitélése szerint a Burgundidban el6dlli-
tott mustdr magasabb rendd mindsége a fekete mustdrnak (a mustdrmagot adé névény kézonséges
neve) tulajdonithaté. A mésodik vildghdbort idejéig a fekete mustdrt erdékben, faszénégetd tiszta-
sokon termesztették. A faszénégetés eredményeként e tisztdsok talaja kaliumban gazdaggd és mustdr-
termesztésre alkalmassd valt (és a mustdrmagot illéolajokban is gazdaggd tette); a szénégetdk
maérciusban vetettek és augusztusban mér be is takaritottdk a termést. Burgundia meglehetésen egyen-
letes, fél-kontinentdlis éghajlata is kedvez a mustdrtermesztésnek. A mustdr termesztéséhez val6jaban
nincs szitkség nagy vizmennyiségre. A novény nagyon jol alkalmazkodik a vizhidnyhoz és a
héséghez. Nagyon rosszul viseli a til csapadékos tavasz végi idészakot. Tobb évtizeden 4t tartd
hanyatldst kovetSen a mustdrpép ipari elGallitéinak kezdeményezésére Gjraélesztették Burgundidban a
mustdr termesztését azzal a céllal, hogy biztositsak a megfelel6 minéségti alapanyag termesztését, és
javitsdk a késztermék minGségét. Ez a fellenditési program egybefogta a kutatdsi szervezeteket, Cote
d'Or megye Agrirkamardjit, a regiondlis tdrolé szervezeteket, a gazddkat és a feldolgozdkat. A
burgundiai talaj és éghajlat sajitossigainak és a feldolgozok minGségi kovetelményeinek egyardnt
megfelel§ specidlis jellemzdkkel bird fajtak nemesitésére keriilt sor.

Azonban e teriileten beliil is kivalasztasra keriilt egy, a mustirmag termesztésére alkalmas korzet. Ezt
a teriilletet a mustdrmagtermesztés szempontjabdl kedvezs kozegek kivalasztdsdt célzé geoldgiai és
talajtani szempontok alapjan hatdroztdk meg, azaz kizdrtdk a savas barna erdétalaji és a magaslati,
kiligozott talajii teriileteket. Az e talajokon végzett termesztési kisérletek korlatozott lehetSségeket
mutattak ki, mivel a magvak hidnyos toltottsége és az elégtelen allil-izotiociandt tartalom nem teszi
lehet6vé a jellegzetes mustarpép elGallitasat.
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4.4. A szdrmazds igazoldsa:

A nyomon kovethetSség kodolt dokumentumok dtjdn a termdteriilettdl a kiszerelt mustdrpépig a
Burgundiai mustdr teljes termelési folyamata soran biztositva van. A mustdrmagot kizdrélag az OFJ
keretében kivalasztott termesztési korzetekben levs tabldkrdl takaritjdk be. E tabldknak meg kell
felelniitk a termelési terv kapcsan meghatdrozott kivalasztdsi szempontoknak. A gazdak terményiiket
a Burgundidban mikodd regiondlis tdrolé szerveknek szdllitjdk. Minden, a mustirmag termeszté-
sében, tdroldsiban vagy feldolgozdsiban kozrem(ikodd gazdasigi szereplSnek kotelessége a kodolt
dokumentumok vezetése. A mustdrmag és a kiszerelt mustarpép analitikai vizsgdlatra is sor kerill a
gyartds soran.

4.5. Az eldllitds médja:

Csak az Association Moutarde de Bourgogne (Burgundiai Mustdr Szovetség, AMB) altal kivalasztott és
a (barna, illetve fehér maghéja) Brassica juncea, illetve a Brassica nigra fajokbol szdrmazé fajték engedé-
lyezettek mustdrmag termesztésére. Termelési terv késziil, amely feltiinteti a termesztésbe vont teriile-
teket, a kivélasztott tdbldkat és azok elhelyezkedését az OFJ hatdlya ald tartozé korzetben. A betaka-
ritds sordn a mustdrmagot egy Burgundidban miikodd tdrolé szervezetnek széllitjdk, amely gondos-
kodik a nyomon kovethetségrdl, a magok tisztitdsarol és taroldsarol.

E fizisban a mustirmagtételekre igazoldst adnak ki, amely a kovetkezd feltételek teljesiilésének ellen-
Orzésére ad lehetSséget:

- a mustdrmag burgundiai eredete és az AMB dltal kivélasztott fajtdk,

— a z0ld vagy éretlen magvak maximum 1,5 %-ra korldtozott jelenléte (L. és IL. besorolds),

— idegen magvak jelenléte: legfeljebb 0,3 % az L. besorolds, legfeljebb 0,5 % a IL besorolds esetén,

— rovar- és penészmentesség, bels§ erjedéstd] valé mentesség,

- a magvak nagysdga: ezermagsily (EMS) > 2,35 g (EMS > 2 g rendkiviili id&jardsi feltételek esetén),
- viz és illéanyagok: 4,2-9 tomegszazalék,

— zsir: 28-42 tomegszazalék a szdrazanyagra vonatkoztatva,

— allil-izotiociandt: 0,7-0,94 tomegszazalék a szdrazanyagra vonatkoztatva,

— fehérje: 24,2-30,8 tomegszazalék a szdrazanyagra vonatkoztatva.

Ezen igazolasi eljirast kovetGen a mustdrmagot el6készitik és a foldrajzi teriileten mdikod6 ipari véllal-
kozoknak szdllitjdk. A magvakat dardljak és belekeverik a higitsra szolgdl folyadékba (viz + bor). A
felhaszndlt bor a burgundiai borvidéken termelt, bejegyzett eredetmegjeloléssel ellatott fehérbor. E
lépés sordn a magbél kivondsdra és a mustdrpép-alap elddllitdsra keriil sor. Ezt az alapot a késSbbiek
sordn rostdn dtsz(rik, igy eltdvolitjdk a maghéjat. Igy keletkezik a vildgos sdrga szind, siird dllomany,

egynem, krémes és ,leveg6mentesitett” pép. E gydartdsi 1épés pihentetést kovetSen eredményezi a
mustdr csip6s izét. A mustdrpépet ezt kovetden taroljdk és kiszerelik.

4.6.  Kapcsolat:

A foldrajzi eredettel val6 kapcsolat egy 6si, helyi know-how-n, a burgundiai mustirmag torténelmi
kultirdjan, a burgundiai mustdr és borvidék erdteljes torténelmi kapcsolatin és az Gsi hirnéven
alapul.

4.6.1. Meghatdrozott mindéség:

Az intenziv csipGsséggel jellemzett ,Moutarde de Bourgogne” Burgundidban termesztett és tdrolt
mustdrmagbdl, valamint egy viz, sé, cukor, fiiszerek, valamint — legaldbb 25 %-ban — Burgundia
hagyomanyos sz8l6fajtdibol készitett fehérbor felhaszndldsaval elgallitott elegybdl késziil. E fehérbo-
rokat erlteljes aroma és a szdjban hosszan megmaradé iz jellemzi, és megadjdk a Burgundiai
mustdrnak azt az erdteljes és jellegzetes illatot, valamint a burgundiai fehérbor markans izét, amely
més mustdroktél megkillonbozteti azt. A mustdrmagbdl szdrmazé szdrazanyag-, illetve lipidtarta-
lomnak 24 %-nal, illetve 9 %-ndl nagyobbnak kell lennie.
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4.6.2. A hirnév:

Szoros torténelmi kotelékek vannak Burgundia és a mustdr kozott. Feljegyezték példdul, hogy a
IV. Eudes, Burgundia hercege altal VI. Fulop tiszteletére 1336-ban Rouvres-ban rendezett {innepség
sordn egy hordé (206,75 1) mustar fogyott el. A XVI. szdzadtél kezdve mdr alapité okiratok hatdroz-
zdk meg a mustdrkészité céhek mikodésének kereteit (Dijon vdros mustdrkészitGinek céhalapitd
okirata 1634-ben, mig Beaun viros hasonlé okirata 1647-ben kelt). A XIX. szdzadig a gydrtds kis
mhelyek tevékenységi kore maradt. Am az ipari forradalom a mustdripart is megérintette. A burgun-
diai gyartok versenyeztek egymadssal az jit6 leleményesség terén, igy megemlithetjiik a dijoni mustar-
készit§ Grey urat, aki 1850-ben a termelékenységet jelentGsen megnovelS gépével kivivta a Mivészeti,
Tudomadnyos és Szépirodalmi Akadémia elismerését. 1750 és 1984 kozott 263 mustdrgyarté miko-
dott. Ekkora koncentraciot egyetlen mds francia régioban sem talalni.

A mustdrmag kultirdja Burgundidban erteljes torténelmi gyokerekkel is bir, hiszen I Ferenc orvosa,
Charles Estienne megitélése szerint a Burgundidban termelt mustir magasabb rendd mindségli a
fekete mustdrmag miatt, ,amelyet barmely mds vidékrél szdrmazonél jobbnak tart”.

A bor és a mustdr szorosan kot8dik egymdshoz. 1911-ben A. Berthiot a mustar hirnevét a gyartdsi
eljards minGségének tulajdonitja, amely elmonddsa szerint a legjobb minéségi mustdrmag 6rlésébdl
és specialis, burgundiai folyadékkal torténg elegyitésébdl dll. Ez a folyadék a zsendiil§ sz6l6bor, azaz
nem teljesen érett fehér borsz6l8 préselésével nyert, erSteljesen zold szind borféleség. Miutdn az e
sz616t ad6 t8kéket a filoxéra kipusztitotta, a gyartok el6bb gyengébb savas fehérborokat kezdtek hasz-
nalni, majd ezek is eltéintek, és nemes, oltvinyon termesztett fajtdkbol szdrmazé borok vették t a
szerepiiket. Az ecet helyett hasznalt fehérbor érzékszervileg markdnsabbd teszi a mustart.

A mustdrkészit6k igencsak hamar haszndlni kezdték a ,Moutarde de Bourgogne” elnevezést. Példaul a
Sens (89) megyei birdsigon megtaldlhatjuk a ,Moutarde de Bourgogne, extra-blanche supérieure”
(Kilonlegesen fehér mindségi burgundiai mustdr) 1891-es bejegyzésének nyomat, illetve a dijoni
cégbirdsigon 1903-ban bejegyezték a ,Moutarde Jacquemart au pur verjus de Bourgogne” (Burgundiai
zsendil§ sz6l6boros Jacquemart Mustdr) markat. Az elnevezésen kiviil a méarkdk kivalasztdsdban a
Burgundidra és a torténelmére val6 hivatkozds is a burgundiai mustdr ismertségét tanusitja. [dézhetjitk
a ,Jean-sans-Peur”, (Félelemnélkiili Janos), ,Téméraire” (Vakmerd), ,Moutarde a la cuillére de la Belle
Bourguignonne”, (Szép burgundiai lany kanalas mustéra), ,La Bourguignonne” (Burgundiai) markakat.

4.6.3. Emberi tényezdk, killonleges know-how:

A mésodik vildghdbortig fontos marad a mustdrmag termesztése Burgundidban. 1945 utdn az ipari
véllalkozok igyekszenek fenntartani e termelést a térségben. A mustdrgydrtok szakmai szovetsége
ennek érdekében kiad egy ismertet6t a mustdr termesztésérSl. E kezdeményezések hdtterében az
egyéb olajos magvi novények és a vildgpiac konkurencidja éllt.

A mustdrmagtermesztés jelentds jboli fellendiilésére a 90-es évek elejéig kellett varni. Ekkor taldl-
koztak a tevékenységi dgazat killonbozs képviselSinek az érdekei:

— az ipari vallalkozok anyagellatdsuk diverzifikdlasdra és a megfelel6 minéségti alapanyagok termelé-
sének biztositdsdra torekedtek. Emiatt irdnyitani akartdk a mustdrmagtermesztés alakuldsat a kész-
termék mindségének javitisa érdekében,

— a gazddk lehetSséget kerestek termelésitk diverzifikdldsdra és termékeik regiondlis szint(i értékesité-
sére.

A termesztés Ujboli fellenditésének megfelel§ alakitdsdra ily médon megalakult egy irdnyité bizottsdg
a kovetkezd résztvevikkel:

- a Dijoni Orszdgos Fels6fokii Agrartanintézet és az orszdgos agrar-kutatdintézet a genetikai kuta-
tasok terén: a termelékenység fokozdsa, az AMB dltal meghatérozott feltételeknek megfelel§ speci-
alis minGség,

— a Cote d'Or megyei agrarkamara az alkalmazott kutatds és a kisérletek terén,
— a regiondlis tarol6 szervezetek a betakaritdsi logisztika és a mustdrmag kiszerelése terén,

- a gazddk, akik a kisérleti platformokon kifejlesztett fajtajelSlteket iizemi méretekben tesztelik és az
ipari feldolgozok szdmdra gydrtdsi kisérletek végzésére is alkalmas mennyiségben termesztik a
mustdrmagot,

— a francia felvagottgyartd, husfeldolgozé és hidegkonyhai ételgyart6 ipari vallalatok szovetsége és a
gyartasi kisérleteket kisérleti, fél-iizemi és nagyiizemi méretekben kivitelez ipari véllalkozok.
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Ez az egyiittmiikodés lehetGséget adott az OF eljards keretében két fajta belistdzdsara.

E kutatdssal parhuzamosan a termelés is fejl6dott, és az 1993. évi kb. 350 ha termesztési teriilet
2003-ra mar 1230 hektdrra nétt.

4.7.  Ellen6rz6 szerv:

Név: CERTIPAQ

Cim: 44, rue La Quintinie
75015 Paris
FRANCE

Tel.: +33 145309292
Fax: +33 145309300

E-mail: certipag@certipaq.com

4.8. Cimkézés:

A cimkén a kovetkez§ jelolések vannak:
— kereskedelmi elnevezés: ,Moutarde de Bourgogne”,
- OF logo.



