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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 89/06)
Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (!) tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds

joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
JNSALATA DI LUSIA”
EK-sziam: IT-PGI-0005-0433-22.11.2004.
OEM () OF (X)

Ezen Osszefoglalé a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név:  Ministero delle politiche agricole e forestali

Cim: Via XX Settembre n. 20 —
00187 Roma
ITALIA

Tel:  +39 064819968
Fax:  +39 0642013126
E-mail: qtc3@politicheagricole.it

2. Csoportosulds:

Név: Cooperativa Ortolani di Lusia s.c.r.l.
Cim: Via Provvidenza, 1 -
45020 Lusia (RO)
ITALIA
Tel.: +39 0425607069
Fax: +39 0425667722
E-mail: ortolani@gal.adigecolli.it

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok (X) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztalyA II. mellékletben szerepld feldolgozatlan vagy feldolgozott gyiimolcs-, zoldség- és gabo-
nafélék — fejes saldta

4. Termékleirds: (kovetelmények oOsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése
alapjdn)

4.1. Elnevezés:

JInsalata di Lusia”

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.


mailto:qtc3@politicheagricole.it
mailto:ortolani@gal.adigecolli.it

C 89/14 Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja 2009.4.18.

4.2. Leirds:

Az ,Insalata di Lusia” oltalom alatt dll6 foldrajzi jelolés kizdrdlag a fejes saldta (Lactuca Sativa)
Cappuccia és Gentile valtozatai esetében haszndlhaté.

A szar, amelybdl a levelek kiindulnak, rovid, legfeljebb 6 cm hosszi, igen husos.
{z: friss és ropogos.

Novény: a meleghdzban termelt fejes saldta a szabadfoldinél tdmorebb, levelei valamivel jobban szét-
nyilnak.

A termék fébb jellemzGi:

— a salata laza fej,

— puha, nem rostos, akdr 10-12 6réval a leszedést kovetSen is ropog6s, nem fés,
— a friss levelek ropogésak, frissek, hiisosak,

— kifejezetten izletes, ezért fogyasztaskor nem szikséges soval izesiteni.

4.3. Foldrajzi teriilet:

A termelési 6vezet Rovigo és Padova megye aldbbi telepiiléseire terjed ki:

— Rovigo megye: Lusia, Badia Polesine, Lendinara, Costa di Rovigo, Fratta Polesine, Villanova del
Ghebbo és Rovigo;

— Padova megye: Barbona, Vescovana és Sant’Urbano.

4.4. A szdrmazds igazoldsa:

A termelési folyamat valamennyi szakaszat figyelemmel kisérik és ellendrzik, minden egyes szakaszban
nyilvntartva a be- és kilép§ termékeket. Ily mddon, tovdbba az ellendrzd szerv dltal a fejes salata
termesztésére szolgald telekkonyvi parcelldkrdl, valamint a termelSkrdl és a csomagoldkrdl vezetett
jegyzékek révén, illetve a termelt mennyiségek bejelentésével biztosithaté a termék nyomonkovethetd-
sége.

Az ellen6rzd szerv a nyilvantartasokban szerepl§ Osszes természetes vagy jogi személyt a terméklei-
rasnak és az ellendrzési tervnek megfelelSen ellendrzi.

4.5. Az elddllitds mddja:

A talaj homoktartalmdnak legaldbb 30 %-osnak kell lennie, agyagtartalma pedig legfeljebb 20 %-os
lehet. Fontos tovabbad a megfelel6 mennyiségli 6ntozéviz. Az ,Insalata di Lusia” termesztése szabad-
foldon és féliatakards alatt is torténhet.

Az elGveteménybdl szdrmazdé novénymaradvanyok, illetve a mélytragydzashoz hasznalt novényvéds
szerek bedolgozdsa érdekében a talajt legalabb évente egyszer 30-40 cm mélyen fel kell szdntani (vagy
azt e miveletnek megfelel6 egyéb médon el kell késziteni).

A féliatakardsban torténd termesztés esetén — tekintettel arra, hogy az el6bb emlitett mtvelet elvégzése
zart teriileten igen nehéz — a talaj feldsdsa vagy a gyomldlds is elegendd.

A kés6bbi termesztési idGszakokban a talaj szerkezetének visszadllitdsit és a novénymaradvanyok
talajba forgatdsat szantassal, dsdssal, kapdldssal vagy gyomlaldssal is lehet végezni.
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4.6.

E miiveletek elvégzése utdn — még az iiltetés el6tt — keriil sor a talajmardsra vagy a borondldsra, majd
ezt koveti a talaj hengerezése, amelynek sordn a talajt elegyengetik, és igy a lehet8 legjobb koriilmé-
nyeket alakitjdk ki ahhoz, hogy a paldntdk gyokeret ereszthessenek.

A teriilet talajanak fizikai és agrondmiai jellemz6i kovetkeztében a termelést nem kotelezd vetésfor-
goban végezni.

Az étiiltetésre a gyokérlabddval és legaldbb hdarom levéllel rendelkezd palantdk alkalmasak. Az iiltetési
tavolsdg a sorok kozott 30-40 cm, a paldntdk kozott 30-35 cm.

Az egy ltetési idGszak sordn felhaszndlhaté mitragydban megengedett nitrogén-, foszfor- és a kdlium-
mennyiséget talajvizsgdlat alapjan kell meghatdrozni. Az emlitett anyagok hektironkénti mennyisége
azonban nem haladhatja meg a kovetkezd értékeket: nitrogén: 150, foszfor: 100, kélium: 200 egység.

A trdgyazds sordn kotelezd érett marhatrdgyat vagy mds szerves tragyat leteriteni.

A nitrogénmitragyat legalabb két szakaszban kell leteriteni. Az els§ szakaszban (az iltetést megeld-
z8en) a nitrogénmitragya mennyiségének legfeljebb 50 %-dt lehet felhasznalni, az utolsé trdgyazast
pedig legkésdbb az iiltetést kovetd 15. napon el kell végezni.

A talaj tomorodésének elkeriilése érdekében a csopoOgtetds ontozérendszerek hasznilata vagy az
alacsony nyomdsu vizpermetezés engedélyezett.

A gyomirtds agronémiai mddszerekkel (talajtakards, hamis vetés, gyomldlds, talajmards) ésfvagy vegy-
szerekkel (gyomirtokkal) torténhet. Az egy termelési ciklusban megengedett legnagyobb terméshozam a
Cappuccia fajta esetében hektdronként 55 tonna, a Gentilea fajta esetében pedig hektdronként 50
tonna.

A betakaritast a tisztitds koveti, amelynek sordn a saldtafejekrdl eltavolitjak a legalsé leveleket, majd a
salatafejeket az értékesités sordn hasznalt ldddkba helyezik. Annak érdekében, hogy a késdbbiekben
torténd miiveletek kovetkeztében ne romolhasson a termék mindsége, e két mdveletre a termesztés
helyén keriil sor.

Ezutdn a saldtdkat a termel§ mezdgazdasigi tizemének telephelyére szdllitjdk, ahol — anélkiil, hogy a
ladakbol kivennék — megmossak Gket. A mosast kovetSen — a csomagoldsi szakasz utolsé 1épéseként —
a ladak felsd részét atldtszo folidval zdrjak le.

Amennyiben a mez8gazdasdgi iizem termeldi szovetkezet tagja, az el6zdekben leirt miiveletekre a
szovetkezet telephelyén is sor keriilhet.

Fontos, hogy a csomagoldst az elédllitdsi teriileten végezzék, és a betakaritds, a tisztitds, a mosds és a
csomagolds miiveletei egymdshoz id6ben minél kozelebb torténjenek, mert csak igy akadélyozhaté meg
a termék fizikai és érzékszervi jellemzdinek romldsa. Ha az ,Insalata di Lusia” nagy foka igénybevé-
telnek, illetve hosszt széllitasnak van kitéve, a saldtalevelek elveszitik jellegzetes ropogdssagukat.

Kapcsolat:

Az Insalata di Lusia” a fogyasztok korében igen kedvelt, mivel a saldta laza fejdi, a termék sokdig
eltarthat, nem fas (f6ként vizbdl all), fiatal, friss levelei ropogdsak, lédusak, és ize természetes,
kellemes.

E tulajdonsdgok szoros kapcsolatban allnak a foldrajzi teriilettel és az ,Insalata di Lusia” termelésére
szolgdlé teriilet talaj- és éghajlati viszonyaival, amelyek kozott emlithetjik a laza, termékeny, dsvanyi
anyagokban gazdag termdéfoldeket, a levegd nedvességtartalmat és a csatorndk mentén a viz dllandé
jelenlétét.
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4.7.

4.8.

Az ,Insalata di Lusia” jellegzetes tulajdonsaga, hogy kifejezetten izletes, ezért fogyasztiskor nem sziik-
séges soval izesiteni. Ez a tulajdonsdg annak koszonhetd, hogy a terméfold dsvanyi sokban igen gazdag.
Az OF szerinti teriileten a termdfold felsé rétege ugyanis a Tartaro foly6 egyes mellékfolydinak a rémai
kort megel6z6en, majd a kés@ kozépkorban, illetve az Adige folyénak a kozépkorban, majd az
Gjkorban bekovetkezett draddsai kovetkeztében alakult ki. Az Adige legutolsé nagy draddsira az
1800-as évek végén keriilt sor, és az ennek sordn keletkezett hatalmas homokdtinéket hosszt évek
munkdjdval 1960-ra sikeriilt elegyengetni. Az ,Insalata di Lusia™t ezen a természetes vegetacio altal egy
évszdzad alatt megkotott homokon termesztik, igy kalium-, és kalciumtartalma magasabb, mint mds
saldtaké.

A termdfoldek alatt elhelyezkeds, magas allasu talajviz — amelyet az e teriileten végig fuggémederben
folyé Adige tapldl — és a mindig magas vizszinttel rendelkez8 ontoz8arkok révén a talaj nedvesség-
tartalma dllandd, és ily médon csak kozvetlendl az ltetés kovetSen van szitkség ontozésre. Ennek
kovetkeztében a novénybdl kisebb mértékben mosédnak ki a tdpanyagok, illetve a gombadls szerek
haszndlata is csokkenthetd.

A felszinkozeli talajviz a felszint6l egy méteres mélységben taldlhat6, és az dlland6 vizszintet egy
mesterséges csatornahdlézat biztositja. Mindezen tényez6k kovetkeztében kevesebb ontdzésre van
szitkség, a novényekben kisebb mértékben indulnak be a rothaddsi folyamatok, igy az ,Insalata di
Lusia” megtartja sajatos friss izét és ropogdssigat, amelyek megkiilonboztetik a mds teriileteken termelt
fejes salataktol.

Az Adige foly¢ altal biztositott viz, a magasan elhelyezked§ talajviz és a talaj szerkezete lehetvé teszi,
hogy a salatit a nydri id@szakban (jaliusban és augusztusban) is kivdlé eredménnyel termesszék, és igy
az az év 10-11 hoénapjdban jelen legyen a piacon.

Az Adige dltal kialakitott agyagos teriiletre jellemzd laza, kozepes, durva szerkezetd, jo vizateresztd-
képességli — igy a csapadék dtfolydsét lehet6vé tevs — talajnak koszonhetSen a termesztési miiveletekre
barmilyen id6jarasi koriilmények kozott sor keriilhet.

Az elééllitasi folyamat tokéletesitéséhez mindezeken tdl a saldtatermesztés terén felhalmozddott fél
évszdzados tapasztalat és a termel6k hozzdért6 munkdja is hozzdjarult, igy az agrondémiai gyakorlat
mdra tokéletesen illeszkedik az éghajlati viszonyokhoz.

Ellendzd szerv:

Név:  CSQA Srl Certificazioni (az EN 45011 szabvanynak megfelel6 magdnszervezet)

Cim:  Via S. Gaetano, 74 Thiene (VI)
ITALIA

Tel:  +39 0445366094

Fax:  +39 0445382672

E-mail: f.broggiato@csga.it

Cimkézés:

Az ,I.G.P. INSALATA DI LUSIA” elnevezéssel ellatott fejes saldta mifanyagbdl, fabél, kartonbdl, polisz-
tirolb6l vagy egyéb, élelmiszer tdroldsdra alkalmas anyagb6l késziilt dobozba csomagolva hozhatd
forgalomba.
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Egy dobozba csak azonos fajtdji, szdrmazdsu, tipusd, kategéridji és dtmérdji saldtdt lehet csomagolni.
A csomagban elhelyezett, kiviilrdl lathat6 termékeknek hiien kell tikkr6zniiik a csomag teljes tartalmat.

A terméket tartalmazé dobozt feliilrdl 4tldtszd, élelmiszer tdroldsira alkalmas félidval kell lezdrni,
amelyen keresztiil a termék szell6zik és kiviilrdl jol lathatd, és amelyen kizdrélag az ,I.G.P. INSALATA
DI LUSIA” logét szabad feltiintetni.

A dobozon elhelyezett OFJ-logénak jol lathatonak kell lennie, és legaldbb akkordnak, mint a csoma-
goldson adott esetben szereplS egyéb jelzések.

A\Ber

()

INSALATA di LUSIA

A termék logéjat egy ,i” és egy ,L” betii alkotja. Az ,i” betiin elhelyezett pont ovilis alaka. A két betd
belsé oldala homort, és ily médon mintegy korbeveszi a kozépen elhelyezett, Lusia varosdnak kozép-
kori tornyéat dbrazolé stilizélt rajzot. A logot keret veszi korbe, amelynek vonaldn kiviil, a logé felsé
részének kozepén az LGP (OF)) felirat lathato. A logé aljdn, a kereten belill, az ,INSALATA di
LUSIA” elnevezés olvashato.

A csomagoldson egyszer mar elhelyezett ,I.G.P. INSALATA DI LUSIA” logét nem lehet djra felhasz-
nalni.




