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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Bejegyzési kérelem kozzététele a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild mezdgazdasigi
termékekrGl és élelmiszerekrdl sz6l6 509/2006/EK tandcsi rendelet 8. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 104/07)

Ezzel a kozzététellel az 509/2006/EK tandcsi rendelet 9. cikke alapjén létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon belil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESERE VONATKOZO KERELEM
A TANACS 509/2006/EK RENDELETE
LIDRIJSKI ZLIKROFI”
EK-szdm: SI-TSG-007-0026-29.10.2004.

1. A kérelmez§ csoportosulds neve és cime

Név:  Drustvo za promocijo in za$¢ito idrijskih jedi
Cim: Mestni trg 1
SI - 5280 Idrija
SLOVENJJA
Tel:  +386 53720180
Fax: —
E-mail: info@icra.si

2. Tagillam vagy harmadik orszig

Szlovén Koztarsasag

3. Termékleirds
3.1. Bejegyzendd elnevezés

Ldrijski zlikrofi”
Az idegen nyelvekre leforditandé utalds: ,hagyomanyos szlovén médon késziilt”.

3.2. Az elnevezés:

onmagéban kiilonleges

[0 a mezGgazdasagi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsagat fejezi ki


mailto:info@icra.si
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Az JIdrijski zlikrofi” nem a termék kiilonleges tulajdonsagat fejezi ki, azonban hagyomdnyosan hasz-
ndlatos a termék megjelolésére, amint azt a 3.8. pontban megemlitett szébeli és irdsos forrdsok is
tanusitjak.

3.3. Igényli-e a kérelmezd az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt?

Bejegyzés az elnevezés fenntartdsdval
[0 Bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil

3.4. A termék tipusa

2.4. osztaly: tésztak, f6zve vagy toltve.

3.5. Annak a mezdgazdasdgi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsa, amelyre a 3.1. pontban feltiintetett elnevezés
vonatkozik

Az JIdrijski zlikrofi” burgonyéval toltott tésztdbdl késziils, hagyomdanyos étel. A termék egy-egy darabja
jellegzetes kalap alakd. A tészta lisztbdl, tojasbol, étolajbdl, valamint szitkség szerint vizbdl vagy tejbdl
késziil. A tolteléket csak burgonydbdl, hagyma, zsiradék (aprora vdgott szalonna vagy fiistolt sonka),
majordnna, metél6hagyma, bors és s hozzdaddsaval szabad késziteni.

A f6zés utan az Idrijski Zlikrofi” egyes darabjainak az el6irt jellegzetes alakkal, izzel, texttraval és
illattal kell rendelkezniiik.

Jellegzetes alakja: kétoldalt 6sszenyomott, tetején enyhén behorpadd, egységes méretdi és alakii tészta-
darabok szabdlytalansdg nélkiil, megfelelGen szilard textaraval, nyilvanval6an talf6zott és nyilvanval6an
puhdn maradt részek nélkiil, egyenletesen sdrgds szind feliilettel, 1athaté zarvanyok nélkiil.

Illata erdteljes, jellegzetes. A termékbdl nem dradhat tilzottan markdns novényi illat, egyetlen 6sszetevd
illata sem lehet azonosithato, és a toltelék nem lehet érzékelhetSen avas.

[ze jellegzetes, markdns; egyarint érezhets benne a burgonya, a zsiradék, a tobbi alapanyag és a
fliszerek zamata. A zsiradék nem szorithatja hittérbe a tobbi Osszetevd izét, az egyes {zosszetevSknek
harmoniat kell alkotniuk.

Texttrdja fogyasztaskor kellemes érzést kelt a szdjban, killonféle keményit6t tartalmazd, szilard ételek
jellegzetes dllagara emlékeztet. A tészta és a toltelék konnyd, puha, egyik sem lehet ragacsos. A novényi
alkotdelemeket és a siilt szalonndt vagy sonkét kell6en finomra kell vagni.

A termék dltaldnos elfogadottsigat megjelenése, illata, {ze és texttrdja hatdrozza meg.

3.6. Annak az elddllitdsi médnak a leirdsa, amelynek alapjdn a 3.1. pontban feltiintetett elnevezésii mezdgazdasdgi
terméket vagy élelmiszert eldallitjdk

Az Jdrijski zlikrofi” készitése a kovetkezd miiveletekbdl all:
Hagyomadnyos hozzavalok koriilbelill 150 darabhoz:

Tészta: legfeljebb 30 dkg finomliszt, egy vagy két tojds, étolaj, valamint a tészta puha dllagdnak
biztositdsdhoz szitkséges mennyiségli viz vagy tej.

Toltelék: 50 dkg burgonya, legfeljebb 5 dkg aprora vagott szalonna vagy aprora vagott fiistolt sonka,
legfeljebb 5 dkg hagyma, valamint a megfelel§ izharméniat biztosité novényi kiegészitSk és fhiszerek
(s6, bors, majordnna és metél6hagyma).
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A termék készitéséhez zsiradékként szalonna vagy aproéra vdgott fiistolt sonka haszndlhaté. Fontos,
hogy a szalonna vagy sonka j6 mindségt, friss legyen. Avas szalonnéat vagy sonkat példaul semmilyen
koriilmények kozott sem szabad haszndlni.

Ha a terméket fagyasztva értékesitik, akkor jellegzetes érzékszervi tulajdonsagai csak tigy Grizhet6k meg
eltarthat6sdgi idejének végéig, ha kevesebb fiiszerrel és ,vastagabb” tésztdval késziil. Ennek megfelelGen
ugyanannyi toltelékhez a tésztdt 40-50 dkg finomlisztbdl, akdr négy tojdsbol, étolajbdl, valamint
sziikség szerinti mennyiségli vizbdl vagy tejbdl kell késziteni.

A tészta elkészitése és gytrdsa

A lisztet, a tojast és a vizet vagy tejet a metélthez sziikségesnél puhdbb tésztdva keverik, majd
rugalmassd gyuarjak. A tészta akkor készilt el, amikor mar nem tapad a kézhez vagy a deszkdhoz,
és végasi feliilete anyaggal stirtin kitoltott, lyukaktdl mentes. Ekkor a tésztdt kis cipdforméra alakitjak,
ezt bekenik étolajjal, befedik, hogy ne szaradjon ki, majd legaldbb fél 6rara pihenni hagyjak.

A toltelék elkészitése és gombdocokkd alakitdsa

A toltelék f6tt burgonyabdl késziil, amelyet nyomdval még melegen 4ttornek. A hagymadt az aproéra
vagott szalonna vagy fustolt sonka zsirjdn megsiitik, majd hozzdadjdk a még meleg burgonydhoz. A
masszat megszorjak séval, borssal, majordnndval és metél6hagymaval, majd alaposan sima toltelékké
keverik. A toltelék nem lehet sem thlsdgosan omlds, sem tillsigosan puha; ha sziikséges, tovébbi
zsiradék adhat6 hozzd. A toltelékbdl ezutdn kézzel egyforma méretd, egy-mésfél centiméter atmérgji
gombocokat készitenek. Gépi készités esetén az egyes miveletek eltérhetnek a kézi készités miivele-
teitdl (példaul a tolteléket nem gombdcokkd formaljak, hanem rapréselik a tésztdra), a végterméknek
azonban mindkét esetben rendelkeznie kell valamennyi emlitett ismertetGjeggyel.

A termék elkészitése

Az elkészitett tésztdt a pihentetés utdn mintegy 2 mm vékonyra nyujtjdk, majd a toltelékgombdcokat
egymadstol megfelel§ (egy-egy ujjnyi) tdvolsdgra a kinydjtott tésztdra helyezik. A tésztdt rdhajtjdk a
toltelékgombocokra, kozottitk az iires helyeken dsszenyomjdk oly médon, hogy kis ,fileket” képezve
hozzdragadjon az als6 réteghez. Az egyes darabok tetején kis lyukat képeznek, vigydzva, hogy a tészta
ki ne szakadjon. Igy nyerik az egyes darabok jellegzetes, kalapot idéz6 alakjukat. Az egyes darabok
nyersen jellemz8en koriilbeliil 3 cm hossziiak és 2 cm magasak (a magassdgot a darab kozepén mérve
— a széleken a magassdg ennél valamivel nagyobb).

A darabok csomagoldsa és fagyasztdsa

A tdrolasra szant elkésziilt tésztadarabok fagyasztdsa és csomagoldsa az élelmiszer-higiéniai elSirdsok-
nak és az el6re csomagolt élelmiszerekre irdnyad6 dltalinos cimkézési szabdlyoknak megfelelGen
torténik.

F6zés

A tésztadarabokat forrdsban 1év8, ss vizbe szérjak, majd elkeverik, és az edényt lefedik. Az étel akkor
van készen, amint a tésztadarabok feljonnek a viz felszinére és a viz ismét forrni kezd. Elkésziiltét
kovetSen azonnal tdlalandé.
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3.7.

3.8.

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdga

Az Idrijski zlikrofi” alakjdban, specidlis toltelékében, hagyomdnyos Osszetételében és elkészitési
moédjaban tér el mds toltott tésztakedl. A tésztadarabok jellegzetes alakja régi francia fejfedket idéz
(Napdleon-kalap).

A recept az Idrijski zlikrofi” els6 emlitései 6ta nem véltozott lényegesen (az OsszetevSk ugyanazok,
egymashoz viszonyitott ardnyuk lényegében azonos). A termék {6 jellegzetessége a toltelék, amely
burgonyabdl, apréra vdgott szalonna vagy fiistolt sonka, hagyma, fiiszerek és izesit6k hozzdaddsdval
készil. Az Idrijski Zlikrofi” mdasik kiilonleges vondsa elkészitésének modja: az egyes tésztadarabokat
mindkét oldalukon Gsszenyomva, tetejitkon kis lyukat képezve készitik.

A mezbgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege

Idrija vdrosa régéta hires konyhamtivészete e kiilonleges termékérdl, amelyrdl szamos irdsos forrds is
megemlékezik, és szébeli forrds is akad bdséggel. Az Idrijski Zlikrofi” hagyomdnyos hozzdvalokbdl,
régéta véltozatlan, hagyomdanyos eljardssal késziil.

A legrégebbi irdsos forrds Bozi¢ Lado Nas idrijski kot cimii miive (1936), amelybdl megtudhatjuk, hogy
ez az étel annak idején csak kiilonleges alkalmakkor keriilt az asztalra, tovabba értesiliink arrél, hogy a
LZlikrofi” kilonb6z6 formékban volt ismert: burgonyds, hiisos, pacolt répds, juhhtiskrémes (bakalca),
szalonndval-sonkédval kent vagy egy masovnik nevii specidlis vajas toltelékkel toltott véltozatit egyardnt
fogyasztottdk. Az egy banydszcsaldd életét bemutatd Rudarjeva druZina cimd fejezetben példaul ezt
talaljuk: ,..a Zlikrofit csak fontos napokon [fogyasztjdk]: ilyenkor burgonyds Zlikrofi, hisos Zlikrofi
vagy pacolt répds, juhhiskrémmel toltott, szalonndval-sonkdval kent vagy egy masovnik nevi specidlis
vajas toltelékkel toltott Zlikrofi keriil az asztalra”.

A madsodik forrds Karl Bezek Fond Doprinos k zgodovini Idrije cimd mtve (1956). A szerz ebben a
konyvében hagyomadnyos ételeket és italokat ismertet. Bezek szerint az ,Idrijski zlikrofi” a legnépsze-
riibb étel, messze foldon ismerik. Konyvében ezt irja: ,..a legnépszertibb étel, amelyet messze f6ldon
ismernek és amelyet sehol mdshol igy nem készitenek, a hires zlikrofi. Az étel az ugyancsak kis toltott
tésztacsomagocskakbol allé bécsi »Schlickkrapferle-re emlékeztet, tolteléke azonban mds.” A szerzg ezt
kovetSen arrdl ir, hogy az ,Idrijski Zlikrofi-t tobb helyiitt killonb6z6 irdsok is emlitik, receptjét is
kiadtak, eredetét azonban mindaddig senki sem kutatta. A tésztaféle torténetével kapcsolatban olyan
korabeli beszdmoldkat idéz, amelyek szerint az 1840-es és az 1850-es években a tésztdt nyersen
arultdk az utcdn. Egy helyi fogadds, egy bizonyos Harmel asszony arrdl beszélt a szerzdének, hogy a
kozhiedelem szerint a termék Erdélybdl keriilt Idrijdba. Egy ids idrijai lakos arrdl szamolt be, hogy az
ételt a Wernberger csaldd hozta be a vdrosba 1814-ben, amit a csaldd egyik leszdrmazottja is megerd-
sitett. Egy tovabbi idézet a konyvbdl: ,Mivel a csalddi hagyomdny és mds beszdmolok egybevagnak,
nem fér hozzd kétség, hogy a zlikrofi el6szor Ivan, majd késébb csalddja visszatérésekor tiint fel
Idrijaban. Tobb évig is eltarthatott, amig elterjedt a vdrosban, mert a beszdmoldk szerint tobb cseh
és bécsi eredetli hasonlé termék receptjét is kiprobaltak. Igy, helyi fejlédés eredményeként alakult ki
1814 utdn, a szdzad kozepe felé a mi »idrijski zlikrofic-nk, ekkor fejlédott ki az a jellegzetes ize és
alakja, amelyet ma ismeriink.”

Az Idrijski zlikrofi” alakjdban, specidlis toltelékében, hagyomdnyos Osszetételében és elkészitési
modjdban tér el mds toltott tésztaktdl. A tésztadarabok jellegzetes alakja régi francia fejfedket idéz
(Nap6leon-kalap).
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3.9. A kiilonleges tulajdonsdg ellen6rzésére vonatkozé minimumbkovetelmények és eljdrdsok

4.2.

— A terméknek rendelkeznie kell a termékleirdsban szerepld valamennyi sajatos jellemzvel (az el6irt
hozzavalokat kell haszndlni, az elkészitést az elSirt mdédon kell végezni, a végterméknek az el6irt
alakkal, megjelenéssel, illattal, izzel és texttraval kell rendelkeznie).

— Az Idrijski zlikrofi” el8allitoi kotelesek nyilvantartdst vezetni a beszerzett és felhaszndlt nyers-
anyagokrol, valamint az Idrijski Zlikrofi” elédllitott és eladott mennyiségeirdl.

— Az egyes gyartok ésfvagy gyartoi szovetségek ellendrzik a termékleirdsnak valo megfelelést, ezen
belul az el8irt hozzavalok felhasznaldsat, a gyartdsi eljarast és a végtermék megjelenését és érzék-
szervi tulajdonsdgait; egy terméktandsitd szerv évente legaldbb egyszer ellendrzi az EN 45011
eurdpai szabvanynak valé megfelelést.

A Termékleirdsnak Valé Megfelelést Ellendrz8 Hatésdgok Vagy Szervek

. Név és cim

Név:  Bureau Veritas d.o.o.

Cim: Linhartova cesta 49a
SI-1000 Ljubljana
SLOVENIJA

Tel.: +386 14757600

Fax: —

E-mail: info@bureauveritas.com

O allami magan

A hatésdg vagy szerv konkrét feladatai

A Bureau Veritas az ,Idrijski zlikrofi” termékleirdsdban ismertetett valamennyi elSallitasi szakaszt elle-
ndrzi.
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