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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalméardl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 104/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,AGLIO BIANCO POLESANO”
EK-szdm: IT-PDO-0005-0566-08.11.2006.
OFJ () OEM (X )

1. Elnevezés:

,Aglio Bianco Polesano”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

3.1. A termék tipusa (a I mellékletnek megfelelden):

1.6. osztaly: Gytiimolcs—, zoldség— és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

Az ,Aglio Bianco Polesano” szdritva keriil forgalomba. Egy olyan fokhagymadrdl van sz6, amelyet helyi
okotipusokbdl, illetve az ezen okotipusokbdl szelekcié sordn nyert ,Avorio” fajtabdl allitanak el6.

A fokhagyma szabélyos, gomboélytd alakd, alsé részén enyhén ellaposodik, szine fényes fehér. A fejet
alkotd gerezdek, amelyek szdma véltozd, szorosan egymdshoz tapadnak, és kiilsé részitkon jellegzetes
domborulat lathatd. A gerezdek tokéletesen egymashoz simulnak. A kiils6 buroklevelek homort részén
a rozsaszin kilonbozg drnyalatai lathatok, a dombora rész fehér.

A tart6sitds céljdbol végzett szdritast kovetden az ,Aglio Bianco Polesano” szdrazanyagtartalma legaldbb
35 %, szénhidrét-tartalma legalabb 20 %. A friss gerezdekben tovabbd kéntartalmi ill6olajok és illékony
vegyliletek taldlhatok, ezeknek koszonhetd e fajta jellegzetes illata.

3.3. Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.4. Takarmdny (kizdrélag dllati eredet termékek esetén):

3.5.

3.6.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

Az eldallitds kovetkezd miiveleteit a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten kell végrehajtani: a szaporitd-
anyag el6dllitdsa, a fokhagyma termelése, a szdritdsi mveletek és a hagyomanyos médon térténd
feldolgozas.

A fokhagymdt vegetativ (ivartalan) modszerrel, azaz mellékhagymairdl (gerezdjeirdl) szaporitjdk. A
termel6k kézzel valogatjdk ki a szaporitéanyag eldallitdsdhoz sziikséges fokhagymamennyiséget.

A termesztés éves ciklusban zajlik, a veteményezést az Gszi-téli id6szakban, oktéber 1. és december 31.
kozott kell végezni.

A fokhagyma természetes szdritdsinak mveletei, amelyekre szabadfoldon és/vagy a mezdgazdasagi
tizemben keriil sor, alapvet§ fontossdgiiak mind a termék jellemzdinek megdrzése, mind a késdbbi
feldolgozds szempontjabdl.

A fokhagymabdl kézzel, hagyomdnyos modszert kovetve kisebb-nagyobb fiizéreket fonnak, illetve
kisebb-nagyobb csomodkat kotnek, amelyek elkészitéséhez rendkiviil fontos a megfelel6 nedvességi
szint elérése, illetve a generaciérdl generdciora 6rokl6dé tapasztalat és tudds.

Az ,Aglio Bianco Polesano” julius 30. és a kovetkez$ év mdjus 31. kozott keriilhet forgalomba.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

Az ,Aglio Bianco Polesano” a kovetkez6 kiszerelésekben keriilhet forgalomba hozatalra:

KIS FUZER: a fokhagymafejek szdma 8 és 22 kozotti, a fuzér tomege 0,5 és 1,2 kg kozotti,

NAGY FUZER: a fokhagymafejek szama 30 és 40 darab kozotti, a fiizér tomege 2 és 4 kg kozotti,

KIS CSOMO:  a fokhagymafejek szdma 20 és 40 darab kozotti, a csomé tomege 1 és 4 kg kozotti,

NAGY CSOMO: a fokhagymafejek szdma 70 és 120 darab kozotti, a csomé tomege 5 és 10 kg

kozotti.
DOBOZ: a fokhagymak szdma véltozd, a tomeg 50 és 1 000 gramm kozotti,
ZSAK: a fokhagymak szdma véltozo, a tomeg 1 és 20 kg kozotti.

A nagy és kis csomokat, illetve a nagy és kis fuzéreket fehér szint héloba csomagoljik, majd azt az
elnevezés logdjat feltiintetS ragasztoszalaggal zdrjdk le. A csomagokat ezutdn — adott esetben — fabdl,
manyagbdl, kartonpapirbdl vagy mds e célra alkalmas anyagbdl késziilt laddkba helyezik.
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3.7.

A dobozokban, illetve zsakokban fehér hdloba csomagolva helyezik el a fokhagymat. A hdlokat lezarjak
és a ragasztoszalagon feltiintetik az elnevezést tartalmazo logét. A dobozokat, illetve a zsakokat szintén
elhelyezhetik fdbol, mtianyagbdl, kartonpapirbdl vagy mds e célra alkalmas anyagbdl késziilt lddakba.

A termék dobozba vagy zsikba torténd csomagoldsa az elGallitasi teriileten kiviil is torténhet, feltéve,
hogy a szillitds és a szakszertitlen bandsmdd kovetkeztében a fokhagymafejek nem toredeznek ossze,
illetve kilonosképpen a héj nem sériil meg, mivel ez utébbi penész kialakuldsdhoz és a termék
mindségének romldsahoz vezethet.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

Minden kiszerelésen el kell helyezni egy cimkét, amelyen szerepel a termék elnevezése, a termel8 neve
és az OEM azonosité logdja.

A csomagolds egyik oldaldn (és csak az egyik oldaldn) — tisztdn olvashatéan és letorolhetetlenil — fel
kell tiintetni a csomagol6 vagy a forgalmazd azonositdsit lehet6vé tevs adatokat, a termék jellegét,
szarmazési helyét, kereskedelmi jellemzgit és mds hasznos informdcidkat. A csomagoldson tovabbd —
az Osszes tobbi feliratndl nagyobb betiivel — fel kell tintetni az ,Aglio Bianco Polesano” elnevezést, a
,denominazione di origine protetta” (oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés) feliratot vagy a DOP (OEM)
roviditést.

A termék logéja ovdlis alakd, és Polesine f6ldrajzi teriiletének stilizalt térképét dbrazolja kék héttér eldtt
z0ld szinnel. A térképen kék szinnel jelolve jol latszik a Polesine teriiletét hatarol6 két folyd, az Adige
és a Po. A stilizalt térkép folott a ,DOP” (OEM) felirat szerepel az olasz nemzeti lobogd szineiben (a ,D”
betdi z6ld, a ,P” piros, az ,0” pedig, amely helyett fokhagymafej lathatd, fehér). Az ovdlis dbra koriil az
,Aglio Bianco Polesano — Denominazione D'Origine Protetta” felirat lathaté kék szinben, Trebuchet MS
félkovér ddle, illetve délt bettitipussal szedve. A logdé monokrém és sziirkedrnyalatos véltozatban is
haszndlhatd, és a kiilonféle kiszerelési médok tipusatdl fiiggben mérete is kiilonbozg lehet.
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A foldrajzi teriilet t6mor meghatirozasa:

Az ,Aglio Bianco Polesano” el@llitdsi teriilete a Polesina teriiletén taldlhaté Rovigo megye aldbbi
telepiiléseire terjed ki: Adria, Arqua Polesine, Bosaro, Canaro, Canda, Castelguglielmo, Ceregnano,
Costa di Rovigo, Crespino, Fiesso Umbertiano, Frassinelle Polesine, Fratta Polesine, Gavello, Guarda
Veneta, Lendinara, Lusia, Occhiobello, Papozze, Pettorazza Grimani, Pincara, Polesella, Pontecchio
Polesine, Rovigo, San Bellino, San Martino di Venezze, Villadose, Villamarzana, Villanova del Ghebbo,
Villanova Marchesana.
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5.2.

5.3.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Kornyezeti tényezd8k

A teriiletet els@sorban a talaj adottsdgai és az enyhe klima teszi alkalmassd az ,Aglio Bianco Polesano”
termesztésére. A Polesine elnevezésti foldrajzi teriiletet Olaszorszdg két nagy folydja, a P6 és az Adige
szeli 4t, amelyek a mai gdtak és toltések megépitése el6tt gyakran eldrasztottdk a siksdgot. Az itt
taldlhaté termdfoldek sajatos talajtani jellemzdi éppen annak koszonhetSen alakultak ki, hogy a P6
és az Adige, amelyek az elGillitdsi teriiletet délrél, illetve északrdl hatdroljak, az elmult évszdzadok
sordn rendszeresen eldrasztottdk a foldeket: ezek sordn a P6 els@sorban magas agyagtartalmi iszapot,
az Adige pedig kvarchomokot hordott a teriiletre.

A két foly6 tevékenységének koszonhetSen alakult ki az a kozepes, agyagos-iszapos, jo vizelvezetésd,
porézus, termékeny talaj, amely el6segiti az ,Aglio Bianco Polesano” sajatos jellemz&inek kialakuldsat.
A talaj kémiai osszetételére emellett a magas kicserélhetd foszfor— és kaliumtartalom, tovdbbd a magas
kdlcium- és magnéziumtartalom jellemzé.

A teriilet enyhe, szdraz éghajlata mind a termék szdritisdnak, mind a hagyomdnyos fokhagymaftizési
modszereknek kedvez.

Emberi tényezdk

Pl

A talajadottsdgok mellett az aldbbi két emberi tényezd jatszik fontos szerepet a termék el6dllitdsiban:

— a szaporitdanyag eldéllitasdra legalkalmasabb fokhagymafejek kivalogatdsanak hosszt évek sordn
tokéletesitett, apardl fitra szallo6 modszere,

— a hagyomdnyos kézi médszerrel készilg kisebb-nagyobb fiizérek és csokrok el6éllitdsa, amely
szoros kapcsolatban dll a teriilettel, annak hagyomanyaival és torténelmével.

A termék sajdtossdgai:

Az ,Aglio Bianco Polesano” legjellemzdbb tulajdonsiga fényes fehér szine, a fokhagymafej formdja és
magas szrazanyagtartalma. Ez utobbi tulajdonsdg kedvezd$ hatdssal van a termék eltarthatdsagdra. Az
,Aglio Bianco Polesano™-t a benne taldlhaté kéntartalmu illéolajok és aromaanyagok sajitos keverékébdl
ad6do jellegzetes aromdja kiilonbozteti meg a mds teriileteken termelt fokhagymaktdl: a termék érzék-
szervi vizsgélata révén ugyanis megdallapithat6, hogy illata a mds teriileteken termelt fokhagymadkéhoz
képest kevésbé csipds, ugyanakkor tartdsabb, és ezen tulajdonsdgit a fogyasztok igen nagyra értékelik.
Az ,Aglio Bianco Polesano” nem csupdn kéntartalmii aromaanyagokban, hanem mds kémiai osztd-
lyokba tartozé aromaanyagokban (aldehidekben) is igen gazdag. Ezen anyagok kolcsonzik a termék
kellemes (a frissen kaszalt fire, illetve édes gytimolcsokre emlékeztets) aromdjat, amelynek intenzitdsa a
tartdsitdsi folyamattal tovabb fokozddik, és amelyeknek koszonhetSen a termék illata tartésabb, de
kevésbé csipds.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

Az 4svanyi anyagokban gazdag, agyagos-iszapos, jo vizelvezetésti, pordzus, termékeny, magas kélium-
tartalma talajon termelt fokhagyma tomor, gerezdjei tokéletesen egymdshoz simulnak, és magas szdraz-
anyagtartalmanak koszonhetGen eltarthatdsaga is kivalé.
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A magas kicserélhet§ foszfor- és kdliumtartalom kovetkeztében alakul ki az ,Aglio Bianco Polesano”
jellegzetes fényes fehér szine.

A kornyezeti tényez6k emellett a fokhagyma sajatos aromdjdnak kialakitdsdban is szerepet jdtszanak,
hiszen az aromds komponensek képz&dése a bioszintézisiikkben részt vevs enzimek jelenlététdl fiigg, az
enzimeket pedig a novény fiziologidja, a talaj- és éghajlati jellemzdk és a jellegzetes tartdsitdsi és
feldolgozési folyamatok befolyésoljik.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

Az ,Aglio Bianco Polesano” oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés elismerésére irdnyuld kérelemnek az Olasz
Koztarsasdg Hivatalos Kozlonyének 2005. november 10-i, 262. szdmaban torténd kozzétételével az illetékes
kozigazgatdsi szerv meginditotta a nemzeti kifogdsoldsi eljardst.

A termelési szabdlyok egységes szerkezetbe foglalt sz6vege az aldbbi internetes oldalon:

— www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%
20Dop,%201gp%20e%20Stg

vagy

— kozvetleniil a minisztérium honlapjdn (www.politicheagricole.it) a ,Prodotti di Qualitd” (mindségi
termékek) linket vélasztva (a képerny$ bal oldaldn), a ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE
(Reg CE 510/2006)” (az 510/2006/EK rendelet szerint unids vizsgdlatnak aldvetett termelési szabdlyok)
cimsz6 alatt tekinthet§ meg.
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