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(Vélemények)

BIZOTTSAG

KOZIGAZGATASI ELJARASOK

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 107/06)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitott hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
+-MARRONE DI COMBAI”
EK-szdm: IT-PGI-0005-0565-08.11.2006
OF (X ) OEM ()

1. Elnevezés:

~Marrone di Combai”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (II. melléklet):

1.6. osztdly: Gyiimolcs-, zoldség- és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A Marrone di Combai (combai gesztenye) egy okotipus, amely az Alpok Treviso melletti nytlvanyainak
tipikus kornyezetében alakult ki. Fogyasztdsra bocsdtdsakor alaktani és kereskedelmi tulajdonsdgai a
kovetkezdk:

ellipszisszert alak, siillyesztett cstics. A koldok korvonala szabdlyosan bolyhos, jol lathaté csillagszeri
sugaras rajzolattal. A perikarpium szine a vildgosbarndtdl a sotétbarndig terjedhet, mindenesetre soha
sem matt, jol kivehetGen bardzddlt, és konnyen elvélik a maghéjtdl. Az ehetd részt borité vildgosbarna
maghéj helyenként nem tdlzottan mély behajlasokkal rendelkezik, ami lehet6vé teszi, hogy a hiamo-
zdskor konnyedén el lehessen valasztani a terméshiistol. A mag — édltaldban gyiimolcsonként egy, ritkdn
tobb — egységes testet alkot, a felszinén bardzdakkal. A terméshis dllaga lisztszerd, szine fehéres,
f6zéssel ropogodssa és izletessé valik.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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A forgalmazdskor a gyiimolesnek novény-egészségiigyi szempontbdl kitting dllapotban kell lennie, és a
kovetkezd kovetelményeknek kell megfelelnie:

Extra kategéria:

a szokdsosndl nagyobb méretdi gytimolcs:

50-80 darab/kg;

a rovarok altal megtdmadott endokarpiumi gyiimolesok ardnya legfeljebb 4 tomegszézalék;

a sérillt perikarpiumd gyiimolcsok ardnya legfeljebb 3 tomegszdzalék.

Els6 kategéria:

81-105 darab/kg;

a rovarok altal megtdmadott endokarpiumi gyiimolesok ardnya legfeljebb 6 tomegszézalék;

a sérilt perikarpiumda gyiimolesok aranya legfeljebb 5 tomegszazalék.

3.3. Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termék esetén):

3.4. Takarmdny (kizdrélag dllati eredetii termék esetén):

3.5. Az elGdllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A termék eredetének és ellendrzésének szavatoldsa végett a termesztési miiveleteknek a 4. pontban leirt
termesztési térségben kell torténniiik.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok:

A csomagoldsra, amely magdban foglalja a termék dztatdsdt (curatura) is, a 4. pontban meghatérozott
teriileten kiviil is sor keriilhet, dm a termékminéség modosuldsanak elkeriilése érdekében a begyfijtést
kovetd 24 6ran belil meg kell torténnie.

Alternativ megolddsként a termék htit6kamraban is tdrolhaté legfeliebb 3 napig 0,5-2 °C hémérsék-
leten és 95-98 %-os pdratartalom mellett. Ezt kovetGen ald kell vetni az dztatdsnak.

Az dztatds (curatura) mivelete abbdl dll, hogy a termést kornyezeti h6mérsékletii vizbe meritik 5-7
napra, és az idészak kozepén kicserélik a vizet. Alternativ modon a gesztenye 45 percre 45-48 °C
hémérsékletii vizbe is merithetd, ezt kovetden pedig a teljes lehdlésig gyorsan hideg vizbe. Ezt kovetSen
a gylimolesot megszdritjidk meleg leveg6t fajo szaritégéppel és ventilldtorral vagy alternativ médon egy
fardcsozaton, a teljes megszaraddsig naponta megforgatva.
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3.7.

A terméket a kovetkezd tipusi csomagoldsokban hozzdk forgalomba: 1, 2, 3, 5 és 25 kg-os jutazsik; 1,
2, 3, 5 és 25 kg-os mifanyaghald; legaldbb 1 kg-os és legfeljebb 5 kg-os fakosdr és fadoboz. A csoma-
golds lezdrdsa torténhet fémkapcsokkal egy mechanikus eszkoz alkalmazdsdval, nejlonszélas levarrdssal
varrogéppel vagy csomozott zsineggel, 6lomzarral lepecsételve. A lepecsételést tigy kell végrehajtani,
hogy a logét is tartalmazé cimkét is rogzitse. A kosarat és a dobozt celofinba kell csomagolni, és
6lomzéras zsineggel kell lepecsételni oly médon, hogy a logé is jol lathatd legyen.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

Az ellendrzé szerv ellendrzi, hogy a termék azonosithaté legyen a logét és a tobbi feliratndl 1ényegesen
nagyobb méretli ,Marrone di Combai” feliratot visel§ cimkével. A cimke vagy a csomagolds a kovet-
kez8 informéciokat tartalmazhatja: a termeld vagy a csomagold cég neve és védjegye, az eredeti nett6
tomeg és a kategéria, élelmezési és étkezési jellegli informdcidk, a termelés éve, a termék helyes
taroldsdra és felhaszndldsara vonatkozé tdjékoztatds. A logd egy stilizalt gesztenyét dbrazol, amelyet
egy stilizdlt kupacs vildgosbarna tovisei vesznek korbe, és az egész egy sotétbarna négyzetben taldlhatd
(viligosbarna: pantone 465U, sotétbarna: pantone 4625U). A logé méretei a kovetkezdk lehetnek:
65 x 102 mm, 33 x 51 mm, 17 x 25 mm, 8§ x 12 mm.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa:

A Marrone di Combai termesztésének foldrajzi teriilete Treviso megye kovetkezd telepiiléseire terjed ki:
Cison di Valmarino, Cordignano, Follina, Fregona, Miane, Revine Lago, Sarmede, Segusino, Tarzo,
Valdobbiadene és Vittorio Veneto.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A 4. cikkben meghatdrozott teriilet teljes egészében az Alpok széls6 nyulvanyait alkoté dombokon
helyezkedik el.

A Marrone di Combait tipikusan hegyvidéki (elGalpesi) teriileten termesztik. Geoldgiai szempontbdl a
teriilet egy kovds mészkdbdl all6, karsztos formdju sziklaegyiittesbdl és egy dombvidékbdl &ll, amely
mély bevdgdsokkal, meredek lejtSkkel és kiterjedt talajdegraddciés folyamatokkal jellemezhetd, a
felszinre keriil6 kemény és ellendllé kézet miatt. Ez a hegyrajz éghajlati szempontbdl figyelemreméltd
jelent8séggel bir: az elGalpesi hegylinc és a ,dombov” elhelyezkedése akaddlyt képez a keleti szelek
eldtt, és szabad dramldst enged az észak felSl érkez$ dramlatoknak. Ez mérsékli az éves héingdst a
kozeli siksighoz képest. A napéjegyenlSség koriili mintdzatot kovetS béséges csapadék, és a — pé-
venetdi siksigon egyébként mindeniitt jelen lévé — kod teljes hidnya szintén hozzdjarul a kornyezet
jellemzéséhez, amely igy kiilonosen alkalmassd valik a Marrone di Combai OF] termesztésére.
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5.3.

A termék sajdtossdgai:

Csoportos érzékszervi felmérések pozitiv Osszefiiggést mutattak ki a terméshas jellemzd6i, kiilonosen a
tésztaszeriség és a gyiimolcs altaldnos élvezeti értéke kozott. A tapintdst meghatdroz6 vonatkozdsokon
tul kiemelendd a kiillonleges aroma, amely nagyra becsiilt a termékben a fogyasztaskor markdnsan
érzékelhet§ fiszer-, virdg- és gyogynovényszeri érzetek miatt. A kifejezetten az érzékeléselemzéshez
haszndlt jellemzdSkkel kifejezett szdmszerdsitett értékek magas intenzitdst mutattak az aroma, az
aromadrzés, és az édesség esetében, ellenben rendkiviil alacsonyat a gytimoles dltalanos élvezeti érté-
kével negativ Osszefiiggést mutatd fanyarsdg és kesertiség esetében. A Marrone di Combai aromatikus
jellemz6i a termesztési teriilet talajainak tulajdonsdgaihoz kotédnek, és igy kifejezik ki a n6vény, a talaj
és a termesztési kornyezet kozotti szoros kapcsolatot.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzéi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A Marrone di Combai OFJ-ként tortén$ bejegyzése irdnti kérelem a termék sajitos jellemz8i mellett
lényegében a termék hirnevén alapul.

A Marrone di Combai térségében a gesztenyefa jelenlétét és sajitos jellemzdit szdmos torténelmi
feljegyzés megerdsiti, amelyek egészen a XII szdzadig nytlnak vissza. Ezek arrdl tandskodnak, hogy
a termék jellemzésében a kornyezeti és az emberi tényezdk egyardnt rendkiviil fontosak, hiszen a
gesztenye mindig is alapvet8 szerepet jtszott a dombok lakéinak létfenntartdsdban. S6t a killonbozd
torténelmi emlékek kozott egy 1665. szeptember 18-dn keltezett irds a gesztenye betakaritiséhoz
kapcsolddd tdrsadalmi és participdcids vonatkozdsokat is kiemeli: az egész lakossdg — koztitk a nék
és a gyermekek is — részt vettek a gyiimolcs betakaritdsaban, amelyet bizonyos kvétdknak a csaldd
osszetétele alapjdn torténd odaitélésével szabdlyoztak.

A kés6ébbi korokban a Marrone di Combai hirneve Veneto tartomanybél egész Olaszorszag fogyaszt6i
kozott elterjedt. Ez tobbek kozott azoknak a falusi néptinnepélyeknek koszonhetd, koztitk a Festa dei
Marroni di Combainak, amely 1945-t6l kezd6dSen helyi és orszdgos jelent8ségti eseményt jelent.

A termék sajdtossdga szorosan kotddik a termesztés foldrajzi kornyezetéhez.

A termesztési teriilet geoldgiai jellemz6i, kiilonosen a kovds mészksbdl 4llo, karsztos formdja szikldk és
a dombos teriiletek meredek lejtSi Osszességiikben teljes mértékben megakadalyozzak az elmocsaraso-
dast, és kivalo fold alatti vizelvezetést nydjtanak. Ez biztositja a terméshiis tésztdssagat és édességét,
valamint aromdssdgdt és aromatartdsét, illetve a fanyar és keser(i jegyek hidnyat.

Ezenkiviil a keleti szelet akadilyozé dombok és az északi dramlatok jelenléte, amelyek mérséklik az
éves hdingdst a kozeli siksdghoz képest és megakaddlyozzdk a kodképzddést, pozitivan befolydsoljdk a
novények novény-egészségiigyi allapotat és fejlddését, ami egészséges és jo mindségli termékeket ered-
ményez.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

A kormdnyzat meginditotta a kifogdssal kapcsolatos nemzeti eljardst azzal, hogy a ,Marrone di Combai”
oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés elismerésére irdnyuld javaslatot kozzétette az Olasz Koztdrsasdg hivatalos
kozlonyének (Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana) 2005. november 23-i 273. szdmdban.
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A termesztési szabdlyok egységes szerkezetbe foglalt szovege:

— az alabbi weboldalon tekinthet6 meg

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>
Prodotti%20Dop%20Igp%20e%20Stg

vagy

— kozvetleniil a minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it) a képernyd bal oldaldn a ,Prodotti di
Qualita” (mindségi termékek) linket valasztva a ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE (Reg CE
510/2006)” (kozosségi vizsgalatnak aldvetett termelési szabalyok) meniipont alatt.
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