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C 11217

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2009/C 112/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (!) tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,MARRONE DI CAPRESE MICHELANGELO”
EK-sz4m: IT-PDO-0005-0455-12.04.2005.
OF () OEM ( X )

Ez az egységes dokumentum a termékleirds f6bb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1.

4.1.

4.2.

A Tagéllam Felel§s Szervezeti Egysége:

Név: Ministero Delle Politiche Agricole E Forestali
Cim: Via XX Settembre n. 20
00187 ROMA
ITALIA
Tel.: +39 0646655104
Fax: +39 0646655306
E-mail: saco/@politicheagricole.gov.it
Csoportosulds:
Név: Comitato Promotore per il riconoscimento della D.O.P.
Michelangelo”
Cim: Localita Manzi 180/b
52033 Caprese Michelangelo (AR)
ITALIA
Tel.: +39 0575791114/0575791009
Fax: +39 0575730510
E-mail: moronline7 9@inwind.it
Osszetétel: ~ Termelk/feldolgozdk ( X ) egyéb ()

A termék tipusa:

1.6. osztdly — Zoldség-, gyiimélcs- és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

Termékleiras:

(a kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

Elnevezés:

,Marrone di Caprese Michelangelo”

Leirds:

,Marrone di

Caprese

A ,Marrone di Caprese Michelangelo” termesztéséhez a friss vagy szdritott formaban fogyaszthatd
,Marrone” gesztenyefajtira visszavezethet6 ,Marrone di Caprese Michelangelo” helyi okotipus
gyiimolesét hasznaljak. A friss gesztenye esetében a termés alaktani jellemz8i a kovetkezdk:
GYUMOLCS: havanna szinii héj, tobbé-kevésbé erételjes gesztenyebarna csikokkal, elliptikus-kerekded
forma, illetve maga a gyiimoles négyszogletesbe hajlé formdja. A hus elefintcsontszind, amelybe a
maghéj csak kissé hajlik be, a gytimolcs illata enyhén mandulds és vanilids. A szdritott gesztenye
fogyasztdsa esetén a jellemz6k a kovetkezSk: GYUMOLCS: egészséges, €p, az esetlegesen eldeformald-
dott, férges vagy penészes darabok szdma az 5 %-ot nem haladja meg. SZIN: elefintcsontszin vagy
vildgos szalmaszin.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Foldrajzi teriilet:

A ,Marrone di Caprese Michelangelo” OEM termd&helyét Arezzo megye aldbbi telepiiléseinek hegyvidéki
teriilete képezi: Caprese Michelangelo telepiilés teljes kozigazgatasi teriilete; Anghiari telepiilés északi
része, Caprese Michelangelo telepiilés kozigazgatdsi hatdratdl kezd6dd, a Catenaia 57. sz. orszdgut dltal
behatdrolt teriilet, egészen Sabbiano telepiilés hatdraig.

A szdrmazds igazoldsa:

A termelési folyamat minden részét nyomon kell kovetni, rogziteni kell az inputot (a bemend termé-
keket) és az outputot (a kimend termékeket). Ily mdédon, valamint a termelSknek, a termelésre szolgdld
terméfoldeknek, a szaritoknak és a csomagoloknak az ellenérz szerv dltal vezetett, e célra létesitett
jegyzékeibe vald felvételével biztositott a termék teljes termelési lincanak nyomon kovetése és nyomon
kovethet8sége. A 4.7 pontban megjeldlt ellen6rz8 szerv a vonatkozé jegyzékekbe felvett valamennyi
természetes és jogi személyt ellendrizheti, a termékleirasban és az ellenSrzési tervben leirtaknak megfe-
lel6en. Amennyiben az ellenérzd szerv a termékleirdsban foglaltakhoz képest rendellenességet allapit
meg, a terméket nem lehet a ,Marrone di Caprese Michelangelo” oltalom alatt all6 eredetmegjel6léssel
kereskedelmi forgalomba hozni.

Az elddllitds médja:

A termékleirds tobbek kozott elSirja, hogy az iltetvények novénysiirisége nem haladhatja meg a
hektdronkénti 120 novényt. Az iiltetvényben — a beporzds miatt — 10 %-nyi egyéb fajta engedélyezett.
A betakaritasra szeptember 20-t6] keriilhet sor, és annak sordn nem hasznalhaté termésleverd vagy més
mechanikai eszkoz ésfvagy olyan vegyszerek, amelyek elérehozzak vagy felgyorsitjidk a firél vald
levalast. Engedélyezett a gépi Osszeszedés, a tiiskés burok megfelel§ gépekkel valé levalasztasa, a tiiskés
burok mechanikus leverése, a levelek gépi ventilldtorral valé soprése, azzal a feltétellel, hogy ezek a
miiveletek nem kdrositjak a termék jellemz8it. Friss fogyasztasra csak a ,Marroni” fajta gesztenye keril.
A kézzel végzett vélogatds célja a beteg vagy mds médon sériilt gyiimolesok eltdvolitdsa. A fenti
jellemz8knek meg nem felel§ gyiimolesok ardnya nem haladhatja meg a sily 5 %-at. A gyiimolesok
szdma kg-onként legfeljebb 90 darab lehet. A tisztitdis nem kotelezd. A szdritdshoz a ,Marrone”
gesztenyefajta haszndlatos. A terméket szdritdssal és az ezt kovetd héjeltavolitdssal nyerik. A szdritds
a hagyomdnyos faftitéses vagy meleg levegés technikdval torténik. Ez a miivelet az attdl a naptél
szamitott 40 napon belill fejezdik be, amikor a gesztenyét a szdritdsra szolgdlé gyékényeken elhe-
lyezik. A héj eltavolitdsa héjtalanitd gépek haszndlatdval torténik. A minéség, a nyomon kovethetdség
és az ellenSrzés biztositdsa érdekében a termelésnek és a csomagoldsnak helyben kell zajlania. A
,Marrone di Caprese Michelangelo” OEM kiszerelését az ezen egységes dokumentum 4.3 pontjiban
meghatdrozott teriiletén kell elvégezni annak megakadélyozdsira, hogy a betakaritds és a csomagolds
kozott eltelt hosszt id6, a szallitds és a tovabbi mtveletek a termékek karosithassak. A terméket frissen,
még tiiskés burkdval egyiitt gy(jtik be. Az egymadsra halmozott gyiimolesok nagy nedvességtartalma
penészedést, rothaddst vagy kellemetlen szagokat eredményezhet, ami a termék mindségét igen erésen
veszélyezteti. A kiszerelésnek tehdt rovid id6 alatt meg kell torténnie.

Kapcsolat:

A ,Marrone di Caprese Michelangelo” jellegzetessége annak magas keményittartalma. Ez annak a
jelent8s mértékd viztartaléknak koszonhets, amellyel a gesztenyefdk terméfoldje rendelkezik. A kemé-
nyit§ felhalmozdddsit eredményezd tovébbi tényezd a gesztenyefdk elhelyezkedése, ami lehetévé teszi,
hogy a fdk a napenergiat mar a kora reggeli 6rdktol hasznosithassak, ezaltal gyorsan elparologtassik az
esetleges nydri harmatot. A geomorfoldgia és a tengerszint feletti magassdg ezenfeliil elGsegiti a gyakori,
mérsékelt széljdrast. A lombkorona megvildgitdsanak optimalizdldsa az ultetvény kis stiriségének és a
metszéssel elért lombritkitdsnak koszonhetd. Sajdtos talajtani és éghajlati tényezdk hatdrozzak meg
ezenfeliil a termék homogenitdst, egyediségét és jellegzetességét. A talajt barnafold, savanyd barnafold
és lagos barnafold alkotja, amelybdl rendszerint hidnyzik, vagy nagyon kis mennyiségti a karbonat,
tehdt a talaj savas vagy savas jellegli. Az éghajlat jellemz8en szubkontinentalis: a tél kzepesen hideg, a
nyar enyhe, a csapadék évi 800 mm koril mozog. Mindezen tényezdk egyiittesen kolcsondznek a
terméknek olyan jellegzetes alaki és érzékszervi tulajdonsigokat, amelyek killonosen kedveltté és
konnyen felismerhet6vé teszik.

A capresei gesztenyefdk egységesen beboritjdk az Alpe di Catenaria Osszes lejtGjét. A helyi kozosség
nemzedékrsl nemzedékre gyakorolja azt az erdGtelepitési tevékenységet, amely még a longobdrdok
uralma idején, a IX. és a X. szdzadban kezd8dott el. Ekkor indult el az a hosszi dtalakuldsi folyamat,
amelynek sordn az oltds bevezetésével a vadon novd gesztenyefdkat szelidgesztenye-iiltetvényekké
alakitottdk. Ett6l az id6tdl fogva a gesztenyefdk gondozdsa minden csaldd elsédleges tevékenysége
lett. A gesztenyetermesztés az egész teriilet lakossiga szdmdra jelentGs anyagi és élelmezési
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forrast jelentett. A gesztenyetermesztés koril sziilettek népi monddkak, népdalok, valamint a capresei
konyha szdmos jellegzetes ételének napjainkig atorokitett receptje.

4.7. Ellenérzd szerv:

Név: Camera Di Commercio Di Arezzo
Cim: Viale Giotto, 4,
52100 Arezzo
ITALIA
Tel: +39 05753030
Fax: +39 0575300953
E-mail: segreteriagenerale@ar.camcom.it

4.8. Cimkézés:

A friss termék csomagoldsahoz 1, 2, 3, 5, 10 és 25 kg-os, cimkével lezart tartok haszndlhatok. A
cimkén minden mads feliratndl nagyobb bettikkel szerepelnie kell a ,Marrone Di Caprese Michelangelo”
és a ,Denominazione Di Origine Protetta” feliratnak, valamint a ,Prodotto Della Montagna” feliratnak.
Az OEM logéjanak és a csomagoldst végzd cégnevének feltiintetése szintén kotelezs. A szdritott termék
csomagoldsdhoz 0,5, 1, 2, 3, 5, 10 és 25 kg-os, cimkével lezart tartok haszndlhatok. A cimkén minden
mds feliratndl nagyobb bettikkel feltiintetve szerepelnie kell a ,Castagne secche” (szdritott gesztenye), a
,Marrone Di Caprese Michelangelo” és a ,Denominazione Di Origine Protetta” feliratnak, valamint a
,Prodotto Della Montagna” feliratnak. Az OEM logéjdnak és a csomagoldst végz$ cégnevének feltiinte-
tése szintén kotelez. Az azonosité LOGON egy stilizdlt gesztenye kozépsG része szerepel, amely
Michelangelo Buonarroti arcképét zdrja kozre. A logb részletes leirdsa a termelési termékleirdsban
talalhato.

Denominazione d’ Origine
Protetta

Prodotto della Montagna
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