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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 130/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~PESCA DI VERONA”
EK-szam: IT-PGI-0005-0579-15.12.2006.
OF (X ) OEM ()
1. Elnevezés

,Pesca di Verona”

2. Tagéillam vagy harmadik orszdg

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa
3.1. A termék tipusa (II. melléklet)

1.6 osztaly: Zoldség-, gyimolcs- és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik

A Persica vulgaris Mill fajtat jelols ,Pesca di Verona” OEM a korai, kozepes és kés6i érésidejd, fehér és
sdrga hisu Gszibarack-varidnsok, illetve a sdrga hidst nektarin szdmdra van fenntartva.

Mind az Gszibarack, mind a nektarin mindig is egységesen a ,Pesca di Verona” néven keriilt forgalomba.
A varidnsok tipusuk és érési idejiik szerint csoportosithatok:

Sarga husu Gszibarack: Rich May, Crimson Lady, Spring Belle, Royal Gem, Royal Glory, Vistarichn
(koraiak); Rich Lady, Rome Star, Zee Lady (kdzepes érésidejtiek); Kaweah (kés6i)

Fehér hdsti Gszibarack: Maria Bianca, Greta (kozepes érésidejiiek); Tendresse, Tardivo Zuliani, Nichelini

(késdiek)

Sdrga hust nektarin: Rita Star, Laura, Big Top (koraiak); Venus, Strak Redgold, Sweet Red (kozepes
érésidejiiek); Sweet Lady (kés6i)
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Kereskedelmi forgalomba hozatalakor a ,Pesca di Verona” OEM-nek az alabbi mindségi jellemzdkkel
kell rendelkeznie:

— a gylimolcsok formdja gombolyd, a sdrga hisa és a fehér hast Gszibarack kissé belapitott, a sdrga
hiist nektarin gombolyd, kissé megnytilt.

— a veronai @szibarack és nektarin héjanak szine igen intenziv, az alapszinhez képest jellegzetes
fed6szin jellemzi, amely a sdrga histi Gszibarackok esetében a terméshéj teljes feliiletének legaldbb
70 %-at, a sarga husu nektarinok esetében legalabb 60 %-dt, a fehér hisu Gszibarackok esetében
legalabb 30 %-at boritja.

— a gyuimolcshis nagyon tomor, 1édus, jellegzetes izti, amely a novények csekély vegetativ tevékeny-
sége és a sajatos éghajlat kovetkeztében a cukorszint és a savassdg kozott kialakulé megfelels
egyensily eredménye. A sdrga Gszibarack esetében a keménység meghaladja a 3,70 kg/cm?-t, a
sdrga htist nektarinndl a 4 kg/cm?-t, a fehér histi szibarackndl a 3 kg/em?-t.

— Az iz édes, koszonhet8en annak, hogy a refraktométerrel mért minimalis szdrazanyag-tartalom a
korai valtozatokndl 9,5 Brix-fok, a kozepes érésidejiieknél 10,5 Brix-fok, a késGi éréstieknél pedig
11 Brix-fok.

— Az {zminGség kiegyensulyozott-savas jellegli; a cukorszint (Brix-fok) és a savassdg (meq/100 cc)
kozotti ardnyként kifejezett érettségi mutaté magasabb 1,50-nél a savas jellegdi, és 0,70-nél a
savas véltozatok esetében.

— A gytimolesok dtmérGje a korai viltozatokndl 61 mm, a kozepes és a kés6i érésidejti véltozatoknal
67 mm.

Csak az ,extra” és az 1" osztdlyll Gszibarack és nektarin nyerheti el a ,Pesca di Verona” OEM Altal
biztositott oltalmat.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):

Nem értelmezhet6.

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetén)

Nem értelmezhet6.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi terilleten kell elvégezni

Annak érdekében, hogy a fik lombjinak minden része megfelel6 mennyiségli fényhez jusson, és
kellGen szell8zzon, az iltetési modszereknek, a termesztési formaknak, valamint a téli és nydri metszési
technikdnak alkalmazkodnia kell a termdteriilet feltételeihez. Csak a teriiletre jellemzd termesztési
formak, a ,veronai alacsony vazakoronds” és a keresztiranyud ,Y"-os formak megengedettek, a fiivesités
kotelezd.

Tekintve, hogy az Gszibarack érzékeny a kezelésre, a termék betakaritdsa legaldbb 3 szakitdssal torténik,
és azt kézzel kell végezni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok

A ,Pesca di Verona” OEM-et mtanyag félidval lezdrt tdlcdkra, vagy 1, ill. 2 kg-os kosdrkdkba, vagy
30 x 40, 30 x 50 vagy 30 x 60 méretdi, karton-, fa- vagy mianyag rekeszekbe csomagoljik.

A gyumolcs janius 10-t6] szeptember 20-ig keriil kereskedelmi forgalomba. A termék 100 %-dt felcim-
kézik, vagy olyan csomagolasba teszik, amelyre a zaré plombat agy illesztik rd, hogy a csomagolds
kinyitdsaval a plomba megsériiljon.
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3.7. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok

A terméken és a csomagoldson, kiillondsen a kosarak el6renyomtatott szalagjan, a tdlcdk elérenyomta-
tott f6lidjan, valamint a gongyolegeken (rekeszeken) és a tartokon (tdlcdk és kosarak) szerepelnie kell a
,Pesca di Verona” OEM logénak. A csomagolds cimkéjén szerepelhet az Gszibarack vagy a nektarin
megjelolés is.

Minden egyéb, a jelen termékleirdsban nem szerepld, tovébbi utalds feltiintetése tilos. Feltiintethetd a
cégjelzés is, de a ,Pesca di Verona OEM”-t6l eltérd minden mds megjel6lésnek lényegesen kisebbnek kell
lennie a ,Pesca di Verona OEM” megjel6lésnél.

A logé kor alakii. A szegély fels§ részén az ,Indicazione Geografica Protetta” (,Oltalom alatt 4llo
foldrajzi megjelolés”) felirat szerepel, alul kozépen az ,IGP” (OEM) rovidités. A kor belsejében egy
Gszibarack dbrdja lathat6, amely a veronai térség dombvidéke mogiil bukkan el6. A ,Pesca di Verona”
feliratot egy zdszl6 disziti, amelynek belsejében a ,dal 1584” (1584 Ota) sz6veg, a veronai Gszibarackrol
fellelt elsS irdsos emlék ddtuma szerepel.

A foldrajzi teriilet témor meghatirozasa

A ,Pesca di Verona” OEM termesztési teriilete Verona megyére korldtozddik, ezen belill az aldbbi
teleptilések teljes teriletét oleli fel: Bussolengo, Buttapietra, Castel d’Azzano, Mozzecane, Pastrengo,
Pescantina, Povegliano, S. Giovanni Lupatoto, Sommacampagna, Sona, Valeggio sul Mincio, Villafranca,
Castelnuovo del Garda, Lazise, Sant Ambrogio di Valpolicella, San Martino Buon Albergo, Verona,
Zevio.

kapcsolat a foldrajzi teriilettel

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai

Kornyezeti tényezdk

A ,Pesca di Verona” termesztési teriiletét kiilonosen kedvezd talajviszonyok jellemzik, mivel a talaj a
jégkorszakbeli folyoviz altal lehordott (fluvioglacilis) tiledékbdl 4ll. A vazmaradvanyokban gazdag talaj,
melynek aktiv rétege ritkdn haladja meg a 40 cm vastagsdgot, kavics és homok alapt, ami tokéletesen
vizatereszt6vé és az Gszibarack termesztésére igen alkalmassd teszi, ugyanis ez a gyiimolcs pordzus és
szellGs talajt kivan.

A ,Pesca di Verona” teljes termesztési teriilete — a Garda-tonak koszonhetGen — egész évben mérsékelt,
kellemes éghajlatd, és ez kiilonosen igaz azokra a hénapokra, amelyek az éghajlat szempontjdbol
hagyomdnyosan a legkeményebbek.

Alapvet$ fontossagti az ElG-Alpok, a Berici-hegység, az Euganai-dombsdg, a Monte Baldo, valamint a
Garda-t6 és az Adige folyé egyéb morénalejt6i altal kifejtett védd hatds. A téli legalacsonyabb hémér-
séklet ritkdn siillyed —10 °C ald, viszont képes kielégiteni a kiillonbozg véltozatok hidegigényét. Az
esGzés éltaldban Gsszel és tavasszal jellemzd, a csapadék évi 800-1 000 mm koriil ingadozik.
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5.2.

5.3.

Torténelmi tényezd6k

A ,Pesca di Verona” hirneve igen régi id6kre nyulik vissza. Mdr az Okori rémai id6kben, Plinius
miveiben taldlunk emlitést a Verona teriiletén termesztett ,hamvas almdrél”. Andrea Mantegna az
Gszibarackot a veronai Szent Zéné Bazilikdban abrazolta (1400 koriil).

Egy helyi tjsdg egyik cikkében 1934-ben megalkotta az ,Egyétek a finom veronai barackot!” mottét,
ami azutdn plakdtokra, hirdetésekre, lapokra nyomtatva megjelent a legjobb éttermekben, kozintézmé-
nyekben, bankokban stb. Ezt az elnevezést haszndltdk az Gszibarackra és a nektarinra is.

Ma a ,Pesca di Verona” nagy hirnévnek 6rvend, fontos termékversenyek, gyiimolcskidllitasok és hagyo-
maényos helyi mulatsdgok fészereplgje.

A termék sajdtossdgai

A ,Pesca di Verona” OEM jellemz§i: a gyiimolcsok formdja gombolyd, a sirga hast és a fehér hisa
Gszibarack kissé belapitott, a sdrga hist nektarin gomboélyt, kissé megnydlt; a terméshéj szine igen
intenziv, az alapszinhez képest jellegzetes fed@szin jellemzi. A his igen tomor, 1édus, jellegzetes iz,
ami a cukorszint és a savassdg kozott kialakulé megfelel§ egyensily eredménye.

A foldrajzi teriilet és a termék (OFJ) killonleges mindsége, jellemzdje, illetve specidlis mindsége, hirneve vagy egyéb
jellemzdje (OEM) kozitti okozati kapcsolat

A ,Pesca di Verona” OF] minGségét és sajatossdgait egyrészt a termesztési teriilet, mdsrészt a tobb
évszdzados, hagyomdnyos emberi tevékenység hatdrozza meg.

Ami a kornyezeti feltételek sajatossagait illeti, a nagy héingadozds, a té kozelsége és a gyiimolcsokre a
reggeli 6rdkban lerak6dé harmat a ,Pesca di Verona” héjanak a gyiimolcs egész feliletén intenziv
csillogdst és szint kolesonoz.

Ezenfelill a fluvioglacidlis eredetd talajon torvényszerd, hogy csupdn korldtozott mennyiségii vegetdcio
alakul ki, és ennek kovetkeztében a fik lombjdnak valamennyi része megfelel6 mennyiségii fényhez jut
és kellGen szell6zik, a kialakulé gyiimoles héja jellegzetes és intenziv szinti, a cukorszint és a savassdg
ardnya kiegyensulyozott, a méret és a gyiimolcshis dllaga megfeleld.

A kedvezd kornyezeti feltételek mellett az emberi tevékenységnek is fontos szerep jut. A genetikai
nemesitésnek, a hagyomdnyos ,veronai alacsony vazakoronds” és a keresztirdnytl ,Y” nevelés mellé
csatlakozott, immdr meggyokeresedett, zoldmetszési és ritkitdsi technikdknak koszonhetSen olyan
gyiimolcs alakul ki, amelynek kiils6 megjelenése sszetéveszthetetlen, a benne taldlhaté savak és cukrok
egyensilya pedig kivalé.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

Ez a kozigazgatdsi szerv, azzal, hogy a ,Pesca di Verona” OF elismerésére irdnyuld javaslatit a Gazzetta
Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2006. marcius 17-i, 64.
szamdban kozzétette, elinditotta a belfoldi kifogdsoldsi eljardst. A termékleirds konszoliddlt szévege
megtekinthet§ az aldbbi honlapon:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/
Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txt
DocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

vagy

kozvetlenil a Minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it), a ,Prodotti di Qualitd” cimszora
kattintva (a képerny§ bal oldalin), majd a ,Disciplinari di Produzione allesame dell'UE
(Reg CE 510/2006)” (az 510/2006/EK rendlet szerinti unids vizsgdlat targyat képezd termékleirdsok).
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