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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalméardl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2009/C 130/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtél szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
LPISTACCHIO VERDE DI BRONTE”
EK-szdm: IT-PDO-0005-0305-07.08.2003.
OEM (X ) OF ()

Ez az egységes dokumentum a termékleirds f6bb elemeit tartalmazza tdjékoztatdst céljabol.

4.1

4.2.

A tagdllam felels szervezeti egysége:

Név: Ministero delle politiche agricole e forestali
Cim: Via XX Settembre n. 20
00187 Roma
ITALIA
Tel. +39 0646655104
Fax +39 0646655306
E-mail: saco7@politicheagricole.gov.it
Csoportosulds:
Név: Associazione Produttori Frutta Secca Sicilia Orientale «Le Sciare»
Cim: Via Matrice, 15
95034 Bronte (CT)
ITALIA
Tel. +39 095691373
Fax —
E-mail: —

Osszetétel:  termel8k/feldolgozok ( X ) egyéb ()

A termék tipusa:

1.6 osztdly: Zoldség-, gyiimolcs- és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

Termékleiras:

(a kovetelmények osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

. Elnevezés:

JPistacchio Verde di Bronte”

Leirds:

A ,Pistacchio Verde di Bronte” OEM a ,Pistacia vera” botanikai fajhoz tartozé novény ,fehérnek” vagy
,helyinek” is nevezett ,Napoletana” véltozatdnak a ,Pistacia terebinthus”-ra oltott, héjas, héjt6l megfosz-
tott vagy hantolt terméke szdmdra van fenntartva. 5 %-ot meg nem haladé mértékben mds varidnsok
ésfvagy a P. terebinthustdl eltérd oltbéalanyok is haszndlhatok. Ez a szdzalékérték az iltetvényen 1évé
valamennyi névény oOsszességére vonatkozik. A mds, nem a ,Napoletana” valtozathoz tartozé
n6-vé-nyek-bdl szdrmazé termék semmi esetben sem viselheti az eredetmegjel6lést.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Forgalomba hozatalkor a ,Pistacchio Verde di Bronte” OEM-nek az dltalinos mind&ségi kovetelményeken
feliil az aldbbi fizikai és érzékszervi sajatossagokkal kell rendelkeznie: élénk zold szind sziklevelek; 1,3
és 1,5 kozotti a/b klorofilérték; er6teljes, aromds iz, amelyben sem penész, sem idegen izek nem
fedezhetSk fel; a nedvességtartalom 4 % és 6 % kozotti; a termés hosszisiga és szélessége kozotti
ardny 1,5 és 1,9 kozott; a gyimolesben az egyszeresen telitetlen zsirok ardnya magas (e zsirok
tilnyomo részét az olajsav alkotja (72 %), amit a lensav (15 %) és a palmaolajsav (10 %) kovet).

Foldrajzi teriilet:

P

A Pistacchio Verde di Bronte” el§allitasdra szolgdlé foldrajzi teriilet a Catania megyében fekvd Bronte,
Adrano, Biancavilla helységek teriiletére esik, 400 és 900 méter kozotti tengerszint feletti magassdgban.

A szdrmazds igazoldsa:

A termelési folyamat minden részét nyomon kell kovetni, rogziteni kell az inputot (a bemend termé-
keket) és az outputot (a kimend termékeket). Ily modon, valamint a termelés helyszineként szolgald
termé&foldeknek, a termelSknek és a csomagoldst végz6knek az ellendrzd szerv éltal vezetett, e célra
létesitett jegyzékeibe vald felvételével biztositott a termelési linc egészének nyomon kovetése és ellen-
Grzése. A termelSk jegyzékébe vald felvétellel egyiddben minden termeld szdmdra kiadnak egy olyan
azonosité szdmot, amely egyértelmien jeloli a termel6t és az dltala miivelt pisztdciaiiltetvényt. Az
ellenérzé szerv a vonatkozd jegyzékekbe felvett valamennyi természetes és jogi személyt ellendrizheti,
a termékleirdsban és az ellen6rzési tervben leirtaknak megfelelGen.

Az elddllitds médja:

A foldteriilet elSkészitése sordn a vizelfolyds, a novénytermesztési miiveletek és a mélytragyazas elGse-
gitése érdekében a termdfold felszinét ki kell egyenliteni. Az diltetvények lehetnek mono- illetve vegyes
kultirdk is. A betakaritds és a névénytermesztési mtiveletek megkonnyitése végett a kiilonéllo, ,tonkos”
vagy ,serleg alakra metszett” novények nevelése mellett az ,egytorzsti” termesztés is megengedett. A
teriileten taldlhaté pisztaciatltetvények olyan lavatalajon fejldnek, amelyek igen vékony szdnthatd
réteggel rendelkeznek. Az ilyen tipusd altalajon a terpentinpisztdcia (Pistacia terebinthus) magat6l nd,
és a ,P. vera” faj f6 oltdalanydt képezi. Az Gjonnan nemesitett telepitvények esetében a Pistacia
terebinthusnak kell oltéalanyul szolgdlnia. A begytjtés — a termelShelyek és az éghajlat fiiggvényében
— augusztus masodik dekadjatol oktdber els§ dekadjaig tart. A begytjtés kézzel torténik. A betakaritdst
kovetd 24 6ran belill a terméseket mechanikai médszerrel hantolni kell, hogy a megbarnulds és az

2,z

esetleges fert6z6dés elkeriilhetS legyen.

Ezt koveten a héjas terméket azonnal — szabad levegén vagy mds szdritdsi mddszerrel — ki kell
szaritani. A termék hémérsékletét 40-50 °C kozott kell tartani mindaddig, amig a pisztdciamagban a
maradék nedvesség el nem éri a 4 és 6 % kozotti értéket. A szdritott terméket Uj, jutdbdl, papirbol vagy
polietilénbdl késziilt zsdkokban kell elhelyezni jol szell8z6, szaraz helyiségben tgy, hogy ne érintkezzék
a padloval vagy a fallal. A raktdrozds a begydijtést kovet§ 24 hoénapig tarthat. A piszticidt géppel is
lehet héjatlanitani és/vagy hantolni. A ,Pistacchio Verde di Bronte” OEM tartésitdsdhoz szigordan tilos

vegyszereket hasznalni.

Kapcsolat:

A termdvidéket vulkdni eredetd talaj, és félszaraz, szubtrépusi mediterrdn éghajlat jellemzi, ahol a nydr
hossza és aszdlyos, a csapadék az Gszi és a téli idGszakra Osszpontosul, valamint a nappali és az
éjszakai hémérséklet kozotti ingadozds jelentSs. Ezek a talajtani és éghajlati tényez6k az ezen a
teriileten az ember dltal bevezetett terpentinpisztdcidval (Pistacia terebinthus) egyiitt a gyiimolesnek
olyan kiilonleges mindségi jellemzdket kolesonoznek (a teriileten jellemzd, erds zold szin, a hosszikas
forma, az aromds iz és a gyiimolcs magas egyszeresen telitetlen zsirsavtartalma), amely mds teriileteken,
és magdn az Etna-vidéken sem lelhet6 fel. A talajtani és éghajlati, valamint az emberi tényezdk sajatos
keveréke révén alakulnak ki a ,Pistacchio Verde di Bronte” OEM azon kiilonleges tulajdonsdgai, amelyek
a maga nemében egyediildllova teszik.

Szicilidban a ,Pistacchio Verde di Bronte” széles korben elterjedt termesztése az arab uralom (i. sz. VIIL.
és IX. szazad) idejére nyulik vissza. Amikor a rémai birodalom a barbar invazidk hatdsira felbomlott,
Szicilidt az arabok (tunéziai berberek, muzulmanok, szuddni négerek) foglaltdk el, akik Szicilidt ,a
Paradicsom kertjeként” frtak le. Eppen az arabok voltak azok, akik — a citrom, a narancs, a cukornad,
a gyapot, a palma, a papir, a padlizsin termesztésén felil — a piszticia termesztését is meghonositottak.
A ,Pistacchio Verde di Bronte” ma is a sziciliai, és kiilonosen a cataniai vidék édességeinek sajatossagat
és jellegzetességét add hozzavalé.
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4.7.

4.8.

Ellen6rzd szerv:

Név: Corfilcarni-GCC

Cim: Polo universitario dell Annunziata
98168 Messina
ITALIA

Tel. +39 090353659

Fax +39 0903500098

E-mail: stefano.simonella@corfilcarni.it

Cimkézés:

A terméket a hatdlyos jogszabdlyoknak megfelels, Gj tipusii csomagoldsban hozzdk forgalomba, a
begytijtéstSl szamitott két éven belil.

A ,Pistacchio Verde di Bronte” csak tgy keriilhet forgalomba, ha valamennyi kiszerelésen szerepel az
oltalom alatt 1év6 eredetmegjelolés logbja. Ezenfeliil vildgos, eltdvolithatatlan és minden mds feliratt6l
jol megkilonboztethetS bettikkel a ,Pistacchio Verde di Bronte” megnevezést is fel kell tiintetni.

A csomagoldson tovabba szerepelnie kell a csomagold nevének, cégnevének és cimének, illetve azoknak
a gazdasigoknak a nevének, ahonnan a gyiimolcs szdrmazik, az eredeti brutté tomegnek és a
termesztés évének. Nem kotelezd jelleggel feltiintethet6 a termék begydijtésének hete is. Az OEM
logé a ,Denominazione d'Origine Protetta” (oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lés) feliratbdl éll, ami
alatt az Etna vulkdn, egy pisztdciatermés rajza és a ,Pistacchio Verde di Bronte” felirat szerepel.
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