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Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja
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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 140/05)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~-PEMENTO DO COUTO”
EK-szdm: ES-PD0O-0005-0464-03.05.2005.
OEM () OF (X))

Ezen Osszefoglald a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tajékoztatas céljdbol.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Subdireccién General de Calidad Agroalimentaria y Agricultura ecolégica — Direccion
General de Industrias y Mercados Agroalimentarios — Secretarfa General de Medio
Rural del Ministerio de Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino de Espafia

Cim: Paseo Infanta Isabel, 1
28071 Madrid
ESPANA

Tel. +34 913475394

Fax +34 913475410

E-mail: sgcaae@mapa.cs

2. Csoportosulis:

Név: COOPERATIVA DO CAMPO O VAL

Cim: Vilacornelle, s/n. O Val-Narén (A Coruiia)
Tel +34 981453901

Fax: +34 981453901

E-mail: horta@cooperativaoval.com

Osszetétel: TermelSk/feldolgozdk ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6 osztily: Gyiimolcs-, zoldség- és gabonafélék, nyersen vagy feldolgozva.

4. Termékleirds: (kovetelmények osszefoglalisa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése
alapjan)

4.1 Elnevezés:

LPemento do Couto”

4.2 Leirds:

A Pemento do Couto” foldrajzi jelzés (OF]) oltalma alatt dll6 paprika a Capsicum annuum L fajta
ugyanezen néven ismert helyi okotipusdnak termése. A kordn, éretlen dllapotban szedett termés
(kereskedelmi méret), amelyet nyersen értékesitenek, a kovetkezd jellemzskkel rendelkezik:

— A termés hosszmetszetben: trapéz formdji csonka kip, keresztmetszetben kerekded alakd. A
hosszmetszetben esetenként enyhe barazdaltsag, hegyes végében hdrom vagy négy ér lathato.

— Az egyes termések: stlya 4-6 gramm.
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— A termés: hossza 4-8 cm.
— Szélessége kb.: 2 cm.

— A 2-3 cm hosszisdga,: a termés hosszandl mindig rovidebb kocsdny merev, dltaldban egyenes vagy
kissé gorbiilt.

— Héja sotétzold: enyhén fényes.
— A termésfal: illetve a terméshis vékony, kb. 1-1,5 mm.

— lIzvildg: a finom és 1édas textlrdji termék {ze édes, enyhén flire emlékeztetd, a kapszaicin hidnya
kovetkeztében nem csip@s, aromdja mérsékelten intenziv, magot alig tartalmaz.

Foldrajzi teriilet:

A termdteriiletet magaban foglalja a Corufia tartomdnyhoz tartozé Ferrol térségben taldlhaté Osszes
telepiilést: Ferrol, Narén, Valdovifio, Cedeira, Moeche, As Somozas, San Sadurnifio, Neda, Fene,
Mugardos és Ares. Ebben a természetes térségben a teriilet alacsony tengerszint feletti magassaganak,
a termesztésre alkalmas volgyeket 6vez8 hegységek altal nydjtott védelemnek és a tengerpart kozelsé-
gének koszonhetben sajdtosan enyhe mikroklima alakult ki, jellemz8en kis hdingadozdssal, amelyhez
az a koriilmény is tarsul, hogy a térségben taldlhaté talajfajtak rendkiviil alkalmasak e novény termesz-
tésére.

Az 0 Couto” foldrajzi jelzés nevét annak a helynek foldrajzi elnevezésérél kapta, amelynek teriiletén a
koznyelvben hasonlé néven ismert kolostor taldlhat6. E kolostor nevéhez ftiz6dik a széban forgd
paprika szelekcidjanak és termesztésének kezdete.

A szdrmazds igazoldsa:

A termesztés és értékesités minden egyes szakaszdban biztositott azonosithatdsdg garantdlja a termék
nyomon kovethetdségét.

A termékleirds rendelkezéseinek betartdsat az ellenérzd szerv a termelSkrdl és az uiltetvényekrdl folya-
matosan naprakész nyilvantartdst vezet. A ,Pemento do Couto” foldrajzi jelzés oltalma alatt kizdrdlag
az a paprika dllhat, amelynek termesztése a megfelel nyilvintartdsba bejegyzett iiltetvényekben, illetve
termel6k altal torténik a termékleirdsban és mds kiegészit§ szabalyokban rogzitett feltételek szerint.

A nyilvantartdsba bejegyzett szerepldk kotelesek a foldrajzi jelzés oltalma alatt dll6 paprikabdl tényle-
gesen termesztett és értékesitett mennyiséget az e célbdl vezetett nyilvantartdsaikban rogziteni. A
csomagolé dltal értékesitett mennyiségeket az ellendrzd szerv osszeveti a beszdllité mezdégazdasagi

termeldk dltal el@allitott termékmennyiségekkel, ez utbbiakat pedig a bejegyzett parcellik termésho-
zama alapjan ellendrzi.

Az ellendrzd szerv feligyeletnek és ellendrzésnek veti ald a nyilvantartdsba bejegyzett valamennyi
természetes vagy jogi személyt, tltetvényt, raktdrt, iizemet és az elddllitott termékeket annak megdlla-
pitdsa céljabol, hogy az oltalom alatt all6 termékek megfelelnek-e a termékleirds és mds kiegészits
szabalyok kovetelményeinek. Az iiltetvények, raktdrak és tizemek feliilvizsgdlata, a dokumentacié atte-
kintése és a meghatarozott fizikai paraméterek alapjan végzett ellendrzések soran megdllapitasra keriil,
hogy a leszedett paprika sértetlen, egészséges, tiszta, kdroktdl és sériilésektdl mentes-e. Multirezidudlis
analiziseket is végezhet az ellendrz8 szerv, amelyek révén megillapithatd, hogy a novényvéds szer
maradékanyag-hatdrértékek (MRL) nem Iépik-e tdl a termékre vonatkozé jogszabalyokban meghataro-
zott megengedett legmagasabb értékeket.

Az elddllitds mddja:
A paldntdk csak a megfelel§ nyilvantartasba bejegyzett, engedélyezett termelSktd] szarmazhatnak.

s

A termék elGallitdsa a kovetkezSk szerint torténik:

Szaporitds és kitultetés:

Az érett termést szedés utdn szdritjdk, a kigydjtott mag fertStlenités utdn mdr vethet6. A magdgy
talajelkészitése és a vetés oktoberben kezdddik és egész novemberben, decemberben és janudrban
tarthat. A vetés egyenl§ ardnyi t6zeg- és homokkeverékbdl dllé taptalajt tartalmazé iiltet6laddkba
torténik. A csirdzast kovetGen, amikor a novény kb. 5 cm magas, a novényt kiiiltetik cellds neveld-
talcakra.
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Termesztési korldtok:

A ,Pemento do Couto” foldrajzi jelzés oltalma alatt dll6 termék szabadfoldi médszerrel, illetve fedett
termesztd berendezésekben termeszthetd. A megengedett legmagasabb hozam daltaldban 4, illetve
6 kg/m?.

A fedett termesztésre egyszerd, flités és mesterséges megvildgitds nélkiili mdianyag alagutas berende-
zések alkalmasak, amelyek kizdrdlag (a kozvetlenil a talajon nevelt) termesztett novény védelmét
szolgaljdk az esetleges fagyok ellen, f6ként a termd id@szakdnak el6rehozatala és néhdny hetes 8szi
meghosszabbitdsa érdekében. Ezt a rendszert egyre gyakrabban haszndljak annak érdekében, hogy a
paprika-okotipus szelektalt vonalait megvédjék a nem kivant hibridizdciotol.

Ultetés:

Szabadfoldi termesztés esetében az iiltetést 4prilisban és méajusban kell elvégezni, 1 m?[3-5 t& stirti-
séggel, a szedést junius-juliusban lehet kezdeni. Amennyiben a cél magbdl torténd paldntanevelés, a
szelektalt vonalak megdrzése érdekében olyan parcelldkat kell hasznalni, amelyek tdvol esnek ennek az
okotipusnak mds szabadfoldi iltetvényeitdl.

Fedett termesztésnél az iiltetés februarban és madrciusban végezhetd, a termés betakaritdsa aprilis
kozepén kezdddik. Az iiltetés stirGisége 1 m?/2-4 t6. A gazosodds megakaddlyozhaté a talaj polietilén
folidzdsdval. Kardzdsra nincs szitkség, mivel az alkalmazott iiltetvényforma kovetkeztében a novények

egymasra tamaszkodnak.

Mtvelési feladatok:

A talajban és a n6vényben taldlhaté tdpanyagok egyensilydnak és szintjeinek fenntartdsa érdekében — a
ritkitdsok, a novény taplaltsagi dllapota, a talaj termékenységi szintje és az egyéb tton torténd bejutta-
tdsok (viz, szerves anyag stb.) figyelembevételével — célszerti tdpanyag-utdnpétldst alkalmazni.

A Kkartevok, illetve a betegségek elleni kiizdelemnek olyan termesztési méodszerek alkalmazdsin kell
alapulnia, mint a mag fertétlenitése, a magagyak kezelése és kevesebb 6nt6zGviz hasznélata, illetve a
teriilet tocsdsoddsanak és a novények talzott feltoltésének keriilése.

Amennyiben vegyszeres beavatkozdsra van szitkség, mindig a kisebb kornyezeti artalommal jard,
hatékonyabb, kevésbé toxikus és a hulladék szempontjabol kisebb problémdt jelentd, a segédfaundra
kevésbé hato, illetve kevésbé rezisztens hatdanyagokat kell hasznalni.

Betakaritds:

A betakaritds a termés beérése el6tt kézi szedéssel torténik, akkor, amikor a tapasztalat és a mezd-
gazdasagi termelSk megitélése szerint a termés értékesitési szempontbdl a leginkdbb megfelels, a 4.2
bekezdésben meghatérozott fizikai jellemzSkkel megegyez8 tulajdonsagokkal rendelkezik. A szedést,
amely sziikség szerint tobbszor megismételhets, a termék romldsdnak megakaddlyozdsdhoz sziikséges
anyagi (szerszamok, dobozok vagy konténerek stb.) és humdan eszkozok igénybevételével kell elvégezni.

Szallitds és tarolas:

A paprika Gsszenyomddasdnak megel6zése érdekében szdllitisa keményfald csomagoldanyagokban
torténik. A kirakoddst olyan médon kell elvégezni, amely dltal minimadlisra csokkenthetSk a termék
szabadesése dltal okozott kdrok. A tdrolohelyeken megfeleld szellgzést kell biztositani.

Ertékesités:

A csomagolds a termék szdrmazdsi helyének és méretének megfeleléen homogén tételekben torténik,
200, illetve 400 grammos zsdkokban. Kizdrélag a hatédlyos élelmiszerjog altal engedélyezett anyagokat
szabad haszndlni. Mds prezentdciés formédk is alkalmazhatok, amennyiben megdllapitdst nyer, hogy
nem kédrosak a termék mindségére. Az értékesitési id@szak aprilis 15-t6l oktober 31-ig tart, azonban,
ha az idény id6jardsi kortilményei, illetve a termék jellemzdi ezt indokoljdk, az ellenérzg szerv az
idényt meghosszabbithatja vagy leréviditheti.

Kapcsolat:

A ,Pemento do Couto” helyi okotipus, amelyet hagyomdnyosan a Ferrol térségben él6 mezGgazdasagi
termelSk termesztenek. Termesztése az évek sordn alig béviilt, korlatozott maradt az emlitett foldrajzi
teriileten kiviil nem terjedt el: ez a paprika még ma is kizdrolag ezen a kornyéken terem.
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Hirnevének koszonhetSen 1999-ben létrejott a ,Festa do Pemento do Couto”, a ,Pemento do Couto”
gasztronOmiai iinnepe, amelyet minden évben julius végén rendeznek szdrmazdsi helyén, a Sta. Maria
do Couto kolostor kozelében. Hirességének bizonyitékaként emlitést érdemel, hogy Ferrol térségében a
,Pemento do Couto” szdmos vendéglatohely étlapjan szerepel.

E sajatos jellemzdkkel és mindséggel bird termék megjelenéséhez és kiemelked elismertségéhez sok
tényezd — koztitk a novényi anyag, a termesztési technikdk és a termesztés szinteréiil szolgdlé volgyek
mikroklimdja — kozrejdtszdsdra volt sziikség.

No6vényi anyag:

A helyi mezdgazdasdgi termelGknek a legjobb novények kivalasztdsin és megdrzésén, és ezzel egy
id6ben a termesztési technikdknak a teriilet feltételeihez torténd hozzdigazitdsan alapulé hagyomanyos
gyakorlatdnak eredményeként jott létre ez a kiilonleges és nagyon népszerti termék. A (legaldbbis a
korzet kornyezeti koriilményei kozott) teljesen csip@sségmentes — ami meglehetdsen ritka tulajdonsag a
hasonlé jellemzdkkel rendelkez8 paprikdk kozott — paprika eldéllitdsdban dontS szerepet jatszott a
szelekci6 és a nem kivant hibridizdcié elkeriilésére tett eréfeszités.

Termesztési technikédk:

Az a tény, hogy a korzet mezGgazdasigi termeldi tobb évtizede haszndljék a fedett termesztési rend-
szereket, jo példdja a termelési technikdk adaptacidjanak, amely ugyanakkor nem jir a kornyezet és a
termék sajatos jellemzGi kozotti kolesonhatds csokkenésével. Olyan egyszerli mianyagbdl késziilt
kisalagutak haszndlatdrdl van sz4, amelyek gyakorlatilag nem befolydsoljék a termesztés agroklimatikus
feltételeit, igy a termesztés tovabbra is alapvetSen a kornyezet természetes tényezdinek van kitéve.

Eghajlati jellemz&k:

A termdteriiletet szdmos alacsonyan fekvd, hegyek altal védett, mégis a tenger kozelségében fekvd
volgy alkotja, amelyekben sajitos mikroklima alakult ki: az évente lehullé csapadék mennyisége magas,
még nydron is meglehetsen jelentds esGzésekkel; mds paprikatermeszt§ teriiletekkel szemben a
hémérséklet enyhe, a hdingadozds mérsékelt, a relativ pdratartalom magas, a napfénybesugdrzis
pedig mérsékelt — mindennek kozvetlen eredménye az igen vékony termésfal, a finom textirdju
terméshis, amely a szdjban lagy és leveses.

Ellendvz6 szerv:

Név:  Instituto Galego da Calidade Alimentaria (INGACAL)
Cim:  Rua Fonte dos Concheiros, n° 11 bajo
15703 Santiago de Compostela
ESPANA
Tel +34 881997276
Fax +34 981546676
E-mail: ingacal@xunta.es

Az INGACAL a Xunta de Galicia regiondlis vidékfejlesztési minisztériuma ald tartozé dllami szervezet.

Cimkézés:

A ,Pemento do Couto” foldrajzi jelzéssel értékesitett paprikdt az egyes termelSk/csomagoldk sajat
mérkajelzését feltiintetd kereskedelmi cimkével és az ellenérzd szerv dltal engedélyezett, sorszdmozott
alfanumerikus kddot és a foldrajzi jelzés logdjat tartalmazé cimkével kell elldtni. Mind a kereskedelmi
cimkén, mind a foldrajzi jelzés cimkéjén kotelezs feltiintetni a ,Pemento do Couto” foldrajzi jelzés
feliratot.
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