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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 148/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtél szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK
,MELA DI VALTELLINA”
EK-szdm: IT-PGI-0005-0574-28.11.2006
OF (X ) OEM ()

1. Elnevezés:

.Mela di Valtellina”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Olaszorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (II. melléklet):

1.6 osztdly. Zoldség-, gytimolcs- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva.

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Mela di Valtellina” megnevezés az aldbbi almafajtdk gyiimolcsét foglalja magaban: ,RED DELI-
CIOUS” — ,GOLDEN DELICIOUS” — ,GALA”. Forgalomba hozatalkor a gytimolcs az alabbi jellemzdkkel
rendelkezik: a RED DELICIOUS: Héja vastag, kissé viaszos, csillogd, intenziv voros szind, a feddszin a
gytimolcs felszinének tobb mint 80 %-dt beboritja, sima, nem zsiros és nem rozsdafoltos, a kezelést jol
birja. Alakja megnyult csonka kdap, Otrekeszéi csutkdja van, keresztmetszete a legszélesebb részen
otszogli. Atmérgje legalibb 65 mm. Minimadlis cukorszintje meghaladja a 10 Brix-fokot. Husa: fehér,
kozepesen erds almaillatd. ErSsen emlékeztet a méz-, jazmin- és kajszibarackillatra. Igen ropogds és
1édas. Kellemesen savanykads, emellett tilnyomérészt édes iz, aroméja kozepesen intenziv. Kesernyés iz
nem érezhets. A gyiimolcshis keménysége legaldbb 5kg/cm?. A GOLDEN DELICIOUS jellemzéi:
kevéssé viaszos, érett allapotban intenziv sdrga szind, a napnak kitett oldaldn idénként rézsaszinnel
cstkozott, néha rozsdafoltos, kezelésre érzékeny gyiimolcshéj. Alakja gombolyded vagy megnyult
csonka kiip, keresztirdnyban enyhén borddzott. Atmérdje legaldbb 65 mm. Minimaélis cukorszintje
meghaladja a 11,5 Brix-fokot. A gyiimélcshis krémfehér, intenziv almaillatd. Kozepesen kemény,
ropog6s és 1édis, gyakorlatilag egydltalin nem kasds. A gytimolcs ize édes, azonban egyben kellemesen
savanykds is, ami a gyiimoélcs frissességét adja. Az almaaroma kozepes. Kesernyés iz nem érezhetd. A
gyiimélcshtis keménysége legaldbb 5 kglem?. A GALA alma jellemz6i: a Gala Standard esetében a
feliilet legalabb 30 %-dn, a nemesitett klonok esetében 65 %-dn csillogéan piros gyiimolcshéj. Alakja
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

rovid csonka kip, a csutka ot rekesze j6l lithats. Atmérgje legalabb 65 mm. Minimdlis cukorszintje
meghaladja a 11 Brix-fokot. A gyiimélcshds krémfehér, kozepesen intenziv almaillati. Kozepesen
kemény, igen 1édds, nem kdsds. [ze édes, kissé savanykas, kellemes aroméja kozepesen intenziv. Keser-
nyés iz nem érezhetS. A gyiimdlcshis keménysége legaldbb 5 kg/cm?. Kereskedelmi forgalomba az
Extra és az L. osztdly gyiimolesok keriilnek.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetdi termékek esetén):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

A termesztés miiveleteit a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,Mela di Valtellina™t fészkes betétes gongyolegben (kartonrekeszben), teleszképos kartonban (tray-
pack), faldddban, tobbszor hasznédlatos mtanyag laddban, tobb gylimolesot tartalmazd lezdrt kisze-
relésben (talcdn, kartondobozban és zacskdban) hozzdk forgalomba.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,Mela di Valtellina Oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés” feliratnak vagy az OF roviditésnek vildgos és jol
olvashaté médon, minden mds felirathoz képest nagyobb méretben kell szerepelnie a lezart kiszerelést
csomagokon vagy az egyes gyuimolcsokon. Egyenkénti cimke haszndlata esetén a kiszerelésben 1évé
gyumolesok legaldbb 70 %-dt cimkével kell ellitni. Amennyiben az egyes gytimolcsokon nincs cimke,
akkor zdrt és leplombalt kiszerelést kell haszndlni. A logd a ,Mela di Valtellina” Identificazione
Geografica Protetta feliratbdl dll. A szinskdla kodjai az aldbbiak: voros (pantone red 032), zold (pantone
355) és fekete (100 %). Az alkalmazandd betftipus a Futura Bold.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa:

A ,Mela di Valtellina” termesztési teriillete Sondrio megye aldbbi telepiiléseit foglalja magaban: Albo-
saggia, Andalo Valtellino, Ardenno, Berbenno di Valtellina, Bianzone, Buglio in Monte, Caiolo, Castello
dell’Acqua, Castione Andevenno, Cedrasco, Cercino, Chiavenna, Chiuro, Cino, Civo, Colorina, Cosio
Valtellino, Dazio, Delebio, Dubino, Faedo Valtellino, Forcola, Fusine, Gordona, Grosio, Grosotto,
Lovero, Mantello, Mazzo di Valtellina, Menarola, Mese, Mello, Montagna in Valtellina, Morbegno,
Novate Mezzola, Piateda, Piantedo, Piuro, Poggiridenti, Ponte in Valtellina, Postalesio, Prata Campor-
taccio, Rogolo, Samolaco, San Giacomo Filippo, Sernio, Sondalo, Sondrio, Spriana, Talamona, Teglio,
Tirano, Torre di Santa Maria, Tovo di Sant’Agata, Traona, Tresivio, Verceia, Vervio, Villa di Chiavenna,
Villa di Tirano.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Mela di Valtellina” termesztési teriiletének sajitossiga a Valtellina-volgy igen kedvezd fekvése. A
tagas volgy kelet-nyugati irdnyban teriil el; északrol az Alpi Retiche, délrdl az ElSalpok (Prealpi Orobie)
védi. Eghajlata igen enyhe, széljardsa sajitos, érezhetS a meleg és szdraz fonszél hatdsa, ami gyakran a
hémérséklet hirtelen emelkedését és a leveg$ pdratartalmanak csokkenését eredményezi. A volgy
domborzata 200 és 900 méter tengerszint feletti magassdg kozé esik, ennek kovetkeztében a gytiimol-
csosok sok napfényt kapnak és kellGen szell6znek. Az iiltetvények els6sorban folyami eredetd, darabos
mészvaz-maradvanyokban gazdag, j6 vizateresztG-képességi hordalékkiipokon helyezkednek el, ahol
gyakorlatilag nincs vizpangds, és a talaj kémhatdsa savas vagy savas jellegii.
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5.2.

5.3.

A termék sajdtossdgai:

Az érzékszervi elemzés olyan kozos sajatossdgokat dllapitott meg, amelyek a ,Mela di Valtellina”
megnevezés harom fajtdjara egyardnt jellemzdek, ez pedig nem mds, mint a kemény, tomor, ropogds
és aromds gylimolcshis. Részletesen:

— a Gala fajta kozepesen tomor, nagyon 1édis, egyéltalin nem kdsds. Ize édes, kissé savanykds, nem
kesernyés, aromdja kozepes intenzitdsanak mondhato.

— A Golden Delicious jellegzetessége, hogy kemény, ropogds és kozepesen 1édis, valamint egydltaldn
nem kdsds. Ize édes, aromdja intenziv.

— A Red Delicious mézre, jazminra és kajszibarackra emlékeztets, erds illat fajta. A gyiimolcshds
igen kemény, ropogods és 1édis; aromdja kozepesen intenziv.

Tovabbi jellegzetesség a gyiimolesok igen intenziv szine és megnyult, igen tetszetSs alakja. Ezen
jellemzdk kialakuldsdahoz jelent6s mértékben hozzdjarul az, hogy a Valtellina-vidéken igen sok a
napsiités, ahogyan ez a 4. pontban is szerepel.

2 2

A foldrajzi teriilet és a termék (OFJ) kiilonleges mindsége, jellemzdje, illetve specidlis mindsége, hirneve vagy egyéb
jellemzdje (OEM) kozotti okozati kapcsolat:

A ,Mela di Valtellina” hirneve a mdsodik vilaghabortit kvet§ idSkre nydlik vissza, és az évek sordn a
kiilonboz8 gyiimolestermeszts szovetkezetek jovoltabdl fokozatosan nétt. A szovetkezetek az alma-
termesztésre szakosodott egyetemi intézetekkel egyiittmiikodve szildrditottdk meg az almatermesztést a
Valtellina-volgyben. 1968-ban Ponte in Valtellindban a Societa Orticola Italiana (Olasz Kertészeti
Tarsasdg) védnokségével megtartottdk a 2. Orszdgos hegyvidéki gyiimolestermesztési konferenciat,
amelyet 1983-ban a hegyvidéki gyiimolestermesztés fajtavélasztdsdrdl és megtjuldsardl tartott konfe-
rencia kovetett.

Az almafik gondozdsa bizonyos hagyoményos és berogz8dott termesztési eljardsokon alapszik, ami
része annak a szakszer(i almatermesztésnek, amely az évek sordn és a termesztés fejlédésével a volgy
gazdasigdnak egyik erdsségévé valt. Gondoljunk csak az Osszes ehhez kapcsolodd tevékenységre: a
gépesitésre, az ontozdberendezésekre, a miiszaki eszkozok széllitéira, a kereskedelmi szolgéltatdsokra, a
csomagolé és a szdllitd dgazatra stb. A valtellinai almatermesztés j6 hirneve fontos beruhdzasokat is
vonzott: erre csak egy példa a Consorzio Sponda Soliva 2 000 hektdr ontozését biztositd 6ntozébe-
rendezése, amelyet a hetvenes években hoztak létre, és amelyenek finanszirozdsit az EMOGA dltal
kezelt hitelek biztositjdk.

A fogyasztok korében a gytimoles népszeriisége az évtizedek sordn egyre nétt. Ennek oka a termdte-
rilletben keresendd. Az alpesi teriileten valéban egyedi helyzetet teremt a volgy kelet-nyugati kiterje-
dése, amely a foldeknek nagyobb benapozottsigot biztosit. Ez az egyik olyan tényezs, amely a
gyiimoélcs héjanak a 3.2 pontban leirt sajitossagokat kolcsonzi. A teriilet igen j6 benapozdst lehetévé
tev6 domborzata, a jelentds nappali és éjszakai hémérsékletingadozds, a laza, vizpangdstol mentes
talajok, a gyiimoleshéj nedvesedési-szdradasi ciklusainak valtakozdsat eredményezd, kiegyensilyozott
légkori csapadék teszi lehet6vé az alma optimdlis fejlédését, mindamellett, hogy a gyiimélcshiis
megmarad keménynek és ropogdsnak, a gyiimolcs formdja pedig megnyult és enyhén borddzott.

A hirom, foldrajzi megjeloléssel rendelkezd fajta a valtellinai almatermesztés csicsit jelenti. A
fogyasztok és a termelSk érdekl6dése fokozatosan erre a hdrom fajtira — Golden Delicious, Red
Delicious és Gala — osszpontosult, mivel ezek a tobbieknél jobban érvényesitették a teriilet és az
emberi tényezSk nydjtotta sajatossagokat.

A terméknek az olasz és a kiilfoldi fogyasztok korében vald elterjedéséhez hozzdjarultak a teriilet
sajatossdgai, az ember azon képessége, hogy az évek sordn meg tudta Grizni a volgyeket és a hegyeket
tiszteletben tartd és azokat 6vo termesztési technikdkat, valamint a termel8k azon szdndéka, amely mér
a nyolcvanas évektdl arra irdnyult, hogy a fogyasztékban tudatositsa az alma mindségét azzal, hogy a
kereskedelmi forgalomba keriil6 csomagoldsokon kifejezetten valtellinai alma megjel6léssel emelték ki a
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szarmazdsat. Ennek bizonysdgaként a valtellinai alma a prémium piaci szegmens részeként keriilt be a
modern kereskedelmi hdlézatok és a szakiizletek kindlatdba. Feljegyezték, hogy a termék kilogram-
monkénti 4dtlagdra 1968-ban a Golden esetében 85 lira volt, a Red varidns esetében pedig 80 lira.
1974-ben ezek az értékek elérték a 105 és a 110 lirdt. Néhdny évvel késébb, 1979-ben az drak
meghdromszorozddtak, elérték a 330 lira/kg-ot a Golden és 420 lirajkg-ot a Red esetében. A kovet-
kez8 évtizedben, 1987-ben a kilogrammonkénti atlagarak 680, illetve 830 értéken dlltak. 1996-tdl
napjainkig az drak tovdbb novekedtek, 2006-ban a Golden dra 0,31 EUR/kg, a Red és a Gala dra
0,37 EUR[kg volt. Az emlitett hirom fajta drai dtlagosan legaldbb 10 %-kal magasabbak voltak ugyan-
ezen varidnsok orszdgos dtlagaraihoz képest.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére

Ez a kozigazgatasi szerv azzal, hogy a ,Mela di Valtellina” OF elismerésére irdnyulé javaslatit a Gazzetta
Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2005. november 21-i, 271.
szamdban kozzétette, elinditotta a belfoldi kifogdsolasi eljdrast.

A termékleirds konszolidalt szovege megtekinthetS az aldbbi linken:

— www.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20
Dop%20Igp%20e%20Stg

vagy

— kozvetleniil a Minisztérium honlapjdn (www.politicheagricole.it) a ,Prodotti di Qualita” cimszéra (a
képernyS bal oldalan), majd a ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE (Reg CE 510/2006)” (az
510/2006/EK rendelet szerinti unids vizsgalat tirgyat képezd termékleirdsok) hivatkozasra kattintva.

Ertesités a 2004/17]EK irinyelv 30. cikke alapjin benydjtott kérelemrsl — A hatiridé
meghosszabbitdsa

Tagéllam dltal benydjtott kérelem
(2009/C 148/12)

A Bizottsighoz 2009. jinius 3-dn kérelem érkezett a viziigyi, energiaipari, kozlekedési és postai dgazatban
mikodS ajanlatkérdk beszerzési eljardsainak Osszehangoldsdrdl sz6lo, 2004. maércius 31-i 2004/17/EK
eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelv (') 30. cikkének (4) bekezdése alapjan.

A Spanyol Kirédlysag altal benydjtott kérelem az ebben az orszdgban folytatott villamosenergia-elgallitdsra és
-értékesitésre vonatkozik. A kérelemrdl HL C 136., 16.junius 2009, 37. o. . oldaldn értesités jelent meg. Az
eredeti hatdrid6 2009. szeptember 4-én jar le.

Mivel a Bizottsdg szolgdlatai tovabbi informdacié beszerzését és vizsgalatat tartjak sziikségesnek, a Bizottsdg —
a 30. cikk (6) bekezdésének harmadik mondatdban foglalt rendelkezések alapjin — a kérelemmel kapcsolatos
hatdrozat meghozataldra rendelkezésére all6 hatdriddt egy honappal meghosszabbitja.

A végs6 hatdrid6 igy 2009. oktéber 4-én jar le.

() HL L 134., 2004.4.30., 1. o.


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it

