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(Vélemények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 157/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

,FARINE DE BLE NOIR DE BRETAGNE” VAGY ,FARINE DE BLE NOIR DE BRETAGNE -
GWINIZH DU BREIZH”

EK-szdam: FR-PGI-005-0555-26.09.2006.
OF (X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Farine de blé noir de Bretagne” vagy ,Farine de blé noir de Bretagne — Gwinizh du Breizh”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Franciaorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

Az 1.6. osztalyba tartozd termékek: ,gyiimolesok, zoldségfélék és gabonafélék, nyersen vagy feldol-
gozva’.

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A termék a hajdinaszemek 6rlésével nyert liszt. Bretagne-ban a hajdina (Fagopyrum esculentum) hagyo-
mdnyosan termesztett névénynek szamit.

A haszndlt fajta a Harpe és[vagy az eziistos fekete Tetra Harpe.

A liszt szinének legaldbb 75-6snek kell lennie. A liszt szinének meghatdrozdsa 0 és 100 kozotti skdlan
torténik (minél kisebb ez az L (1) érték, anndl szinesebb a liszt). A bretagne-i hajdinaliszt jellemzGen
erésen szinezett.

A liszt savassdgdnak meg kell haladnia a 6-os pH-értéket.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

A raktdrozott végtermék nedvességtartalmdt legfeljebb 14,5 %-os értéken kell tartani.

A bretagne-i hajdinaliszt jellemz&en kellemes illata és karakteres iz

Nyersanyagok:

Takarmdny (kizdrolag dllati eredeti termékek esetén):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A hajdina termesztését, szdritdsat, vdlogatdsat, taroldsdt és lisztté vald feldolgozdsit az OF foldrajzi
teriiletén beliil kell elvégezni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A bretagne-i hajdinaliszt 6mlesztve vagy 0,5-25 kg-os zsdkokba csomagolva hozhaté forgalomba.

A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

,Farine de blé noir de Bretagne” vagy ,farine de blé noir de Bretagne — Gwinizh du Breizh” elnevezéssel
forgalomba hozott termék.

Az ,oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés” szoveg ésfvagy a kozosségi logd szerepel a csomagoldson.

A foldrajzi teriilet rovid meghatdrozdsa:

A bretagne-i hajdinaliszt esetében meghatdrozott foldrajzi teriilet megfelel a torténelmi Bretagne terii-
letének: Cotes d’Armor (372 telepiilés), Finistere (283 telepiilés), Ille et Vilaine (352 telepiilés),
Morbihan (261 telepiilés) és Loire Atlantique (221 telepiilés) megyék, valamint Pouancé, Candé (Maine
et Loire) és Saint-Aignan sur Roe (Mayenne) jardsok.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Bretagne éghajlata tokéletesen alkalmas a nagy vizigény( hajdina termesztéséhez. A tenyészidGszak alatt
az Ocedni éghajlatra jellemz6 hémérsékleti viszonyok idedlisnak mondhatdk: a hdingds kicsi és a méjusi
fagyok kockdzata igen alacsony.

A nyar elejét jellemz8 csapadékdeficitet jol kompenzdlja az év tobbi részében egyenletesen eloszld
csapadékmennyiség. Ezek a koriilmények kedvezGen hatnak a hajdinan6vény vetést kovetd novekedé-
sére.

A hajdina nagyon rovid vegetativ ciklusi egynydri novény (a vetés ideje mdjus-junius, a betakaritds
pedig szeptember-oktéberben torténik), amely jol alkalmazkodik a mérsékelt éghajlathoz.

A geoldgiai és vizrajzi jellemzdk is kedvezdek a hajdina termesztéséhez. A hajdinanévény kedveli az
érintett foldrajzi teriiletre jellemzd talajon képz6d6 enyhén savanyd kémhatdst termdéfoldet. Az altalaj
savanyt kézetekbdl (granit, pala, homokkd) kialakult rétegei nem tal mélyek és nem sok viz tdroldsdra
alkalmasak. A vegetdciés idGszak alatt végig fontos a nagy mennyiségli csapadék, amely elGsegiti a
magvak gyors kikelését és a megfelel§ megtermékenyitést (jalius és augusztus).
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5.2.

5.3.

A hajdinatermesztéshez haszndlt termétalaj pH-értéke nem haladhatja meg a 6,5-6t.

A termék sajdtossdgai:

Szinezett liszt: a bretagne-i hajdinaliszttel kapcsolatban végzett valamennyi tanulmdny rdmutat arra,
hogy a francia hajdinabdl vagy egyéb importalt hajdindbdl késziilt liszthez képest a bretagne-i véltozat
szine sokkal karakteresebb. Ez azzal dll 6sszefiiggésben, hogy a bretagne-i hajdina szemeinek vastagsdga
0,10 és 0,15 mm kozott valtozik, mig a tobbire a 0,15 és 0,23 mm kozotti vastagsag a jellemzd.

A szemek kisebb mérete miatt a bretagne-i hajdina hozama elmarad a t6bbi termdteriileten jellemz6tél.

A felsorolt tényezék hatdsdra a bretagne-i hajdinalisztbSl késziilt termékek élénkebb szintiek és a
hajdindra jellemz§ karakteres illattak.

A termék a teriilet lakossagdnak tdplalkozasaban alapvetd fontossagu, hiszen a bretagne-i hajdinalisztet
els6sorban palacsintdk és lepények készitéséhez hasznaljak.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A bretagne-i hajdina termesztésével kapcsolatos szakértelem

A hajdinatermesztés hagyomdnya és a termesztési eljardsok nagy mdltra tekintenek vissza. A foldrajzi
teriileten a 14. szdzadt6l kezd6dSen folyik hajdinatermesztés. A hajdina a frissen lecsapolt mocsarak
helyén és a mtvelhet6vé tett foldteriileteken féterménnyé valt.

A hamis vetésre épilé termesztés-technoldgidnak, valamint a mezdégazdasgi inputanyagok mell§zé-
sének koszonhetSen a bretagne-i hajdinaliszt alapanyagaként termelt hajdinakultira kilonleges
terméknek tekinthetd.

A novény nem igényel jelentGs mértéki talajmiivelést. A breton gazddlkoddk dltal kifejlesztett hamis-
vetés-technoldgia szerint a vetés el6készitéséhez hasonlé médon szdntjdk fel a talajt. Ez a technika
el@segiti a gyomnovények kicsirdzasat és el6késziti a talajt a magvak vetésére, ebbdl kovetkezden pedig
elkeriilhet6 a novényvéds szerek haszndlata. Nagyon jelentds az eltérés a téli és tavaszi gabondk
esetében sziikséges el6készit6 munkakhoz képest.

A foldrajzi teriileten nagy szamban el6fordulé tdpanyagban szegény talajhoz jol megfelel ez a novény-
kultiira. A névény nitrogénigénye alacsony és kevés tragydzassal is beéri. A hajdinakultdrdt mindig is
gazdasdgos el6veteménynek tekintették.

A hajdinaliszt készitése komoly hagyomdnyokra tekint vissza

A breton parasztok a bretagne-i hajdindt eleinte sajét fogyasztdsra termelték.

Hajdinalisztet a 15. szdzadtdl kezdve dllitanak elS. Bretagne-ban mindig is sok hajdinamalom mko-
dott. Szamuk ma is harminc koriilire tehetd.

27

A liszt el@illitdsa sordn a hagyomdnyos eljardst kovetik. A tisztitast kovetSen Orl6hengerrel vagy
malomkdvel ztzzdk szét a szemeket.
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A termék hirneve

A termék hirnevét elsGsorban a breton gasztronémiai hagyomdnyoknak koszonheti. A tobb évszazados
miltra visszatekintd hagyomdny szerint a palacsinta és a lepény hajdinalisztbdl késziil. Bretagne-ban a
hajdinalisztbdl késziilt palacsinta és lepény készitésének tudomanya generdciordl generdciéra szdllt. A
palacsinta és a lepény fogyasztdsi mddja is Gsi multra tekint vissza (a breton paraszt hetente egyszer
evett hajdinapalacsintdt, amelyhez a sajit maga éltal készitett vajat és lekvart, valamint sajdt termelést
tojast fogyasztott, és rendszeresen keriilt az asztalra kolbdszos lepény is). Minden paraszti hdztartds
fontos kelléke volt a lepény és a palacsinta faval tapldlt tdiz folotti készitésére szolgdlé ontottvas
sut6lap. Ez a hagyomany jol jovedelmezd tizletet hivott életre és az egész vilagon elterjedt.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/IGP2008/cdchFarinedeBleNoirdeBretagnesept2008.pdf
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