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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Bejegyzési kérelem kozzététele a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild mezdgazdasdgi
termékekr6l és élelmiszerekrdl sz6l6 509/2006/EK tandcsi rendelet 8. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 160/07)

Ezzel a kozzététellel az 509/2006/ EK tandcsi rendelet 9. cikke alapjdn 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESERE VONATKOZO KERELEM
A TANACS 509/2006/EK RENDELETE
~KIELBASA MYSLIWSKA”
EK-szdm: PL-TSG-0007-0053-19.03.2007.

1. A kérelmezé csoportosulds neve és cime:

Név:  Zwigzek ,Polskie Migso”

Cim:  ul. Chalubinskiego 8
00-613 Warszawa
POLSKA/POLAND

Tel. +48 228302657

Fax +48 228301648

E-mail: info@polskie-mieso.pl

2. Tagillam vagy harmadik orszdg:

Lengyelorszag

3. Termékleiris:
3.1. Bejegyzendd elnevezés (az 1216/2007[EK tandcsi rendelet 2. cikke):

,Kietbasa mysliwska”

3.2. Az elnevezés:

[0 onmagdban kiilonleges
mezbgazdasdgi termék vagy élelmiszer kilonleges tulajdonsdgit fejezi ki

A kielbasa mysliwska” elnevezés a termék kiilonleges tulajdonsagat fejezi ki. A termék elnevezésének
kiilonlegessége a ,mysliwy” (vaddsz) és a ,myslistwo” (vaddszat) szavaktdl valé etimoldgiai szdrmazd-
saval tdmaszthat6 ald. Eredetileg ezt a kolbdszfélét vadaszok fogyasztottdk ati élelemként. Tartdssdga és
praktikus formdja révén tokéletesen alkalmas volt arra, hogy kiranduldsok, utazdsok és olyan helyen
val6 hosszabb tartozkodds sordn lehessen fogyasztani, amikor nehéz a meleg élelem elkészitése. IdGvel
a termék kereskedelmi felhaszndldsa kiszélesedett, de az elnevezés nem viltozott.
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3.3.

Igényli-e a kérelmezd az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt:

[0 Bejegyzés az elnevezés fenntartdsdval

Bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil

3.4. A termék tipusa:

3.5.

3.6.

1.2. osztaly — Husipari termékek (f6zve, sbzva, fiistolve stb.)

Annak a mezbgazdasdgi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsa, amelyre a 3.1. pontban feltiintetett elnevezés
vonatkozik (az 1216/2007[EK tandcsi rendelet 3. cikkének (1) bekezdése):

A kielbasa mysliwska” rovid, sotétbarna és egyenletesen rdncos felilletd (hosszanti bemélyedések
nélkil). Sarl6 alakd, kb. 15 cm hosszdsdgd, 32 mm feletti vastagsagt, dltaldban pdrba kotik (nincs
elvigva a megtekerés helyén).

A kietbasa mysliwska” feliilete sotétbarna szind. Metszéslapjan az 1. osztdlyd sertéshis sotétvords szind
szemcséi és a I osztilyd sertéshiis vildgos voros szindi szemcséi lathatbak.

Feliilete tapintdsra sima, szdraz és egyenletesen rancos.

A kielbasa mysliwska” {zében hatdrozattan érezhetd az érett, sozott, siilt és fustolt, fliszeres sertéshis.
A jellegzetes izen kiviil a kolbdszt a kiemelked§ omldssdg jellemzi.

Kémiai Osszetétel:

— fehérjetartalom: legaldbb 17,0 %

— viztartalom: legfeljebb 55,0 %

— zsirtartalom: legfeljebb 45,0 %

— sotartalom: legfeljebb 4,5 %

— nitrattartalom (II): és NaNO,-ben kifejezett nitrattartalom (V): legfeljebb — 0,0125 %

A kémiai Osszetétel fenti értékei biztositjdk a termék hagyomdnyos mindségét. A késztermék meny-
nyiségének kevesebbnek kell lennie a felhasznalt nyersanyag mennyiségének 68 %-andl.

Annak az elddllitdsi modnak a leirdsa, amelynek alapjdn a 3.1. pontban feltiintetett elnevezésii mezdgazdasdgi
terméket vagy élelmiszert elddllitjdk (az 1216/2007/EK tandcsi rendelet 3. cikkének (2) bekezdése):

Osszetevgk

Has (100 kg nyersanyag):

— L o. sertéshus, legfeljebb 15 %-os zsirtartalommal — 30 kg

— IIA o. sertéshs, legfeljebb 20 %-os zsirtartalommal — 50 kg

— 1III o. sertéshis — fejhs, legfeljebb 25 %-os zsirtartalommal — 20 kg

A TIA. osztdlyt vagy a IIL osztdlyd sertéshis legfeljebb 50 %-a helyettesithetd marhahussal.
[zesit6k (100 kg hiishoz):

— bors - 0,15 kg

— borékabogy6 — 0,10 kg

— friss fokhagyma — 0,10 kg

— cukor — 0,20 kg
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Egyéb:
— 5626 keverék [étkezési s6 (NaCL) és ndtrium-nitrit (NaNO,)] — kb. 2 kg

— packeverék (Osszetétele: 1 liter 10 %-os étkezési ecet, 1 liter viz, 1 liter repce- vagy napraforgdolaj) —
3 liter

Takarmdnyozds a ,kielbasa mysliwska” gyartdsdra szdnt sertéshis elGdllitasaban:

A takarmdnyozds a sertések zsir- és histomegének novelésére irdnyul. Célja kozel 120 kg-os, 3 % feletti
izomkozi zsirardnyt sertések tenyésztése.

— Hizlaldsra a késén ér6 fajtdk alkalmasak, a kivant izomkozi zsirtartalom megfelel§ takarmdnyo-
zdssal érhetS el. A hizlalishoz haszndlt fajtdk nem rendelkeznek az RN génnel, az RYP 1T gén
pedig a populdci6 legfeljebb 20 %-dndl fordul el6.

— A hizlaldst hirom szakaszban kell végezni — az I. szakasz kb. a 60 kg, a II. szakasz kb. a 90 kg, a
III. szakasz pedig kb. a 120 kg eléréséig tart.

— A hizlalds a 90 kg-os testtomeg eléréséig kétféle takarmdnykeverék alkalmazdsdval torténik. A
keverékekben (d6zisokban) a kovetkezd Osszetevdket alkalmazzdk:

— energetikai komponensekként gabonadrleményeket — biiza, drpa, rozs, zab, tritikalé vagy kuko-
rica, valamint csupasz zabfajtdk Osszesen a keverék legfeljebb 30 %-dig.

— fehérjekomponensekként: csillagfirt, bitkkkony, borsé 6rlemények, extrahdlt széjadara, extrahdlt
repcedara, extrahdlt repcepogdcsa, takarmdnyéleszt§ vagy széritott zoldtakarmdny.

— a 90 kg-t6l 120 kg-ig terjedd testtomeg( dllatok hizlaliséhoz a kovetkezd GsszetevSket alkalmaz-
zak:

— ecnergetikai komponensekként: blza-, drpa-, rozs-, zab-, tritikaléSrleményeket. A takarmanyke-
verékekben (dézisokban) nem alkalmazhaté kukoricadara és csupasz zabdrlemény.

— fehérjekomponensekként: hiivelyes Srlemények (csillagfurt, biikkony, borsé), extrahdlt széjadara,
extrahdlt repcepogdcsa, valamint szdritott zoldtakarmdny.

— A novényi olajok és az dllati eredetdi takarmdnyok — tejpor, savopor, halliszt — haszndlata a hizlalds
teljes idGtartama alatt tilos.

— A takarmdnykeverékek metabolikus energiatartalma a hizlalds valamennyi szakaszdban 12-13 MJ
EM/kg. A takarmdnykeverékek fehérjetartalma a hizlalds I. szakaszaban 16-18 % koriili, a hizlalds II.
szakaszdban 15-16 % koriili, a hizlalds III. szakaszdban pedig hozzévetSlegesen 14 %.

— A hizésertés takarmanyadagjai dllhatnak csak abrak takarmdnybdl, vagy abrak takarménybdl és
tomegtakarmanybol — ilyen pl. a burgonya és a zoldtakarmdny.

A ,kielbasa mySliwska” készitése a kovetkezd miveletekbdl 4ll

1. szakasz

Az 0Osszes husalapanyag elGzetes apritdsa. A hdsdarabok homogenizaldsa (kb. 5 cm-es dtmérGre).

2. szakasz

Hagyomadnyos sozds (szdraz moédszerrel) kb. 48 6ran keresztiil, s6z6 keverék alkalmazdsaval.
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3. szakasz
Mechanikai feldolgozds: Az 1. osztdlyt hiis apritdsa kb. 20 mm-es méretre, a IIA. osztdlyt his apritdsa

kb. 8 mm-es méretre, a III. osztdlytl his apritdsa 3 mm-es méretre és kutterezése 2 kg jég hozzdada-
saval.

4. szakasz

Packeverék hozzdaddsa az L. és a IIA. osztdlyt hishoz — alapos keverés.

5. szakasz

A pépesitett III. osztalyt sertéshis és a fliszerek hozzdaddsa — alapos keverés.

6. szakasz

Toltés természetes, 32 mm-nél nagyobb atmérdjti sertésbélbe és a szalak megcsavardsaval kb. 15 cm-es
szélak kialakitdsa.

7. szakasz

Szikkasztds 30 °C-ndl alacsonyabb hémérsékleten, 2 6rdn keresztiil. Elézetes feliileti szaritds, az Ossze-
tevSk ,0sszeérlel6dése” a szdlakon beliil.

8. szakasz

A feliilet szdritdsa és hagyomdnyos fiistolés meleg fiisttel (kb. 135 percen keresztiil) valamint hevités,
amely addig tart, amig a szl belseje el nem éri a minimum 70 °C-os hémérséklet.

9. szakasz

Hiités és lehtités 10 °C alatti h6mérsékletre.

10. szakasz

Széritds 5-7 napon keresztiil, 14-18 °C-os hémérséklet és 70-80 %-os pdratartalom mellett a kivant
(legfeliebb 68 %-0s) beszaraddsi arany eléréséhez.

A mezbgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdga (az 1216/2007 EK tandcsi rendelet 3. cikkének
(3) bekezdése):

A kietbasa mysliwska” killonlegessége a termékre jellemzd néhdny sajdtossagabél ered:
— omlés, zamatos, jellegzetes tulajdonsdgokkal bird his,

— kiilonleges iz és illat,

— 16vid, jellegzetes alak,

— kivételesen hosszi eltarthatdsagi idg.

Omlés, zamatos, jellegzetes tulajdonsdgokkal birdé has

A kietbasa mysliwska” jellegzetes tulajdonsagait donté mértékben befolydsolja az, hogy elkészitéséhez a
késdn érd fajtdk kozé tartozo, a 3.6. pontban leirt genetikai tulajdonsdgokkal rendelkezd, kb. 120 kg-os
hizésertéstl szdrmazé hist haszndlnak. Az el6irt kovetelmények teljesitésének koszonhetSen elérhetd
a 3 % feletti izomkozi zsirtartalomardny, amely biztositja a ,kieltbasa mysliwska” gydrtisdhoz sziikséges
megfelel§ iz- és technoldgiai jellemzdket. Az ilyen alapanyag haszndlata, valamint a hagyomdanyos
készitési modszerek betartdsa, kiilonos figyelemmel a kutterezés, sézds és fiistolés egyes szakaszaira,
biztositja a ,kielbasa mysliwska” kiilonleges omléssdgat és zamatossagat.

A kielbasa mysliwska” gydrtdsdhoz felhasznalt hiis omléssagat a specidlisan osszedllitott, ecet, viz és
repce- vagy napraforgbolajbdl dllé packeverék hozzdadasa biztositja.
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Kilonleges iz és illat

A ,kielbasa mysliwska” izével és illataval kiemelkedik mas kolbaszfélék koziil. Ezeket a tulajdonsagokat
a gyartds soran alkalmazott, megfelelGen kivélasztott és megfelel§ ardnyban hasznélt fliszerek (a bord-
kabogy®, a bors, a cukor és a s6z6 keverék), valamint a friss fokhagyma és a packeverék eredményezik.

Ezen felil a killonleges iz és illat kialakuldsdhoz hozzdjirul a fiistolés és a szikkasztds, valamint a
Jkielbasa mysliwska” esetében alkalmazott hosszi szaritasi idg.

Rovid, jellegzetes alak

A kielbasa mysliwska” jellegzetességét els@sorban kiilonleges alakjanak koszonheti. A kielbasa
mysliwska” rovid, egyenletesen rdncos, sarlé alakban hajlott és leggyakrabban pdrban késziil (nincs
elvigva a megtekerés helyén).

A kielbasa mysliwska” legfébb tulajdonsdga és jellegzetessége rendkiviili ,kézre dlldsa”. Alakja kénnyen
felismerhetd, a termék nagyon praktikus, kiilonosen kirdnduldsokon és utazdskor val6 fogyasztdskor.

Kivételesen hosszd eltarthatésdgi idg

A kietbasa mysliwska” huskészitménynek, amelyet f6leg a vaddszok és a turistdk Gti csomagjiban
taldlhatunk meg, lényeges tulajdonsiga a kivételesen hosszi eltarthatosdg, amely tobbek kozott a

;;;;;;;

A mezbgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege (az 1216/2007/EK tandcsi rendelet 3. cikkének
(4) bekezdése):

Hagyomdnyos alapanyagok és 0sszetevdk

1. Hagyoményos médon takarmanyozott sertést6l szarmazd his:

A L kielbasa mysliwska” el@dllitdsa céljdbdl tenyésztett sertés hdsanak izomkozi zsirtartalma 3 %
feletti (azaz mérvanyozott) kell, hogy legyen, ami a terméknek kell§ omldssdgot, zamatossdgot és
jellegzetes izt kolcsonoz. Az ilyen hiis hasznalata dontéen befolydsolja a végtermék mindségét,
kiilonleges jellege megfelel a hagyomdnyos készitési mddszernek.

2. Megfelel6en 6sszedllitott ftiszerek:

A gyartasi folyamat sordn felhasznalt, megfelelden kivélasztott és megfelel§ ardnyban alkalmazott
fliszerek, igy a bordkabogyd, a bors, a cukor és a s6z6 keverék, valamint a friss fokhagyma és a
packeverék alkalmazdsa kozvetleniil a tobbéves lengyelorszagi histermék-készitési tapasztalatbdl és
hagyomdnybdl ered.

Hagyomdnyos gydrtdsi méd

A vaddszatban évszdzadokon keresztiil sajitos jogok és szokdsok uralkodtak. A lengyel irodalomban
tobbek kozott Mickiewicz irt a vaddszatokrol, tobbek kozott 1834-ben irt, ,Pan Tadeusz” cimd verses
regényében. A vaddszat szinte tirsadalmi @innep volt, tele szertartdsokkal — tgy mint a kiirtjelek, a
vaddszavatds vagy a vaddszatot lezdrd lakoma. A késébbi években létrejott vaddsztarsasagok dtvették és
a mai napig gyakoroljdk ezeket a szokdsokat.

A vadészfelszerelés hagyomdnyos, elvdlaszthatatlan eleme volt a vaddsztarisznya. Ebben f8leg szdraz
élelmet taroltak, amelyre szitkség volt az egész napos erdei vandorldshoz. Az étkezésrdl taldlunk
leirdsokat az irodalomban, tobbek kozott a mar emlitett ,Pan Tadeusz” cimii verses regényben. A
szdraz, fustolt, és ezdltal viszonylag tartds, a pihendk alatt fogyaszthaté kolbdsz a szdrazélelem édlland6
eleme volt.
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A kielbasa mysliwska” elnevezés valészintileg a XX. szdzadban, a két vilighabort koézotti id6szakban
jelent meg, amikor Lengyelorszdgban — mint ezt a ,Gospodarka Migsna” cimd szakfolydirat 1949. évi
1-2. szdma is kozli, szdmos kisebb feldolgoz6 iizemben elkezdédott a fiistolt hentesdru gyértdsa.

A 1L vildghdbord utdn a ,kietbasa mysliwska” nagy piaci karriert futott be Lengyelorszagban. A ,Zar-
zadzenie nr 485 z 1953. november 3-en Ministra Przemystu Miesnego i Mleczarskiego i Ministra
Handlu Wewnetrznego” miniszteri rendelettel a ,kielbasa mysliwska” felkeriilt a forgalomba hozhat,
fustolt hentesdruk listdjdra, majd a kés6bbiekben — a mindség biztositdsinak céljidbdl — az 1954.
december 30-i ,RN-54/MPMiMI-Migs-58 z 30.12.1954” szdmu szabvany alapjan és az 1964-ben
Varséban kiadott ,Przepisy wewnetrzne nr 21 Centrali Przemystu Migsnego” szabélyozds értelmében
szabvényositottdk a recepteket és a technoldgiai dokumentéciot. A ,kietbasa mysliwska” a mai napig a
legnépszertibb és legszivesebben fogyasztott kolbdszfélék kozé tartozik.

A kiilonleges tulajdonsdg ellendrzésére vonatkozé minimumkavetelmények és eljdrdsok (az 1216/2007 [EK tandcsi
rendelet 4. cikke):
A sajatos jellegére valé tekintettel a ,kietbasa mysliwska” ellendrzése sordn kiilonosen a kovetkezdket
kell figyelembe venni:
1. Az eléillitaishoz hasznalt alapanyagok mindsége (sertéshus, fhiszerek), ezen belil:
— a his technoldgiai alkalmassaga
— hizlaldsi mddszer
— a sozas id6tartama
— a gyartashoz felhaszndlt fliszerek és alkalmazott ardnyuk.
2. Fistolési eljards
Az ellendrzés sordn vizsgdlni kell:
— A hagyomanyos, meleg fiisttel valé fiistolés hémérsékletét és a hevités hémérsékletét
— Az eldallitési szakaszok idGtartamanak betartdsat és a hideg fiisttel val6 fiistolés h6mérsékletét
— Biikkforgdcs hasznélatdt a hideg fiistoléshez.
3. A késztermék mindsége:
— fehérjetartalom,
— viztartalom,
— zsirtartalom,
— natrium-klorid-tartalom,
— nitrattartalom (III) és NaNO,-ben kifejezett nitrattartalom (V),
— iz és illat.

4. A termék alakja
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Az ellenrzés gyakorisaga:

A fent emlitett szakaszok ellenSrzését kéthavonta kell végezni. Abban az esetben, ha minden szakasz
megfelelden zajlik, az ellendrzések gyakorisdga évi kett6re csokkenthetd.

Amennyiben valamelyik szakaszban rendellenség tapasztalhatd, az adott szakasz ellendérzését nagyobb
gyakorisaggal kell végezni (kéthavonta). A tobbi szakaszt tovdbbra is félévente egyszer kell ellendrizni.

A termékleirdsnak valé megfelelést ellendrzé hatdsigok vagy szervek:

. Név és cim:

Név:  Glowny Inspektorat Jakosci Handlowej Artykutléw Rolno-Spozywczych
Cim:  ul. Wspdlna 30
00-930 Warszawa
POLSKA/POLAND
Tel. +48 226232901
Fax +48 226232099
E-mail: —

dllami  [J magén
A hatdsdg vagy szerv konkrét feladatai:

A fenti hatdsdg a termékleirdsban ismertetett valamennyi szakaszt ellendrzi.



