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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 162/09)
Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjén létrejon a kérelem elleni kifogds joga.

A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon belil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~ACEITE CAMPO DE MONTIEL”
EK-szdm: ES-PD0-0005-0590-30.01.2007.
OF () OEM ( X )

1. Elnevezés:

JAceite Campo de Montiel”

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:

Spanyolorszdg

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (a II. melléklet besoroldsa szerint):
1.5. osztdly: zsirok és olajok
3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:
A cornicabra, picual, manzanilla, arbequina és local fajtdji olajbogydbdl mechanikus eljardssal vagy

egyéb olyan fizikai eszkozokkel elééllitott extra sziiz olivaolaj, amely eszkozok az olajban nem idéznek
el valtozasokat, és meg6rzik az olaj eredete szerinti termés izét, aromdjat és jellemzdit.

Savassdg: legfeljebb 0,5 °

Peroxidszam: legfeljebb 15

Abszorpcid ultraibolya fényben: K 270: legfeljebb 0,20
K 232: legfeljebb 2,50

Viz és szennyezddéstartalom < 0,1 %

Organoleptikus értékelés:

— hibamedidn Md = 0
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— ,gyumolesosségi” medidn Mf > 2,5

Az Aceite Campo de Montiel sajatossdgait a nagyobb ardnyt cornicabra és picual fajtdk természetes
keveréke eredményezi; e fajtdk f6ként az olajok vonatkozdsiban pozitiv jellegzetességnek tekintett
keserti és csipGs izekért felel6sek, amelyek jelenléte az organoleptikus értékelés szerint jelentds: kesert
iz érték 3-6, csipGs iz érték 3,4-6,3; a tobbi fajtira jellemzd alma és mandula iz kisebb mértékben
észlelhetd.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében):

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetében):

Az elgallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A szeletelésre, reszelésre, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A raktdrozott olajok palackozdsa a meghatdrozott foldrajzi teriileten beliil torténik.

Ilyen médon megdrizhetSk a termék jellemzd tulajdonsigai, lehet6vé vélik, hogy a szervezeti egységek
mindenre kiterjed8en feliigyeljék az el6allitast, garantdlhatd, hogy a termék végsd kezelését a teriilet
termelSi és mezGgazdasdgi szervezdései biztositsik, mivel 6k azok, akik legjobban tudjdk, hogyan
szlirési eljdrdsokra, a kovafoldre, a celluldzra, a palackozdsi hémérsékletre, valamint a hidegre és a
taroldsra, igy megdérizheté a mindség és ugyanakkor biztosithaté az olajok nyomon kovethetGsége.

A palackozoénak az eredetmegjel6lés oltalma alatt dll6 olajokat mds olajoktdl elkiilonitett rendszerben
kell palackoznia.

Hasonl6képpen rendelkeznie kell a tipus-jovdhagydsi szabilyok szerint engedélyezett olajméré rend-
szerekkel.

A palackozds otliteres vagy ennél kisebb drtartalmii gongyolegekbe torténik, amelyek anyaga tiveg,
manyag, PET, fém, porceldn vagy cserép.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

Az olaj csomagoldsan a kereskedelmi névvel egyiitt kotelezd feltiintetni az eredetmegjelolés logéjat és
az Aceite Campo de Montiel eredetmegjel6lést; opciondlisan szerepelhet rajta az ellenérzd szerv hite-
lesitési szervezete dltal kiadott tandisitvany jelzése.

Annak érdekében, hogy a fogyasztdsra szdnt olaj csomagoldst ne lehessen 1jbdl felhaszndlni, azon
biztonsagi zarjegy, tovabba a tarsulds altal kiadott és az ellendrzd szerv dltal biztositott és ellendrzott
szamozott cimkék szerepelnek.

A cimkézésnek meg kell felelnie a cimkézésre vonatkozé éltaldnos szabdlyoknak.

A foldrajzi teriilet rovid leirasa:

Ciudad Real tartomanyban a kovetkezd telepiilések tartoznak ahhoz a teriilethez, ahol az eredetmeg-
jelolés oltalma alatt allo el@allitds, feldolgozds és csomagolds/palackozds folyik: San Carlos del Valle,
Membrilla, Santa Cruz de Mudela, La Solana, Valdepeiias, Almuradiel, Viso del Marqués, San Lorenzo
de Calatrava, Albaladejo, Alcubillas, Alhambra, Almedina, Carrizosa, Castellar de Santiago, Cozar,
Fuenllana, Montiel, Puebla del Principe, Santa Cruz de los Cafiamos, Terrinches, Torre de Juan Abad,
Torrenueva, Villahermosa, Villamanrique, Villanueva de la Fuente és Villanueva de los Infantes.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A Campo de Montiel egységes jellegli fizikai korzetet alkotd, tobb mint hétezer km?-en elteriils,
dtlagosan 850 m magas mészkoves felfold, amelyet sajitos, egyedi jellemzdk killonboztetnek meg a
szintén féként mezGgazdasagi tevékenységet folytaté szomszédos vidékektdl.



2009.7.15.

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 162/19

Talajtani sajdtossdgai kozott emlithetd tobbek kozott a barna-vords és a barna-mészkoves talajok
jellegzetes jelenléte, a magas kalcium-karbondt-tartalom és a talajok jo egészségi édllapota.

Eghajlati szempontbol a vidéken szélsGséges korilmények uralkodnak, melyeket az igen viltozékony
hémérséklet jellemez, kemény, hosszi telekkel, meleg nyarakkal, igen sok napfényes érdval, magas
intenzitdst fénnyel és kevés csapadékkal (600-700 mm).

5.2. A termék sajdtossdgai:

A ,Campo de Montiel” olaj a kovetkezs sajatossagokkal rendelkezik:
— az olajbogyé magas, konnyen kinyerhetd zsirsavtartalma.

— magas olajsav és antioxidans polifenoltartalom, amely biztositja az olaj nagy stabilitdsit az avaso-
déssal és az oxidacid okozta romldssal szemben.

— az olajokndl pozitiv jellegzetességnek tekintett keserdi és csip8s izek, amelyek jelenléte az organo-
leptikus értékelés szerint jelentds: keserd iz érték 3-6, csipds iz érték 3,4-6,3.
5.3. A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A talaj- és éghajlati viszonyok jelentSsen befolydsoljak a térség mezGgazdasdgi gyakorlatait és termékeit,
és nagymértékben meghatarozzdk az el6éllitott termékek mindségét és tulajdonsdgait. E termékek
kozott fontos helyet foglal el az olajbogyd és a beldle eléillitott olaj.

Az emlitett talaj- és éghajlati viszonyok adjak meg a Campo de Montiel térségben elGallitott extra sz(iz
olivaolajnak a dokumentum 5.2 pontjdban emlitett meghatdrozott és megkiilonboztet§ sajatossigait és
jellemz8it.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikkének (7) bekezdése alapjin)
http://docm.jccm.es/portaldocm/verDiarioAntiguo.do?ruta=2006/12/14

A regionalis foldmiiveléstigyi minisztérium 2006. november 28-i hatdrozata az Aceite de Campo de Montiel
eredetmegjelolés nyilvéntartdsba vételére vonatkozd kérelem kedvezd elbirdldsarol.
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