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Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 185/17

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 185/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,FARINE DE PETIT EPEAUTRE DE HAUTE PROVENCE”
EK-sz.: FR-PGI-0005-0476-20.06.2005.
OEM () OF] (X))

Ezen Osszefoglald a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagdllam felel§s szervezeti egysége:

Név: Institut National de I'Origine et de la Qualité
Cim: 51 rue d’Anjou
75008 Paris
FRANCE
Tel. +33 153898000
Fax +33 142255797
E-mail: —

2. Csoportosulis:

Név: Syndicat du Petit Epeautre de Haute-Provence
Cim: Quartier Aumage
26560 Mevouillon
FRANCE
Tel. +33 475285186
Fax +33 475285186
E-mail: petit.epeautre@orange.fr

Osszetétel: termelk/feldolgozdk ( X ) egyéb ()
3. A termék tipusa:
1.6. osztaly: Gyiimolcs-, zoldség- és gabonafélék, nyersen vagy feldolgozva.
4. Termékleirds:
(kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)
4.1. Elnevezés:
JFarine de Petit Epeautre de Haute Provence”
4.2. Leirds:

A ,petit épeautre” (Triticum monococcum) a pézsitftifélék csalddjiba tartozé szdlas gabona. Két sorban
elhelyezkedd, lapos, szdlkds kaldsz jellemzi. A héjas, nem repedezett gabonaszemnek a fogyasztashoz
héntoldsi szakaszon kell dtesnie (adott esetben pedig csiszoljk is). A csiszolt szem olyan hdntolt szem,
amely egy tovabbi héjeltavolitdsi szakaszon esik dt. Kiillonb6z6 mindségi kritériumok elfogadottak. A
kifogdstalan minGségti, alapgabondkon kiviili anyagok maximdlis szdzalékos ardnya 5 %, ezen beliil:

2 % tort szem,

1,5 % gabonaszemekbdl all6 szennyezd8dés (zsugorodott szemek, egyéb gabonafélék, kartevSk altal
kérositott szemek, elszinezédott csirdji szemek, szdritds sordn tilheviilt, kiszdradt szemek),

1% csirazott szem,

0,5 % idegenanyag-tartalom (idegen magvak, kdrosodott szemek, pelyva, anyarozs, romlott szemek,
elpusztult rovarok és rovardarabok).


mailto:petit.epeautre@orange.fr

C 185/18

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

2009.8.7.

4.3.

Minimdlis fajstilya 77 kg/hl. A nyers szem nedvességtartalma nem haladhatja meg a 14 %-ot.
A héntolt szem fehérjetartalma legaldbb 10,5 % kell legyen.

A ,petit épeautre” gabonaszemet elefintcsont-, illetve krémszini lisztté alakitjak dt. A ,Petit Epeautre de
Haute Provence” lisztje alacsony sikértartalma kovetkeztében nehezebben kel meg, mint a bazéé.

Az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés magdban foglalja a teljes kiGrlési lisztet, amelynek dsvanyianyag-
tartalma jellemz8en 1,8 % feletti és az atszitdlt lisztet, amelynél ez 1,8 % alatti. E két lisztfajta esetében
a nedvességtartalom nem haladhatja meg a 14 %-ot, a fehérjetartalomnak pedig 10,5 % felettinek kell
lennie.

A malomban 6r6lt liszt (lasd 4.5.) 500 g, 1, 10, 25 vagy 50 kg-os kiszerelésti zsdkokba tolthetd vagy
omlesztve is szdllithaté a feldolgozokhoz. A csomagoldst nem csak a molndr végezheti.

A hagyomdnyos liszt, amelyet hagyomdnyos malomkéves 6rlési eljardssal (ldsd 4.5.) dllitanak el 500 g,
1, 10 és 25 kg-os kiszerelésti zsdkokba tolthetd.

A gabonaszem mindéségmegérzési ideje az rlés idGpontjatél szamitott 9 hénap.

Foldrajzi teriilet:

Foldrajzi teriilet: Az OFJ teriilete (gabona- és vet6magtermesztés, hantolds és malomkoves 6rlés) 235
olyan telepiilést foglal magdban, amelyeknek a tengerszint feletti magassiga meghaladja a 400 métert,

és négy délkelet-franciaorszdgi megyére terjed ki (Alpes de Haute Provence, Hautes-Alpes, Drome és
Vaucluse). Az eloszlds a kovetkezd:

Az Alpes de Haute Provence megye esetében:

— Banon, Forqualquier, Manosque, Noyers-sur-Jabron, Reillanne, Saint Etienne les Orgues kanton
valamennyi telepiilése,

— Chateau-Arnoux kantonban a kovetkez§ telepiilések: Aubignosc, Chateau Arnoux, Chateauneuf Val
St Donat, Montfort és Peipin,

— Peyruis kantonban a kovetkezd telepiilések: Ganagobie, La Brillanne, Lurs és Peyruis.
Hautes-Alpes megye esetében:
— Aspres/Biiech, Orpierre, Rosans, Ribiers és Serres kanton valamennyi telepiilése,

— Laragne kantonban a kovetkezd telepiilések: Eyguians, Laragne-Montéglin, Lazer, Le Poét, Upaix,
Ventavon.

Drome megye esetében:
— Buis les Baronnies, La Motte Chalencon, Rémuzat, Séderon kanton valamennyi telepiilése,

— Luc en Diois kantonban a kovetkez§ telepiilések: Beaumont en Diois, Beauriéres, Charens, Jonche-
res, La Bitie des Fonds, Les Pres, Lesches en Diois, Luc en Diois, Miscon, Poyols, Val Maravel,
Valdrome,
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— Nyons kantonban a kovetkez§ telepiilések: Arpavon, Aubres, Chateauneuf de Bordette, Chaude-
bonne, Condorcet, Curnier, Eyrolles, Les Pilles, Montaulieu, Saint Ferréol Trente Pas, Sainte Jalle,
Valouse.
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Vaucluse megye esetében:

— Sault kanton valamennyi telepiilése,

— Apt kantonban a kovetkez§ telepiilések: Apt, Auribeau, Caseneuve, Castellet, Gignac, Lagarde d’Apt,
— Rustrel, Saignon, Saint Martin de Castillon, Saint Saturnin d’Apt, Viens, Villars,

— Bonnieux kantonban a kovetkezd telepiilések: Buoux és Sivergues,

— Gordes kantonban a kovetkezd telepiilések: Lioux és Murs,

— Malauceéne kantonban a kovetkezd telepiilések: Brantes, Savoillan és Saint Léger du Ventoux,

— Mormoiron kantonban a kovetkezd telepiilések: Blauvac, Flassan, Méthamis és Villes sur Auzon,

— Pertuis kantonban a kovetkez§ telepiilések: Beaumont de Pertuis, Cabrieres d’Aygues, Grambois, La
Bastide des Jourdans, La Motte d’Aygues, Peypin d’Aygues, Vitrolles.

4.4. A szdrmazds igazoldsa:

A parcelldk helyét minden gazdasdgban a termelési naplé részét képezd parcellaterv segitségével hata-
rozzak meg. A vet6magok szdrmazdsit a vasdrldst igazold szdmldkkal bizonyitjdk. A parcellinként
betakaritott mennyiségeket a termelési naplonak a novénykultiirdra vonatkozé része tartalmazza.

Minden termesztési ésfvagy taroldsi tételt a tdroldsi egységeken tételazonosité lapokkal azonositanak.
Ezek a lapok tartalmazzdk tovdbbd a betakaritott és hdntolt gabona mennyiségét, valamint a hantold
azonositojat és a hantolds id6pontjat. Az egyes hantoldsi, 6rlési és csomagoldsi szakaszokat rogzitik a
készletnyilvantartdsban és a tételkvetd lapon. E nyomon kovethetSségi informdaciok egyiittesen lehe-
t6vé teszik a nyomon kovethetGséget, a parcella vetésétSl a fogyasztonak torténd értékesitésig beza-
rélag.

4.5. Az elddllitds mddja:

Az OF megjeloléssel elldtott ,petit épeautre”™ot Haute Provence foldrajzi teriileten, 400 métert
meghaladd tengerszint feletti magassdgon termesztik. A termesztés hagyomdnyos termesztési méd
szerint folyik: vetésforgd alkalmazdsdval, a foldrajzi teriiletr§l szarmazd vet6magok haszndlatéval,
nydri és 6szi vetéssel, szintetikus vegyi anyagok alkalmazdsdnak tilalma mellett. A trdgydzds hektdron-
ként legfelijebb 60 egység nitrogénre (egy egység nitrogén 1 kg nitrogénnek felel meg), 60 egység
kdliumra (egy egység kdlium 1 kg kdlium-oxidnak vagy K,O-nak felel meg) és 60 egység foszforra
(egy egység foszfor 1 kg foszfor-pentoxidnak vagy P,Os-nek felel meg) korlatozédik. A ,Petit Epeautre
de Haute Provence” termesztése sordn nagyon kedvezdek a méjusi es6k, amelyek lehet§vé teszik a
gabonaszem novekedését. A meleg és szdraz jalius el@segiti a betegségek kialakuldsdtol mentes egész-
séges érést. A hantolds el6tt mért hektdronkénti maximdlis hozam 40 mazsa.

A betakaritott, még héjas (pelyvds) ,petit épeautre”ot a hdntoldsig a foldrajzi teriileten tdroljdk. A
hantolds barmely konyhai vagy malomipari felhaszndlds el6tt elengedhetetlen mdvelet; a f6ldrajzi
teriileten 1évé hantolokban torténik és a szemnek a pelyvdtdl valé kilonvalasztdsabol dll. A hénto-
lishoz megfelel§ eszkozok és nagyfokd alkalmazdst koveteld, valodi szakértelem kell. A gabonaszem
nem séritlhet és nem lehet rosszul hdntolt sem, ami a hantol6 részérdl valodi mesterfogdsokat igényel.
A szétvilogatds és a hantolds killonbozd szakaszait kovetGen 5-10 mm hosszi és legalabb 1,5 mm
széles szemek keletkeznek. A betakaritds és a hantolds kozott 2 év telhet el.

Az 6rlést adalékanyagok hozzdaddsa és a gabonaszem nedvesitése nélkiil végzik (ez utdbbi a liszt
oxiddci6jat korldtozva annak hosszabb eltarthat6sdgat teszi lehet6vé), a hdntolds sordn meghdntolt
és[vagy Osszetort szemekbdl. A szakértelem titka az Grlési eljdrds szabdlyozasdban rejlik, ami a kivant
liszt elGéllitasat teszi lehet6vé. A lisztté torténd feldolgozds 6 hoénappal a hdntolds utdn torténik. A

készleteket a malomba érkezésiiket kovetGen legkésébb 3 honap alatt meg kell 6rolni. Kétféle Grlési
eljaras lehetséges: a malomkoves 6rlés és a malomipari Grlés.
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A foldrajzi teriileten a tradiciondlis malomkdves 6rlési eljardst alkalmazzdk. Ezt az eljdrdst kizdrdlag a
termel§ alkalmazhatja, aki sajat gazdasdgaban az dltala termesztett gabondt 6rli meg.

A tOrés és a szitdlds a malomkovon végzett egyszeri dthajtdssal torténik. Ez a fajta Grlési eljards a
gabonaszem felhevités nélkiili 6sszezizdsat teszi lehet6vé. Az &rlési eljards két bardzdalt malomkd (egy
alloks és egy forgokd) kozotti egyszeri athajtdssal torténik. A kozponti garatba ontott gabonaszem egy
védjaton halad 4at, majd Osszetorik és a centrifugélis er6 hatdsira a kovek kiilsG részére jut. A csoma-
golds, a mérlegelés és a zsdkok lezdrdsa manudlisan torténik.

A malomipari 6rlés a foldrajzi teriileten kiviil is torténhet. A feldolgozds az 6rl6kon és a feldolgozdkon
torténd tobbszori dthajtdssal torténik. Minden egyes athaladaskor egy szitdlogép atszitdlja a lisztet. A
sikszita ventildcids rendszere lehet6vé teszi a végterméknek egy liszttdroldba torténd vezetését (ez a
végtermék raktdrozasanak helye), valamint a koztes termékeknek az 61l és feldolgozé miiveletek felé
torténd visszairdnyitdsat.
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A kétféle 6rlési eljardssal elddllitott liszt teljes kiGrlést, de szitarendszer segitségével szitdlhato is.

Kapcsolat:

A ,Haute Provence” elnevezés dltal lefedett foldrajzi teriilet mediterrdn éghajlatd, homogén egységet
alkot, alapvetd jellegzetessége a magassdga, amely mérsékli az éghajlatat. A nyari szdrazsagot télen nagy
hideg viltja fel.

A ,Petit Epeautre de Haute Provence” alkalmazkodott a teriiletet jellemzé nehéz éghajlati feltételekhez,
ugyanis a korai vetésnek koszonhetSen a novény jol viseli a zord téli koriilményeket. A késé mdjusi
es6k, amelyek az egy hénappal kordbbi Gszi buza és Gszi drpa esetében gyakran tal késeinek bizo-
nyulnak, e névény esetében kedveznek a szemmindségnek.

A régiéra mészkoves, karsztos jellegt, rendkiviil vetGdéses, a harmadkorban kialakult altalaj jellemzé8. A
,Petit Epeautre de Haute Provence” lehet6vé teszi a leggyengébb mingségti talajok (amelyeket ,tonkoly-
foldeknek” [épeautrieres] neveznek) hasznositdsat is, ahol levendulat is termesztenek. A ,petit épeautre”-
nek a foldrajzi teriilettel valé kapcsolatdit markdnsan jelzi a feldolgozé létesitmények telepitése. A
héntolds a teriileten megtaldlhaté kisipari mahelyekben torténik. Szdmos — ma mdr nem {izemel§ —
malmot telepitettek a folydvizek mellé, ezekben lisztet is eldéllitottak; tobbfunkcids malomkovekkel
voltak felszerelve. A technoldgiai fejlédés és az atadott szakértelem kovetkeztében a hdntolok ma mdr
az egyes tételek szerint bedllitott, specidlis eszkozoket haszndlnak, amelyek a hdntoldsndl nagyobb
hatékonysédgot tesznek lehet6vé annak koszonhetSen, hogy e mivelet és a szétvdlogatds sordn mini-
malis a tort szemek ardnya. A hantolt szem mingsége az egyik legjobb értékelési kritérium. A midive-
lettel kapcsolatos szakértelem titka a megfelel§ hdntoldsi id6 bedllitdsa. Azel6tt a faradsdgosabb eldal-
litéds ellenére is a ,petit épeautre” lipidekben gazdag lisztje a buzalisztnél olcsébb volt és a feldolgoza-
sara alkalmas malmok is nagyobb szdmban voltak jelen Haute Provence-ban.

Ezek a malmok alapvet§ fontossagiak voltak, ugyanis lisztet dllitottak el6 és elGzetesen hdntoltdk a
gabonaszemeket. A ,petit épeautre” lisztjét — amelyet mindig a sziikségleteket kovetve dllitottak eld,
hogy elkeriiliék az avasoddst — pontosan tigy hasznaltdk Haute Provence-ben, mint a buzalisztet.
Jollehet az buzaliszthez képest elenyész8 mennyiségben, de a ,petit épeautre”ot mindig is termelték.

Torténeti szempontb6l egyes provence-i Gskori dsatdsi helyszineken maér fellelhetS a ,petit épeautre”
nyoma Haute Provence-ban. ,Provincia” (,Provence”) rémai megszdlldsa sordn ezt a novénykultirdt a
hatorszdg ,kevéssé romanizalt” tdjegységeire szamdizték. A Romai Birodalom felbomldsa utdn északi
néptorzsek szalltdk meg Provence-t, ami a lakossdgnak a hdtorszdgokba val6 tomeges kivandorldsat
eredményezte. A ,petit épeautre” — szivossganak és konny( eltarthatésdgi tulajdonsdgainak koszon-
het8en — lehetdvé tette a lakossdg tilélését. A ,petit épeautre” Provence-ban az egész kozépkor alatt
fennmaradt. Azoéta kozigazgatdsi jogi aktusok (1338), felmérések (1775), mez8gazdasigi statisztikdk
(1804-1874) igazoljdk e novénykultira jelenlétét Haute Provence kiilonb6z6 helyein.

Ugyanakkor a ,Farine de Petit Epeautre de Haute Provence” konyhamiivészeti hagyomdnyai éléek és
széles korben elismertek. A forgalmazdk és a feldolgozok a ,petite épeautre™ot igen gyakran Haute
Provence-hoz kapcsoljak, ugyanis ebben a régioban tipikus terményrdl van szé. Haute Provence régidjat

» oz

a ,petite épeautre” Gsi termesztési tdjegységének tekintik.
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A ,Petit Epeautre de Haute Provence” lisztje jol ismert a bel6le késziilt, finom didillatot araszto,
aranyszind beld kenyérrél.

4.7. Ellen6rzd szerv:

Név: ULASE, Organisme Certificateur
Cim:  ZA Champgrand
26270 Loriol sur Drome
FRANCE
Tel. +33 475611300
Fax +33 475856212
E-mail: info@ulase.fr

4.8. Cimkézés:

A cimkén kotelez§ felttintetni az értékesitési nevet és az oltalom alatt dll6 f6ldrajzi jelzést, a hdntolasi
tétel azonositéjat, a nettd tomeget, a mindségmegdrzési idSt, a csomagolé nevét vagy cégnevét és
cimét.
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