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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalméardl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 186/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtél szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,RICCIARELLI DI SIENA”
EK-szdm: IT-PGI-0005-0666-18.12.2007
OF] (X ) OEM ()

1. Elnevezés:

JRicciarelli di Siena”

2. Tagillam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (II. Melléklet):

2.4. osztély: Kenyér, péksiitemények, cukraszsiitemények, cukorkadruk, kétszersiiltek, kekszek és egyéb
pékaruk.

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik

A Ricciarelli di Siena” elnevezés azt a cukraszati terméket jel6li, amelyet kemencében dtsiit6tt, mandu-
lat, cukrot és tojdsfehérjét tartalmazd keverékbdl készitenek. A fogyasztdsra kész termék a kovetkezd
jellemz8kkel rendelkezik: forma: ovilis alakii stitemény; tomeg: darabonként 10 és 30 g kozotti; méret:
a nagyobb 4tméré 50 és 105 mm kozotti, a kisebb dtméré 30 és 65 mm kozotti; vastagsdg: 13 és
20 mm kozotti; kiilsé jellemzok: a siitemény felszine a rahintett porcukor miatt fehér, amelyet a tészta
esetleges repedései mintdzhatnak; a siitemény széle enyhén aranybarna; a termék belseje: a tészta
krémszinG, enyhén aranybarndra silt; allag: puha, nem morzsdlodd; relativ nedvességtartalom:
minimum 8 % és maximum 11,5 % kozotti.

3.3. Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):

Kotelez§ hozzdvaldk: A ,Ricciarelli di Siena” elkészitéséhez sziikséges hozzdvaldk 1 kg tészta esetén a
kovetkezdk: édes mandula: 35 % és 50 % kozott; kristalycukor: 35 % és 47 % kozott; tydktojds fehér-
jéje: 6 % és 12 % kozott; porcukor: 5 % és 8 % kozott; kelesztGanyagok (ammoénium-karbondt ésfvagy
natrium-karbondt): kis mennyiségben. Megengedett a por alakd vagy pasztérizalt tojdsfehérje alkalma-
zasa. Valaszthaté hozzavalok: kesertimandula: a tészta teljes tomegének maximum 6 %-dig, részben az
édesmanduldt helyettesitve; glukdzszirup vagy invertcukor: a tészta teljes tomegének maximum 10 %-
dig, részben a kristdlycukor helyett; vegyes virdgméz: a tobbi édesitGszer mellé, a tészta teljes tome-
gének maximum 7 %-dig; aromdk: vaniliardd vagy vanillin, citrusolajok, mandulaaroma, kiilon-kiilon
vagy egyiittesen, kis mennyiségben; kandirozott narancshéj-reszelék: a tészta teljes tomegének
maximum 5 %-dig; keményitd alapt ostya: a termék alapjahoz, szorbinsav: az érvényes szabalyozdsnak
megfelelden. Egyéb hozzdvald, adalék, szinezGanyag vagy tartdsitoszer haszndlata tilos.

3.4. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetdi termékek esetén):
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3.5.

3.6.

3.7.

5.2.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi terilleten kell végrehajtani:

27

A termék elkészitésének és csomagoldsanak folyamatos el6allitasi lanc mentén kell torténnie, vagyis
sziikségszertien a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi terileten, mivel kizdrdlag igy garantilhat6 a
termék kiilonleges illata és ize. A 3.2. pontban megadott nedvességi szint dlland6sdgat a hiités utn
kozvetleniil végzett csomagolds biztositja. Ez megakadalyozza, hogy két egymadssal ellentétes jelenség,
melyek kdros hatdsai mind a termék megjelenését (a siitemény felsé kérgének megvaltozdsa), mind a
termék puhasagat és illatat, illetve izét befolyasolndk, bekovetkezzen: a tiil szdraz levegdjl kornyezet a
tészta kiszdraddsat eredményezheti, mig a tdl nedves levegd miatt a tészta tapintdsra tilsdgosan puha

lesz.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A Ricciarelli di Siena” egy- vagy tobbdarabos csomagoldsban keriil forgalomba. A termék frissességét,
puhasdgat, illatdt, izét, valamint széttorésének elkeriilését a foldrajzi teriileten végzett csomagolds
biztositja, amely révén megGrizhet6k a termék ezen tulajdonsdgai. Az egydarabos csomagolds esetén
a stitemény megfeleld, hermetikusan zdrt csomagoldsba keriil. Tobbdarabos csomagolds esetén azonban
a siteményeket atlatsz6, hermetikusan lezdrt tdlcakra vagy dobozokba, illetve az egyes siitemények
méretének megfelel§ formdji és nagysagu rekeszekkel elldtott tdlcdkra helyezik, melyeket hével lezdrt
atlatsz6 folidval boritanak be, és altalaban karton- vagy fémdobozokba tesznek.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A cimkén szerepelnie kell a ,Ricciarelli di Siena” megnevezésnek, és az ,Oltalom alatt dll6 foldrajzi
jelzés” feliratnak, vagy az OFJ roviditésnek, valamint a kovetkez8 tovabbi informdcidknak: a gyartd és
csomagolé cég megnevezése, tirsasdgi formdja, cime; és az oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzéssel egyiitt
alkalmazandé grafikus logo.

A L Ricciarelli di Siena” megnevezést nem szabad leforditani. A logét a kiilonbozs felhaszndldsi
céloknak megfelel6en méretében ardnyosan meg lehet véltoztatni.

INDICAZIONE
GEOGRAFICA
PROTETTA

A foldrajzi teriilet tomoér meghatirozisa:

A Ricciarelli di Siena” készitésének és csomagoldsdnak foldrajzi teriilete Siena megye teljes kozigaz-
gatdsi teriiletére kiterjed.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A f6ldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A foldrajzi teriiletet a cukrdszati kézmdipar erés jelenléte jellemzi, mely a kozépkorban létrejott helyi
tiszerkereskedések szdzadokon dtnyalé fontos szerepének oOroksége, hiszen ezek alapoztdk meg a
teriilet jellegzetes termékeinek elGéllitdsdt. Ennek az dgazatnak a fontossdgdt nemcsak a cukrdszati
tizemek és az dltaluk alkalmazott személyek szdma jelzi, hanem a teljes teriilet kiemelked$ cukrdszati
exportja is. Ez a siker nagyrészt az alkalmazott mesterfogdsok jelentSs szakosoddsdval fémjelzett

hagyomadnyos termelésnek koszonhetd.

A termék sajdtossdgai:

A termék kiilonleges jellemzdje a tészta puha, ugyanakkor tomor és nem morzsilédé dllaga és enyhén
aranybarna, mégis fehér szine. A ,Ricciarelli di Siena” kiilonlegessége az eredetmegjeloléshez tartozo
néhidny hagyomdnyos elkészitési médnak koszonhets, melyeket a kovetkez8képpen foglalhatunk ossze:
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— a kelesztés és a kemencében siités,
— a tészta szemcsézettsége,
— a kilonleges puhasdg, mely a tészta elkészitési mddjanak és a tojasfehérjének koszonhetd.

A ,Ricciarelli di Siena” abban kilonbozik a hasonlé termékektdl, hogy nincs benne liszt vagy burgo-

nyakeményitd, ami a termék mindségét lerontand. A tészta fehér szine kizdrélag a benne 1évé cukornak
koszonhetd.

5.3. A foldrajzi terillet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A Ricciarelli di Siena” kétségbevonhatatlan hirnevét az adja, hogy a kardcsonyi iinnepek tipikus és
elengedhetetlen stiteménye. Jelentds gasztronémiai és tapldlkozdsi szokdsokkal foglalkozé miivek
mutatjadk be, hogy a sienaiak szdmdra nincs kardcsony ,Ricciarelli di Siena” nélkil. Id6vel az év
tobbi részében is fogyasztottdk, killonosen a vildg minden tdjardl a kornyékre érkezd latogatdk és
turistdk nagy szdma miatt, ami erGs hatdst gyakorolt a termék exportjra is, kevésbé fontossd téve a
termék és a valldsi innepek, valamint a fontos alkalmak kozotti kapcesolatot. A ,Ricciarelli di Siena” a
kolostorokban és a fhszeriizletekben késziilt, mivel ezek voltak az egyedili helyek, ahol az ételek
izesitéséhez és tartsitdsahoz elengedhetetlen fiiszerek rendelkezésre dlltak. Ezt a hagyomdnyt idézik
még ma is a Siena vdros kozpontjaban allé régi fiiszerboltok festett mennyezetei, amelyek arany
bettikkel dicsditik az itt késziilt Ricciarellit, Panfortét és egyéb tipikus édességeket. A sienai sziiletésd
novellaird és szinpadi szerzd, Parige, egyik novelldjanak f6szereplGje, a sienai Ricciardetto della Gherar-
desca (innen ered a Ricciarello név), a keresztes hadjaratbdl hazatérve meghonositott egy arab édességet,
melynek formdja a szultdnok felfelé kunkorodé papucsinak formdjdt idézte. A Ricciarello elnevezés
egyik elsé konkrét el6forduldsa a toszkdn édességeket tartalmazé hosszi lista, amely a ,Ditirambo di
S.B. in onore del Caffé e dello Zucchero” (S.B. ditirambusa a Kdvé és a Cukor dicsGségére) cimd miiben
jelent meg, melyet Livornéban, 1814-ben adtak ki. Itt olvashatjuk a ,della lupa i Ricciarelli” (a néstény-
farkast6l a Ricciarelli) kifejezést, ahol a sienai eredetre a varos szimbdluma, a néstényfarkas utal.

1891-ben kiadjék Pellegrino Artusi alapvetd fontossagt ,La scienza in cucina e larte di mangiar bene”
(A f6zés tudomédnya és a j6 étkezés miivészete) cimd mivének els§ kiaddsit, mely az itdliai gaszt-
ron6émiai hagyomany elsé receptgytjteménye. A 629. sz. recept, mely az itt bemutatott termék elké-
szitését irja le, a ,Ricciarelli di Siena” megnevezést haszndlja. A receptben megadott hozzavalok ugyan-
azok, mint amelyeket ma is hasznalunk: ,finom fehér cukor, édes- és kesertimandula, tojasfehérje,
narancshéj-esszencia”.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

A Ricciarelli di Siena” OF] elismerésére vonatkozé javaslatnak a Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana
(Az Olasz Koztdrsasdg Kozlonye) 2005. junius. 29-i 149. szdmdban valé kozzétételével ez a kozigazgatdsi
szerv meginditotta a nemzeti kifogdsolasi eljardst.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtalalhaté a

— http://www.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipo
Documento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit
%EO0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stginternetcimen,

vagy

— kozvetleniil a minisztérium honlapjan (www.politicheagricole.it) a ,Prodotti di qualita” (Mindsitett termé-
kek) (a képernyd bal oldaldn) cimszéra, majd a ,Disciplinari di produzione allesame dellUE [regola-
mento (CE) n. 510/2006]” (Az 510/2006/EK rendelet szerint uniés vizsgdlatnak aldvetett termékleirdsok
meniipontra kattintva olvashatd.
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