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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 186/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,PATATA DI BOLOGNA”
EK-szém: IT-PDO-0005-0349-15.06.2004
OFJ () OEM ( X))

Ez az egységes dokumentum a termékleirds f6bb elemeit tartalmazza tajékoztato jelleggel.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Cim: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655106
Fax +39 0646655306
E-mail: saco/@politicheagricole.it

2. Csoportosulds:

Név: Consorzio Patata di Bologna D.O.P.
Cim: Via Bassa dei Sassi 1/2
40138 Bologna
ITALIA
Tel. +39 051532320
Fax +39 051532320

E-mail: cptb@libero.it
Osszetétel: termelSk|feldolgozok ( X ) egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.6. osztily — A II. melléklet szerinti zoldség-, gytimoles- és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva —
burgonya

4. Termékleiras:

(a kovetelmények osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

4.1. Nev:

,Patata di Bologna”

4.2. Leirds:

A terméknek a Primura véltozathoz kell tartoznia, és fizikai megjelenése, vegyi Osszetétele és érzék-
szervi tulajdonsdgai tekintetében az aldbbi paraméterekkel kell rendelkeznie:

a gumok formdja: tilnyomorészt szabalyos, hosszikds-ovalis, felilleti, kevéssé felting riigyekkel (sze-
mekkel);

a héj ép, sima, kiilsé hibakt6l mentes;
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a gumo atmérGje egységesen 40 és 75 mm kozotti;

a gumohts a fehértdl a szalmasdrgdig terjeden valtozé szind, tomor;
eltarthatésaga jo.

100 g fogyaszthaté termék dtlagos Gsszetétele az aldbbiak szerint oszlik meg:
viz: 70,0-85,0 %

fehérje: 1,8-2,2 %

zsir: 0,09-1,12 %

szénhidratok: 13,5-17,0 %

rostok: 2,2-2,7 %

dsvanyi anyagok (ndtrium, kdlium, magnézium, kalcium, mangdn, vas, kobalt, réz, cink, nikkel, krém,
klé6r, foszfor, fluor, j6d, bér, szelén): 1,0-1,2 %

vitaminok: 0,05-0,1 %.

A Primura a legjellegzetesebb bolognai burgonya. Tdlaldskor j6 megjelenést, szdrazanyag-tartalma
kozepes (19-20 %), a gumohis tomor, ize jellegzetes, de nem tul erdteljes, eltarthatésdga jo. E tulaj-
donsdgok a burgonya termesztésére igen alkalmas és az id6k sordn véltozatlan dllapotban meg6rzott
foldeken valé gazdalkodas révén alakulnak ki, és ezeknek koszonhet8en a termék ma is kielégiti a piaci
igényeket.

4.3. Foldrajzi teriilet:

Bologna megye.

4.4. A szdrmazds igazoldsa:

Ami a termék eredetének igazoldsdt szolgdlo ellendrzéseket illeti, azt, hogy a ,Patata di Bologna” a
meghatdrozott teriiletrl szarmazik, a kijelolt ellen6rzé szerv igazolja, szdmos olyan kotelezettség
teljesiilésének ellenSrzése alapjin, amelyet a termelSknek a termesztési ciklus teljes idStartama sordn
be kell tartaniuk. Ezek koziil a legfontosabbak azok az aldbbi kotelezettségek, amelyek a termelési lanc
minden egyes szakaszdban biztositjdk a termék nyomon kovethetdségét, ilyen a gazddknak és a
taroloknak a kijelolt ellendrz8 szerv dltal vezetett, erre szolgdld jegyzékeibe vald bejegyzése, illetve
az ellen6rz6 szervnél az éves megtermelt mennyiség bejelentése.

4.5. Az elddllitds mddja:

A termékleirds egyebek kozott el6irja, hogy az elsé mivelet a talajnak talajlazitdssal vald el6készitése,
amit a vetés el6tti Gsszel kell elvégezni. Ezdltal a téli 1égkori hatdsok — az es@ és a fagy — szét tudjdk
méllasztani a nagyobb talajrogoket és a vetGgumok befogaddsira alkalmas talajszerkezetet tudnak
létrehozni.

A vetéshez tantsitvannyal rendelkezd, egész vagy darabolt vet6gumoét kell haszndlni, amelynek vetésre
valo el6készitése elGhajtatdssal torténik. Ezdltal a vetGgumok gyorsabban fejlédnek és a foldbe kertilést
kovetSen ellendllobbak lesznek. Ebben a szakaszban a vet6gumok fagymentes, szort fénnyel megvild-
gitott kornyezetben vannak annak érdekében, hogy néhdny milliméteres, zomok, erds csirdt tudjanak
noveszteni.

Ami a vetésforgot illeti, tilos a monokultiirds termesztés. A burgonya csak azt kovetden keriilhet vissza
egy adott foldteriiletre, ha ott két évig mds kultdrdt termesztettek.

A tragydzast a kultira igényeinek figyelembevételével végzik. Annak érdekében, hogy mennyiségi és
mindségi szempontbdl egyardnt optimélis termést lehessen elérni, biztositani kell a legmegfelel6bb
tdpanyagokat, azaz a nitrogént, a foszfort és a kdliumot. A maximdlis terméshozam hektdronként
60 tonna.
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4.6.

A termesztési technika az Emilia Romagna tartomdny termékleirasaiban foglalt szabalyok rendelkezé-
seinek megfelel§ tragydzdssal és védekezéssel vélik teljessé.

A Detakaritdst a termék teljes fiziologiai érettségekor kell elvégezni, azaz akkor, amikor ujjal valé
dorzsolés sordn a héj a nyomds hatdsdra nem sériill meg, mivel ilyenkor mar alkalmazhaté a burgo-
nyakombdjn, amely a gumokat a telephelyekre torténd szallitdsra alkalmas tartdlyokba rakja.

A burgonya tdroldsa 4 és 7 °C kozotti ellendrzétt hémérsékleten, hiit6kamréban tartott tartdlyokban,
fénytdl védve torténik.

A betakaritast kovetSen a hatédlyos jogszabdlyok dltal megengedett miiveletekre keriilhet sor.

Tekintettel arra, hogy a ,Patata di Bologna” OEM olyan magas mindségi, érzékszervi és kereskedelmi
tulajdonsagokkal rendelkezik, amelyek csak helyes tarolds mellett drizhet6k meg, a burgonya termesz-
tését, tdroldsdt és csomagoldsat kizdrolag Bologna megyében taldlhaté véllalkozdsok végezhetik. Az e
teriileten tevékenykedd helybeliek ugyanis a termékkel kapcsolatban specidlis tuddst halmoztak fel a
tekintetben, hogy a terméket hogyan kell helyesen kezelni, szallitani, valamint — a nedvességtartalom
csokkenésének mérséklése érdekében — a betakaritds utdn, a legrovidebb id6n beliili kezeléssel hiitott
helyiségben kell tarolni. Ezen ismeretek révén, és a helyben végzett munkafolyamatok dltal, a termé-
szetes fizioldgiai folyamatok tiszteletben tartdsdval Grizhet6k meg a ,Patata di Bologna” OEM mindségi
jellemzdi.

Kapcsolat:

A ,Patata di Bologna” OEM jellemzdit, illatdt, izét, a gumohts és a héj szinének intenzitdsit a genetikai
tényezSkon tdl a termesztési kornyezet (a talaj, az éghajlat, a termesztési technika, a taroldsi méd) is
meghatdrozza, ezért nyilvanvalé a ,Bolognai burgonya” kapcsolata Bologna megyével.

A zommel hordalékos, réteges, tehdt oxigénben gazdag talajok morfoldgiai jellemzdi igen kedvezd
feltételeket teremtenek a termék fejlédéséhez.

A talaj (talajtan és vizrajz) és az éghajlat (amely az 8szi-téli id8szakban csapadékos, mar februdr végétsl
enyhén tavaszias, illetve a gumoképz8dés idején optimalis, azaz 25 °C korili hdmérséklet) egyiittes
hatdsa révén létrejovs sajatos kornyezetnek koszonhetéen az itt termd burgonya olyan, a gumohis
szerkezetében és szemcsenagysiagaban megnyilvanulé fizikai tulajdonsdgokkal, valamint a sajitos
illatban és izben megnyilvanulé érzékszervi jellemzdkkel rendelkezik, amelyek jellemz8 mindségét

meghatdrozzak.

Ahogy mér Contri 1817-b6l szdrmazd miivében is olvashatjuk, Bologna megye talajai alkalmasak a
termesztés fejlesztésére, mivel a burgonya ,a mély, vizt6l mdr megszabaditott és a folyok draddsai
folytin megemelkedett alapot” kedveli, ami a Bologna kornyéki lecsapolt teriileteket jellemzi.

A talajban az id6k sordn lezajlott véltozdsok révén az Appenninekben ered§ folyok és hegyi patakok
dltal ideszéllitott és lerakott folyami hordalékbdl sik teriiletek jottek létre, amelyek kozepesen finom
szerkezetliek, viszonylag mélyek és jo vizateresztG-képességgel rendelkeznek, savas kémhatdsuak,
szerves anyagokat tartalmaznak, a burgonya szdmdra fontos f6bb tdpanyagelemekkel — mint a jelentés
mennyiség kalium — bdséggel rendelkeznek, tovabba foszfort és nitrogént is tartalmaznak.

Mindez kedvez a burgonya termesztésének, amely ezekbdl a feltételekbsl nem fégyokeres, szt6los

hajtdsrendszere és stirli mellékgyokérzete révén kiilonosen profitdl.

Vizrajzi szempontbdl a teriilet természetes folydi és patakjai — az Idice, a Reno, a Gaiana, a Fossatone, a
Quaderna, a Rido, a Sillaro, a Samoggia, a Savena — és mesterséges csatorndi — az emilia-romagna-i
csatornak — révén vizzel béségesen ellatott. Utdbbiakat kifejezetten azért épitették, hogy a kultirdkat
vizzel lassdk el a tavaszi-nydri id6szakban, amikor erre leginkdbb sziikség van.
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A bolognai siksagot mdr februdr végét6l — marcius elejétdl enyhe tavaszi hdmérséklet jellemzi, ami az
ebben az idgszakban elvetett gumok megfelel§ csirdzdsdnak biztositisdhoz idedlis. Az aprilistdl juniusig
tarté idGszakra koncentrdl6dd, legnagyobb vegetativ fejlédés idején a hémérséklet 25-28 °C, ami
elsegiti a gumok képz8dését és novekedését, valamint szabalyos érését. Az év sordn lehulld csapadék
a termesztést az elsG vegetativ novekedési szakaszban és a gumokotés kezdetén segiti els, tovabba
biztositja a vizréteg helyredlldsdt és a burgonya vetését el6készit§ talajmegmunkaldst is.

A burgonya termesztése az erre kifejezetten alkalmas talajjellemz8k, az egyes varidnsok sajitos mind-
ségi és érzékszervi tulajdonsdgai, valamint a termelSk termesztési technikdinak hagyomdnya folytdn
madr régdta kotddik a bolognai teriilethez.

A bolognai teriilettel valé kapcsolat a népesség éllemmel valé elldtdsdnak sziikségességébdl sziiletett,
kiilonosen azokban az id6szakokban, amikor az emberi tdpldlkozds alapjanak tartott gabona termés-
hozama gyenge volt. A kapcsolat abbdl a meggy6z6désbdl is sziiletett, hogy ennek a kultirdnak a
fejlesztése a megye javdra vélik azzal, hogy fiiggetleniti a mds dllamokbdl szdrmaz6 élelmiszertartalékok
felhalmozdsdnak kényszere aldl. A kapcsolat a termel6k firadsigos munkdjanak koszonhetSen
lassacskdn megerdsodott, 1épésrSl 1épésre tokéletesitették a szinte precizids termesztési technikit,
egyre hatékonyabb és a terméket tiszteletben tarté berendezéseket hoztak létre. A terméket Gttord
technikdkkal és olyan kereskedelmi szervezetek révén Grizték meg, amelyek e teriilet erés elhivatott-
saganak is koszonhetSen a burgonya kereskedelmi és mindségi aspektusait értékesiteni tudtak.

A burgonyatermesztés az 1800-as évek elején terjedt el Bologna vidékén. Nagy szerepe volt benne
Pietro Maria Bignami gazddsznak, aki a parasztokkal megismertette a burgonyat. A burgonya az allatok
takarmdnyozdsdval egy id6ben a nép korében is elterjedt.

Az 1700-as évek végétdl kezdSdden és az egész XIX. szdzad sordn szdmos tudds irta le el6nyeit és
hatranyait, de kilonosen Contri miive, Opizzoni érsek, papai legatus korlevele (1817), és a Benni-féle
termesztési gyakorlati leirds jarult hozzd ahhoz, hogy a burgonydval beiiltetett teriiletekbe valé befek-
tetések jelent@sen megnévekedtek.

Fontos még megemliteni Berti-Pichat és Bignardi a XIX. szdzad mdsodik felében megjelentetett, a
bolognai burgonyaval kapcsolatos munkait is. A XX. szdzadban a burgonyatermesztés a megye terii-
letén kiterjedt valamennyi erre alkalmas teriiletre, {gy a siksdgtél a dombvidékig és a hegyvidékig a helyi
mezbgazdasag fontos bevételi forrdsava vélik. A burgonya koriil kialakul a termesztés vildga, modern, a
termék hatékony kezelésére alkalmas tdroldsi és kereskedelmi egységek sziiletnek.

Ellendrzd szerv:

Név:  Check Fruit s.r.l.

Cim: Via Cesare Boldrini 24
40121 Bologna
ITALIA

Tel. —

Fax —

E-mail: —

Cimkézés:
A fogyasztdsra szdnt ,Patata di Bologna” kereskedelmi forgalmazdsdra az aldbbi kiszerelést kell hasz-

nélni:

— 4 kg-os, 5kg-os, 10 kg-os és 25 kg-os zsak, kozepén csikkal vagy legalabb 10 cm-es nyomtatott
csikkal.

— 0,5 kg-os, 1kg-os, 1,5 kg-os, 2 kg-os és 2,5 kg-os hélo.

— 0,5 kg-os, 1kg-os, 1,5kg-0s, 2kg-os, 2,5kg-0s, 5kg-os vertbag, quickbag, girsac kiszerelés és
zacsko.

— 0,5kg, 0,75 kg és 1 kg termék tdroldsara alkalmas tdlca vagy doboz.

— 10kg, 12,5kg, 15 kg, 20 kg és 25 kg termék tdroldsdra alkalmas kartondoboz és kosar.
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A kiszereléseken szerepelnie kell a ,Patata di Bologna” feliratnak, a ,D.O.P.” (,OEM”) megjelolésnek és
az alabbiakban meghatdrozott logbnak: a burgonya stilizdlt rajza, amelyet egy-egy piros és kék szind
szalag szel at, az aldbbiaknak megfelelGen:

— a stilizalt burgonya sdrga szine Pantone Yellow 116 C, négyszinnyomds 0/20/100/0,
— az els6 ferde sdv piros szine Pantone Warm Red C, négyszinnyomds, 0/100/100/0,
— a mdsodik ferde sdv kék szine Pantone blue 286 C, négyszinnyomds, 100/70/0/0,
A szovegek nyomtatdsara hasznalt tipografiai bettitipus az Avenir light és bold véltozata.

A kiszereléseken a védjegy nem szerepelhet 20 mm alapméretnél kisebb méretben. A ,Patata di
Bologna” OEM megjelolésnek minden mds, a cimkén szerepl§ feliratndl nagyobb méretben kell
szerepelnie.

PATATA
DI BOLOGNA
D.O.P.



