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(Vélemények)

EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Modositds iranti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmdardl sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 198/06)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a médositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatél szamitott hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds iranti kérelem a 9. cikk alapjin
»-MONTI IBLEI”
EK-szdim: IT-PDO-0117-1521-07.06.2005
OF () OEM ( X )
1. A termékleirds modositdssal érintett szakaszcime:

— [O A termék elnevezése

— A termék leirdsa

— Foldrajzi teriilet

— [0 A szdrmazds igazoldsa

— [ Az eléillitds médja

— [0 Kapcsolat

— Cimkézés

— [ Nemzeti el6irdsok

— [0 Egyéb (kérjiik, hatdrozza meg)

2. Méddositds tipusa:

— [0 Az egységes dokumentum vagy az Osszefoglalé lap médositdsa

— Azon bejegyzett OEM vagy OF termékleirdsanak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az osszefoglalét nem tették kozzé

— [ A termékleirds oly moédon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)
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3.2

3.3

— [ A termékleirds hatdsagilag elrendelt, kotelez8 egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti médositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

Moédositas(ok):
A termék leirdsa:

A késztermék jellemzgit pontosabban hatdroztdk meg és az olivaolaj-KPSZ régi, elavult szabdlyaira
torténd Osszes utaldst torolték. A késztermék forgalomba hozatalkor torténd osztilyozasanak és leird-
sdnak javitdsa érdekében a kémiai és kémiai-fizikai jellemzdk tekintetében objektiv paramétereket
vezettek be.

Foldrajzi teriilet:

Ez a pont kiegésziil az eldallitdsi teriilettel hatdros és azzal azonos talajtani és éghajlati jellemzdkkel és
hagyomanyokkal biré Militello in Val di Catania telepiiléssel, amely az elismerésre irdnyuld els§ kére-
lemben feltiintetett szarmazasi teriilethez tartozé telepiilések koziil puszta tévedésbdl maradt ki. Ezdltal
elfogadtdk Militello in Val di Catania termel6inek jogos kéréseit, hiszen e telepiilés tobb évszdzados — a
torténészek szerint legaldbb a XV. szdzadig visszanytuléo — olivatermesztési hagyomannyal biiszkél-
kedhet. Az olajfaiiltetvények kiterjedtségének és az itt nyert olivaolaj mindéségének koszonhetSen
Militello torténetileg bizonyitottan mdr a XVIIL szdzadban Szicilia egyik leghiresebb termelési kozpont-
java valt.

Militello in Val di Catania telepiilés a Monti Iblei olaj Trigona-Pancali foldrajzi megnevezésti elGallitdsi
teriileti alegységéhez tartozik.

Cimkézés:

A termékleirds 7. cikke (9) bekezdésének helyébe a kovetkezd mondat 1ép: ,a cimkén a kotelezd
megjeloléseken tilmenden fel kell tintetni azt a két évet is, amelyet az az évjdrat fed le, amely
sordn az olajkészités alapjaul szolgdlé olivabogy6t nyerik”. A fenti mondat az Gsszefoglaléban is
megjelenik, a 4.8. pont alatt. Ez a mddositas lehetévé teszi az eldllitds évjdratanak pontosabb meghatd-
rozdsat.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»MONTI IBLEI”
EK-szam: IT-PD0O-0117-1521-07.06.2005
OEM (X ) OF ()

Ez az osszefoglald tdjékoztatdsi céllal foglalja ssze a termékleirds f6bb pontjait.

A tagdllam illetékes szerve:

Név: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Cim: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655106
Fax +39 0646655306
E-mail: saco7@politicheagricole.gov.it
Csoportosulds:
Név: Consorzio di tutela dell'olio extravergine d’oliva DOP Monti Iblei
Cim: clo C.CLA.A. Piazza Liberta — 97100 Ragusa
97100 Ragusa RG
ITALIA
Tel. +39 0932247560
Fax +39 0932247560
E-mail: consorzio@montiblei.com

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) egyéb ()
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4.1

4.2

A termék tipusa:

1.5 osztdly — Olajok és zsirok — extra sz{iz olivaolaj

Termékleirds:

(az 510/2006[EK rendelet 4. cikke (2) bekezdésében el6irt kovetelmények osszefoglaldsa)

Elnevezés:

~Monti Iblei”

Leirds:

A ,Monti Iblei” oltalom alatt all6 eredetmegjelolést kotelezd jelleggel kisérnie kell a kovetkezd foldrajzi
jelzések egyikének: ,Monte Lauro”, ,Val d’Anapo”, ,Val Tellaro”, ,Frigintini”, ,Gulfi”, ,Valle dellTrminio”,

,Calatino”, ,Trigona-Pancali” és az aldbbi kovetelményeknek kell megfelelnie:

Kiszereléskor a ,Monte Lauro” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monti Iblei” oltalom alatt all6 eredetmegjelo-
léssel elldtott extra sziiz olivaolajnak az alabbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:

— szin: zold,
— illat: zold gyiimolesoket kozepesen felidézd,
— {z: gytimolcsos, kozepesen csipGs érzettel,

— az olajsavban kifejezett, tomegre vetitett maximaélis Osszes savtartalom 100 grammnyi olajban
legfeljebb 0,5 gramm,

— peroxidok szdma: < o = 12 meq O,/kg,
— K232: < 0 = 2,20,

— K270: <o

0,18,
— Osszes polifenol: > o = 120 p.p.m.
A ,Monte Lauro” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monte Iblei” oltalom alatt all6 eredetmegjel6lést kizardlag az

olyan extra sz{iz olivaolaj szdmdra tartjak fenn, amely az olivaiiltetvény legaldbb 90 %-at kitevé Tonda
Iblea fajtdjii olivabogyobdl késziill. Egyéb fajtdk is hasznédlhatok, de legfeljebb 10 %-ban.

......

léssel elltott extra sziiz olivaolajnak az aldbbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:
— szin: zold,

— illat: zold gytimélcsoket enyhén felidézd,

— fz: gyiimolcsos, kozepesen csipds érzettel,

— az olajsavban kifejezett, tomegre vetitett maximélis Osszes savtartalom 100 grammnyi olajban
legfeljebb 0,5 gramm,

— peroxidok szdma: < o = 12 meq O,/kg,
— K232: <o = 2,20,

— K270: <o

0,18,

— Osszes polifenol: > o = 120 p.p.m.

A ,Val d’Anapo” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monte Iblei” oltalom alatt dll6 eredetmegjelolést kizdrélag az
olyan extra sziiz olivaolaj szdmdra tartjak fenn, amely az olivaiiltetvény legaldbb 60 %-at kitevé Tonda

Iblea fajtdjii olivabogydbdl késziil. Egyéb fajtdk is hasznélhatok, de legfeljebb 40 %-ban.

Kiszereléskor a ,Val Tellaro” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monti Iblei” oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel
ellatott extra szliz olivaolajnak az aldbbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:
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— szin: zold,
— illat: zold gyiimolesoket kozepesen felidézd,
— {z: gyiimolcsos, kozepesen csipls érzettel,

— az olajsavban kifejezett, tomegre vetitett maximélis Osszes savtartalom 100 grammnyi olajban
legfeljebb 0,5 gramm,

— peroxidok szdma: < o = 12 meq O,/kg,

— K232: <o

2,20,

— K270: <0 = 0,18,
— Osszes polifenol: > o = 120 p.p.m.

A ,Val Tellaro” foldrajzi jel6léssel kisért ,Monte Iblei” oltalom alatt all6 eredetmegjelolést kizdrdlag az
olyan extra sz(iz olivaolaj szdmdra tartjdk fenn, amely az olivaiiltetvény legaldbb 70 %-at kitevd
Moresca fajtdji olivabogyobdl késziil. Egyéb fajtdk is haszndlhatok, de legfeliebb 30 %-ban.

Kiszereléskor a ,Frigintini” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monti Iblei” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel
elldtott extra sz(iz olivaolajnak az aldbbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:

— szin: zold,
— illat: zold gytimolesoket erdteljesen felidézd,
— {z: gyimolcsos, kozepesen csipls érzettel,

— az olajsavban kifejezett, tomegre vetitett maximélis Osszes savtartalom 100 grammnyi olajban
legfeljebb 0,5 gramm,

— peroxidok szdma: < o = 12 meq O,/kg,
— K232: < 0 = 2,20,

— K270: <o

0,18,
— Osszes polifenol: > o = 120 p.p.m.

A Frigintini” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monte Iblei” oltalom alatt all6 eredetmegjelolést kizdrblag az
olyan extra sztiz olivaolaj szdmdra tartjdk fenn, amely az olivaiiltetvény legaldbb 60 %-at kitevd
Moresca fajtdji olivabogyobdl késziil. Egyéb fajtak is haszndlhatok, de legfeljebb 40 %-ban.

Kiszereléskor a ,Gulfi” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monti Iblei” oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel
ellatott extra szliz olivaolajnak az alabbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:

— szin: zold,
— illat: zold gytimolesoket erdteljesen felidézd,
— {z: gyiimolcsos, kozepesen csipls érzettel,

— az olajsavban kifejezett, tomegre vetitett maximdlis Osszes savtartalom 100 grammnyi olajban
legfeljebb 0,5 gramm,

— peroxidok szdma: < o = 12 meq O,/kg,

— K232: <o

2,20,

— K270: <o

0,18,
— Osszes polifenol: > o = 120 p.p.m.

A ,Gulfi” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monte Iblei” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lést kizardlag az olyan
extra szliz olivaolaj szdmadra tartjdk fenn, amely az olivaiiltetvény legaldbb 90 %-dt kitevé Tonda Iblea
fajtaju olivabogyobdl késziil. Egyéb fajtdk is haszndlhatok, de legfeljebb 10 %-ban.

Kiszereléskor a ,Valle delllrminio” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monti Iblei” oltalom alatt all6 eredetmeg-
jeloléssel ellatott extra sziiz olivaolajnak az aldbbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:
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— szin: zold,
— illat: zold gytimélcsoket enyhén felidézd,
— {z: gyiimolcsos, enyhén csipds érzettel,

— az olajsavban kifejezett, tomegre vetitett maximaélis Osszes savtartalom 100 grammnyi olajban
legfeljebb 0,65 gramm,

— peroxidok szdma: < o = 12 meq O,/kg,

— K232: <o

2,20,

— K270: < 0 = 0,18,

— Osszes polifenol: > o = 120 p.p.m.

A ,Valle dell'Trminio” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monte Iblei” oltalom alatt all6 eredetmegjelolést kiza-
rélag az olyan extra sz(iz olivaolaj szdmdra tartjdk fenn, amely az olivailtetvény legaldbb 60 %-at kitevd

Moresca fajtdji olivabogydbdl késziil. Egyéb fajtak is haszndlhatdk, de legfeljebb 40 %-ban.

Kiszereléskor a ,Calatino” foldrajzi jel6léssel kisért ,Monti Iblei” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel
ellatott extra szliz olivaolajnak az aldbbi jellemzdkkel kell rendelkeznie:

— szin: zold,
— illat: zold gyiimolcsoket enyhén felidézd,
— {z: gyiimolcsos, enyhén csips érzettel,

— az olajsavban kifejezett, tomegre vetitett maximaélis Osszes savtartalom 100 grammnyi olajban
legfeljebb 0,6 gramm,

— peroxidok szdma: < o = 12 meq O,/kg,

— K232: <o

2,20,

— K270: <o = 0,18,

— Osszes polifenol: > o = 120 p.p.m.

A ,Calatino” foldrajzi jeloléssel kisért ,Monte Iblei” oltalom alatt dll6 eredetmegjelolést kizdrélag az

olyan extra sziiz olivaolaj szdmdra tartjak fenn, amely az olivaiiltetvény legaldbb 60 %-at kitevd Tonda
Iblea fajtdjii olivabogyobdl készill. Egyéb fajtdk is haszndlhatok, de legfeljebb 40 %-ban.

......

kisért ,Monti Iblei” oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel elldtott extra szliz olivaolajnak az aldbbi
jellemzdkkel kell rendelkeznie:

— szin: zold,
— illat: zold gyiimolesoket kozepesen felidézd,
— {z: gytimolcsos, enyhén csipls érzettel,

— az olajsavban kifejezett, tomegre vetitett maximélis Osszes savtartalom 100 grammnyi olajban
legfeljebb 0,5 gramm,

— peroxidok szdma: < o = 12 meq O,/kg,

— K232: <o

2,20,

— K270: <o

0,18,
— Osszes polifenol: > o = 120 p.p.m.
A ,Trigona-Pancali” foldrajzi jel6léssel kisért ,Monte Iblei” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lést kizardlag

az olyan extra sziiz olivaolaj szdmdra tartjdk fenn, amely az olivaiiltetvény legalabb 60 %-it kitevd
Nocellara Etnea fajtdji olivabogyobodl késziil. Egyéb fajtdk is haszndlhatok, de legfeljebb 40 %-ban.
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4.3

4.4

4.5

4.6

Foldrajzi teriilet:

A ,Monti Iblei” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés elGallitasi teriilete a Szicilia tartomdnyban taldlhatd
Catania, Ragusa és Siracusa megyék telepiiléseinek kozigazgatdsi teriiletére terjed ki.

A szdrmazds igazoldsa:

A nyomon kovethetdséget a feliigyeleti szerv dltal az 510/2006/EK rendeletnek megfelelSen végzett, a
teljes termékpdlydra kiterjeds ellendrzés biztositja.

Az eldallitds médja:

Az olajfék termesztési formdinak és metszési modszereinek a hagyomanyosan hasznaltakkal megegye-
z6nek kell lenniiik, illetve legaldbbis alkalmasnak kell lenniiik arra, hogy ne médositsdk az olajbogyok
jellemzgit. Az oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel elldtott extra sziiz olivaolaj elgéllitdsdhoz haszndlt
olivabogydk termesztésére szdnt olajfaiiltetvények novényegészségiigyi védelmének az irdnyitott véde-
kezési programokban el6irt médozatokat kell kovetnie. A ,Monte Iblei” oltalom alatt dll6 eredetmeg-
jeloléssel elldtott extra sziiz olivaolaj minden évben az érés kezdetétdl janudr 15-ig sziiretelt egészséges
olajbogyébdl késziil. Az olajbogyodkat kozvetleniil a farél, kézzel vagy mechanikus eszkozokkel kell
leszedni. Az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléssel ellatott extra sz(iz olivaolaj eldallitdsdhoz hasznalt
olajbogydk termesztésére szdnt olajfaiiltetvények maximadlis olajbogyéhozama az intenziv iltetvények
esetén hektdronként legfeljebb 10 000 kg. Az olajbogydk olajhozadéka legfeljebb 18 %. A megfeleld
foldrajzi jelolésekkel kisért ,Monte Iblei” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6léssel elldtott extra sz(iz oliva-
olaj elééllitasa sordn az olajbogydkbdl torténd olajkinyerési miveleteket, valamint a ,Monti Iblei” OEM
kiszerelési miiveleteit a 4.3. pontban koriilhatdrolt elSallitasi teriilet hatdrain beliil kell elvégezni. Az
olajkinyerési miiveleteket legkés6ébb a betakaritdst kovetS két napon belill végre kell hajtani. Az olaj
kinyeréséhez csak a gytimolcs eredeti sajatos jellemzdit lehetS leghitelesebben titkrozd olaj elGallitdsara
alkalmas fizikai-mechanikai médszerek engedélyezettek. A ,Monti Iblei” extra sziiz olivaolajat legfeljebb
5 liter drtartalma, ivegb6l vagy 6nozott lemezbdl késziilt tiroléedényben kell forgalomba hozni.

Kapcsolat:

Az olivabogyé-termesztés a térség igen jelentds termelési dgazata. A legfontosabb fajta a megjelolt
foldrajzi teriileten jellegzetes Tonda Iblea vagy Cetrala vagy Prunara vagy Abbunata vagy Tunna (ami a
kérokozokkal szemben kozepesen ellendllé és a Monti Iblei-hegység meszes fennsikjdnak talajéhoz
tokéletesen alkalmazkodik), amelyet étkezési olajbogydként is fogyasztanak. Mds helyi fajtdk is hasz-
nélatosak, igy a ,Moresca” és a ,Nocellara Etnea”. Az évszdzados novényekbdl dll6 olajfaiiltetvények
mellett az utdébbi id6kben dj dltetvények is kialakultak, mds egyéb fajtdkkal, amelyek a kordbbiak
alakjat utdnozzdk és amelyek termesztési formdja gomb alakd, aminek célja az uralkodd szelekkel
szembeni védelem. Az ezen a teriileten eldllitott olajak felhaszndldsa régre visszanyilé hagyomdnnyal
bir nemcsak a helybéli fogyasztok korében, hanem szerte az orszdgban is. Csak a 80 és 700 méteres
tengerszint feletti magassdg kozott termd olajfaiiltetvények tekinthet6k megfelelének. Az dltetvé-
nyeknek a sziliciumeredetd, vulkanit-ereket tartalamzé talajjal rendelkez6 Monti Iblei fennsikjat tagold
volgyekben kell elhelyezkedniiik. Az elééllitott olaj kozepesen gyiimolesos, kissé édes, enyhén csipGs.
Szem el6tt tartandd, hogy a Monti Iblei-hegységet a nappalok és az éjszakak kozotti erds héingadozds
jellemzi, ami a mez@gazdasagi termények sajitos jellemzdinek kialakuldsa szempontjabdl kiilonosen
fontos. Figyelembe kell venni, hogy Szicilia — ez a gorog-rémai telepekig visszanydlé 6si hagyomd-
nyokkal rendelkezd sziget — az id6k sordn megszilrditotta a Magna Grecia-ra jellemz§ szokdsokat. Ez a
meghatdrozé kulturdlis tényez6 — amelyhez évszdzados kommunikdciés nehézségek is tdrsultak —
érintetleniil Grizte meg az egyes telepiilések jellegzetességeit és kikristalyositotta az adott, jol koriil-
hatdrolt foldrajzi térségben a lakossdg dltal szervezett egyes kisebb egységeket. Mindezen éghajlati és
teriileti korilmények kozott — amelyeket alapveté homogeneitds jellemzett — nem lehet tehdt figyelmen
kiviil hagyni az id6 és a torténelem sordn dtorokitett hagyomdnyok meglétét. Ezen okndl fogva a
,Monti Iblei” eredetmegjelolés teriileti meghatdrozasa magdba foglalja azoknak a fent emlitett, mester-
séges telepiiléseknek megfelel§ teriiletek meghatdrozdsat is, amelyektSl az id6k sordn a jellegzetessé-
giiket elnyerték. Ezek a kovetkezdk: ,Monti Iblei Monte Lauro”, ,Monti Iblei Val d’Anapo”, ,Monti Iblei
Val Tellaro”, ,Monti Iblei Frigintini”, ,Monti Iblei Gulfi", ,Monti Iblei Valle delllrminio”, ,Monti Iblei
Calatino” és a Militello in Val di Catania nev telepiilést is magdba foglalé ,Monti Iblei Trigona Pancali”.
A fent emlitett kiegészit§ foldrajzi jelolések puszta felsoroldsa is egyértelmien kidomboritja azoknak az
emberi hagyomanyoknak a meglétét, amelyek a Monti Iblei-hegységhez tartozé kiilonféle volgyekhez
kotdnek. Olyan volgyek ezek, amelyek — noha foldrajzilag egymdshoz kozel fekszenek — megdrizték
egyéni  sajatossagaikat  az  emberi  tevékenységek  és  jellegzetes  tulajdonsdgok
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terén. E korilmény figyelmen kiviil hagydsa lényegében a kulturdlis és emberi hagyomanyok mélyebb
jelentésének megmasitasat jelentené. Mindezek ellenére a fent emlitett volgyekbdl szdrmazd olajok
kozotti kilonbségek érzékszervi szinten annyira csekélyek, hogy azokat csak a szakérté késtolok
képesek kiérezni.

4.7 Feliigyeleti szerv:

Név:  Agroqualita

Cim: Piazza G. Marconi 25
00144 Roma RM
ITALIA

Tel. —
Fax —
E-mail —

4.8 Cimkézés:

A ,Monti Iblei” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés barmiféle mindsitéssel valé kiegészitése tilos, bele-
értve az olyan jelz8ket is, mint: ,finom”, ,valogatott”, ,szelektalt”, ,prémium kategéria”. Engedélyezett
személynevek, cégnevek, maganvédjegyek hiteles haszndlata, feltéve, hogy nincs dicsérd jelentésiik vagy
olyan jellegitk, amely a fogyasztét megtéveszthetné.

Villalatok, birtokok, gazdasigok nevének haszndlata, valamint az arra torténd utalds, hogy a kisze-
relésre az el@allitdsi teriileten elhelyezkedS olajsajtolé izemben vagy vallalkozdsban keriilt sor, csak
akkor engedélyezett, ha a termék kizdrdlag a villalathoz tartozé olajfaiiltetvényeken betakaritott olaj-

bogyokbol késziilt.

A 4.2. pontban szerepld valamennyi foldrajzi jelzésnek a cimkén akkora bettimérettel kell megjelennie,
amelyeknek mérete nem haladja a ,Monti Iblei” oltalom alatt all6 eredetmegjelolés feltiintetésére alkal-
mazott betliméretet.

Az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés nevét egyértelmd és letorolhetetlen bettikkel, a cimke szinétsl
vildgosan elkiilloniils, azzal kontrasztot alkotd szinekkel kell feltiintetni; a feliratnak a cimkén szereplé
egyéb jelzésektd] vilagosan megkiilonboztethetnek kell lennie.

A megjelolésnek meg kell felelnie tovdbbd a hatdlyos jogszabalyokban el8irt cimkézési szabalyoknak is.
A cimkén a kotelez8 megjeloléseken tilmenden fel kell tiintetni azt a két évet is, amit az az évjdrat fed
le, amely sordn az olajkészités alapjdul szolgalé olivabogyét nyerik.




