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Modositds irdnti kérelem kozzététele a mezdgazdasagi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek
és eredetmegjeloléseinek oltalmdrdl sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 199/11)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a médositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitott hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositis iranti kérelem a 9. cikk alapjin
»GRANA PADANO”
EK- sz.: IT-PDO-0217-0011-26.07.2006
OF () OEM (X))
1. A termékleirds mddositissal érintett szakaszcime:

— [0 A termék elnevezése

— A termék lefrdsa

— Foldrajzi teriilet

— A szdrmazds igazoldsa

— Az eléallitds modja

— [ Kapcsolat

— Cimkézés

— Nemzeti el6irdsok

— Egyéb [kérjiik, hatdrozza meg]

2. Mbddositds tipusa:

— [ Az egységes dokumentum vagy az Osszefoglalé lap mddositdsa

— Azon bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirasinak mddositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az Osszefoglalét nem tették kozzé

— O A termékleirds oly mddon torténd modositdsa, amely nem teszi szitkségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatdsdgilag elrendelt, kotelezd egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti modositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

3. Médositis(ok):

3.1. A termék leirdsa:

A félzsiros” meghatdrozds torlésre keriil és azt a kovetkezd kifejezés viltja fel: ,részben természetes
folozéssel eléallitott [...] tejbdl [...] késziilt” (a termékleirds 1. cikke):
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3.3.

a hatdlyos el6irasok értelmében a sajt akkor nevezhetd ,félzsirosnak”, ha szdrazanyagra vetitett zsirtar-
talma nem éri el a 35 %-ot, a Grana Padano szdrazanyagra vetitett zsirtartalma ezzel szemben atlagosan
40-42 %, igy a ,félzsiros” jelz8 haszndlata a fogyasztok szdmdra megtévesztd lehetett.
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A ,gyartas” kifejezést — amely gépesitett és ipari jellegli elddllitdsra utal — a semlegesebb és e jelentés-
tartalmakt6l mentes, ennélfogva megfelelébb ,elddllitds” kifejezés véltja fel (a termékleirds 1. cikke).

A tej lefrdsa a ,nyers” jelzgvel béviil (a termékleirds 1. cikke): mivel a tej ,nyers” mivolta lényegi elem a
teriilettel valé kapcsolat meg6rzése szempontjabdl, a ,nyers” megjelolés kifejezetten azért keriilt be a
termékleirdsba, hogy eloszlassa azokat a kétértelmiiségeket, amelyek a maltban — egészen a birdsagi
targyalotermekig begytirizd — értelmezési kérdéseket vetettek fel annak lehetGséget illetéen, hogy a tejet
hékezelésnek vetik ald (amely kezelés egyébként a jovahagyott termékleirdsban nem szerepel).

A kovetkezd kitételt torlik: ,érlel6déssel szembeni ellenallds: 1-2 év” (a termékleirds 2. cikke). Ennek
oka az, hogy a kérdéses kitétel azt a veszélyt hordozta magdban, hogy zavart kelt azon legrovidebb
érlelési idészak (kilenc teljes honap) vonatkozdsdban, amelyet kovetSen a termék a Grana Padano
oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel jogosan keriilhetett forgalomba. A szdéban forgd kitétel ezen
tilmenden potencidlisan hatranyos helyzetbe hozta azokat a sajtokat, amelyek a kétéves idGkorlaton
til is elalltak, tehdt rendelkeztek a termékleirdsban szerepl§ vagy anndl talin még magasabb szintd
jellemz8kkel, de a fenti kitétel alapjan — paradox médon — mégis fenndllt a lemindsitésiik lehetSsége.

Bevezetik a kovetkezd pontositdst: ,barmilyen mesterséges szinezés kifejezetten tilos” (a termékleirds
2. cikke): e tilalom kifejezett felvétele azt a célt szolgdlja, hogy eloszlassa azokat a kételyeket, amelyek a
gyakorlatban a sajtkorongok mesterséges szinezésének lehetéségét illetGen meriiltek fel.

Kifejezetten feltiintetik a zsir/kazein tartdlyban mért ardnyat (a termékleirds 5. cikkének (5) bekezdése):
o(...) A zsir/kazein-ardnynak a tartdlyban 0,80 és 1,05 kozott kell lennie. A Trentingrana esetében a
tartilyban a tej zsir/kazein-ardnya legfeljebb 1,15”. Ez a pontositds azért keriilt be, mert a zsir/kazein
ardny képezi azt a paramétert, amely a késztermék zsiranyagtartalma tekintetében egyedill megbizhat6
és irdnyado.

Foldrajzi teriilet:

A foldrajzi teriilet korbehatdrolasdnak jelenlegi médja (a termékleirds 3. cikke) lényegében az annak
idején benyujtott szoveg frissitése, amely frissités azokra az @j megyékre terjed ki, amelyeket az
elgallitdsi teriiletben mdr szerepl tobbi megye kozigazgatdsi teriiletén belil alakitottak ki.
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Az el@allitasi teriilet a Bolzano autoném megyéhez tarozé aldbbi 5 telepiilés felvételével béviilt ki:
Anterivo, Trodena, Lauregno, Proves, Senale-San Felice. Ez az 5 telepiilés — noha kozigazgatdsilag
Bolzano megye teriiletén taldlhaté — hegyrajzilag Trento megye volgyeihez — nevezetesen a Val di
Fiemméhez (Anterivo és Trodena), illetve a Val di Nonhoz (Lauregno, Proves, Senale-San Felice) tartozik
és értelemszertien Trento megye teriiletével hatdros. A jelenleg a Bolzano Autoném megyéhez (Provincia
Autonoma di Bolzano) tartozé telepiilések 1948-ig ugyanis egy olyan teriileti egységhez tartoztak (példa
gyandnt a Fiemme Cavalese-beli Magnifica Comunita emlithet8), amely az érintett gazdasdgi tomorii-
lések kozott nem tett kiilonbséget az alapjan, hogy azok Trento vagy Bolzano autoném megye
kozigazgatdsi hatdraihoz tartoznak-e.

Megjegyzendd, hogy a fent nevezett 5 telepiilés teljes teriilete mintegy 92 négyzetkilométer, tehdt a
teriilet bévitése teljes mértékben elenyész6 a ,Grana Padano” OEM mar elismert termdteriiletének
alapteriiletéhez képest, amely 5 tartomdnyt olel fel.

A szdrmazds igazoldsa:

Olyan analitikus paramétereket vezetnek be, amelyek lehet6vé teszik a termék szdrmazdsinak olyan
specifikus vizsgalatokon keresztiili szavatoldsat, amelyek segitségével figyelemmel kovethetSk a ,Grana
Padano” OEM sajitos jellemzdi.
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Konkrétan a kovetkezd mondatok keriiltek be a termékleirdsba (a 2. cikk (2)—(3) és (5) bekezdése):

,A Grana Padano OEM sajt sajitos aminosav-Osszetételét a Consorzio per la Tutela del Formaggio
Grana Padano-ndl (Grana Padano Sajtvédelmi Konzorcium) és a Mezdgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti
Minisztériumndl letétbe helyezték, beazonositdsa pedig ioncserés kromatografidval, ninhidrines oszlop
utdni fotometrikus felméréssel tortént”;

,A Grana Padano OEM sajt specifikus izot6p-Osszetételét a Consorzio per la Tutela del Formaggio
Grana Padano-ndl (Grana Padano Sajtvédelmi Konzorcium) és a Mez6gazdasagi, Elelmezési és Erdészeti
Minisztériumndl letétbe helyezték, beazonositisa pedig izotépardny-mérS tomeg-spektrométeres
modszerrel tortént (IRMS)”;

A késztermék forditott fazist folyadékkromatografidval és fluoreszencia-érzékeléssel mért lizozin-tartal-
mdnak — ahol ezt a sajtkészités sordn haszndljdk — meg kell egyeznie a bejelentett és a sajtkészitési
eljards soran ellendrzott mennyiséggel”.

Ezen belill is, a bioelemek dlland6 izotépardnyainak elemzésének, valamint a makro- és mikroelemek
elemzésének koszonhetSen olyan adatbazis jott létre, amely meghatdrozza és jellemzi a Grana Padano-t
és amely tehdt — az egyes termékmintdkon végzett elemzések eredményének az emlitett adatokkal val6
osszevetése Utjdn — lehetdvé teszi annak meghatdrozdsat, hogy a vizsgélt termék a szdrmazasi teriiletrsl
szdrmazik-e, valamint hogy rendelkezik-e annak a sajtnak a sajdtos egyedi jellemzdivel, amelyet az a
lajstromszam kiilonboztet meg, amelybdl a gyart6 a nyilatkozata szerint a széban forgd reszeltsajt-
mintdt vette.

Az izotépokra, az aminosavakra és a lizozintartalomra vonatkozé elemzések keresztezett Osszeveté-
sének koszonhetSen olyan mechanizmus jon létre, amely lehet6vé teszi, hogy biztosan szavatolni
lehessen a Grana Padano OEM szdrmazdsit.

Bevezetik a mikrobiologiai jelz8anyag alkalmazdsara vonatkozo el6irast (a termékleirds 2. cikkének (4)
bekezdése): ,A Grana Padano OEM sajt olyan, a tejre jellemzé mikroorganizmusokat tartalmaz,
amelyeket — hamisitdselleni rendszer gyandnt — egyfajta detektorként alkalmaznak és amelyeket a
sajtkészitési folyamat sordn adnak az iisttejhez. Ez a jelzGanyag a Mezdgazdasagi, Elelmezési és Erdé-
szeti Minisztériumndl letétbe helyezett és a Consorzio per la Tutela del Formaggio Grana Padano (Grana
Padano Sajtvédelmi Konzorcium) dltal ismert mingségi és mennyiségi jellemzdkkel rendelkezik, amelyek
célja a Grana Padano OEM sajt hitelességének biztositdsa. A jelzGanyag gyandnt haszndlt mikroorga-
nizmus — amelyet mindig a tej baktériumflérdjdban mér eleve meglévék koziil vilasztanak ki —
meghatérozott id6kozonként médositasokon esik at, megakadalyozandd, hogy az id6 maldsaval kivii-
lallék — nem Grana Padano OEM-termel6k — ugyanezen jelz8anyag hozzdaddsa révén a terméket
elbitorolhassdk”.

Az intézkedés 1ényege abban dll, hogy a sajtkészitési folyamat sordn meghatdrozott mennyiségt olyan
mikroorganizmust adagolnak az iisttejbe, amely mdr eleve megtaldlhat6 a ,Grana Padano” OEM készi-
tésére felhaszndlni kivant tej baktériumflérdjaban. E tejbaktériumok inaktivaltak, tehdt nem reprodu-
kélhatok és nem képesek a termék kémiai-fizikai és érzékszervi jellemzdit médositani. Ez olyan beazo-
nositdsi, azaz hamisitéselleni rendszert képez a ,Grana Padano” OEM sajt tekintetében, ami olyan
természetes biologiai detektorok segitségével jeloli meg a sajtot, amelyeket a Grana Padano OEM sajttd
torténd atalakitdsra szolgdld tejben természetes modon mar jelen 1évd florabdl vélasztottak ki.

Annak utélagos ellendrzése, hogy a széban forgd jelzGanyag az ismert és elvart mennyiségben jelen
van-¢ a késztermékben, lehet6vé teszi az elemzett sajt eredetisége feldl valé meggy6zGdést, mivel képes
biztonsaggal kimutatni azt, ha akdr 5 %-nal kisebb mértékben is nem Grana Padano OEM sajtot
kevertek bele, ily médon nem érdemes a keveréssel probélkozni.

Tekintettel arra, hogy mar a ,Grana Padano” elismerésének alapjaul szolgald eredeti iratanyagban is
szerepel ,baktériumoknak” a sajtkészitési folyamat sordn torténd haszndlata, valamint arra, hogy a
,Grana Padano” készitésére szolgdld tejben természetes moédon mdr amugy is jelen 1év6 OsszetevSkrél
van sz0, magatdl értet6dS, hogy a kért valtoztatds nem jelenti a mar meglévd el6éllitdsi modszerek
megvaltoztatasdt, mdsrészrdl viszont jelentés elényoket biztosit a termék nyomon kovethet8sége,
valamint eredetiségének szavatoldsa tekintetében.
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3.4.

Az egyértelmiiség kedvéért az elddllitasi modszereknél hangstlyoztdk a fent emlitett azon kotelezett-
séget, hogy az iisttejhez ,jelzGanyagot” kell hozzdadni (a termékleirds 5. cikkének (9) bekezdése): ,A
Trentingrana kivételével az iisttejhez minden esetben kotelezd (a 2. cikk szerinti) jelz8anyag hozzda-
ddsa, amelyet a Consorzio per la Tutela del Formaggio Grana Padano (a Grana Padano Sajtvédelmi
Konzorcium) bocsat az azt igényl§ termelSk rendelkezésére a Grana Padano OEM sajt eredetének
szavatolasa érdekében”.

Bevezetik a sajtban 1évS alkalikus foszfatdz analitikus paraméterére vonatkozd kovetkezd kitételt
(5. cikk: ,Csak azt a sajtot vetik szakért6i vizsgalat ald — leghamarabb a formdzast6l szamitott nyolcadik
hénap elteltét kovetden —, amelyiknek a kéreg alatt egy centiméterrel taldlhaté és a sajtkorong pere-
mének felénél vételezett tésztdja a fluorimetrikus médszerrel végzett mérés sordn olyan alkalikus
foszfatdzértéket mutat, amely Osszeegyeztethet§ a nyerstej felhasznaldsdval és amely megfelel a jelen
termékleirds 2. cikkében szerepl§ valamennyi paraméternek”). Ennek bevezetése azért bizonyult sziik-
ségesnek, mert — a mai dllds szerint — az alkalikus foszfatdz az egyetlen olyan elem, amely képes annak
bizonyitasara, hogy a sajtkészités sordn nyerstejet haszndltak fel.

Megemlitend8, hogy dthizzdk vagy lekaparjdk azon sajtok peremét, amelyek nem alkalmasak arra,
hogy a Grana Padano védjegyet elnyerjék (5. cikk: ,(...) vagy pedig az eredet feltiintetésére szolgald, a
forma dltal belenyomott jelzések dthtzds vagy lekapards atjan torténd torlését vonja magdval, a-
menynyiben a termék nem rendelkezik a 2. cikk altal elSirt jellemzdkkel”). Ebben az esetben is
egyszerfien arr6l van sz6, hogy jobban meghatdrozzak azokat a tevékenységeket, amelyek abbdl a
szakértSi sajtvizsgalati tevékenységbdl kovetkeznek, amely az OEM-jelzés odaitélése vagy megtagaddsa
céljdbdl a termékleirds altal elSirt paraméterek betartdsanak ellenSrzésére irdnyul. A védjegyet a
folyamat elején helyezik el a sajton, ezért — amennyiben az érlelési idGszak végén az ellenérzd szerv
gy taldlja, hogy a termék nem felel meg mindazoknak a kivdnalmaknak, amelyek feljogositandk az
elnevezés hasznélatdra — a korongokrdl el kell tdvolitani az OEM azonositd jeleit. Az azonosité jelek
eltavolitdsa pedig a korongok é4thiizdsa vagy lekapardsa Gtjdn torténik.

Az elddllitds médja:

Bevezetnek egy rendelkezést, amelynek értelmében a ,Reszelt” kivitel el§allitdisahoz a ,Grana Padano”
felvagdsa és kiszerelése sordn keletkezd tormelék felhasznalhat6 (a 2. cikk (6) bekezdése: ,A 7. cikkben
részletezett korldtok kozott és feltételek mellett a «Reszelt» Grana Padano készitéséhez mindazonaltal
engedélyezett a Grana Padano felvagdsa és kiszerelése sordn kiilonbozé vagy dllando sulya darabkak,
16gok, kockék, falatok stb. forméjaban keletkezd tormelék felhaszndldsa”), feltéve, hogy nyomon kovet-
het6 és biztonsdggal megéllapithat6 a termék szdrmazdsa (ahogy arrdl a termékleirds ,A Grana Padano
OEM tormelékének a reszelt Grana Padano el@illitdisahoz valé felhasznaldsanak korlatai és feltételei”
cimii 7. cikkének utols6 el6tti bekezdése rendelkezik). Erre a rendelkezésre azért volt sziikség, mert
gazdasdgtalan és hdtranyos a termel6k szdmdra, ha a ,Grana Padano” OEM korongjanak feldarabolasa
sordn elkeriilhetetleniil, tehdt természetes mdédon keletkezd tormeléket nem haszndlhatjdk fel.

A 4. cikkbe beillesztették a tejel tehenek takarmdnyozdsdnak ismertetését. Ezen ismertetést ponto-
sabban és szigoribban kellett kifejteni. A ,Grana Padano” OEM sajt minéségi jellemzGinek javitdsa
érdekében a takarmdnyozdsndl szigortibb kovetelményeket vezettek be, amelyek azon empirikus megfi-
gyelések valamint vizsgdloddsok eredményei, amelyeket a ,Grana Padano” OEM el@illitdsra felhaszndlni
kivant tejnek a sajtkészitésre vald alkalmassdgat illetGen végeztek.

Rogzitették a tej taroldsi hémérsékletét (az 5. cikk mdsodik bekezdése: ,A nyerstej h6mérséklete az
istélléban és a széllitds sordn legaldbb 8 °C.”). A megjelolt hatdrértéket az indokolja, hogy a 8 °C alatti
hémérsékleten a kazein B frakcidja oldhatévd valik, ami megneheziti a sajt alvaddsdt és a savéelvalasz-
tést és Ohatatlanul kihat a késztermék mindségére is.

A lizozin felhaszndldsdnak felsg hatdrdt 100 kilogramm tejenként 2,5 grammban rogzitették (az 5. cikk
(8) bekezdése: ,A Trentingrana kivételével engedélyezett lizozin hasznalata 100 kilogramm tejenként
legfeljebb 2,5 gramm mennyiségben”). A lizozin haszndlata mdr az engedélyezés alapjdul szolgdld
iratanyagban is szerepelt, anélkiil azonban, hogy a fels6 mennyiségi korldtot rogzitették volna. A
felhalmozott tapasztalat lehet6vé tette annak megallapitdsit, hogy a megjelolt hatdrértéket meghaladd
mennyiség lizozin semmilyen tovabbi elénnyel nem jir a Clostridium tyrobutyrricum altal keltett
gazos erjedés visszafogdsa terén.
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3.5.

3.6.

3.7.

A Trentingrana esetében értelemszertien kizart a lizozin haszndlata, mivel ebben az esetben a tejel§
teheneket nem silétakarmdnnyal takarmanyozzak, ezért nem meriil fel a lizozin haszndlatdnak igénye.

Cimkézés:

Kifejtik, hogy a sz6 eredeti értelmében vett reszelt sajttal azonos megitélés ald esik valamennyi olyan
méretli és fajtdji darab, amelynek nincsen pereme (7. cikk (2) bekezdése) és ezért nem felismerhetd.

Egyértelmiivé valt rogton azon jogszabaly hatdlybalépése utdn, amely a Grana Padano elnevezésnek a
,Reszelt” kivitelnél torténd alkalmazdsat szabalyozta, hogy az e termékekkel kapcsolatos kockdzatok
teljes mértékben azonosak voltak és azonosak ma is a reszelt sajtra jellemzdkkel, tekintve, hogy nem
szerepel rajta a szdrmazdsi védjegy és ezért lehetetlen a termék beazonositdsa.

Bevezették a kazein-adattdbla hasznalatat (8. cikk: ,A jelolGszalagok altal biztositott eredetbeazonositast
egy olyan kazein-adattdbla elhelyezése egésziti ki, amely feltiinteti a »Grana Padano« feliratot, az
elgallitds évét, valamint egy alfanumerikus kodot, amely minden egyes korongot egyértelmden beazo-
nosit (...)") annak biztositdsa érdekében, hogy a termék mind teljesebben és alaposabban nyomon
kovethetd legyen, ami elésegiti mingségének ellenSrzését, tovabba amely garancidt biztosit a fogyasztok
szdmara.

Bevezették a ,Riserva” (Fenntartva) és ,Oltre 16 mesi” (Tobb, mint 16 hénapos) megjeloléseket (8. cikk).
A fent emlitett megjeloléseknek a cimkére valé felvétele azt a célt szolgdlja, hogy a szakembereknek és
a fogyasztoknak pontos tdjékoztatdst nydjtson a termék érlelését illetSen (Ggynevezett ,Szegmentalds”).
Olyan igényrdl van sz6, amely a fogyasztok korében végzett célirdnyos piackutatdsokbol is vildgosan
kirajzolédott. A széban forgé moédositds jogosultsdgat tehdt annak szitkségessége adja, hogy a lehetd
legvilagosabb és leginkabb teljes kord tdjékoztatdst nydjtson a szakembereknek és legf6képpen a
fogyasztoknak: ha a ,Grana Padano” érlelése tovdbb tart, értelemszertien igencsak mds érzékszervi
jellemz8kkel bir, mint a kevésbé érlelt ugyanazon termék; a fogyaszté felé jelezni kell ezt a kiilonbséget,
indokolva egyben az drkiilonbség okit is és lehet6vé téve igy a szdmadra, hogy a vésdrlaskor tudatosan
valaszthasson.

Megjegyzendd, hogy mig az ,Oltre 16 mesi” kategéria a kiszerelt termékre vonatkozik, addig a
.Riserva” kategéria egy masodik jelzés beiitését feltételezi, amely csak az elGallitdsi zénaban és csak
olyan sajton keriil elhelyezésre, amely onnan sosem keriilt ki, tekintve, hogy — miként arrél a termékle-
irds rendelkezik — a jelzés beiitéséhez a termék ellendrzése szitkséges.

Nemzeti el6irdsok:

Elhagyjak az 54/97. sz. koztdrsasdgi elnoki rendelet 9. cikkében a csirdk (baktériumok), valamint a
szomatikus sejtek szintjét illetSen biztositott felmentést (a 4. cikk elsé bekezdése: ,(...) a Trentingrana
térségében eldallitott tej kivételével ne éljenek a hatalyos egészségiigyi jogszabalyokban a teljes bakté-
riumdllomdnyt és a szomatikus sejtek szintjét illetGen biztositott felmentésekkel.”)

Ez a mddositds fontos célillomds a Grana Padano sajt minGségi szintjiének folyamatos emelésére
irdnyul6 folyamatban. Koztudomdsa ugyanis, hogy kit(ind mindségt sajt készitéséhez els6rangd mind-
ségli alapanyagbdl kell kiindulni.

A javasolt moédositds a Trentingrana védjeggyel jelolt sajtra nem vonatkozik, tekintettel ezen sajt
sajdtossdgaira, amelyeket az 1987. janudr 26-i koztdrsasagi elnoki rendelet ismer el és hagy jova:
ebben (és csak ebben) az esetben a felmentés megmarad, figyelembe véve azt, hogy Trentingrana
korzetében a széban forgd érték nehezen érhetd el, valamint e termék el@allitdsanak a széban forgd
térségben betoltott tarsadalmi és gazdasagi jelentGségét.

Egyéb:

A ,Grana Padano” OEM termékre a forgalomba hozatalkor jellemz§ tulajdonsdgokat kiegészitették — az
ellenérzés sordn hasznos — azon pontositdssal, hogy a tomeg ,a szakért8i vizsgalatnak aldvetett teljes
tétel dtlagtomegére vetitve értendS, ahol az egyes korongokndl a tréshatir 2,5 %, feltéve, hogy e
tiréshatar altal érintett korongok egy olyan teljes tétel részét képezik, amely megfelel a fent idézett
paramétereknek” (a termékleirds 2. cikke).
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3.2

Figyelembe véve azt a tényt, hogy évente b6 4 millié korongnyi ,Grana Padano” OEM-et dllitanak el6,
valamint az egyes korongok méreteit, kézenfekvd, hogy ha az ellen6rz6 szervnek minden egyes
korongot meg kellene mérnie, akkor az ellenérzésre forditott id6 modfelett megnovekedne és stilyos
koltségeket rona a termelGkre.

Pontositasra keriil, hogy ,a tej begytijtését az els@ fejés megkezdésétsl szamitott huszonnégy 6rdn beliil
el kell végezni” (a 4. cikk mdsodik bekezdése). A kordbbi megfogalmazds ugyanis e tekintetben nem
volt kell6képpen vildgos.

Bevezették a bedolgozds és a bérmunka tilalmat (az 5. cikk (1) bekezdése). A széban forgé tilalmat az
az igény indokolja, amely lényegében az egyes sajtkészit§ tizemek jobb nyomon kovethetSségére és
magasabb szintdi felel6sségvallaldsara vezethet§ vissza.

Figyelembe véve azokat az el6nyoket, amelyeket az emlitett rendszer biztositani képes, teljesen éssze-
riitlen lenne meghitsitani azokat a Consorzio, valamint az altala megbizott kutaték dltal kifejtett
jelentds gazdasigi és egyéb jellegli erdfeszitéseket, amelyek egy olyan rendszer kialakitdsit tették lehe-
t6vé, amely végre képes biztos és megbizhaté vélaszokkal szolgdlni a termék és az alapanyag tényleges
szdrmazdsa és eredete tekintetében.

A szoveg kiegészill egy, az ellendrzésekre vonatkozé 6. cikkel, amely a jovahagyds alapjéul szolgdld
iratanyagban nem szerepelt.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»GRANA PADANO”
EK-sz.: IT-PD0O-0217-0011-26.07.2006
OF () OEM ( X )
Elnevezés:

,Grana Padano”

Tagdllam vagy harmadik allam:

Olaszorszig

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa (II. Melléklet):

1.3. Osztaly — Sajtok

Azon termék leirdsa, amelyre az (1) pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

Kemény sajt f6zott és lassan érlelt tésztdval, amelyet az év minden szakdban gyartanak és tombben
vagy reszelve fogyasztanak, és amelynek el@allitdsa zold vagy tartdsitott takarmdnnyal tdplalt tehenek
nyers, részben f0lozott, napi két fejésbdl szarmazo tejébdl torténik; egyazon fejésbdl vagy két fejésbdl
keverten szdrmazé tej feldolgozasa engedélyezett. Henger alakii, pereme enyhén dombord vagy szinte
egyenes, lapja sik feliiletd, enyhén recés.

Atméréje 35-45 cm, peremének magassiga 18-25, ami az eldillitds mdszaki koriilményeinek fiigg-
vényében valtozhat.

Tomeg: 24-40 kg; kéreg: kemény és sima, vastagsdga: 4-8 mm.

A tészta kemény, szerkezete enyhén szemcsés, sugdrirdnyban, szilinkosan torik, alig lathatéan lyuka-
csos. Zsiradék a szdrazanyag aranyaban legalabb 32 %. A kéreg szine sotét vagy természetes aranysarga,
mig a tészta szine fehér vagy szalmaszindi. A tészta aromdja illatos, ize zamatos.
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3.3. Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetében):

Nyers tehéntej, természetes savd oltdanyag, borjibdl szdrmazé tejoltd.

A tej a 4. pontban koriilhatdrolt teriileten tenyésztett tehenektsl szdrmazik.

3.4. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében):

A tejel§ tehenek alaptakarmdnyozdsa természetes és tartdsitott takarmdnnyal torténik, amelyet a tejel§
tehenek, a szdrazon 4ll6 dllatok és a 7 honaposndl idGsebb iisz8k esetében alkalmaznak.

A tejel§ tehenek takarmdnyozdsa olyan tdpldlékok felhaszndldsin alapul, amelyeket az tizemen beliil

vagy a Grana Padano OEM eldillitasi teriiletén beliil termesztenek.

A napi adagban a szdrazanyag legaldbb 50 %-dnak szdlastakarmdnyokbol kell szdrmaznia, a szdraz-
anyagra vetitve 1-nél nem alacsonyabb szdlastakarmany/kiegészit§ takarmdny ardnnyal.

s

A napi adagon beliil a szdlastakarmadnyok szdrazanyaganak legaldbb 75 %-a a tej el6dllitdsi tertiletén
termelt élelmekbdl kell, hogy szdrmazzon.

Az engedélyezett élelmek listdja a kovetkezd:

— szdlastakarmdnyok: friss szdlastakarmdnyok, széna, szalma, silézott takarmdny (ez a Trentingrana
tipus eldallitdsandl nem engedélyezett),

7oz

— a szdlastakarmdnyok kiegészitésére szolgdld kiegészit6 takarmdnyok készitésére engedélyezett,
fajtanként csoportositott alapanyagok: hiivelyesek és szdrmazékaik, olajos magvak és szarmazékaik,
gumok és gyokerek és az ezekbdl késziilt termékek, dehidratdlt szdlastakarmdnyok, cukoripari
szarmazékok, hiivelyesek magvai, zsiradékok, dsvanyi anyagok, adalékanyagok.

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:
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Az elédllitaisnak és az érlelésnek a 4. pontban koriilhatdrolt elddllitdsi teriileten beliil kell torténnie.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok:

2z

A reszelésnek és az ezt kovet csomagoldsnak a 4. pontban koriilhatarolt el6éllitasi teriileten beliil kell
torténnie, mivel a reszelt dllapotd friss termék nagyon érzékeny és az érzékszervi jellemz8inek meg6r-
zéséhez a termék kiszdraddst elkeriilhetévé tevd korilmények kozotti, azonnali csomagolds szikséges;
madsrészrdl az eredetmegjelolést visel6 csomagoldsba torténd azonnali kiszerelés jobban is tudja bizto-
sitani a reszelt termék eredetiségét, ami jellegébdl kifolydlag nehezebben beazonosithatd, mint egy
egész korong, amelyen ldthaté a jelolés (amint azt az Eurdpai Birésdg 2003. mdjus 20-i itélete is
megerdsitette).

A ,Grana Padano” OEM felvdgdsa ¢és kiszerelése sordn killonboz8 vagy allandé sulyt darabkdk, rogok,
kockék, falatok stb. formédjaban keletkez8 tormeléknek a reszelt ,Grana Padano” el6éllitdséhoz torténd
felhasznéldsa kizdrdlag az aldbbi feltételek mellett engedélyezett: ha betartjdk a maximélisan 18 %-os
kéregaranyt; ha mindig biztositva van azoknak a ,Grana Padano” O.EM. korongoknak a nyomon
kovethetSsége, amelyekbd] a tormelékek szdrmaznak; késébbi felhasznélds és/vagy egyik iizembdl a
mdsikba torténd atszallitds esetén a tormelékeket lajstromszam és el@allitdsi honap szerint meg kell
egymastol kiilonboztetni; a tormelék atszallitdsa csak egyazon véllalaton vagy vallalatcsoporton beliil és
kizarélag a szdrmazdsi teriileten beliil engedélyezett. Tilos tehdt a tormelékek olyan célti forgalmazdsa,
hogy abbdl reszelt ,Grana Padano” késziiljon.
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3.7. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

Az a hivatalos arujelzés, amely a Grana Padano oltalom alatt dll6 eredetmegjelolés hasznalatdra feljo-
gositd kovetelményeknek valé megfelelést tantisitja és amelynek tehat gy az egész korongokon, mint
valamennyi kiszerelt vagy reszelt Grana Padano OEM sajtot tartalmazé csomagon meg kell jelennie, egy
rombusz alakd dbrabdl 4ll, amelyen nyomtatott nagybetiikkel a ,Grana” és a ,Padano” szavak lathatok.
A rombusz alakii dbra fels6 és also, lekerekitett csiicskében feliil a ,G”, alul pedig a ,P” kezddbetd
lathaté.

A jelolészalagot — amellyel a sajt formazdsakor hidegen az eredetjelzést a korongokba beiitik — egy sor
csikozott rombusz alaki négyszog alkotja, amelyekben felvdltva a ,Grana” és a ,Padano” szavak

olvashatok és amelyek feltiintetik az el6allitd sajtiizemet beazonosité jelzéseket, valamint az el6allitdsi
évet és honapot.
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Kizédr6lag a Trento autoném tartomdanyban eléallitott Grana Padano OEM esetében és azzal a feltétellel,
hogy az elddllitds sordn kizdrélag olyan tehenektdl szdrmazé tejet haszndlnak fel, amelyeket az egész év
sordan semmiféle silozott takarmdnyt nem tartalmazé szalastakarmdnyokkal tapléltak, engedélyezett a
Trentingrana fajta szdmdra fenntartott egyedi jelolGszalagok haszndlata, amelyeket olyan csikozott
romboid alakd négyszogek sorozata alkot, amelyeken a ,Trentino” szé lathat6; a kozépsS részen,
néhdny stilizalt hegyabrizolds kozott, a tikkrozotten irt ,Trentino” szé lathatd.

Az eredetnek a jelolGszalagok altali beazonositdsat egy kazein-adattdbla egésziti ki, amelyen a ,Grana
Padano” felirat, az el@allitds éve és egy alfanumerikus koéd lathatd, amely minden egyes korongot
egyértelmtien beazonosit.

Az eldillitasi teriileten beliil a formazast kovetSen legaldbb 20 hénapig érlelt ,Grana Padano” sajtot
engedélyezett a Riserva (,fenntartva”) jeloléssel azonositani. A ,Grana Padano” Riserva kategoridhoz valo
tartozast egy mésodik jelzés igazolja, amelyet a vallalkozds kérésére a korongok peremén helyeznek el a
D.O.P. (O.EM.) védjeggyel azonos médon. A széban forgd védjegy egy korkoros rajzbol dll, amelynek
kozepén végigfut a ,Riserva” szd. A fels6 félkorivben az ,Oltre” (t6bb, mint) sz6 és a ,20"-as szdmjegy,
mig az alséban a ,Mesi” (hénapos) szé lathato.

A kiszerelt termékek esetében a kovetkezd tovabbi termékkategoridk 1éteznek: a ,Grana Padano” Oltre
16 Mesi és a ,Grana Padano” Riserva.

A ,Grana Padano” Oltre 16 Mesi kategéridba tartoz6 sajtot tartalmazé csomagoldsokon a Grana Padano
logét a két parhuzamos csik kozott egy vonalon elhelyezett ,Oltre 16 Mesi” jelolés egésziti ki.

A ,Grana Padano” Riserva kategéridba tartozo sajtot tartalmazé csomagoldsokon a Grana Padano logén
tilmenGen megjelenik a Riserva feliratd jelzés lenyomata is.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdisa:

A Grana Padano OEM elééllitisdnak és reszelésének teriilete az aldbbi megyék teriilete: Alessandria,
Asti, Biella, Cuneo, Novara, Torino, Verbania, Vercelli, Bergamo, Brescia, Como, Cremona, Lecco, Lodi,
Mantova a Po foly6tdl balra, Mildiné, Monza, Pavia, Sondrio, Varese, Trento, Padova, Rovigo, Treviso,
Velence, Verona, Vicenza, Bologna Reno foly6tdl jobbra fekvd része, Ferrara, Forli Cesena, Piacenza,
Ravenna és Rimini, valamint az aldbbi telepiilések Bolzano megyében: Anterivo, Lauregno, Proves,
Senale-S. Felice és Trodena.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Grana Padano” OEM eldallitdsi teriilete nagyrészt egybeesik a P6-siksdg térségével, vagyis a P folyd
medencéje képezte foldrajzi térséggel, amelyet artéri, draddsos, fluvioglacidlis tiledékes, sik, vizben
gazdag talajok jellemeznek, amelyek a vildgon a legtermékenyebbek és a takarmanytermesztésre legal-
kalmasabbak ko6zé tartoznak.
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5.2.

5.3.

Ezek a talajtani jellemzdk a térség sajatos mikroklimdjaval tdrsulva kiilonosen kedvezSek a kukorica

termesztéséhez, amely a ,Grana Padano” OEM eléillitasahoz felhaszndlt tejet ad6 tejel§ tehenek legfon-
tosabb alaptakarmdnya, hiszen az elfogyasztott szdrazanyag 50 %-at is kiteheti.

A Po-siksdg térségében a XI. szdzadtdl kezd6dSen végzett lecsapolds/folyamszabdlyozds és az 6nt6zési
rendszerek kialakitdsa képezte a szarvasmarha-tenyésztés helybéli fejlédésének eléfeltételét. Az ebbd
kovetkezSen rendelkezésre all6, a falusi lakossdg napi sziikségleteit meghaladd, jelentds mennyiség( tej
serkentette és tette szitkségessé a tejnek egy sokdig eltarthat6 sajttd torténd feldolgozdst. A jelentds
vizmennyiség kovetkeztében manapsdg is nagy mennyiségben helyben rendelkezésre dll6 takarmédny —
els6sorban a kukorica — alapvet§ tényez8 a szarvasmarha-tenyésztés fennmaraddsiban és az ebbdl

kovetkezGen rendelkezésre allo tejmennyiségben.

A termék sajdtossdgai:

A Grana Padano OEM jellegzetessége az alabbi tényezSkre vezethetd vissza:

— a korong mérete és tomege,
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— a tésztanak az elGallitdsi technikdbdl eredd jellegzetes — szemcsés szerkezet jellemezte — alaktani
sajatossdgai, amely a jellegzetes szildnkos torést eredményezi,

— a tészta fehér vagy szalmaszine, zamatos ize és illatos aromdja, amely lényegében a szarvasmarhdk
takarmdnyozdsdban széles korben felhaszndlt viaszos kukoricdnak tudhat6 be,

— a fehérjetartalommal 1ényegében megegyezd viz- és zsirtartalom,

— a fehérjék peptonokra, peptidekre és szabad aminosavakra természetes Gton torténd nagymértékd
lebomlasa,

— hossza ideig tart6, akdr 20 hénapot is meghaladd érlelésnek vald ellendllosag.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A Grana Padano OEM és a szdrmazdsi teriilete kozotti ok-okozati kapcsolat az alabbi tényezdkre
vezethetd vissza:

— a P6-siksdg magas foku vizelldtottsdga és az ebbdl eredGen a takarmany — f6ként a viaszos kukorica
— bésége, amelyhez kapcsolédnak a tésztinak az 5.2. pontban feltintetett olyan jellemz6i, mint
fehér vagy szalmaszine, valamint az ize és az aromdja. A silézott kukorica — vagy viaszos kukorica
— haszndlatanak kovetkezményeként ugyanis a taplalkozdsban az olyan osszetett kromatikus vegyii-
letek, mint a karotin, az antocidn vagy a klorofill, alacsonyabb mértékben jelennek meg, mint a
vegyes széndn vagy zoldtakarmdny-esszencidkon alapulé tépldlkozds esetén. Ez ugyanis kozvetlen
kovetkezménye a silézdsnak,

— a nyerstej felhaszndldsa, amelynek kovetkeztében a sajtkészitésben a teriiletre jellemz§ tejbaktéri-
umok jelennek meg,

— a természetes savd oltdanyag haszndlata, amely folyamatos mikrobioldgiai koteléket képez az
elallitdsi teriilettel. A savova — tehdt savo oltéanyagga — atalakuld tej ténylegesen az a lancszem,
amely egyrészrdl a sajtkészitést az elallitdsi teriilethez koti, mdsrészrl pedig biztositja a szdrmazési
teriiltre jellemz§ tejsavak dllandé és folyamatos bevitelét, amelyeknek a Grana Padano OEM sajt

legf6bb sajatsagos jellemz6i koszonhetdk.

A termék jellemz8i és a szdrmazdsi teriilete kozotti ok-okozati Osszefiiggést tovabbd a ,sajtkészitd
mester” szerepkore is biztositja, amely kezdettdl fogva kozponti és alapvet§ jelentGséggel bir a
Grana Padano OEM elédllitdsaban.

o2

A tej ,Grana Padano” OEM sajttd torténd dtalakitdsa mindmadig sajtkészitG mesterek, nem pedig tech-
nikusok vagy tuddsok feladata.
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

Szervezetiink meginditotta a ,Grana Padano” oltalom alatt all6 eredetmegjelolés modositasi javaslatdval
kapcsolatban a kifogds benyujtdsdra irdnyulé nemzeti eljarast.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtaldlhaté:

— a kovetkezd internetcimen:

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti _Elenco.
htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=
Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg

vagy

— kozvetleniil a minisztérium honlapjdn (http://www.politicheagricole.it), (a képernyd bal oldalin) a
,Prodotti di Qualita” (Mingségi Termékek) részre, majd a ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE
[regolamento (CE) n. 510/2006]” (Az 510/2006/EK rendelet szerinti EU-s vizsgalatnak aldvetett termék-
leirdsok) cimszéra kattintva.
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