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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalméardl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 222/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtél szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~PEMENTO DA ARNOIA”
EK-sz.: ES-PGI-0005-0510-15.11.2005
OEM () OF (X))

Ezen Osszefoglalé a termékleiras legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.
1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:
Név: Subdireccion General de Calidad y Agricultura Ecoldgica — Direccién General de Industrias

y mercados agroalimentarios — Secretarfa General de Medio Rural del Ministerio de Medio
Ambiente, y Medio Rural y Marino de Espafia

Cim: Paseo Infanta Isabel, 1
28071 Madrid
ESPANA

Tel. +34 913475394

Fax +34 913475410

E-mail: sgcaae@mapya.es

2. Csoportosulis:

Név: Cooperativa Hortoflor 2 SCG

Cim: Barbantes-estacion. Cenlle (Ourense)
ESPANA

Tel. +34 988280402

Fax +34 988280399

E-mail: hortoflor@hortoflor.com

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:
1.6. osztdly: Gytimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva
4. Termékleirds:
(kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)
4.1. Elnevezés:
,Pemento da Arnoia”
4.2. Leirds:

A ,Pemento da Arnoia” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés (OF)) oltalmdt élvez$ paprika a Capsicum

annuum L fajtdnak a termelési teriileten hagyomdnyosan termesztett, emberi fogyasztdsra szant 6koti-

pusdnak termése, amelyet nyersen értékesitenek. A betakaritdst akkor végzik, amikor a termés még nem

érte el a teljes érettséget, és jellemzdi a kovetkezsk:

Fizikai és érzékszervi jellemz6i:

— formdja kapos, harang alakt, hdrom-négy belsS rekesszel, négy érrel és valtozé szdmt markdns
hosszanti borddval,

— csticsa hegyes vagy gomboly6ds,
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— a kocsdny csatlakozdsandl fala bemélyed,

— héja sima, fényes, viligoszold szind,

— tomege egyenként mintegy 50-90 gramm,

— hossza mintegy 7,5-11 cm,

— szélessége mintegy 5-7 cm,

— termésfaldnak (husdnak) dtlagos vastagsdga mintegy 2,6—7,7 mm,
— hosszmetszete trapéz alakd,

— zamatdt markdns illat és édes, igen enyhe csipGs iz jellemzi.
Kémiai jellemzdi (kozépértékek):

— vegyi Osszetétele (tomegszdzalékban, a termés frissen leszedett allapotdban): fehérje 0,80 %, szén-
hidrét 3,84 %, teljes rosttartalom 1,63 %, zsir 0,22 %; C-vitamin-tartalom: 109 mg/100 g,

— fontosabb nyomelemek (a szdrazanyag tomegszazalékdban): kalium 2,91 %, magnézium 0,14 %,
kalcium 0,08 %, nétrium 0,015 %.

Foldrajzi teriilet:

A ,Pemento da Arnoia” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés oltalmat élvezs paprika termesztési teriilete
23 km? nagysdgti, és A Arnoia telepiilés kozigazgatdsi teriiletét, valamint a Cortegada telepiiléshez
tartoz6 merénsi plébdnia teriiletét foglalja magdban. A teljes teriilet O Ribeiro jardsban, Galicia
autoném korzet Ourense tartomdnyanak nyugati részén taldlhat6. A termesztési terillet az Arnoia
foly6 volgyének legalso, legmélyebben fekvd részén fekszik.

A szdrmazds igazoldsa:

A termék nyomonkovethet8ségét az elGllitds és a forgalmazds minden egyes szakaszaban biztositott
azonosithat6sdg garantdlja.

A termékleirasban foglalt el6irdsok betartdsdnak ellenérzése érdekében az ellendrzd szerv naprakész
nyilvantartdst vezet a termel6krdl és az iltetvényekrdl.

A ,Pemento da Arnoia” foldrajzi jelzés oltalma alatt kizdrélag az a paprika dllhat, amelynek termesztése
a megfelel6 nyilvantartisba bejegyzett iltetvényeken, illetve termel6k éltal, a termékleirdsban és mds

sz

kiegészité szabalyokban rogzitett feltételek szerint torténik.

A nyilvantartdsba bejegyzett termelSk kotelesek a foldrajzi jelzés oltalma alatt all6 paprikdbdl tényle-
gesen termesztett és értékesitett mennyiséget az e célbdl vezetett nyilvdntartdsokban rogziteni. A
csomagolok altal értékesitett mennyiségeket az ellendrz8 szerv Osszeveti a beszdllité mezdgazdasagi

termelSk dltal elééllitott termékmennyiségekkel, ez utébbiakat pedig a bejegyzett parcelldk termés-
hozama alapjan ellenérzi.

Az ellendrzd szerv feliigyeletnek és ellendrzésnek veti ald a nyilvdntartdsba bejegyzett valamennyi
természetes vagy jogi személyt, iiltetvényt, raktdrt, tizemet és az elddllitott termékeket annak megalla-
pitdsa céljdbdl, hogy az oltalom alatt dll6 termékek megfelelnek-e a termékleirds és a kiegészitd
szabalyok kovetelményeinek. Az iltetvények, raktdrak és tizemek feliilvizsgdlata, a dokumentécié atte-
kintése és a 4.2. pontban meghatdrozott fizikai paraméterek alapjan végzett ellendrzések sordn megdlla-
pitjia, hogy a leszedett paprika ép, egészséges, tiszta, kdrosoddsoktdl és sériilésektl mentes-e. Az
ellendrzé szerv multirezidudlis analiziseket is végezhet annak megdllapitdsira, hogy a novényvédd
szerek mérhet6 mennyisége nem lépi-e til a termékre vonatkozd jogszabdlyokban meghatdrozott
szermaradék-hatdrértékeket.

Az elgallitds médja:

A szaporitdsra szant magok elallitdsara hasznalt novények és termések kivélasztasat hagyomdnyosan
maguk a mez8gazdasdgi termel6k végzik, akik tapasztalati Gton védlogatjdk ki az optimdlis mindségii
paprika termesztése szempontjabdl a legjobb tulajdonsdgokkal (méret, forma, kiilsé megjelenés) rendel-
kez8 darabokat.

A termék el@dllitdsa a kovetkez8k szerint torténik:

Szaporitds és kiiiltetés:
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Az érett termést (piros) kiszdritjak, a magokat kigydjtik. A magagyak el6készitése janudrban torténik. A
csirdzés el@segitése érdekében ,melegagyat” készitenek, amelyet mtianyag f6lidbol készitett ,alagutakkal”
fednek le. A termesztSparcelldkba az dtiiltetés mdrcius kozepén kezdddik, koriilbelil 50 cm x 40 cm-es
tiltetési tavolsaggal.

Termesztési korldtok:
A megengedett legnagyobb terméshozam hektaronként 40 000 kg.
Miuivelési feladatok:

A n6vény optimdlis fejlédése szempontjabdl alapvet§ az ontozés, amelynek sordn a vizet a t6hoz kell
eljuttatni, mdsként kdrositand a virdgokat, illetve a termést.

A szervestragydzast marha- vagy baromfitragydval, egyszeri mélytragyazas formdjaban szitkséges elvé-
gezni.

A kartevdk, illetve a betegségek elleni kiizdelemnek elsésorban olyan termesztési modszerek alkalma-
zdsan kell alapulnia, mint a mag fert6tlenitése és a magdgyak kezelése. Amennyiben vegyszeres beavat-
kozdsra van szitkség, mindig a kisebb kornyezeti drtalommal jdr6, hatékonyabb, kevésbé toxikus és a
szermaradékok szempontjdbdl kisebb problémdt jelents, a segédfaundra kevésbé hatd, illetve rezisz-
tencia szempontjibél kedvezébb hatéanyagokat kell hasznalni.

Betakaritds:

A betakaritds a termés beérése el6tt, kézi szedéssel torténik, akkor, amikor a tapasztalat és a mezd-
gazdasagi termel6k megitélése szerint a termés a legalkalmasabb az értékesitésre, és a 4.2. pontban
meghatérozott fizikai jellemzékkel rendelkezik. A szedést, amely szitkség szerint tobbszor megismétel-
hetd, a termék kdrosoddsinak megakaddlyozdsa érdekében megfelel§ eszkozok (szerszamok, dobozok
vagy konténerek stb.) és személyzet igénybevételével kell elvégezni.

Szallitds és tarolds:

Az osszenyomddas megel6zése érdekében a paprika szdllitdsa kemény fali csomagoléanyagokban
torténik. A kirakodast olyan médon kell elvégezni, amely dltal minimdlisra csokkentheték a termék
leesése dltal okozott kdrok. A tdrol6helyeken megfelel§ szell6zést kell biztositani.

Forgalmazds:

A forgalmazds 500 g-os és 1 000 g-os hdl6s zsikokban torténik, olyan csomagoléanyagok alkalmazd-
saval, amelyek a hatdlyos élelmiszerjog értelmében élelmiszer-ipari felhasznaldsra alkalmasak. Mds kisze-
relési formdk is alkalmazhatdk, amennyiben megéllapitdst nyer, hogy nem befolyédsoljak hatranyosan a
termék mindségét. A forgalmazds jinius 1-jét6l oktober 15-ig tart, ez az id6szak azonban médosithatd,
ha az idény idgjarasi korilményei, illetve a termék jellemzdi indokoljak.

Kapcsolat:

Ez a paprika helyi 6kotipus, amelyet a meghatdrozott foldrajzi teriileten él6 mezdgazdasagi termelSk
nagyon régéta termesztenek. Termesztése az évek sordn korldtozott mennyiségben folyt, igy a paprika
az emlitett foldrajzi teriileten kiviil alig terjedt el.

Hirnevének és népszertiségének koszonhetSen 1980-ban létrejott a ,Festa do Pemento”, a ,Pemento da
Arnoia” gasztronémiai tinnepe, amelyet minden évben augusztus elsé hétvégéjén rendeznek, és amely
ma mér idegenforgalmi érdekii rendezvénynek szdmit. Erdemes megemliteni azt is, hogy a népszerti
gasztronomiai szakkonyvekben szdmos utaldst taldlunk a ,Pemento da Arnoia” kulindris értékeire és
elkészitésének modjaira.

A termék hirnevének kialakuldsdban sok tényez6 — koztitk a névényanyag, a termesztés céljara igénybe
vett volgyek talaja és mikroklimdja — jatszott kozre.

Noévényanyag:

A helyi mez8gazdasdgi termel6knek a legjobb novények kivalasztisdn és megGrzésén, és ezzel egy
idében a termesztési technikaknak a teriilet feltételeihez torténd hozzdigazitdsin alapulé hagyomanyos
gyakorlatanak eredményeként jott létre ez a kilonleges jellemzdkkel rendelkezd, kivalé mindség
termék, amely arnoiai paprikaként lett hires.

Eghajlati jellemzdk:

Az Arnoia folyé volgyének alsé szakaszdn tapasztalhatd éghajlati jellemz6k killonosen alkalmasak az
Arnoia okotipus termesztéséhez, és egyben magyarazattal szolgalnak a termesztés széles korben dpolt
hagyomdnyat és a termék egyediildllé jellemz6it illetGen is.
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Az édes izl paprikafajtak tobbségéhez hasonléan a ,Pemento da Arnoia” is igen fényigényes novény,
ezért kedvez§ szdmdra a termesztési terillet délnyugati fekvése, csakigy, mint hémérséklete, amely
nagyban meghatdrozza a termés Osszetételének tobb jellemzgjét, igy példdul viszonylag magas zsirtar-
talmat.

A legalacsonyabb csirdzdsi hémérséklet 13 °C, amelyre ebben a térségben dprilis harmadik hetétdl
kezdve lehet szdmitani, mig a novény fejlédéséhez optimélisan szitkséges 20-25 °C nappali, illetve
16-18 °C éjszakai hémérséklet jaliustél szeptemberig biztositott. Ebben a négy hénapban Arnoia
kornyékén a havi nappali kozéphémérséklet 20,5 °C és 23,1 °C, a havi éjszakai kozéphémérséklet
16 °C és 17,9 °C kozott valtakozik.

Talajtani jellemz6k:

A talajtani jellemzdk is hozzdjdrulnak ahhoz, hogy a teriilet idedlis koriilményeket biztosit a paprika-
termesztés szdmdra, mivel bévelkedik szerves anyagokban gazdag homokos agyagtalajokban, amelyek
talajtani szerkezete elGsegiti a talajba jutd viz elszivdrgdsat és a talaj szell6zését, és amelyek igy gyakran
ontozhet6k. A n6évény nem szdrazsagtlirG, ezért a talajt dllandéan nedvesen kell tartani, a tocsdsoddst
azonban el kell keriilni, mert megfojthatja a névényt és a termés csticsdn rothaddst idézhet eld.

Ellentz6 szerv:

Név:  Instituto Galego da Calidade Alimentaria (INGACAL)
Cim:  Rda Fonte dos Concheiros, 11 Bajo

15703 Santiago de Compostela

ESPANA

Tel. +34 881997276
Fax +34 981546676
E-mail: ingacal@xunta.es

Az INGACAL a Consellerfa do Medio Rural de la Xunta de Galicia (a galiciai kormdny regionalis
vidékiigyi minisztériuma) ald tartozé kozszervezet.

Cimkézés:

A ,Pemento da Arnoia” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzéssel értékesitett paprikdt az egyes termelSk/
csomagolok sajat mdrkajelzését feltiintetd kereskedelmi cimkével és az ellenérzg szerv dltal engedélye-
zett, egyedi alfanumerikus kédot és az oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés logdjat tartalmazé ellendrzd
cimkével kell ellatni.

Mind a kereskedelmi cimkén, mind a féldrajzi jelzés cimkéjén kotelezd feltiintetni az ,Indicacién
Geografica Protegida »Pemento da Arnoia«” (,»Pemento da Arnoia« oltalom alatt dll6 foldrajzi jelzés”)
feliratot.
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