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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 232/12)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~CASTANA DE GALICIA”
EK-szdm: ES-PGI-0005-0609-21.06.2007
OF (X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Castafia de Galicia”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Spanyolorszdg

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (II. melléklet):
1.6. osztdly: Gyumolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Castafla de Galicia” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés kizdrdlag az eurdpai gesztenye (Castanea sativa
Mill) Galicidban 6shonos kultivarjainak emberi fogyasztdsra szdnt termésére alkalmazhatd, amelyet
frissen vagy fagyasztva forgalmaznak.

Ezeket, a tobbi spanyol, portugdl és francia termesztési teriilettSl eltéré morfologiai és genetikai
sajatossdgaik alapjan tokéletesen lefrhaté és meghatdrozhaté kultivirokat a mezdgazdasdgi termelSk
dltal a termék termesztési és mindségi tulajdonsdgainak javitdsa érdekében évszazadokon keresztiil
folytatott szelekciokbdl szarmazé helyi okotipusok egyiittese alkotja. E kultivirokat, amelyek a hiva-
talos meghatdrozds szerint ,védett novényfajtdk”, a biol6giai és genetikai sokszintiség megérzése szem-
pontjabdl nélkilozhetetlen fitogenetikai eréforrds-6rokségnek tekintik.

A gesztenye termesztése hagyomdnyos technikdinak megdrzésével igy lehet6vé vélt az Gshonos kulti-
varok olyan homogén egyiittesének szelekcidja, amely a galiciai gesztenye mai hirnevének és elismert-
ségének alapjaul szolgdlt.
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A ,Castafia de Galicia” legfontosabb jellemzéi:

— a perikarpium vékony, gesztenyeszind, fényes,

— a maghéj (hdrtya) vékony, kismértékben behatol a magba, himozaskor konnyen levélaszthaté,
— {ze édes, dllomdnya szilird, nem lisztes,

— a betakaritott termés nedvességtartalma 50-60 %,

— a kupacs dltaldban legfeljebb hdrom termést tartalmaz,

— az atlagos szénhidrat-tartalom — feliilmalva a tobbi spanyol termesztési teriileten elért értékeket — a
szarazanyag-tartalom 59,5 %-a,

— a repedések és a maghéjbenovés dtlagos eléforduldsa csekély (4,5, illetve 2,1 %). A t6bbi spanyol
terméhellyel Osszehasonlitva a két paraméter Osszesitett értéke a galiciai gesztenye esetében a
legalacsonyabb.

A ,Castafia de Galicia” foldrajzi megjelolés oltalma alatt 4ll6 termésnek a fenti meghatdrozé kozép-
értékek mellett a betakaritdst kovetSen a kovetkezd feltételeknek is meg kell felelnie:

— nedvességtartalom: 50-60 %,

— ben6vé maghéjas termések szdzalékos ardnya: legfeljebb 12 %,

— szénhidréttartalom: legalabb 55 %,

— egy kg friss termésben legfeljebb 120, mig egy kg fagyasztott termésben legfeljebb 200 mag lehet.

A ,Castafia de Galicia” f6ldrajzi jelzés oltalma alatt all6 gesztenye egy-egy csomagja legfeljebb 6t
szazalékban tartalmazhat olyan termést, ami nem felel meg a kovetelményeknek.

Mivel a fagyasztdsi eljards célja kizarolag a termék eltarthatdsigi idejének meghosszabbitdsa, a sz
szoros értelemben nem feldolgozdsrdl van szd, igy a friss és a fagyasztott termésnek egyardnt
megvannak a fent emlitett fizikai, kémiai és érzékszervi tulajdonsagai.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termék esetén):

3.4. Takarmdny (kizdrlag dllati eredetii termék esetén):

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A termesztés kivételével nincsenek olyan sajitos miiveletek, amelyeket az adott teriileten kellene
elvégezni.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A ,Castaiia de Galicia” f6ldrajzi jelzés oltalma alatt 4ll6 gesztenyét friss termékként rafia vagy zsakva-
szon csomagoldsban kell értékesiteni, fagyasztott termék csomagoldsa esetén a hatdlyos élelmiszerjog
altal az élelmiszerek szdmdra engedélyezett anyagokat kell haszndlni. A megengedett stlyok mindkét
esetben: 500 g, 1kg, 2,5kg, 5kg 10kg, 15kg, 20 kg és 25 kg, de amennyiben a termék mindsége
nem kdrosul, egyéb formatumok alkalmazasa is megengedett.

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

A ,Castafia de Galicia” foldrajzi jelzéssel értékesitett gesztenyét az egyes termelSk/csomagoldk sajit
kereskedelmi cimkéjével és az ellendrzd szerv dltal engedélyezett, sorszamozott alfanumerikus kédot és
a foldrajzi jelzés hivatalos logdjat tartalmazé cimkével kell elldtni.

Mind a kereskedelmi cimkén, mind magdnak a f6ldrajzi jelzésnek cimkéjén kotelezen szerepelnie kell
a ,Castafia de Galicia” foldrajzi jelzés megjelolésnek.

A feldolgozott termékek (mint a gesztenyepiiré, gesztenyekrém, gesztenye szirupban, gesztenye alko-
holban, cukrozott gesztenye, cukrozott gesztenye bonbon) cimkéin — amennyiben nyersanyaguk
megfelel a termékleirds feltételeinek — fel lehet tintetni, hogy elééllitisukhoz a ,Castafia de Galicia”
foldrajzi jelzés oltalma alatt dll6 gesztenyét hasznaltak.
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A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A ,Castaila de Galicia” jelzés foldrajzi térsége Galicia autondm korzet teriiletének azon része, amelyet
nyugaton a Dorsal Gallega, északon pedig a Sierra del Xistral hatdrol.

Kozigazgatdsi szempontbdl a termesztési teriilet a kovetkezd korzeteket foglalja magdban:

— a Corufia tartomdnyban: Terra de Melide jdrds, valamint Arzida és Boimorto telepiilések (Arzta
jaras),

— a teljes Lugo tartomdny, O Vicedo, Viveiro, Xove és Cervo (Marifia Occidental jards), Burela és Foz
(Central jéras), valamint Barreiros és Ribadeo telepiilések (Marifia Oriental jards) kivételével,

— Ourense tartomdny Osszes telepiilése,

— Pontevedra tartomdnyban: Tabeirds-Terra de Montes és Deza jardsok, Cotobade, A Lama y Campo
Lameiro telepiilések (Pontevedra tartomdny), és Cuntis telepiilés (Caldas tartomadny).

A fenti termesztési teriilet koriilhatdrolasdnal a csapadék-, hmérsékleti, ombrotermikus, magassagi és —
a mindségi gesztenye termesztése szempontjabdl igen kedvezd — talajviszonyok jtszottak szerepet.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A galiciai gesztenye jo termeszthetGsége és kiemelkedd mindsége a meghatdrozott foldrajzi teriilet azon
kedvez§ éghajlati viszonyainak koszonhets, amelyek — mint példdul a termés novekedése és érési ideje
alatti enyhe hémérséklet és a leveg6nek a termés magas nedvességtartalmat biztosité paratartalma — a
termék kivdlé min@ségének zdlogai.

A tovabbiakban részletesen leirjuk a foldrajzi jelzés teriiletének a gesztenyetermesztés vonatkozdsdban
optimalisnak tekintett paraméterekhez kozvetleniil kapcsolddd sajtossagait:

— Csapadék: a termesztési teriileten jelentSs mennyiség es6 hull, azonban annak ellenére, hogy az évi
csapadékmennyiség mintegy 1 000 mm, a nydr bizonyos mértékig aszdlyos, de a szdrazsdg csak
szeptemberig tart. Mindkét koriilmény kedvezd hatdssal van a gesztenye minéségére. Galicia tenger-
parthoz kozelebb esd részei, ahol a termesztéshez ajanlott értékeknél magasabb értékeket mérnek,

s

nem tartoznak a termék elSallitdsi teriiletébe.

— Homérséklet: a teriilet évi 6-14 °C-os kozéphdmérséklete a gesztenye szdmdra ajanlott tartomanyba
esik (3-16 °C), a termés érése és novekedése szempontjabol kedvezd magas nydri hémérsékletekkel.

— Ombrotermikus viszonyok: Galicia keleti felének ombrotermikus adottsdgai a pdrdsabb kornye-
zetben jobban fejl6dS gesztenye szdmdra kedvezdbbek, azonban a pératartalom tdl magas sem
lehet, mert az el@segiti a betegségek, koztiik a tintabetegség és a kéregrak kialakuldsat.

— Magassdg: a meghatdrozott teriilet magassgi szintjei a legkedvezébbek a gesztenye szdmdra
(400-900, legfeljebb 1 200 m).

— Talaj és kdzet: a felszin legnagyobb részét granitokon és metamorf (palds) kdzeteken kialakult,
iszapos, szerves anyagokban gazdag, alacsony pH-értékii és kevés aktiv meszet tartalmazé talajok
fedik, amelyek a gesztenye termesztésére idedlisnak tekinthetk.
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5.2.

5.3.

A gesztenye termesztése igen magas kornyezeti értéket képvisel, és tokéletesen alkalmazkodik a Galicia
belsejében taldlhato, alacsonyabb és kozepes magassagti hegyvidékek talaj- és éghajlati viszonyaihoz,
amelyek a n6vénytermesztésnek a tobbi dgazattal szemben igen nagy versenyelSnyt kolcsonoznek. A
teriilet mdvelésében a torténelem sordn végbement véltozdsok (a gyorsan nové fafajtdk és olyan
kultirdk termesztésének irdnydban, mint a kukorica és a burgonya) a jelzett teriilet koriilhatdroldsdnak
egyik meghatarozé tényezgjévé viltak.

A termék sajdtossdgai:

A termesztési teriiletnek az el6z8 pontban ismertetett és a termés optimalis kifejlédését eredményezd,
sajatosan kedvez§ talaj- és éghajlati viszonyai mellett a galiciai gesztenye termesztése sordn rendelke-
zésre dllnak a galiciai mez8gazdasdgi termelSk éltal a ,soutokban” (souténak nevezik azokat az iiltet-
vényeket, amelyeket egyforma vagy hasonlé korti fik alkotnak, és amelyekben azonos miivelési médot
alkalmaznak) évszdzadokon keresztiil folytatott intenziv szelekcié eredményei. Ily médon a hagyoma-
nyos és gondos mtvelési médon keresztil az emberi tényez8 egy folyamatos (a termesztési és mind-
ségi jellemzdktdl fiiggd) szelekcié motorjaként miikodott, és létrehozta az Gshonos okotipusok egész
sorat, amelyekbdl kialakult a mai galiciai min8ségi gesztenye. E tényez8k egyiittes hatdsdnak koszon-
het8 ennek a gesztenyének a jelenlegi hirneve és elismerése.

A soutdk altal alkotott, jelenleg is érvényes termesztési modell nemcsak a galiciai gesztenyetermesztés
kultirdjahoz és hagyomanyahoz fiiz6d6 kapcsolatot bizonyitja, hanem a novényi anyagok forrasaként
a korszertl termesztési technikdk befogaddsdra képes gesztenyefa-iiltetvényeken alkalmazva is kiemel-

kedGen fontos szerepet jatszik.

A mds termesztési teriiletekr6l szdrmazd gesztenyékkel szemben a galiciai gesztenye a kovetkezd
emlitést érdemlé mindségi sajdtossagokkal rendelkezik:

— a termés hdmozdsdt nagymértékben megkonnyits vékony maghéj,

2z

— kismértékd maghéjbenovés, ami az el6z8 ponthoz hasonléan rendkiviili mértékben megkonnyiti a
hdmozast,

— nagy nedvességtartalom — nagyon értékes paraméter mind a gesztenye frissen torténd fogyasztdsa,
mind pedig a feldolgozott termékek elééllitdsa szempontjdbdl,

— a vélogatdskor torténd kiselejtezést jelentSsen csokkentd kismértékd repedezettség,

— nagyon magas keményitStartalom, amely cukorrd torténd dtalakuldsa (az érés alatt bekovetkezd
természetes, valamint a termikus folyamatok dltal el§idézett hidrolizis) utdn néveli a gesztenye édes
izét.

A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozétti okozati kapcsolat:

A vadon termd gesztenye a pleisztocén Ota €l Galicidban, hdziasitdsa és termesztése azonban a rémai
uralommal kezdédott. Késgbb, a kozépkorban a papsdg és a nemesség a gesztenye termesztését a
sz8l6skertekkel bens@ségesen Osszekapcsolva terjesztette tovabb, igy az Gjabb lendiiletet kapott.

Osid6ktsl kezdve megvalosult tehdt a mindségi gesztenye Gshonos fajtdinak szelekciGja és terjesztése,
amelyek dltaldban mind faanyagként, mind termésként igen alkalmasak voltak a vegyes felhasznalasra.
Miésrészt a lakossdgnak Galicidt torténelmileg jellemzé nagy szérdddsa, amelynek eredményeként
gyakorlatilag az egész teriilet benépesiilt (tengerparti teriiletek, felfoldek, volgyek és hegyek), kedvezd
lehetdséget kindlt szdmos fajtdnak kornyezeti szempontok alapjin torténd kivalasztdsara, aminek sordn
kombinaltdk a talaj- és éghajlati viszonyokhoz valé kivalé alkalmazkoddst a csekély mértékdi maghéj-
benovéssel, a megfelel§ mérettel, a kismértékdi repedezettséggel stb.
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A gesztenyének a koriilhatdrolt teriilet kornyezeti feltételeihez (a foldrajzi teriilet sajdtossdgaihoz)
tortént alkalmazkoddsa magédban is biztositék a termék mindségére, hiszen a fafajta megfelel§ fejlédé-
sébdl logikusan kovetkezik a betakaritott termés j6 minGsége is. Tovabba a gesztenye kifejlgdése és
érése alatt uralkodé mérsékelt hdmérséklet, valamint a termesztési teriilet magas kornyezeti pdratar-
talma nagy nedvességtartalmat biztositanak a termésnek, ami nagyra értékelt paraméter mind a gesz-
tenye frissen torténd fogyasztdsa, mind pedig a feldolgozott termékek el@dllitdsa tekintetében.

Misrészt a soutokban alkalmazott eljdrdsbol kialakult a galiciai gesztenye termesztésének hagyomanyos
modellje. Ez a termesztési élGhely tette lehet6vé, hogy a mezGgazdasagi termelSk a termelékenység és a
mindség alapjan fokozatosan szelektdljak és haziasitsdk a gesztenyét, és ennek nyomdn létrejohessen a
helyi okotipusok egyiittese, amely a galiciai gesztenye mindségét, hirnevét és elismertségét megalapozo,
jelenleg termesztett, shonos kultivarokat eredményezte.

A galiciai gesztenye hirnevét az értékesitési folyamatban betoltott elényos helyzete is tikkrozi: a spanyol
piacon gyakran megtorténik, hogy mashonnan szdrmazé gesztenyét galiciai jelzéssel latnak el, ami ez
utébbi hirnevének bizonyitéka. A galiciai gesztenye torténelmi j6 hirét megalapozé bibliogréfiai refe-
rencidk kozott a kovetkezSk emlithetdk:

— A galiciai kolostorok szdmos olyan dokumentumot &riznek, amelyek a gesztenye jelentSségét
igazoljak a kozépkori Galicidban. Az iratokra kilonféle mtvekben taldlhatok utalasok, koziilik
kiemelést érdemel a ,San Vicenzo de Pombeiro bencés perjelség és okiratgyiijteménye a kozép-
korban” és M. Lucas Alvarez és P. Lucas Dominguez a ,S. Clodio do Ribeiro kolostor a kozép-
korban: tanulmédny és dokumentumok” cimi mve, valamint M. Romani Martinez munkdja, a ,Sta.
Marfa de Oseira ciszterci kolostor okiratgytjteménye”.

— Alexandre Dumas 1847-ben irt ,Parizsbél Cadizba” cimi regényében emliti a galiciai gesztenye
minGségét.

— Abal Bouhier ,La Galice. Essai geographique d’analyse et d’interpretation d’'un vieux complexe
agraire” cim@ mivében a galiciai mezGgazdasigi tdj egyik legfontosabb elemeként hatdrozza meg
a gesztenyéskerteket.

— Szamtalan a magosto iinnepre (t6bb galiciai helységben a gesztenye tiszteletére rendezett népiin-
nepély) vonatkozé utaldssal taldlkozhatunk, amelyek kozill példaként emlitjitk a Manuel Murguia
,Galicia torténete” (1865) cim(i miivében taldlhaté utaldst.

— A galiciai gesztenye gasztron6miai jelent6ségét bizonyitjdk pl. a Manuel Puga y Parga (1874-1917)
,Praktikus konyha” (1905) cimd mivében vagy Alvaro Cunqueiro ,Galiciai konyha” (1973) cimd
szakdcskonyvében szereplS receptek.

A galiciai gesztenye elterjedtségének, hirnevének és elismertségének kozvetett bizonyitékat kapjuk, ha
megvizsgaljuk a galiciai és az egyéb helyekrdl szdrmazd gesztenyére tett internetes utaldsok gyakori-
sdgat. Példaként emlitjitk, hogy 2008. november 20-dn a Google-on a ,castafia/s gallega/s"-ra és ennek
galiciai nyelvii megfelelGjére (,castafia/s galega/s”) elvégzett keresés eredményeként 5 600 taldlatot
kaptunk, mig a ,castafias espafiola/s” referencidra kapott taldlatok szdma 200 alatt maradt, és a
mdshonnan szdrmazé (Asztiria, Andalizia vagy Extremadura) gesztenyére vonatkozéan mindig 20-
nal kevesebb volt a taldlatok szdma.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

A Castaiia de Galicia védett foldrajzi jelzés nyilvantartdsba vételére vonatkoz6 kedvezs dontés meghozata-
ldrél sz616 2006. november 3-i rendelet.

Diario Oficial de Galicia, 219. sz., 2006. november 14.
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