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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 232/13)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO

A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

~EEAIPETIKO ITAPOENO EAAIOAAAO XEAINO KPHTHX” (,EXERETIKO PARTHENO ELEOLADO
SELINO KRITIS”)

EK-sz.: EL-PDO-0005-0515-20.12.2005.
OEM ( X ) OF ()

Ezen Osszefoglald a termékleirds f6bb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljabol.

1. A tagdllam felelGs szervezeti egysége:

Név: Awetduvon Biohoyikiic Tewpyiag, Tou Ymoupyeiou Aypotikiic Avamtuéng kar Tpogipwv
Cim: Ayapvév 29 (Aharnon 29)
Adnva/Athens
EAAAAA/GREECE
Tel. +30 2108232025
Fax +30 2108821241

E-mail: ax29u029@minagric.gr, ax29u030@minagric.gr

2. Csoportosulds:

Név: Evoon Aypotikov Tuvetaiplopdv Sehivou

Cim: [ahaoywpa Kavdavoo Xaviwv (Palaiohora Kandanos Hanion)
TK 73001
EAAAAA|GREECE

Tel. +30 2823041209 | 41306

Fax +30 282341463

E-mail:  easselin@otenet.gr

Osszetétel: termeldk/feldolgozdk ( X ) Egyéb: ()

3. Termék tipusa:

1.5. osztaly: Olajok és zsirok

4. Termékleirds:

(a kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

4.1. Elnevezés:

E€aipetiko TMapdévo EAaohado Zéhvo Kpryme” (,Exeretiko partheno eleolado Selino Kritis”)

4.2. Leirds:

Sotétzold-kozépzold szindi extrasziiz olivaolaj, hibamedidnja nullaval egyenld, ize gyiimélesds, enyhén
kesernyés és pikdns, aromdja gyiimolcsosen olivds, a gyiimolcsosség minimdlis értéke 3,2. Savassdg
atlagos értéke 0,7 (olajsav tomegszazalékaban kifejezve) és szerves peroxidok legfeljebb 15 (meq aktiv
oxigén/kg). A kioltdsi egyiitthatok K270, K232 és a kioltdsi tényezd eltérésének maximdlis értékei 0,15,
2,5, illetve 0,00.

Az olivaolajat legalabb 60 %-ban a Tsounati olivafajta termésébdl allitjak el8, legfeljebb 40 % Koroneiki
fajtdji olajbogyé hozzdadasival.
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4.3.

4.4.

4.5.

A krétai Selino extrasziiz olivaolaj (Exeretiko partheno eleolado Selino Kritis) fizikai-kémiai jellemz&i és
érzékszervi tulajdonsdgai f6leg a térség sajatos éghajlati (napsiitéses 6rdk nagy szdma, magas csapadék-
szint, alacsony relativ pdratartalom) és geomorfoldgiai (lejtGs talaj nagy magassdgbeli kiilonbségekkel)
viszonyaival magyardzhatok. Emellett hozzdjarul ehhez a termesztés sordn a meghatdrozott f6ldrajzi
teriilet egyes tengerszint feletti magassdgi ovezeteiben a Tsounati és a Koroneiki fajtajellemzdinek
érvényesiilésébdl eredd komparativ elényok kiakndzasa.

Foldrajzi teriilet:

Az olajbogyé termesztése és az olivaolaj-termelés a meghatdrozott foldrajzi teriileten torténik. A
foldrajzi ovezet a Selinoi jdrds, amely Chania megye délkeleti részén taldlhat6. Kandanos, Pelekanos
és Anatoliko Selino telepiiléstarsuldsok tagtelepiiléseit foglalja magaban. A térség javarészt hegyvidéki
jellegdi, tengerszint feletti magassiga meghaladja az 1 000 métert. A tdjat elboritjék az olivaiiltetvények,
amelyek a Selinoi jards foldmdvescsalddjainak f6 megélhetési forrdsai.

A szdrmazds igazoldsa:

A termék nyomonkovethetSsége a termelési folyamat minden szakaszdban biztositott, az olivatermesz-
téstdl az olajiit6kon, a termék tdroldsan, szallitdsdn, kiszerelésén keresztiil egészen addig, amig el nem
jut a végsd fogyasztoig.

Minden érintett fél nyilvantartdst vezet a termelési és kiszerelési munkafolyamatokrol annak érdekében,
hogy az illetékes ellenérzg hatdsig — amely jelenleg az OPEGEP — a termék nyomonkévethetSségének
biztositdsa érdekében ellendrizhesse az osszes eldirt eljarast.

Az elgallitds médja:

A Tsounati és Koroneiki fajtdk termesztése kiilterjes jellegli, minimalis inputanyag (mfitragya, onto-
z6viz, n6vényvéds szerek) felhaszndldsdval. A Koroneiki fajta termesztése max. 500 méter tengerszint
feletti magassdgban taldlhaté talajon folyik, a Tsounati fajtdt viszont nagyobb tengerszint feletti magas-
sagban termesztik. A talajmiivelést kis d6lésszogi talajon, dontSen mechanikus eszkozokkel végzik.
Tekintettel arra, hogy a térségben a talaj z6mmel semleges, olykor savanyt kémbhatdsd, nem haszndlnak
szulfat tartalmd midtragyat, de id6nként szoktak meszezést alkalmazni. Az olajfak kedvez8en reagalnak
az évenkénti nitrogéntragyazasra, és kedvezd, de kismértékd a reakcidjuk a kdlium tartalmd mfitrd-
gyakra. A térségben elvétve fordulnak el ontozott olivaiiltetvények. Az olivatermesztés f6 kartevije az
olajbogy6-far6légy (Bactrocera oleae), amellyel szemben a Chaniai Megyei Onkorményzat Vidékfejlesztési
Igazgatdsaga megel8z6 céla csalogaté permetezést alkalmaz, s ezzel egyidejtleg célszertien kialakitott
rovarcsapdakkal figyeli a populdcié alakuldsat. A f6leg a Koroneiki fajtit tdmadé olajfardk ellen
megel6z6 permetezést alkalmaznak, és a sériilt részeket megfelel§ szerekkel permetezik. Noha a Tsou-
nati fajta kozkeletli felfogds szerint érzékeny a Cycloconium oleaginum gombdval szemben, nincs
szitkség 6vintézkedésekre, mivel a térség geomorfologidja megfelel§ szellgzést biztosit, és a légkor
relativ pdratartalmat olyan szinten tartja, amely nem elégséges a betegség kialakuldsahoz.

A Koroneiki fajta betakaritdsa november elején kezdddik, és decemberben ér véget, a Tsounati fajta
1épcsbzetes érése december végén-janudr elején kezdddik, a hideg id6ben megszakad, majd februar
végén ujrakezdddik, és dprilisban fejez6dik be. Megjegyzendd, hogy a krétai Selino extrasziiz oliva-
olajhoz felhasznalt Tsounati fajta betakaritdsanak legnagyobb részét janudr végéig befejezik, aminek
koszonhetben a termelt olivaolaj megfelel a mindségi elSirdsoknak. Az érési stddium meghatdrozasdnak
6 szempontja, hogy héjanak zoldessirga szine mikor valt dt feketés ibolyaszinbe, és husdnak szine
legaldbb felerészben feketés ibolyaszinbe. Az olajbogy6t razogépekkel, illetve a f6ldrdl, a gytjtShalokra
valo természetes lehullds utdn takaritjak be.

Az olajbogy¢ szillitdsa jellemzGen ritka szovést zsdkokban torténik, de mianyag rekeszek is haszné-
latosak. A tdrolds kiilon erre a célra hasznalt helyiségekben, ellenérzott koriilmények kozott torténik,
hogy az olajbogyé megdrizze mindségi jellemz§it. Tekintettel arra, hogy az olajbogyodt lehetéleg a
betakaritdstol szdmitott 24 6rdn belil fel kell dolgozni, a szdllitdsi és tdroldsi id6t a minimumra kell
csokkenteni, és ezek Osszes idStartama 24 6randl kevesebb kell hogy legyen.

Az olivaolaj kinyerése mechanikus dton torténik, 25 °C fokot meg nem haladé hémérsékleten, a
térségnek az illetékes ellendrzé hat6sdg altal jovahagyott olajitSiben. Kiilonosen a Koroneiki fajtdbol
nyert olivaolaj, de a Tsounati fajtabdl eléillitott olivaolaj is 1-3 hénapon dt az el8irt keverésig
megfelelden tdrolhatd. A tdrolds folyamdn az olivaolaj tiszta tartdlyba torténd attoltésével tavolitjdk
el a letilepedett szildrd anyagokat és novényi nedveket (olajseprét), oly médon, hogy az oxigénnek valé
kitettség korldtozott legyen, és minimdlis legyen az a levegémennyiség, amellyel érintkezik.



2009.9.26.

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 232/29

4.6.

4.7.

Kapcsolat:
Torténeti

A Kandanosi-medencesiksdgon ,dekaoktousa” néven ismert monumentélis olajfak is vannak, amelyek
torzsének keriilete eléri a 12,3 métert, életkoruk tobb mint 1 500 év, és kétsoros rigmusok (madinaddk)
is megerdsitik, hogy Selino olivatermeszté vidék.

Természeti

Talajtanilag a meghatdrozott foldrajzi terilet jellemzden palds talajokbdl dll, de kisebb mértékben
mészkoves talajok is taldlhatok rajta. A térség nagyobbrészt hegyvidéki jellegti, 400 métert meghaladé
tengerszint feletti magassaggal és lejtés talajjal, a Kandanosi-medence kivételével, amely fennsiknak
mindsiil. A térség jellemzGje a magas csapadékszint, az alacsony relativ pdratartalom és a felhds
napok csekély szdma.

A lejtés talajbdl siksagba dtmend, az olivaiiltetvényeknek a lehet§ legjobb fényellatdst biztositd
domborzat kedvez az alkaloidkoncentricié novekedésének, amely megadja a végtermék gyiimolcsos
jellegét. Emellett a talajok alacsony szervesanyag-tartalma noveli a termelt olivaolaj aromds Osszetevéit.
Az enyhén kesernyés és pikdns iz azzal magyardzhat6, hogy a végtermékben kismértékdi a Koroneiki
fajta részardnya, és oka a betakaritdsi id@szakban az olajbogydban taldlhaté fenolos vegyiiletekben
keresendd. A sotétzold szin a fokozott klorofillkoncentracionak, kiilonosen a feofitin- és pirofeofitin-
koncentricionak koszonhetd.

A térségben uralkodd éghajlati viszonyok (pdratartalom, hémérséklet) el@segitik a Tsounati fajtatulaj-
donsagainak jobb érvényesiilését, hiszen ez a fajta itt mintegy a maga természetes kornyezetében
taldlhaté meg. A fajta kései jellegét, amely a kései virdgzdsban/terméskotésben és az ebbdl kovetkezd
kései érésben nyilvanul meg, a hémérséklet, a relativ paratartalom és a talaj relativ nedvességtartalma
befolyasolja, s ezek az értékek optimalisak a kritikus idészakokban. Emellett a Tsounati fajta hidegt(ir6
képessége is hozzdjarul a termesztési teriilet kiterjedt voltdhoz a térségben. A Koroneiki fajta termesz-
tése az alacsonyabb tengerszint feletti magassdgti és kell§ talajnedvesség tartalmu teriileteken kivdl6
eredménnyel jdr, és optimdlis médon hasznositja a meghatérozott foldrajzi terilet ilyen jellegii talajait.

A Tsounati és Koroneiki fajtak termesztése és ezen keresztiil a Selino extrasziiz olivaolaj termelése
egyediili lehetdség a meghatarozott foldrajzi teriilet szdmadra, tekintettel arra, hogy a szegény és nagy-
részt savanyd palds talajok dominancidja megneheziti a kultira- vagy fajtavaltdst, illetve a jovedelme-
z8bb belterjes olivatermesztés uralkodéva valdsat. Emellett fenntartja a természeti tdj szépségét, mivel a
gazdag felszini gyokérrendszer — kilondsen a Tsounati fajta esetében — megakadalyozza a felszini
elfolyast és az erre killonosen hajlamos lejtés palds talaj erdzidjat.

Ellendrz6 szerv:

A nemzeti jogszabalyok értelmében az oltalom alatt dll6 eredetmegjelolésti olivaolaj ellendrzése és a
vele kapcsolatos jogalkalmazds az aldbbi szervek feladata:

Név:  Chaniai Megyei Onkorményzat Vidékfejlesztési Igazgatosiga
Cim: Zgaxiev 26 (Sfakion 26)

TK 73174 Xavia (Hania)

EAAAAA|/GREECE

Tel. +30 2821056463
Fax +30 2821028047
E-mail: u14901@minagric.gr

Név:  Mez8gazdasdgi Termékeket Tantsitd és Ellen6rzé Szervezet, OPEGEP
Cim:  Avdpou 1 ka IMatnoiov (Androu 1 and Patision)

TK 11257

EAAAAA|/GREECE

Tel. +30 2108231277
Fax +30 2108231438
E-mail: info@agrocert.gr


mailto:u14901@minagric.gr
mailto:info@agrocert.gr

C 232/30 Az Eurépai Uni6 Hivatalos Lapja 2009.9.26.

4.8. Cimkézés:

Az olivaolaj csomagoldsan kotelezSen fel kell tiintetni az ,Exeretiko partheno eleolado Selino Kritis”
jelzést, valamint minden egyéb, a nemzeti és unids jogszabalyokban el6irt adatot.




