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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 234/07)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjén létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon belil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
A NIEHEIMER KASE”
EK-sz.: DE-PGI-0005-0530-14.03.2006
OEM () OF) (X))

Ezen Osszefoglald a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1. A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Bundesministerium der Justiz
Cim: Mohrenstrasse 37
10117 Berlin
DEUTSCHLAND
Tel. +49 3020259333
Fax +49 3020258251
E-mail: —

2. Csoportosulds:

Név: Verein Schutzgemeinschaft Nieheimer Kise
Cim: clo Kiserei Pott

Untere Mauerstrasse 32

33039 Nieheim

DEUTSCHLAND
Tel. +49 5274472
Fax +49 5274953778
E-mail: menne.thomas.nieheim@t-online.de

Osszetétel: TermelSk/Feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.3. osztaly: Sajtok


mailto:menne.thomas.nieheim@t-online.de
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Termékleirds:

(kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

Elnevezés:

,Nieheimer Kise”

Leirds:

A Nicheimer Kise” zsirszegény, fehérjében gazdag savanyttejsajt.

Kulsé: A sajt kiviilr6l sima, nem rdncos. Szine a sdrgast6l a sziirkészoldig terjedhet. Feliiletét komlo-
levelek borithatjdk (ebben az esetben erre a megnevezéssel 9sszefiiggésben megfelel6en utalni szoktak).

Belsé: A sajtot felvigva sima, tomor, egyenletes szinezetl szeletet kapunk, amelyben komény is
eléfordulhat. Erleletlen tirédarabok jelenléte nem felel meg a kivint megjelenési formdnak. A sajt

2o 2

dllaga a jol szeletelhet6té]l a morzsolhatdig terjedhet.

Szag és iz: Tiszta, csips, pikdns, a fliszerezésnek megfelelGen kéményes fz.

s

Forma, méret és tomeg: A sajtot jellemzen 4,0-4,5cm atmérdjd, 2,0-2,5 cm magas és 32-37 g
tomegl hengeres forméban készitik, azonban ettSl lehetséges eltérés.

Osszetétel: A Nieheimer Kise sovanytarébol és asztali s6bol késziil, és a jol szeletelhet6tsl a morzsol-
hatéig terjedd dllaga valtozatokban értékesitik. Koményt is tartalmazhat. Fokozottabb érés esetén
csokken a viztartalom, az oOsszetevék pedig megfelelGen véltoznak.

A Nieheimer Kiser dsszetételét és Osszetevsit ezért a savanyltdrd mint kiinduldsi termék paramétere-
inek meghatdrozasaval definidljak. A felhaszndlandé savanyutiird olyan sovanytird, amelynek széraz-
anyag-tartalma legaldbb 33 %, pH-értéke 3,9-4,3 kozott van, zsirtartalma pedig nem éri el az 1 %-ot
nedves tomegben. A végtermékben igy példdul 45-46 %-os szdrazanyag-tartalom esetén (jol
vighat6 dllag) a zsirtartalom a (tisztitott) szdraztomegben kb. 1,5-1,6 %. A zsirtartalom
(Schmid-Bondsynski-Ratzlaff-mddszer) ekkor kb. 0,7 %. Morzsolhaté sajt esetén a szdrazanyag-
tartalom legaldbb 60 %. A fent meghatdrozott szdraztird felhaszndldsa esetén az értékesitésre kész
Nieheimer Kise zsirtartalma mindig 1 % alatt marad.

A Nieheimer Kise érlelése kizdrdlag a savanyitird baktériumtenyészetén és élesztGjén alapul, egyéb
érlelési kultirdk hozzdaddsa nélkiil. A Nieheimer Kdse ebben eltér mds savanyttejsajtoktol.

Foldrajzi teriilet:

A Nieheimer Kise elddllitasi teriilete Nieheim telepiilés kornyéke.
A felhasznadlt tejnek és szdraztirénak nem kell az emlitett f6ldrajzi teriiletrdl szdrmaznia.

A szdrmazds igazoldsa:

A Nicheimer Kise termeléséhez szitkséges OsszetevSket az dru gyartotizembe érkezésekor az tizemve-
zetd, a mindségbiztositasért felel6s munkatirs vagy azok helyettese ellendrzi, és ezeket jegyzékonyvben

rogziti. Aru érkezésekor tovibbd minden esetben megérzik a szallitélevelet. Az elgdllitott aru elszdl-
litdsakor rogzitik a szallitdlevelek adatait, hogy az adott alapanyagot azonositani lehessen.

A szdrmazasi igazoldst lehet6vé tevd jelolésre a termék cimkézése keretében keriil sor (termelési tétel
megjelolése) dgy, hogy a termék csomagoldsin vagy a termékek kiséré dokumentumédn megfelel§
jelzést tintetnek fel. A Nieheimer Kise tételmegjelolése tekintetében egy tételnek egy termelési nap
felel meg.
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Az elddllitds médja:

A sajtot olyan (sajat készitésti vagy mdshonnan beszerzett) szdraztrébdl éllitjdk elS, amely a kovetkezd
mindségi paramétereknek felel meg: legaldbb 33 %-os szdrazanyag-tartalom, 3,9-4,3 kozotti pH-érték,
1 %-ndl kisebb zsirtartalom a nedves tomegben. A szdraztirot teljes egészében tehéntejbdl nyerik, majd
hiisdaraloban apréra 6rlik, és ladakba toltik. Az igy kapott tiromasszdt érlel6helyiségekbe viszik. Az
érlelési folyamat idStartama a h6mérséklettl és a levegd pdratartalmdtél figgéen 3—5 nap lehet. A tird
akkor érett, ha a massza sargds szinezet(ivé vélik. A feldolgozds kovetkezd szakaszdhoz a megfeleld
idépontot az ezért felelgs személyek hatdrozzdk meg optikai és érzékszervi vizsgdlattal. Ekkor asztali
sot (2,5-3,5 %) és adott esetben koményt (0,01-0,03) adnak a masszdhoz, amelyet addig kevernek,
amig abban a hozzdadott anyagok egyenletesen el nem oszlanak. Ezt kovetSen a sajtmasszabol
4,0-4,5 cm 4tmérGji hengereket formdznak, amelyeket sajthdrfival 2,0-2,5 cm széles darabokra
vagnak fel. A henger alaki sajtdarabokat egyesével sajtdeszkdkra helyezik, hogy kihtiljenek. Ezutdn a
sajtot 1égdteresztd csomagoldsba csomagoljdk, hogy szell6zhessen, és lassan kiszdradhasson. A csoma-
golds egy védérétegnyi koml6 is lehet. Ebben az esetben fel szoktdk hivni a figyelmet erre a csoma-
golasi, illetve kiszerelési modozatra.

Kapcsolat:

A tej napon vagy tliz kozelében megalvad. Németorszdg teriiletén mér Krisztus el6tt is készitettek
savanyutejsajtokat a h6 és a tejsavbaktériumok egyiittes hatdsdra alapozva. A savanyltejsajtok a kevés
,0si német” sajtkészitési taldlmany kozé tartoznak. Németorszdgban szdmos teriileten van komoly
hagyomdnya a legkiilonfélébb savanytitejsajtok elddllitdsanak. Nicheim térségében a Nieheimer Kise
mdr a 19. szdzad elején kialakult mint olyan helyi specialitds, amely a tobbi savanytejsajt-fajtatol
elgéllitdsa és érlelése tekintetében kilonbozik.

A Nieheimer Kdse olyan hagyomdnyos regionalis kiilonlegesség, amely régidkon talnydld ismertségnek
és nagy elismerésnek orvend. A Nicheimer Kise eredete a nieheimi és a kornyékbeli évszdzados paraszti
sajtkészitésre nyulik vissza. A hagyomdnyos receptek és a kézmudives sajtkészités tapasztalatai nemze-
dékrsl nemzedékre szélltak. A 1ényeg az a kiilonleges elkészitési mod, amelynek sordn a szdraztirot
elébb meg6rlik, ezt kovetden kddakban érlelik, végiil daraboljak. A mdig is €16 nicheimi sajtkészitési
hagyomdny a 20-as, 30-as évek 6ta rendszeresen megrendezésre keriil§ nicheimi sajtvdsarokon jelenik
meg. A nieheimi sajt lefrdsa és kivdlé minGségének dicsérete mdr 1857-ben szerepelt a Landwirts-
chaftliche Zeitung fiir Westfalen-Lippe cim(i mez8gazdasdgi Gjsagban (v6. Landwirtschaftliche Zeitung
fir Westfalen-Lippe; XIV 1857; 179-181. hasdb: Die Kisefabrikation auf Gut ,Externbrock” bei
Nieheim in Westfalen).

A Nieheimer Kdsére a Handbuch der Kisereitechnik (H. von Klenze; Verlag M. Heinsius; 1884, 586. és
kov. o)) cimii konyvben is tobb hivatkozdst taldlunk, ahol megemlitik, hogy a Nicheimer Kise a
vesztfiliai Nieheim vdros kornyékérdl szarmazik. A Die Warte (5/1934. sz., Georg Hilka: ,Aus der
heimischen Wirtschaft: Die Zubereitung des weit bekannten Nieheimer Kise”) cimd kiadvany arrdl
tdjékoztat, hogy a Nieheimer Kise évszdzadok Ota 1étez6 nieheimi helyi termék. A Molkerei- und
Kisereizeitung (Hildesheim, 5/1965, 173. 0.) cimd Gjsdg pedig arrdl ir, hogy a Nieheimer Kise elééllitasa
els@sorban Nieheim telepiilésre és kornyékére osszpontosul.

Ellendrz6 szerv:

Név:  Landesamt fiir Erndhrungswirtschaft und Jagd Nordrhein-Westfalen
Cim:  Postfach 30 06 51

40406 Diisseldorf

DEUTSCHLAND

Tel. +49 23613050

Fax +49 23613053215
E-mail: poststelle@lanuv.nrw.de
Cimkézés:
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