2009.10.1.

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 236/29

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 236/12)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»AGLIO DI VOGHIERA”
EK-sz.: IT-PDO-0005-0638-30.07.2007
OF () OEM ( X )
1. Elnevezés:

,Aglio di Voghiera”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (II. melléklet):

1.6. osztaly: Zoldség-, gyiimoles- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva.

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

Az ,Aglio di Voghiera” oltalom alatt 4ll6 eredetmegjel6lés az ,Aglio di Voghiera” kotipusra vonat-
kozik. A novény fényes és egységesen fehér szind, ritkdn rézsaszin csikos hagymédkbdl dll. A gerezdeket
korilolels kiils6 buroklevél fehér, ritkdn tobbé-kevésbé erdteljesen rézsaszin csikozdsi. A hagyma
alakja gombolyded, szabdlyos és tomor, a gyokérzet kiinduldsdnal enyhén lapitott. A hagymat véltozo
szam, tomoren egybeforrt gerezdek alkotjak, amelyek kiils6 oldala jellegzetes hajlatd, és egymdshoz
tokéletesen illeszkednek. Kereskedelmi forgalomba hozatalakor az ,Aglio di Voghiera” megfelel az
aldbbi kovetelményeknek: a hagymdk egészségesek, rothaddstdl és kirtev6ktSl mentesek; tisztdk;
tomorek; fagy vagy nap dltal okozott karoktdl mentesek; lathatd csirdt nem tartalmaznak; rendellenes
kiils6 nedvességtSl mentesek; idegen szag és/vagy iz nem tapasztalhatd. Csak az ,extra” osztdlyba
tartozd, legaldbb 45 mm 4dtmérgjl, és az ,els6” osztdlyba tartozd, legaldbb 40 mm atmérdjd,
fokhagyma nyerheti el az ,Aglio di Voghiera” OEM oltalmat. Az ,Aglio di Voghiera” az aldbbi jellem-
z6kkel keriil kereskedelmi forgalomba: FRISS/ZOLD FOKHAGYMA: a szart6nél merev z6ld széra, friss
allapotban kiils6 buroklevele van; a hagyma fehér vagy -elefantcsontszind, esetenként rézsaszin
cstkokkal; gyokerei fehéresek. FELSZARAZ FOKHAGYMA: zold szindi, nem teljesen szdraz szdrral,
amely fehéres szinbe hajlik és a szart6nél kevésbé merev; kiils§ buroklevele nem teljesen szdraz, a
hagyma fehér vagy elefintcsontszind, esetenként rézsaszin csikokkal; gyokerei fehéresek. SZARAZ
FOKHAGYMA: fehéres szind, szdraz, torékeny szdrral, kills6 buroklevele és az egyes gerezdeket koriil-
fogd héja teljesen szdraz, a hagyma fehér szinti, benne a gerezdek jol kivehetSek, a gyokerek elefant-
csontszindek.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

3.4. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):
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3.6.

3.7.

5.2.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

Valamennyi termesztési mdveletet a termesztési teriileten kell elvégezni, mivel a voghierai fokhagyma a
gazddk ismereteinek, a teriilet éghajlati sajdtossigainak és az ott honos talajtipusoknak koszonheti
jellegzetességeit.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A friss/zold terméket a leszedés napjatdl szdmitott 5. napig, a félszdraz terméket a 6. és a 10. nap
kozott, mig a szdrazat a 11. nap utdn lehet forgalomba hozni. A termék az aldbbi kiszerelésekben keriil
forgalomba: FONAT: 5 és 18 kozotti szama hagymabdl dll, tomege 400 g és 900 g kozott mozog;
EXTRA FONAT: a hagymik szdima 8 és 80 kozotti, tomegitk 1 és 5 kg kozott; HALO: a hagymak
szama vdltozé, tomegiik 100 g és 500 g kozott van; ZSAK: a hagymik szama véltozé, a tomegik 1 és
5 kg kozott van; KIS FONAT: a hagymdk szdma 3 és 5 kozotti, tomegitk 150 g és 500 g kozott van;
EGYES KISZERELESU HAGYMA: tomege: 50 és 100 g kozott van. A termék hdldba, tovabba fabol,
mdanyagbdl, kartonbdl, papirbdl és természetes novényi anyagokbol késziilt gongyodlegbe csomagol-
hat6. A csomagoldsra felhaszndlt gongyoleget oly mddon kell lezdrni, hogy tartalmat a csomagolds
megsértése nélkiil ne lehessen kivenni. Az egyes hagymdak szdrdt és gyokereit teljesen le kell vagni. A
hagymakat gondosan kell tirolni tgy, hogy a szdllitds és a tovabbi miiveletek a fokhagymafejeket meg
ne sértsék és a kiilsé héjat ossze ne torjék, mivel ez penészedéshez és a termék kdrosodasdhoz vezethet.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

Valamennyi csomagoldson jol olvashatd és eltdvolithatatlan feliratoknak kell szerepelniiik egy oldalra
csoportositva, amelyek révén azonositani lehet a csomagolét vagy a szdllitét. A gongyolegeken tovabbd
minden mds feliratndl nagyobb bettikkel kell feltiintetni az ,Aglio di Voghiera” elnevezést, a denomi-
nazione di origine protetta (oltalom alatt allo eredetmegjelolés) megjelolést vagy annak DOP (OEM)
roviditését, valamint az unids logdt. Az egyes kiszerelésii fokhagymadra olyan cimkét kell elhelyezni,
amely az ,Aglio di Voghiera” elnevezést, az OEM megjelolést, az unids logét és a termelS nevét
tartalmazza. A logd vildgoskék szind, kor alakd, egy fél fokhagymafejet dbrdzol, amelyet a V betd
kozépen elvdg. A gerezd sirga alapon sotétebb szinnel, hdlészertien csikozott. A korben ferdén
helyezkedik el a fekete szini ,Aglio di Voghiera” felirat. A kor felsé részén jelenik meg a fekete
szint D.O.P (OEM) megjel6lés. Reklamcélra alkalmazhaté a fekete-fehér valtozat is, ilyen esetben a
kor alaka logot fekete vonal hatdrolja. Amennyiben a logét cimkére nyomtatjak, annak a cimke teljes
méretének 1/3 részét kell kitennie.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozdsa:

Az ,Aglio di Voghiera” termesztési teriilete a Ferrara megye teriiletén 1évg aldbbi telepiiléseket foglalja
magaba: Voghiera, Masi Torello, Portomaggiore, Argenta és Ferrara.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A f6ldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A voghierai fokhagyma termdteriilete folyddeltdban és folyok kozott elteriild siksdg, amely idedlis
éghajlatot biztosit a termék novekedéséhez. A talaj tilnyomorészt agyagos, agyagos-iszapos és valyog-
talaj. A jelentds mennyiség(, folyami eredeti homoktartalom a talajnak igen j6 vizdtereszté képességet
biztosit. Ez a talaj el@segiti a fokhagyma novekedését és fejl6dését, mikozben megvédi a rothadds
veszélyétdl. Az éghajlat mds siksagokhoz képest kevésbé csapadékos, az es6zés a tavaszi hénapokban
gyakoribb, mint nydron. A meleg és napsiitéses nydr kedvez a betakaritdsi munkdlatoknak, és a ferrarai
vidékre jellemz6 paraval egyiitt el@segiti a fokhagyma lassti és fokozatos szdraddsat.

A termék sajdtossdgai:

Az ,Aglio di Voghiera” kiilonleges sajitossdga a csillogd fehér szin, a nagyméretti, gombolyded, szabé-
lyos, tokéletesen egybeforrt gerezdekbdl dll6 hagyma, és mindenekeldtt a jo eltarthatdsag. Vegyi Ossze-
tétele kéntartalmd illdolajok, enzimek, B-vitaminok, dsvanyi sk és flavonoidok kozotti tokéletes
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osszhangot mutat. Nem kevésbé fontos jellemz8je a DNS-megsokszorozds technikdjanak segitségével
létrejott specifikus genetikai identitds, amely a nemzedékrdl nemzedékre dtadott kivélasztdsi modszerek
alkalmazdsinak koszonhet§ természetes kivélasztodds eredménye.

A foldrajzi teriilet és a termék (OF]) kiilonleges mindsége, jellemzdje, illetve specidlis mindsége, hirneve vagy egyéb
jellemzgje (OEM) kozotti okozati kapcsolat:

A voghierai fokhagyma jellegzetességei a humdn tényez6kon til a teriilettel val6 szoros kapcsolatbol
szdrmaznak. Az 5.2. pontban meghatdrozott jellemzd terméksajatossdgok abbdl a foldteriiletbdl kovet-
keznek, ahol a termesztés folyik. A novény magas novése, a hagymék jo eltarthatdsdga, fényes fehér
szine és killonosen jellegzetes szabdlyos és tomor formdja a j6 vizelvezetést, folyami eredetti homokot
tartalmazd, agyagos, agyagos-iszapos és vélyogtalajra vezethet vissza. A legjobb hagymakbdl szdrmazd
vet6gerezdek vegetativ Giton torténd szaporitdsdbol ered az enzimek, vitaminok, dsvanyi sok kozotti
tokéletes egyensuly, amely a fokhagymadnak sajatos genetikai identitdst ad. Az emlitettek elvezetnek a
mésik erds, a voghierai fokhagymat oly kiilonlegessé tevs kotelékhez, az emberi tényez6hoz. Az ember
az, aki kezdettdl fogva kiilonos gondossdggal alkalmazza az ontozési technikdkat a vetés és a beta-
karitds alatt: apatdl fitnak 4tadott, az évek sordn egyre finomodott képesség birtokdban kézzel valo-
gatjak ki az el6z8 évi termésbdl a legjobb hagymadkat, amelyekbdl a szaporitéanyag szdrmazik. Az
ember figyel arra, hogy a hagyma nagy és egészséges legyen. KiemelkedS tigyességgel késziti el§ és
dolgozza fel a hagymadkat, kézzel csomét, kis fonatot kot, vagy egyenként csomagolja a hagymakat.
Végiil igen finom recepteket is tovdbborokit. Az Gsi Voghenza-vidék djabban és régebben feltart
régészeti emlékei aldtdimasztjdk azt a meghatdrozd szerepet, amelyet ez a teriilet a P6 deltavidékén
legalabb az i. sz. VIL szdzadig betoltott. A korakozépkori idGszakot kovetGen Ferrara urai, az Este
csaldd dllitotta ismét el8térbe Voghiera teriiletét. Az Este-uradalom minden lehetséges névény termesz-
tését tdmogatta, ezen belill killonos figyelmet forditva a konyhakerti névényekre, mint amilyenek a
saldtafélék, a fliszernovények és killonosen a fokhagyma. Az 1598-as évtdl kezdve az Estékhez kot6dd,
a mez@gazdasdg teriletén felhalmozott tapasztalat nem veszett el, mivel mds neves foldesurak is
felfigyeltek a P6 &si medre mentén fekvs termékeny foldek értékeire. E tapasztalatok a mai napig is
tdmogatjak az olyan er8sen szakosodott mtvelést, amilyen a fokhagymatermesztés.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

Ez a

kozigazgatdsi szerv azzal, hogy az ,Aglio di Voghiera” OEM elismerésére irdnyul6 javaslatit a Gazzetta

Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2007. majus 30-i, 124.
szdmaban kozzétette, elinditotta a belfoldi kifogdsolasi eljarast.

A termékleirds konszolidalt szovege megtekinthetd az aldbbi linken:

http:

[[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipoDocumento=

Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

vagy

kozvetlenil a minisztérium honlapjan (http:/fwww.politicheagricole.it) a ,Prodotti di Qualita” cimszéra (a

képernyd bal oldaldn), majd a ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]

»

(az 510/2006[EK rendelet szerinti unids vizsgalat tdrgyat képez$ termékleirasok) hivatkozdsra kattintva.
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