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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Bejegyzési kérelem kozzététele a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild mezdgazdaségi

termékekr6l sz616 509/2006/EK tandcsi rendelet 8. cikkének (2) bekezdése alapjin
(2009/C 238/07)

Ezzel a kozzététellel az 509/2006/EK tandcsi rendelet 9. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtél szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a

Bizottsaghoz.
HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESERE VONATKOZO KERELEM
A TANACS 509/2006/EK RENDELETE
»TRADITIONALLY FARMED GLOUCESTERSHIRE OLD SPOTS PORK”
EK-sz.: UK-TSG-007-0024-13.02.2004
1. A kérelmez§ csoportosulds neve és cime:

3.2.

Név:  The Gloucestershire Old Spots Pig Breeders' Club
Cim:  Freepost (GL442)

Cirencester,

Gloucestershire

GL7 5BR

UNITED KINGDOM

Tel. +44 1285860229
Fax +44 1285860229
E-mail: mail@oldspots.org.uk

Tagéillam vagy harmadik orszdg:

Egyesiilt Kirdlysdg

Termékleirds:

. Bejegyzendd elnevezés (az 1216/2007/EK bizottsdgi rendelet cikke):

,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork”

Az elnevezés:

[0 o6nmagdban kiilonleges

a mezdgazdasagi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsagat fejezi ki

A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” kiilonlegességét a hagyomdnyos javitatlan
sertésfaj és a hagyomdnyos tenyésztési médszerrel torténé gazddlkodds adja: ezeknek koszonhetdk a
sertéshas jellegzetes fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdi.
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3.3.

3.4.

3.5.

Igényli-e a kérelmezé az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt:
Bejegyzés az elnevezés fenntartdsdval
[0 Bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil

Bar az elnevezésben a ,pork” (sertéshus) kifejezés szerepel, a bejegyzés minden sertésbdl szdrmazd
termékre, példdul szalonndra, kolbdszra, fiistolt sonkdra, sonkdra stb. vonatkozik.

A termék tipusa:

1.1. osztdly — Friss hds

Annak a mezbgazdasdgi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsa, amelyre a 3.1. pontban feltiintetett elnevezés
vonatkozik (az 1216/2007/EK bizottsdgi rendelet 3. cikkének (1) bekezdése):

A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” elnevezésii terméket a kovetkezd mingségi
tulajdonsagok jellemzik:

— nagyobb zsirvastagsag,

— kisebb izomvastagsag,

— kevésbé halvany (sotétebb) szindi izom,

— fagyasztds és {6z¢és sordn az izom jobban megdrzi nedvességét,
— a hs ldgyabb, szaftosabb

— és killonleges aromdval rendelkezik.
A terméket ezek a tulajdonsdgok kilonboztetik meg az dltaldnosan alkalmazott médszerrel elillitott
sertéshustol.

Ezeket a jellegzetességeket tudomdnyos vizsgélatok is alitdimasztjék. Ezek sordn a ,Traditionally Farmed
Gloucestershire Old Spots Pork” elnevezést sertéshis f6bb fizikai, kémiai, mikrobiologiai és érzékszervi
tulajdonsdgait osszehasonlitottdk a ,modern” sertéstelepekrsl szdrmazd, ipari méretdi vdgdhidakon
feldolgozott sertéshissal. lly médon objektiv médon 6ssze lehetett hasonlitani a hagyomdnyos ,régi-
modi” tenyészfajbdl és az dltaldnosan elterjedt ,modern” sertésbél hagyoményos eljdrassal eléallitott
sertéshust, mivel altaldban ezeket vésdroljdk a vasarlok.

A Gloucestershire Old Spots sertésbsl és a modern sertésbdl szdrmazé hasitott sertés és sertéshas
mindségi jellemzdit az izomzat szine, a pH-érték, az izomzat szélessége és vastagsdga, a zsir vastagsiga,
a f6zési id6, a fagyasztds és f6zés soran keletkezd veszteség, valamint az érzékszervi vizsgalat (evés)
soran tapasztalt tulajdonsdgok alapjan értékelték. Az izomzat tapértékét is Osszehasonlitottdk, annak
zsirsavtartalma alapjdn. A Gloucestershire Old Spots sertés hiisdban a hosszanti izomzat mérete kisebb
és a zsir vastagabb, mint az dltaldban alkalmazott mddszerrel tenyésztett sertések esetében. Az izomzat
pH-értéke hasonl6, de szine sotétebb, valamint a fagyasztds és f6zés sordn keletkezd veszteség is kisebb.
Siités sordn a 72 °C-os belsé hémérséklet eléréséhez a Gloucestershire Old Spots sertés esetében tobb
id6 kellett, mint a ,modern” sertéshiis esetében. A Gloucestershire Old Spots sertésbél vagott borda
textirdja (lagysdga) és lédussiga az érzékszervi vizsgdlat sordn magasabb pontszdmot kapott, mint a
,modern” sertéshus, és husa is aromdsabbnak bizonyult. A Gloucestershire Old Spots sertés hisiban
tobb a szokatlan aroma, ami a Gloucestershire Old Spots sertéshds eltér§ aromavildgdnak koszonhetd.

A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” elnevezésti sertéshis esetében kapott értékek a
kovetkezdk:

Fizikai tulajdonsdgok
Szin

Atlagértékek foliacsomagolds esetén:
Vildgossdg 53,9

Vorosesség 7,33
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Sdrgassag 6,67
Szintelitettség 9,94

Szinfokozat 42,31

Szovetvastagsag

Atlagértékek:

Az izomzat szélessége 86,6 mm
Az izomzat vastagsdga 46,3 mm

Zsirvastagsdg (b6r nélkil) 11,5 mm

Kémiai tulajdonsdgok

Az izomzat zsir- és zsirsavtartalma
Tobbszorosen telitetlen zsirok a kovetkezék aranyaban telitett zsirok (P:S ardny) medidn érték: 0,60

A his feldolgozésa a szokdsos médon torténik; a hast karajnak és kis htsdarabokkd (ilyen példdul a
borda, a sonka, a lapocka, az apré borddk és a dagadd) dolgozzdk fel, de helyi specialitdsok is
késziilnek belle, mint pl. a Bath Chap stb. A Bath Chap sertéspofa, kicsontozva, sés lében pécolva
és fézve. A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” elnevezés(i hisbdl egyéb termékeket,
példaul szalonnét, kolbdszt, fiistolt sonkét, sonkat stb. is készitenek.

Annak az eldllitdsi médnak a leirdsa, amelynek alapjdn a 3.1. pontban feltiintetett elnevezésii mez6gazdasdgi
terméket vagy élelmiszert elddllitjdk (az 1216/2007[EK bizottsdgi rendelet 3. cikkének (2) bekezdése):

A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” elnevezésti termék csak torzskonyvezett
Gloucestershire Old Spots sertésfajtabdl szdrmazhat. Ezeket a sertéseket fajtatisztaként be kell je-
gyeztetni a Brit Sertésszovetségnél vagy barmely mads, a Gloucestershire Old Spots sertésr6l torzs-
konyvet vezetd és arra illetékes allami hatésdg dltal a vonatkozd jogszabdlyoknak megfelelSen adott
engedéllyel rendelkezd sertéstenyésztSi szervezetnél.

A ,Traditionally Farmed” (hagyomdnyos médon tenyésztett) meghatdrozds haszndlatdhoz a tenyész-
t6knek és feldolgozdknak a kovetkezd kovetelményeket kell teljesiteniiik:

Takarmdny

A ,Traditionally Farmed” meghatdrozds azt jelenti, hogy a sertéseket a sziiletéstdl a vagdsig olyan
koralmények kozott tartjdk, amelyek lehet6vé teszik, hogy az éllat természetes {itemben novekedjen.
Ennek eredményeképp a napi testtomeg-gyarapodds (DLWG — Daily Live Weight Gain) lassabb titem
és a vdgasig tart6 idGszak tobb napig tart. Ehhez az dllatokat az elvélasztdst6l a vagdsig alacsonyabb
fehérjetartalmt takarmdnnyal tdpldljdk (15-18 %-os fehérjetartalom alapvetd zsirsavakkal, példdul
lizinnel), amelyet sziikség esetén gyiimolccsel, zoldséggel, cukorrépapéppel stb. egészitenek ki, tigyelve
arra, hogy a hatszalonna ne legyen tal vastag. Az ily médon tartott Gloucestershire Old Spots sertések
hatszalonndja 12-16 mm vastag, P2 mérés szerint. A kereskedelmi tenyésztelepeken a sertéseket alta-
ldban 18-22 % fehérjetartalmii takarmanykeverékkel tdpldljak, és varhatéan hdtszalonndjuk is véko-
nyabb, 5-8 mm vastag lesz.

E takarmdnyozdsi mddszer révén a sertések a vagésilyt (55-61 kg-os hasitott stily) dtlagosan 180
napos (minimum 160) korukban érik el, szemben a kereskedelmi telepeken tenyésztett sertések
esetében tapasztalat 140-165 napos korral. Részben a vdgostly elérésének lassabb titeme az oka a
sertéshis intenzivebb aromdjdnak és nedvbd@ségének.

Kornyezet

A kornyezet, amelyben a sertéseket tartjdk, ugyancsak hatdssal van a beldlitk késziilt his mindségére. A
sertéseket kiiltéren és beltéren is lehet tartani, a kovetkezd feltételek teljesitése mellett.

Kiultéri tenyésztés

A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” sertéshus eldallitisdhoz a telepitési stirtiségnek
hektdronként 15-20 kocdnak kell lennie. A szaporulatot az anyadllatokkal egyiitt elvalasztva kell
tartani egészen addig, amig a Brit Sertésszovetség vagy egy azzal egyenértékd szervezet dltal meghatd-
rozott szabélyok szerint az azonosit6 jelzést el nem helyezik az dllatokon. Ezek a szabdlyok el6irjak,
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hogy mindkét sziilének bejegyzett Gloucestershire Old Spots sertésnek kell lennie, és hogy a malacokat
8 hetes korukig és azt megel6z8en a tobbiekkel egyiitt kell tartani, a sziiletést be kell jelenteni (a
nyilvantartdsi eljirds els6 szakasza), és a fiilikben tartés azonositd jelzést kell elhelyezni.

Az elvélasztds és a vagds kozott a hizdsertések maximdlis telepitési stirtisége hektdronként 100 egyed
lehet.

Minden szabadon tartott sertésnek megfelel6 menedékhelyet, valamint pocsolyét, vizesgodrot vagy
zuhanyt kell biztositani. Télen a sertéseknek szdraz talaju teriiletet kell kialakitani a kardmon beliil.
Beltéri tenyésztés

Az épiiletekben megfelel§ szell6zést kell biztositani. Oldaluk lehet nyitott, feltéve hogy rossz id&jards
esetén a bent tartott dllatok szdmdra megfelel§ menedéket alakitanak ki. A természetes fényviszonyokat
gy kell kialakitani, hogy az dllatokat gond nélkil ldtni lehessen. Az dllatok kényelmére és dllatjolléti
meggondoldsokra valé tekintettel deszkapadlot nem lehet alkalmazni. Megfelel6 mennyiség(i tiszta
alomnak kell mindig rendelkezésre allnia.

Az egy sertésre esé minimdlis teriilet:

20-30 kg kozotti sertések esetén egyedenként 1/w — 0,35 m?

30-50 kg kozotti sertés esetén egyedenként 1w — 0,50 m?

50-85 kg kozotti sertés esetén egyedenként Ifw — 0,65 m?

Az éllatoknak folyamatosan tiszta és szdraz almot, valamint tiszta ivévizet kell biztositani.

Allatgondozds

Gyoégyszerek alkalmazdsa csak minimdlis mértékben vagy egydltalin nem lehetséges, kivéve ha az
feltétlentil sziikségessé valik. Az egyetlen kivétel e tilalom aldl a kirtev6k elleni védekezés céljabol
alkalmazott gy6gyszerek haszndlata.

A szokdsos farok- és fogkurtitds nem megengedett.
Az elvélasztasi id6szak rendes korilmények kozott minimum 42 nap, az ajanlott id@szak 56 nap.

Szdllitds
A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” elnevezésti termékhez a sertést kozvetleniil a

tenyészteleprdl kell a vagdsra szdllitani, és mds gazdasagokbdl szarmazé sertésekkel nem lehet egyiitt
szdllitani.

A ledlésre szdnt sertéseket a vagohidra 200 kg/m? szallitési stiriséggel kell szdllitani.

A vagdstol az értékesitésig

A vagésra kisebb vagéhidakon keriil sor, hogy az allatoknak a legkisebb stresszt okozzdk.

A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots” hasitott sertést a vdgds utdn 3—4 napig csontjdval
egyiitt ,l6gatni” kell.

Amennyiben a hasitott testet a jelzett id§ el6tt daraboljak fel, az az izomzat degenerdci6jat eredmé-
nyezheti. Ennek kovetkeztében a feldolgozds sordn nehezebb a hissal dolgozni és a végtermék érzetre
keménynek tiinhet.

A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” elnevezésti sertéshist a fent leirt médon
tenyésztett sertésbdl allitjdk el6, amely alkalmas a hagyomanyos eljardsokkal és médszerekkel torténd
feldolgozasra. A hasitott hiis felépitése és a zsirtartalom igen véltozatos lehet, amely els@sorban az
egyedi tenyésztési vonalnak, mdsrészt a kiilonbozg tenyésztdk dltal alkalmazott eltérd hizlaldsi médsze-
reknek koszonhetd.
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3.8.

E viltozatossagnak koszonhetSen a hentes helyes daraboldsi modszerre vonatkozé dontésén mulik,
hogy a hdsb6l mennyire tetszetSs és értékgazdag terméket készit. Példdul a sertésdagadd mérete a

2

borddhoz képest igen eltérg lehet, ahogy a lapockdn 1évd his mennyisége is.

A |, Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots” elnevezésti sertéshiisbdl késziilt histermékek
megegyeznek a kereskedelmi forgalomban éltaldnosan elterjedt médon eléillitott sertéshistermékekkel
(borda és kisebb hiasdarabok, pl. karaj, comb, lapocka, aprd borda és dagadd), de a hentes szaktuddsa
sokat nyom a latban a végtermék mindségét illetGen. A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old
Spots” elnevezést sertéshist nem ipari jellegti elGéllitasi folyamat sordn dolgozzak fel.

A sertéshis értékesitésére legalkalmasabb idGszak a vdgast kovetd 4-9 nap.

A mezlgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdga (az 1216/2007/EK bizottsdgi rendelet
3. cikkének (3) bekezdése):

A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” kiilonleges tulajdonsdga a kovetkezSbdl ered:

— a hagyomadnyos javitatlan tenyészfajta és a hagyomdnyos dllattenyésztési modszerek, amelyek a
sertéshisnak jellegzetes fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdket biztositanak.

Hagyomdnyos tenyésztési mdodszer

Az alkalmazott nem intenziv tenyésztési médszer csokkenti a sertéseket éré stresszhatdst. Az alkalma-
zott takarmdnyozdsi médszernek és a tenyésztési kornyezetnek koszonhetSen az dllatok lassabban
novekednek. A vdgdsra kisebb vagéhidakon keriil sor, és a hasitott hiist csonttal egyitt érlelik 3—4
napig. A vasarlok szdmdra forgalomba hozott végtermék minésége a hentes szakértelmétsl és a
husfeldolgozé helyes dontésétdl fiigg.

Fizikai-kémiai és érzékszervi tulajdonsdgok

A has lathat6 tulajdonsdgai — az dltaldban elterjedt modszerrel elGéllitott sertéshasndl sotétebb, az
izomzat PH-értéke kisebb mértékben valtozd. Ez annak koszonhetS, hogy a vdgds eltt a sertést
nem éri stresszhatds.

Az izomzat és a zsir vastagsdga, f6zési idG, a fagyasztds és a {6zés sordn keletkez$ veszteség — A
legiijabb kutatdsi eredmények azt mutatjdk, hogy a ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots
Pork” sertés izomzata kevésbé széles és vastag, hdtszalonndja viszont vastagabb, mint az altaldban
elterjedt modszerrel tenyésztett sertésé. Ez egybevdg a kordbbi vizsgdlatok tapasztalataival, amelyek
kimutattak, hogy ezek a tulajdonsdgok azon javitatlan sertésfajtanak koszonhetGek, amelyben a modern
fajokhoz képest kisebb a hasitott his szinhdstartalma.

Erzékszervi vizsgdlat — A kutatdsokban a ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” termék
textirdja (lagysaga) és 1édusossaga magasabb pontszamot kapott, mint a szokdsos modszerrel elGallitott
sertéshis. Ez annak koszonhetS, hogy a Gloucestershire Old Spots sertés izomzata jobb nedvtartd
képességli. A huts ldgysiga szintén a hosszabb tartdsi id6vel dll kapcsolatban. Az izpréba, amely
ugyancsak a kutatds részét képezte, azt mutatta, hogy a ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old
Spots Pork” sertéshis sajitos aromavildggal rendelkezik.

A mezbgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege (az 1216/2007 [EK bizottsdgi rendelet 3. cikkének
(4) bekezdése):

A fajtat a Berkeley Vale-ben taldlhat6é Gloucestershire-ben tenyésztették ki. A Severn-folydé volgyének
kornyékén taldltdk rd, ahol éveken keresztiil hagyomdnyosan falusi sertésként tartottdk.

Ugy tartjdk, hogy a sertésfajta a javitatlan Berkshire és az eredeti Gloucester sertésbdl fejlédott ki. Az
1780-as években William Marshall, a ,The Rural Economy of Gloucestershire” (Gloucestershire vidéki
gazdasiga) cim@i mivében az dltala a Vale of Gloucester vidékén taldlt sertésekrdl azt irta, hogy azok
,magasak, hossziikdsak és fehérek, valdszintleg azel6tt ez volt az elterjedt faj itt a szigeten, ahol még
mindig tgy emlegetik, mint az »igazi Gloucestershire fajtdt«. Nagyra ndnek. Jelenleg a Berkshire és az
emlitett két fajta keresztezésébdl sziiletett fajta a legelterjedtebb sertés a vidéken.” Bizonyitékok
tdmasztjak ald, hogy az Old English Bacon (jelenleg a Brittish Saddleback) sertéssel is keresztezték.
H. D. Richardson irja a , The Pig, Its Origins and Varieties” (Sertések, eredetiik és fajtdik) cim(i munkdjiban
hogy a Gloucester sertés ,szivds, rendkivill termékeny és igen jo hus késziil bel6le — sonka madr
kevésbé. Kivalo hizosertések, és htsukrdl is azt mondjdk, hogy rendkiviil j6 mindségd.”
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3.9.

4.2.

Gloucestershire sajttermelésérGl és almdjardl volt nevezetes. A Gloucestershire Old Spot sertést ezek
melléktermékeivel taplaltak, amely anyagok értékes fehérjévé alakultak. A helyi hagyomdny gy tartja,
hogy a sertésen lathaté fekete foltokat a fardl lehullé almdk okoztdk. A fajta sikerét és hisdnak kivalo
mindségét hirdeti nevében a kornyék szdmos fogaddja, kocsmdja, még egy sort is elneveztek réla.

A kiilonleges tulajdonsdg ellendrzésére vonatkozé minimumbkovetelmények és eljdrdsok (az 1216/2007 [EK bizott-
sdgi rendelet 4. cikke):

A ,Traditionally Farmed Gloucestershire Old Spots Pork” elnevezés tanusitdsi eljdrdsa a kovetkezSk
eljarasokat foglalja magdban:

— A nemesit6tdl a hizosertés-tenyésztSig, a teljes elGéllitasi folyamat mintavételezéssel torténd vizs-
gélata — A tenyészt6tdl kapott hasitott hisrol vezetett nyilvantartds ellen6rzése a hentesiizemekben,
a has eredetének megillapitisdra és ellendrzésére, illetve annak biztositdsdra, hogy a megfelel§
eljarasokat alkalmaztdk. Valamennyi sziiletéskor bejegyzett Gloucestershire Old Spots sertést meg
kell jelolni a fiilén, a Brit Sertésszovetség (BPA) dltal meghatdrozott vagy azokkal egyenértéki
szabalyoknak megfelelSen. Az ellendrzés elsG 1épéseként tehdt azt kell megvizsgalni, hogy a vago-
hidrdl érkezd hasitott sertés fiilében 1év6 szdm megegyezik-e a tenyészt§ dltal beszdllitott sertés
szdmaval, és hogy ezek egyeznek-e a megfelel§ online adatokkal. A hentestizemben ezt kovetGen
kiilon kell tartani és jelolni az ilyen hiist a hitdtarolokban és hiit6pultokban. Amennyiben a fejet a
vagohidon valamilyen oknal fogva eltavolitjdk, a hasitott hist a sertés lapockdjan taldlhaté jelzés
segitségével kell visszavezetni a tenyésztdig.

— A megfelel§ tenyésztStarsasdg nyilvantartdsanak ellendrzése

— Helyszini ellendérzések a gazdasigban annak igazoldsdra, hogy az alkalmazott mddszerek a takar-
mdnyozds, a telepitési stiriség, az dllatgondozds és a széllitds tekintetében megfelelnek-e az el6irt
tenyésztési rendszernek.

— A suly, hasitott his, tulajdonsdgok stb. tekintetében megallapitott mindségi elirdsoknak vald
megfelelés ellendrzése. A vizsgdlat kiterjed a his termékleirdsban szerepld fizikai, kémiai és mikro-
bioldgiai tulajdonsdgainak ellenSrzésére.

— A termék nyomon kovethetSségének ellendrzése a vagohidtdl a kiskereskedelmi fogalomba kerii-
1ésig.

A termékleirdsnak valé megfelelést ellenGrzé hatdsigok vagy szervek:

. Név és cim:

Név: Product Authentication Inspectorate Limited
Cim: Rowland House

65 High Street

Worthing

W. Sussex

BN11 1DN

UNITED KINGDOM

Tel. +44 1903237799
Fax +44 1903204445
E-mail cim: enquiries@thepaigroup.com

O allami magén
Az emlitett ellen6rz6 magdnszervezet megfelel az EN 45011 szdmi szabvany el8irasainak.

A hatésdg vagy szerv konkrét feladatai:

A fent emlitett ellendrz8 hatdsag felelSs a teljes eljards ellenérzéséért.


mailto:enquiries@thepaigroup.com

