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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

s

A SOMERSET CIDER BRANDY MUSZAKI DOKUMENTACIOJANAK FOBB ELOIRASAI
(2009/C 242/05)

BEVEZETES

2008. mdjus 26-dn az Egyesiilt Kirdlysdg kérelmezte a ,Somerset Cider Brandy” foldrajzi arujelzéként valé
nyilvntartdsba vételét a szeszes italok meghatdrozdsirdl, megnevezésérdl, kiszerelésérdl, cimkézésérdl és
foldrajzi drujelzGinek oltalmdrdl, valamint az 1576/89/EGK tandcsi rendelet hatdlyon kiviil helyezésérdl
52616, 110/2008/EK eurdpai parlamenti és tandcsi rendelet szerint;

A 110/2008/EK rendelet 17. cikke (5) bekezdésének megfelelGen a Bizottsag a rendelet (1) bekezdésében
emlitett kérelem benytjtasinak idépontjatdl szamitott 12 hénapon beliil ellendrzi, hogy az megfelel-e a
rendeletnek.

Az ellendrzés megtortént, és a 17. cikk (6) bekezdésével osszhangban a Bizottsdg szolgdlatai 2009. junius 8-
an, a szeszes ital végrehajtasi bizottsdg 96. tilésén bejelentették, hogy a kérelem megfelel a rendeletnek.

Ezért a miszaki dokumentdcié f6bb el6irdsait az Eurdpai Unié Hivatalos Lapjdnak C sorozatdban kozzé kell
tenni.

A 17. cikk (7) bekezdésének megfelelGen a miiszaki dokumentdcié kozzétételének idGpontjatdl szémitott
hat hénapon beliil barmely természetes vagy jogi személy, akinek ahhoz jogos érdeke fiizédik, kifogdst
emelhet a foldrajzi drujelzé III. mellékletben torténd lajstromozdsdval szemben azon az alapon, hogy az e
rendeletben el6irt feltételek nem teljestilnek. A kellen megalapozott kifogdst a Bizottsighoz kell benytjtani
az Eurdpai Unié hivatalos nyelveinek egyikén, vagy a kérelmekhez mellékelni kell az e nyelvek egyikén
készult forditdst.

A SOMERSET CIDER BRANDY MUSZAKI DOKUMENTACIOJANAK FOBB ELOIRASAI

A szeszes ital foldrajzi megjelolést is tartalmazo elnevezése és kategoridja:

Név: Somerset Cider Brandy.
Szeszes ital kategdria: Almaborparlat (a 110/2008/EK rendelet II. mellékletének 10. kategéridja)
A Somerset Cider Brandy leirdsa: Almabor parlatdbol késziilt.

Fbb fizikai, kémiai és/vagy érzékszervi tulajdonsigok:

Termékleirds: Minimdlis alkoholtartalom: 40 térfogatszdzalék.
Megjelenés: Az aranytdl a mély mézsirga drnyalatig, ttetszd.

Illat: Karamellizalt almdra emlékeztetd illat, érett aszalt gyiimolesok, méz és fiiszerek illatjegyeivel.
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Az iz jellege: Karamellizalt alma, aszalt gylimolesok és vanilia jellegli iz, kiegyensilyozott savassdg, selymes
érzetet kelt, barsonyosan alkoholos.

Engedélyezett szinezékek: Nincsenek

Tllékony anyagokra vonatkozo eldirds: Az illékony anyagok mennyiségének 100 térfogatszdzalékos alkoholban el
kell érnie vagy meg kell haladnia a hektoliterenkénti 200 g-ot.

Viz: Nem adnak hozza vizet, kivéve a palackozds el6tti végsS oxigénkivondst, melynek sordn desztilldlt vizet
hasznélnak.

Maximdlis alkoholtartalom lepdrld késziiléken kiviil: 72 térfogatszdzalék
Minimdlis alkoholtartalom: 65 térfogatszazalék

Az érintett foldrajzi teriilet meghatdrozdsa:

Az angliai Somerset megye.

A szeszes ital készitésének modja:

A leparland6 almabort a mintegy szdz elismert, hagyomanyosan Somersetben termesztett almafajta frissen
facsart levének erjesztésébél nyerik.

A léhez sem adalékanyagot, sem cukrot nem lehet hozzdadni.

Az erjesztést élesztgomba-kultira hozzdadasaval kezdik, mely a régiora jellemz8 almabort eredményez. Az
almaborpdrlatot az almabor kettds pdroldsival és fahorddban torténd érleléssel allitjdk eld.

Autentikus és dlland6 helyi mddszerek:
— Tolgyfahorddban torténd, legaldbb 3 évig tartd érlelés.
— Frlelési id6: legaldbb 3 év.

— Frlelési méd: Tolgyfa hordéban. A tolgyfa szdrmazhat a franciaorszdgi Limousin és Allier vidékek
erdeibdl, illetve haszndlnak amerikai fehér tolgybdl készilt horddkat is, melyekben el6zéleg esetleg
sherryt vagy portéit tdroltak.

A hagyomadnyos boralmakat a kovetkez$ kategoridkba sorolhatjuk: savanyt, keserti-savanyd, keserédes és
édes. Az alapanyagul szolgdlé almabort legaldbb hiisz almaborfajtabdl kell préselni.

A lepérlashoz haszndlt boralmafajtak termesztése sordn egyetlen termesztési ciklusban sem hasznalnak
mitragyat. A hozam nem haladhatja meg a hektdronkénti 25 tonnit.

Az almabor készitéséhez hasznalatos almafajtdkat mdr 1678 el6tt is termesztették a régidban. A szdz
almafajta kozé tartoznak példdul a kovetkezdk:

— Harry Masters Jersey,
— Stoke Red,

— Brown Snout,

— Kingston Black,

— Dabinett,
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— Harry Masters,

— Yarlington Mill,

— Stembridge Jersey,

— Tremlett.

A hordd tipusa: Tolgytabol késziilt hordé.
A hordé trtartalma: Legfeljebb 700 liter.

A lepdrlo késziilék(ek) tipusa: Oszlop alaku leparld késziilékek és lepdrl6 tistok, melyekben az dtfolyt vizmeny-
nyiség kevesebb, mint 100 hektoliter/24 ora.

A foldrajzi kornyezettel vagy a foldrajzi szdrmazdssal valé kapcsolatot aldtimaszté részletek:

Somerset megyében mintegy 300 éve allitanak el6 almaborparlatot. A somerseti éghajlat és talaj, valamint a
legtobb somerseti gyiimolesosben almaborpérlat készitésének céljdbdl termesztett hagyomdanyos almafajtak
egylittese egy, az egész egyesiilt kirdlysdgbeli almaboriparban elismert, minéségi szeszes ital eldallitdsat
eredményezi. Ezeknek a feltételeknek koszonhetSek a Somerset Cider Brandy egyediildllé tulajdonsigai.

A Somerset Cider Brandyt Somersetben dllitjdk el6 hagyomdnyos somerseti almafajtdkbol.
Az almaborpdrlatot somerseti vamszabad raktdrakban elhelyezett hordokban érlelik.

A kozosségi és/vagy a nemzeti és/vagy a regiondlis rendelkezések dltal meghatirozott kovetelmé-
nyek:

Nincsenek, kivéve a 110/2008/EK rendelet II. melléklete 10. pontjdnak az almaborpérlatra vonatkozd
dltaldnos el6irdsait.

Kérelmezd:

A kérelmezd neve: The Association of Somerset Cider Brandy Producers
Cime:

c/o The Somerset Cider Brandy Company Limited
Burrow Hill

Kingsbury Episcopi

Martock

Somerset

TA12 6BU

UNITED KINGDOM

Kiegészitd informdcidk:
Elgzmények:

Nagy-Britannidban legaldbb 600-700 éve, a kozépkor ta termesztenek almdt. A Cider Brandy (almabor-
parlat) els6 irdsos emlitése 1678-bol szdrmazik, a kifejezést J. Woolridge emliti ,Treatise of Cider” cimd
munkdjdban. A ,Cider Brandy” kifejezést 1678 6ta folyamatosan hasznaljdk. A legutébbi hdromszdz évben
az Osszes, az angliai almaborkészitésr6l és almatermesztésrél sz6l6 konyv leitja az almdbdl torténd szesz-
t6zés folyamatat.

A ,Cider Brandy” fogalmdt az Egyesilt Kirdlysigban kozvetleniil alkalmazand6 kozosségi jog 25 évvel
ezel6tt meghatdrozta. A szé egy kilonleges, tolgyfa hordoban érlelt, az Egyesiilt Kirdlysigban eldallitott
termékre utal, melyet hagyomanyos boralmafajtik erjesztésével készitett almaborbdl féztek.




