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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 260/10)
Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogést tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat honapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.
EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,MIOD KURPIOWSKI”
EK-sz.: PL-PGI-0005-0607-30.05.2007.
OF) (X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Midd kurpiowski”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Lengyelorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.4. Egyéb éllati eredetd termékek, méz

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:
Virdgpor-analizis:
A ,miéd kurpiowski” olyan nektdrméz, amely mézharmatot is tartalmazhat. Tobbvirdgti méz; egyik
novényfajtdb6l szdrmazé virdgpor ardnya sem haladhatja meg az egész 30 %-t, és a novénykulti-
rakbol szdrmazé virdgpor ardnya nem haladhatja meg az egész 10 %-at.

Erzékszervi jellemzSk:

A ,mi6d kurpiowski” olyan folyékony vagy kristdlyos nektdrméz, amely mézharmatot is tartalmazhat.
Allaga stirt, folyékony vagy sirtin foly6. Kozepes méretli vagy aprészemcsés kristdlyokat képez, szine
a sdpadtsdrgdtdl a szalmaszinen dt a zoldes csillogdsti barndig terjed. A zoldes csillogds a mézben
taldlhaté mézharmat ardnyadt jelzi. A méz erds zamatti, sajatosan fliszeres illatd és finom, enyhén édes
izi.

Fizikai-kémiai jellemzdk:

A ,miéd kurpiowski” fizikai-kémiai jellemz6i
— egyszerticukor-tartalom (glitkz vagy fruktéz) — legaldbb 60 g/100 g,
— szacharéztartalom — legfeljebb 5 g/100 g,

— diasztdz-szdm (a Schade-skala szerint) — legaldbb 8,
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— szabad savtartalom — legfeljebb 50 meq/kg,

— eclektromos vezetSképesség — legaldbb 0,8 mS/cm,

— vizben nem oldédé tartalom — legfeljebb 0,1 g/100 g,

— viztartalom — legfeljebb 18,5 %,

— HMF (5-hidroxi-metil-furfurol)-tartalom — legfeljebb 10 mg/kg.

A ,mioéd kurpiowski” kizdrdlag a kovetkezd faji méhektdl szdrmazik: eurdpai mézel6 méh (Apis
mellifera mellifera), krajnai méh (Apis mellifera carnica) és kaukdzusi mézel6 méh (Apis mellifera caucasica),
illetve az e fajok keresztezésébdl szarmazé méhek.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetében):

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetében):

A méheket a ,mi6éd kurpiowski” gy(jtése alatt nem szabad etetni. A méhek tdpldldsa a méz pergetése
utdn, tél el6tt lehetséges, mégpedig olyan mennyiségben, ami a kaptdr téli talélését biztositd tartalékok
kialakuldsahoz sziikséges. A kaptarak répacukorsziruppal és glikkdz-fruktdz-sziruppal taplalhatok. A
répacukor és a glikoz-frukt6z-szirupok szdrmazhatnak a ,midd kurpiowski” elddllitdsi teriiletétdl
eltérd foldrajzi teriletekrdl. Ez nem befolydsolja a méz mindségét. A téli tartalékok nem keveredhetnek
a ,miéd kurpiowski’-ba.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A ,midd kurpiowski” valamennyi termesztési szakaszanak — a méhészetek telepitését6l a méz végleges
csomagoldsdig — a meghatdrozott foldrajzi teriileten belul kell torténnie. A ,miéd kurpiowski’-t
hidegen pergetik centrifugilis erdt alkalmazé mézpergetSkben. A tartdlyokban torténd deritést kove-
téen a mézet kiilonbozd kiskereskedelmi csomagoldsokba toltik. A mézet az els§ kristdlyosodds el6tt
kell kiskereskedelmi csomagoldsba tolteni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,midd kurpiowski” csomagoldsdt a 4. pontban meghatdrozott teriileten kell végezni. E kévetelmény
bevezetésére annak biztositdsa érdekében kerilt sor, hogy a termék megfelel§ minGségii legyen, és
eredete nyomon kévethet és ellendrizhet6 maradjon. A terilleten valé csomagoldsra vonatkozé
kovetelmény célja, hogy minimalizéljdk a ,miéd kurpiowski” és mds mézfajtdk keveredésének és
mds méz ezen oltalom alatt dll6 néven valé drusitdsinak kockazatat.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

Az oltalom alatt all6 névvel ellatott méz felvasarldsaban és tovabbi feldolgozasdban részt vevé minden
méhész és egység egyetlen cimketipust haszndlhat. A cimkéket az ostrolgkai Kurpiowsko-Mazowiecki
Zwigzek Pszczelarzy (Kurpiowsko-Mazdviai Méhészeti Szovetség) terjeszti. A szovetség a cimkék
terjesztésének részletes szabélyait tovabbitja az ellen6rz8 szervhez. Az egységes cimkerendszer célja
a megfelel6 mindség biztositdsa és a termék nyomon kovethetdségének megkonnyitése. Ezek az
eléirdsok semmiképpen nem helyezhetik hdtranyos helyzetbe azokat a termelSket, akik nem tagjai
a szervezetnek.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A ,mi6éd kurpiowski’-t torténelmi és néprajzi osszefiiggésben Kurpieként ismert teriileten gydijtik be.
Ez a Mazdviai (Mazowieckie) vajdasdg kovetkezd terileteit foglalja magaban:
Przasnysz korzetében Chorzele, Jednorozec és Przasnysz telepiilések;

Makéw korzetében Krasnosielc, Ploniawy-Bramura, Sypniewo, Mlynarze, Rézan, Rzewnie és Makéw
telepiilések;
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Pultus korzetében Obryte és Zatory telepiilések;
Wyszkow korzetében Diugosiodlo, Branszczyk és Rzasnik telepiilések;
Ostréw korzetében Brok, Ostréow, Wasewo és Malkinia telepiilések;

Ostrolgka korzetében Goworowo, Czerwin, Rzekun, Olszewo-Borki, Lelis, Troszyn, Baranowo,
Kadzidlo, Czarnia, Myszyniec és Lyse telepiilések.

A teriilet magdban foglalja a Podlaskie vajdasdg kovetkez§ teriileteit is:
Kolno korzetében Turodl telepiilése;
Lomza korzetében Nowogrdd és Zbdjna telepiilése.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi terillet sajdtossdgai:

A ,miéd kurpiowski” a Kurpie néven ismert teriiletr8l szarmazik. A teriilet két része Kurpie Zielone
(Zold Kurpie) és Kurpie Biale (Fehér Kurpie). Kurpie Zielonéhoz a Narew folyé jobb partjdn és
mellékfolydi — a Pisa, a Skwa, az Omulew és a Rozoga — mentén elteriil§ foldek tartoznak, egészen
az Orzyc foly6 bal partjdig. Kurpie Bialét a Bug folyé alsé szakaszanak jobb partja, illetve mellékfolyoi
— a Tuchelka és a Brok foly6 —, illetve a Narew folyé alsé szakaszdnak, valamint mellékfolydinak — a
Wymakracznak és az Orznak — bal oldali partszakasza dltal hatdrolt teriiletek alkotjdk. Kurpie Zielone
a novényvildg szdmdra rendkiviil kedvez6 médon bévelkedik folyokban és tavakban — innen a teriilet
elnevezése is. Kurpie Biale szdrazabb. Nevét az ott jellemz8 podzolrdl (sziirkefold) kapta.

Természeti tényezSk:

Kurpie kevéssé urbanizdlt teriilet. Nincsenek nagy vagy kozepes méretdi ipartelepek, sem nagyobb
kereskedelmi gazdasdgok. Kurpie régié egyetlen virosdnak lélekszdma sem haladja meg a 100 000
f6t. Részben kivételes természeti adottsdgdnak koszonhetSen a teriiletet Eurdpa egyik ,zold tidejeként”
is emlegetik. A régio kivételes természeti jellegét a Natura 2000 teriiletek szdma is jol mutatja, melyek:
Dolina Dolnego Bugu (teriiletkdd: PLB 140001), Puszcza Biala (teriiletkdd: PLB 140007) és Dolina
Omulwi i Plodownicy (teriiletkod: PLB 140005). A régi6hoz tartozik ezenkiviil a Nadbuzanski tdjpark
és szdmos természetvédelmi teriilet, igy a ,Czarnia” erdSrezervitum, ,Surowe”, ,Czarny Kat”,
,Kaniston”, ,Lokie¢”, ,Tabory”, ,Minos”, ,Serafin”, ,Karaska”, ,Podgérze” és ,Olsy Ploszycie”. Puszcza
Biala emellett a kovetkezd természetvédelmi teriileteket is magdban foglalja: ,Dgbrowa”, ,Nagoszewo”,
,Brzostowo”, ,Ochudno”, ,Czuraj”, ,Poplawy”, ,Bartnia”, ,Wielgolas” és ,Stawinoga”.

A 4. pontban azonositott teriilet 29 %-dt erd§ boritja, mig a tobbi foldhaszndlat — vdrosok, falvak,
utak, ipari teriiletek — minddssze 1 %-ot tesznek ki. A rétek és a bozdtos teriiletek az Osszteriilet 45 %-
at, a mezGgazdasdgi terilletek pedig 35 %-at teszik ki. Ezen élGhelyek nem nagy kiterjedéstiek, inkdbb
foltokban (mozaikszertien) rendezédnek el, ezért a ,mi6d kurpiowski’-ban nincs uralkodé virdgpor-
fajta. A teriiletet gyenge mindségli (V. és VI osztalyt) talaj jellemzi. IV. osztdlyt talaj kizardlag a
foly6volgyekben taldlhatd.

Lengyelorszdgban e teriilleten a legalacsonyabb a légkori csapadék dtlaga (nem haladja meg az évi
500 mm-t).

Emberi tényezdk:

A 4. pontban meghatdrozott teriiletet jelentds diverzitds, extenziv foldhaszndlati médszerek és rend-
kiviil alacsony csapadékmennyiség jellemzi. Ez azt jelenti, hogy a termdteriileteken alacsony a nektdr-
hozam, azaz a méz kinyerése hossza id6t vesz igénybe. Kurpie régioban a nektar felkutatdsa nem a
méh, hanem a méhész szerepe, aki a kaptdrait j6 méztermel§ teriiletekre telepiti. A ,miéd kurpiowski’-
t a 16. szdzad 6ta hagyomdnyos moédszerrel nyerik ki fuves és erdds teriileteken. A mdjusban és
jiniusban nyert tavaszi nektdrmézet a fuves teriiletek (rétek, legel6k és parlagon hagyott foldek) adjak.
A joliusban és augusztusban nyert nyari mézharmatot és nektdrmézet elsGsorban a tileveld erdSk
(lucfeny§ és fenyd) adjak. A tavaszi nektdrbdl nyert méz elsé begyijtése hagyomanyosan junius els§
felében torténik. A nydri nektdrbdl nyert méz masodik — és egyben a mézgyijté évad utolsd -
begytijtésére jilius masodik felében keriil sor.
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5.2.

5.3.

A helyi méhészek tuddsat tikkrozi a méhészhelyek kivédlasztdsa és killonosen a méhészetek megtartdsa
olyan teriileteken, ahol a nektdrhozam alacsony vagy nagyon alacsony. A begytjtés és a (hideg)
mézpergetés id6pontja, illetve a méztartds és -iilepités mddszere évszdzados hagyomédnyokon alapul.
A ,miéd kurpiowski” megfelel§ jellemz8i — és kiilonosen azok, amelyek folyamatosan a legjobb
mindséget biztositjdk — csak akkor érvényesiilnek, ha a méztermesztés folyamata a legnagyobb
gondossaggal torténik, és a méhészek teljesitik a méztermesztésre vonatkozo, jelleget érinté korldto-
zdsokat. A méz hémérséklete a termelés egyetlen szakaszaban sem haladhatja meg a 30 °C-ot. A méz
(virdgpor eltdvolitdsat célzo) sziirése, krémesitése, illetve a hdkezelés és a mesterséges hevités nem
megengedett. A mézbegytjtés sordn vegyi anyagok vagy egyéb, szilird, folyékony vagy gdz halmaz-
allapotti méhriaszt6 szerek alkalmazasa tilos. A ,midd kurpiowski” termesztése ezért a méhészekt6l
nagyfokii hozzaértést és a természetes kornyezetben haszndlt eljardsok ismeretét koveteli meg. A
Kurpiében honos méhészet masik fontos jellemzdje a méhészek alacsony létszdma, amely a kaptar-
tartdst megnehezit§ kornyezeti feltételekkel magyarazhat6. A teriileten dolgozé méhészek létszama
becslések szerint nem haladja meg a 400-at, a kolénidk szdma pedig kevesebb, mint 8 000.

A termék sajdtossdgai:

A ,miéd kurpiowski’-t néhdny egymds utdn virdgzé novényfajta nektarjdbdl nyerik. A termék kilonle-
gességét elsGsorban két jellemzd hatdrozza meg:

1. Virdgpor-osszetétel — egyik novényfajtabol szarmazo virdgpor ardnya sem haladhatja meg az egész
30 %-at, és a novénykultardkbol szdrmazé virdgpor ardnya nem haladhatja meg az egész 10 %-it.

2. HMF (5-hidroxi-metil-furfurol)-tartalom legfeljebb 10 mg/kg.

A foldrajzi terillet és a termék kiilinleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

A ,miéd kurpiowski” kivételes tulajdonsdgai az 5.2. pontban leirt kiilonleges jellemzdknek és a
hirnevének koszonhets. A végtermék mingségének kulcsa a termesztésére vonatkozd lényegi korléto-
zasokbdl ered: az a tény, hogy a hémérséklet a termesztés egyetlen szakaszdban sem haladhatja meg a
30 °C-ot, azt jelenti, hogy a végtermékben valamennyi természetes enzim, nélkiilozhetetlen vegyiilék
és a mézre jellemz8 egyéb Osszetevé megtaldlhatd. A fent emlitett hdmérsékleti korldtozds és annak a
kovetelménye, hogy a mézet az els§ kristdlyosodds el6tt kell kiskereskedelmi csomagoldsba tolteni,
biztositja azt, hogy a HMF-tartalom ne haladja meg a 10 mg/kg-ot. A ,mi6éd kurpiowski” valtozatos
virdgpor-osszetétele (amelyben nincs uralkod6 virdgporfajta) a Kurpie régié vdltozatos és burjinzé
novényvildganak koszonhet6. A termék jo hire Kurpie Zielone és Kurpie Biale régioban a
15. szdzad ota toretlen. A méhtartds kezdete a régioban is erre az idGszakra tehetS. Az id6k sordn
szamos jol dokumentalt hivatkozds gytilt ossze a ,midéd kurpiowski” vonatkozdsdban, kezdve az erdei
méhtartdsra vonatkozé 1401-es kirdlyi rendelettdl (regale bartne) az erdei méhtartisra vonatkozd
1559-es torvényen 4t — amely biztositotta a szokdsjogrdl a méhészeti jogra valtdst — napjaink doku-
mentumaiig. Kurpie kapcsolata a méhészettel a szdmos, méhekre és mézre vonatkozé szokasban is
titkrozadik.

A 20. szdzadban a ,mi6d kurpiowski” — a helyi erd6séghez szervesen kapcsolddd termék — rangjanak
tinneplésére ismét elGtérbe keriilt egy, a méz tiszteletére tartott fesztivdl gondolata. Az elsé fesztivalt
hosszti sziinet utdn 1976 szeptemberében tartottdk meg. Ez a régid legnagyobb eseménye. 2002 és
2006 kozott becslések szerint 20 000 és 35 000 {6 vett részt a Kurpiowske Miodobranie (Kurpiei
Mézgytijt6) fesztivdlon. Ugyancsak a fesztival népszertiségét jelzi, hogy 2005-ben egyetlen nap alatt
tobb mint 60 méhész helyezte ki portékdjat, és mintegy 12 tonna mézet adtak el. Az tinnepségek

id6pontja és helyszine a 16. szdzadig visszanydld kurpiei hagyomanyokat viszi tovabb.

Kurpie gazdag méhészeti hagyomdnyai és a ,miéd kurpiowski” hirneve szdmos kiadvanyban is
szerepel, mint: Bernard Kielak: ,Zwyczaje Doroczne Kurpiowskiej Puszczy Zielonej”, 2005; vagy
,Bartnictwo Kurpiowskiej Puszczy Zielonej”, Lomza, 2004.
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A termék hirnevét szdmtalan cikk és dokumentum tandsitja, jelezve, hogy a termék a kultdra és az ott
¢él6k identitdsanak részévé vélt. A termékrdl és a kapcsolddd eseményekrdl a nemzeti, regiondlis és
helyi sajt6 is hirt ad gy pl. a Gazeta Wspodlczesndban 2004-ben megjelent ,Midd folklor i konfitura”
cimi irds, vagy a Zielony Sztandar hetilapban megjelent ,Jak to na Kurpiach miéd w puszczy
podbieraja” cimd cikk.

A méz hirnevét a ,miéd kurpiowski’-t bemutaté tévéfilmek és dokumentumfilmek is aldtdmasztjak, igy
az 1985-6s ,Puszcza Zielona” (TVP 1), az 1997-es ,Bursztyn i Miéd w tradycji kurpiowskiej” (TVP 1),
valamint a 2002-ben sugérzott ,Kurpiowskie Miodobranie” (TVP 3).

A ,mi6d kurpiowski” hirneve és régidbeli szerepe azéltal is nyilvdnval6vd valt, hogy a Lengyel Turisz-
tikai Szervezet 2004-ben a Kurpiowskie Miodobraniét jutalmazta a Legjobb Turisztikai Termék dijaval.
A ,miéd kurpiowski” a ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo” (Konyhamiivészeti 6rokségiink) versenyen
elnyerte a ,Perta 2007~ dijat.

Kurpie biiszke az ott termesztett méz mindségére. A teriiletre jellemzd éghajlati viszonyok nélkiil
azonban a ,midd kurpiowski” nem nyerte volna el jelenlegi hirnevét. Ezek a klimatikus viszonyok
nagyban hozzdjarulnak a ,miéd kurpiowski” egyediilall6 tulajdonsdgaihoz, mindségéhez és hirnevéhez.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 5. cikkének (7) bekezdése alapjan)
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