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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalméardl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 271/12)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtél szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»FARRO DI MONTELEONE DI SPOLETO”
EK-sz.: IT-PDO-0005-0603-11.05.2007
OF () OEM (X )
1. Elnevezés:

,Farro di Monteleone di Spoleto”

2. Tagdllam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (II. melléklet):

1.6. osztaly. Zoldség-, gytimoles- és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A Farro di Monteleone di Spoleto” a termelési teriiletre jellemz8 Triticum dicoccum faj helyi okoti-
pusa, amelyet az éghajlathoz és a talajhoz val6 alkalmazkoddsnak koszonhetSen kialakult kovetkezd
morfoldgiai és fizioldgiai jellemzdk kilonboztetnek meg a mds foldrajzi teriileteken termelt tonkolytdl:
tavaszi bazdr6l van sz6; a novény magassaga nem éri el a 120 cm-t; kaldsza kozepesen tomott; a
kaldszosodds végén szdra elhajld; szdra és levele vékony, halvany-kozepes kékeszold szindi; kaldsza
kisméretd, lapos, teljes érettségnél piszkosfehér szindi; a termés a virdgpelyvaval sszendtt és erGsen
szalkds, hatdrozottan bokold, a szem torésfeliilete tiveges; vildgosbarna-borostydnszind, ami az osszes
termékben még Grlés utdn is fellelhets, és sajitos, megkilonboztets jelleget biztosit. A ,Farro di
Monteleone di Spoleto” a kovetkezd fajtdkban keriil forgalomba: EGESZ SZEMU TONKOLYBUZA:
hosszti, hajlott, viligosbarna-borostydnszind, pelyva nélkili szemek, izleléskor tomor és széraz,
TONKOLYBUZA-GYONGY: az egészben maradt mag feliiletének enyhe kopisa kiilonbozteti meg az
egész szem( tonkolybiizatdl, az egész szemd tonkolynél vildgosabb, ize ligyabb, ezért levesekhez és
salatékhoz ajénlott; TONKOLYTORET: a pelyvatol megtisztitott egész tonkolyszemekbdl késziil agy,
hogy minden egyes szemet tobb részre tornek, majd rostdlogép segitségével méret szerint vélogatjak,
viligosbarna-borostyanszinti, megjelenését iivegszerti pikkelyek teszik jellegzetessé; TONKOLYBUZA-
DARA: az egész tonkolybuzaszemek 6rlésével késziil, szemesemérete a toreténél finomabb, de iiveges
jellege miatt nem porszerd, izleléskor lagy izzel oszlik el, szine nagyon vildgos barna.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

3.4, Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetén):
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3.5.

3.6.

3.7.

Az elddllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

A Farro di Monteleone di Spoleto OEM termelési és vdlogatasi, hdntoldsi, csiszoldsi, daraboldsi és Grlési
miiveleteit a négy hagyomdanyos tipusra vonatkozdan — egész szem tonkoly, tonkoly gyongy, tonkoly
toret és tonkolybuza-dara — a termelési teriileten kell végezni a mindség megbrzése és a termék
jellegzetességeinek biztositdsa érdekében.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A Farro di Monteleone di Spoleto” a termék érzékszervi jellemzdit és egészséges mivoltat megdrzd, ¥
kg-os és 1 kg-os mianyag zacskoban, valamint 25 kg-os papir- vagy nejlonzsiakokban keriil forga-
lomba. A mtanyag zacskdoba csomagolt termék vakuumcsomagoldsban keriil forgalomba. A ,Farro di
Monteleone di Spoleto” OEM minden kiszerelését le kell zdrni, a csomagoldsnak djnak, tisztinak, nem
mérgezdnek kell lennie és meg kell felelnie a kozosségi és tagdllami hatélyos szabalyozdsnak. Ugyanez
érvényes a termékkel érintkez$ papirra és nyomatokra.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A csomagoldsok cimkéjén az elnevezés logdjan, a kozosségi logon és a hozzd tartozd utaldsokon,
valamint a jogszabalyi el6irdsoknak megfelel§ informdcidkon kiviil jol olvashaté bettikkel feltiintetve az
alabbi megjelolésnek kell szerepelnie. A logd négyzet alakd, és azon az egyik mancsdban két tonkoly-
buizakaldszt tartd oroszldn oldalnézeti profilja, mellette pedig hat tonkolybazakaldsz lathato.

Ha a log6t cimkézésre haszndljdk, szigordan be kell tartani az alakzatok ardnydt, az aldbbi grafikus
dbrazoldsnak megfelelGen.

A logé haszndlhat6 sziirkedrnyalatos vagy egyszind véltozatban is.

Azon termékek csomagoldsdn, amelyek elkészitéséhez — akdr feldolgozds vagy 4talakitds utdn — a ,Farro
di Monteleone di Spoleto” OEM terméket hasznéljék, forgalomba hozatalkor szerepelhet hivatkozds a
fenti elnevezésre, a kozosségi logot azonban nem lehet feltiintetni. Az elnevezésre vonatkozé hivat-
kozdsnak tartalmaznia kell a kovetkez6 mondatot: ,Prodotto realizzato con Farro di Monteleone di
Spoleto” (,Farro di Monteleone di Spoleto felhasznaldsaval késziilt termék”). A fenti rendelkezések az
alabbi feltételek esetén érvényesek: az oltalom alatt 4ll6, igazoltan eredeti termék kizdrdlagos Osszete-
v6je a Triticum dicoccum (Schiibler) faj; a fenti hivatkozds nem kelthet kételyt a fogyasztban azzal
kapcsolatban, hogy az OEM-oltalom kizdrélag az 6sszetevére vonatkozik, és nem érinti a feldolgozott
vagy atalakitott terméket.
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A foldrajzi teriilet tomér meghatdrozasa:

A ,Farro di Monteleone di Spoleto” OEM termelési teriilete Perugia megye délkeleti, hegyvidéki terii-
letére esik, és az aldbbi teriileteket foglalja magdban: Monteleone di Spoleto és Poggiodomo telepiilések
teljes kozigazgatdsi teriilete, Cascia, Sant’Anatolia di Narco, Vallo di Nera és Scheggino telepiilések
kozigazgatdsi teriiletének azon része, amelyek tengerszint feletti magassiga 700 m vagy afeletti.

Kapcsolat a f6ldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi terillet sajdtossdgai:

A termék termdGteriiletére a 700 m tengerszint feletti magassdg felett fekvs, meredek, meszes talaj
jellemz8, amely megakadalyozza a viz pangdsit a csapadékos évszakokban, szerves anyagban koze-
pesen gazdag, foszforban dis, és kaliumban szegény. A fennsik jellegét a teriilet sajdtos éghajlati
viszonyai alakitottdk ki, amelyre a rendkiviil hideg, gyakori fagyokkal jard, hosszd, mdjusig eltarté
tél és kis szdmi, magas nappali hémérséklettel jar6 nyari hét jellemez, vagyis olyan éghajlati viszonyok,
amelyeknek a ,Farro di Monteleone di Spoleto” 6kotipus rendkiviil jol ellendll, és azokhoz az idék
folyaman alkalmazkodott.
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5.2. A termék sajdtossdgai:

A ,Farro di Monteleone di Spoleto” OEM termék egyediildllé jellemzgje a vildgosbarna-borostyanszind
szem, amelynek torésfeliilete iveges és tomor, lisztes maradvanyokkal. A termék jellegzetes képét lapos,
rovid, elvékonyodd, nem til hosszi és enyhén szétdlld szalkdju kaldsza teszi teljessé.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Farro di Monteleone di Spoleto” sajitos fizikai és érzékszervi jellemzdi és elsGsorban a jellegzetes
borostyanszind, iiveges torésfeliiletd szem a talaj- és éghajlati jellemz6k kombindcidjanak, és killonosen
a 700 m tengerszint feletti magassag felett elteriil§, meredeksége miatt a csapadékos évszakokban a viz
pangdsdt megakaddlyozé meszes talajnak koszonhetS. Az elvégzett kisérletek és tudomdnyos tanulma-
nyok bizonyitottdk, hogy a Farro di Monteleone di Spoleto vetémag haszndlata a Valnerina mads
teriiletein olyan terméket eredményez, amely az id6k folyamdn elvesziti egyedi jellemz6it. Ez is alata-
masztja a termdteriilethez kot6d6 és a hatdrozott foldrajzi elkiilloniilés okozta erds okotipus kialakuldsi
folyamatat, aminek eredménye a specidlis helyi véltozat. Elegend§ mads, kozeli teriletekre attérni, és
ugyanaz a szem {ivegesbdl lisztessé vélik. Ez a tavaszi baza tél végén, olyan hegyvidéki teriileteken
vethetd, ahol a meredek, meszes, foszforban gazdag és kéliumban szegény talaj megakadalyozza a viz
pangdsit a csapadékos évszakokban. Az éghajlat jellegzetesen hegyvidéki, amelyet rendkiviil hideg,
gyakori fagyokkal jaré hosszd, mdjusig eltart tél és kis szdmi, magas nappali hémérséklettel jar6
nyari hét jellemez. A Farro di Monteleone di Spoleto rendkiviil j6 ellendll6 -képességének koszonhetSen
az id6k folyaman alkalmazkodott ezekhez az éghajlati viszonyokhoz. A termék és a terméteriilet
kozotti kapcsolatot még nyilvanvalobbd teszik a torténelmi leletek. Monteleone di Spoletdban, a
stomba della biga” sirban (az i. e. VI. szdzadbdl szdrmazé etruszk sir) gabonaleleteket taldltak, amelyek
valdszintileg éppen a Monteleone di Spoletoban hagyomdnyosan termesztett fajhoz, azaz a Triticum
dicoccumhoz tartozé tonkolyblizaszemeket is tartalmaztak, igy igazolva annak széles kord elterjedését
és haszndlatt az akkori gabonatermesztésben. A Monteleone di Spoleto kornyékén végzett irattari
kutatdsoknak koszonhetSen olyan bizonyitd iratanyagot talaltak és Griztek meg, amely igazolja, hogy a
tonkolybiza termesztése a XVI. szdzad dta elterjedt volt, majd hasznalatit a kovetkezs évszdzadokon
at a teriilet mezd6gazdasagi szokdsai egészen napjainkig megdrizték. Ezért nyilvanvalonak latszik az is,
hogy az id6k folyamén alapvetd volt az ember rdtermettsége a foldmiivelési technikdkban, a vetési és
betakaritdsi idGszakok kivalasztisdban, amely rdtermettség apdrdl fitra szallt és lehet6vé tette, hogy
ennek a kivald, magas energiatartalmd, frissitd, a tobbi gabondndl egyértelmiien nem rosszabb gabo-
ndnak a termesztése folyamatosan fejlédjon és névekedjen. Végiil a hagyomanyos levesek széles skdldja,
illetve az tinnepek és hagyomdnyok is hozzdjarultak a termék széles korben valé elismertségéhez.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

Ez a kozigazgatasi szerv azzal, hogy a ,Farro di Monteleone di Spoleto” OEM elismerésére iranyuld javaslatat
a Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2007. mdrcius 31-én, 76.
szamdban kozzétette, elinditotta a belf6ldi kifogdsoldsi eljardst.

A termékleirds konszolidalt szovege megtekinthetS az alabbi honlapon:

http:/[www.politicheagricole.it/NR[rdonlyres/euqgam6suzienwd4 3v27wuvtpjkaoy4fiz2gzh 5 5xu6 6 7wynlilv 5
wxortoj 3jhxsdlre7 6rdiamdqyribk 3qfgd 57me/20070514_Disciplinare_esameUE_Farro_Monteleone.pdf

vagy

kozvetleniil a minisztérium honlapjan (http://www.politicheagricole.it) a ,Prodotti di Qualitd” cimszéra (a
képernyd bal oldalan), majd a ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]”
(az 510/2006/EK rendelet szerinti unids vizsgdlat tdrgyat képezd termékleirdsok) hivatkozdsra kattintva.
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