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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalméardl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 300/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtél szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,FAGIOLO CANNELLINO DI ATINA”
EK-szém: IT-PDO-0005-0681-25.02.2008
OFj () OEM (X ) O

1. Elnevezés:

,Fagiolo Cannellino di Atina”

2. Tagéillam vagy harmadik orszig:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (II. melléklet):
1.6. OSZTALY: Zoldség-, gyiimolcs- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva.

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Fagiolo Cannellino di Atina” OEM a Phaseulus vulgaris L helyi 6kotipusa, a ,Cannellino di Atina”
termesztésével eldallitott terméket jeloli. Kereskedelmi forgalomba hozatalakor a ,Fagiolo Cannellino di
Atina” terméknek az aldbbi jellemzSkkel kell rendelkeznie:

Alak: vese alaktl, enyhén elliptikus és lapitott

Méret: hossza 0,9 cm-1,4 cm kozotti, szélessége
0,5 cm-0,6 cm kozotti

Szin: matt fehér

Burok: vékony

100 szem dtlagos sdlya: legalabb 38 g, legfeljebb 50 g.

Héj: f6zés utdn, étkezéskor ligy és szétmdllo.

A szdrazbab nedvességtartalma forgalomba hozatalkor: <13 %.

A ,Fagiolo Cannellino di Atina” terméket a tobbi babtdl eltéréen f6zés el6tt nem kell bedztatni.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

3.4. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

A termelési folyamat minden szakaszdt a 4. pontban megjelolt teriileten kell végezni.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozo egyedi szabdlyok:

A ,Fagiolo Cannellino di Atina” oltalom alatt dll6 eredetmegjel6lésti termék csomagoldsdt a 4. pontban
megjelolt foldrajzi teriileten kell végezni. Mivel a terméket nem kezelik semmilyen tartésitoszerrel, az
elgallitasi teriileten kiviilre szdllitva jelentds hémérséklet- és nedvességtartalom-valtozds érheti, ami
azon tul, hogy megvaltoztathatja a termék érzékszervi jellemzGit, zsizsikesedést okozhat, ami haszndl-
hatatlannd teheti a babot.
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Megengedett csomagoldsi tipusok: zacskd 250 g-tél 5 kg-ig; vakuumcsomagolt zacské 250 g-tdl 5 kg-
ig; talca 250 g-t6l 3 kg-ig; vdkuumcsomagolt tdlca 250 g-tél 3 kg-ig; valamint a felsorolt csomagola-
sokban, fagyasztva.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A csomagolds cimkéjén az eurdpai unids logon és a jogszabdlyi elGirdsoknak megfelel§ informaciékon
kiviil jol olvashaté bettikkel feltiintetve az alabbi megjelolésnek kell szerepelnie: ,Fagiolo Cannellino di
Atina”, amit az OEM rovidités kovet, a gyartd és csomagold cég elnevezése, cégneve és cime, ezeket
tilos kiegésziteni barmely, kifejezetten el6 nem irt mindsitéssel. Hasznalhat6k azonban olyan megjelo-
lések, amelyek maganvédjegyekre utalnak, azzal a kikotéssel, hogy ez utébbiaknak ne legyen dicsérd
jelentése, vagy ne téveszthessék meg a fogyasztot. Feltiintethetd annak a gazdasdgnak a neve, amelynek
foldteriiletérsl a termék szdrmazik, valamint olyan egyéb valdsighti, dokumentilhaté utaldsok,
amelyeket a hatdlyos kozosségi, nemzeti vagy tartomdnyi jogszabdlyok megengednek. A ,Fagiolo
Cannellino di Atina” elnevezést nem szabad leforditani. A ,Fagiolo Cannellino di Atina” elnevezés
logéjat két koncentrikus kor alkotja, a belsé kor hattere narancssarga, és egy havanna szind Atina
babot dbrazol. A bab alatt zold szind levelekbdl all6, kozépen piros szalaggal dtkotott koszort helyez-
kedik el. A bab folott fekete vonallal rajzolt, teljes egészében — belil zoldre, kiviil sdrgdra — szinezett
korona, a korona folott pedig fekete szinnel, Times New Roman betiitipussal irt OEM felirat lathat6. A
kiilsd és a belsé kort gesztenyebarna vonal hatdrolja, kozottiik lathat6 a ,Fagiolo cannellino di Atina”
vastag bet(s, teljes egészében fekete szinnel, Times New Roman betttipussal irt felirat, mig a felsg
részen sotétkék héttér el6tt hirom sdrga csillag, mellettitk pedig az olasz zdszI6 szinei lathatok. A logd
aranyosan atalakithaté a kiilonféle felhaszndlasi céloknak megfelelGen.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa:

Az oltalom alatt all6 eredetmegjelolésti ,Fagiolo Cannellino di Atina” termdteriilete Frosinone megye
alabbi telepiiléseit érinti: Atina telepiilés: Settignano, Oboca, Sacco, Sabina, S. Marciano és Case di Melfa
keriilet. - Villa Latina telepiilés: Saccoccia keriilet. - Picinisco telepiilés: Di Vito és Immoglie keriilet. -
Casalvieri telepiilés: Guagno, Casal Delle Mole és Plauto keriilet. - Casalattico telepiilés: S. Nazzario és S.
Gennaro keriilet. - Gallinaro telepiilés: Rosanisco keriilet. A koriilhatarolt teriilet a Melfa és a Mollarino
folyok, és azok mellékfolydi dltal ontozott teriileteket foglalja magdban.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Fagiolo Cannellino di Atina” termdteriiletén a talaj a holocén korbdl szdrmazé, iiledékes, hordalékos
talaj. Az altalaj j6 vizatereszté képességgel rendelkez8, kavicsos és kézazalékos képz&dményeken
nyugszik. Morfoldgiai és kdzettani szempontbdl kiemelkedések és bels6 volgyek jellemzik, vulkani
alakzatokkal, ldvédval és a hozzd tartoz6 k6zetmdlldsi képz8dményekkel. A talajnak a helyiek a ,focaleti”
nevet adtdk, sotét szine és magas mangdntartalma miatt. A h6mérséklet a magassagtol fuggSen vilto-
zik, télen nagyon ritkdn csokken — 2 °C ald, nydron pedig nem emelkedik 25 °C folé. A szél dél felsl
faj, és a teriilet északi részén magasodd hegyek megfékezik a hideg szeleket. A csapadék elsésorban az
Gszi-téli idGszakban hullik, azonban nydron is eléfordulnak es6k, amelyek megakaddlyozzdk a juliusi és
augusztusi szdrazsdg kialakuldsat.

A termék sajdtossdgai:

A ,Fagiolo Cannellino di Atina” sajatos jellemzdi az édeskés iz, a matt fehér szin, a jellegzetes vese alak,
de elsésorban héjanak rendkiviili ldgysdga és szétmadlldsa étkezéskor. A ,Fagiolo Cannellino di Atina”
terméket a tobbi babtdl eltéren f6zés el6tt nem kell bedztatni.
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5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A Fagiolo Cannellino di Atina” OEM termék sokak szerint a 4. pontban megjelolt termdteriilet
kultdrdjanak és hagyomdnyainak szimbéluma. Elnevezése a jellegénél fogva, régi id6k ota e termék
termesztésére haszndlt foldrajzi teriiletre vezethet vissza, amely egyértelmiien meghatdrozza a termék
jellemzdit, tokéletesen felismerhet6vé és utdnozhatatlannd téve azt. A ,Fagiolo Cannellino di Atina”
termék jellemzdi az édeskés felé hajlé iz, a matt fehér szin, a jellegzetes vese alak, és elsGsorban {6zés
utdn a héj rendkiviili ldgysdga és szétmélldsa étkezéskor. A ,Fagiolo Cannellino di Atina” terméket a
tobbi babtdl eltérGen {8zés el6tt nem szitkséges bedztatni. Ezek a jellemz8k az okotipus sajatossdgainak
és a termdteriileten taldlhato talaj Osszetételének és szerkezetének koszonhetSk. Ennek a talajnak, amely
hordalékos eredetti, magnéziumban gazdag, rendkiviil dtszivarg6 és sotét szind, a helyiek a ,focaleto”
nevet adtdk. Az ontozéshez haszndlt viz jellemzGje a rendkiviil alacsony foszfor- és nitrogéntartalom,
amely j6val a megengedett hatdrérték alatt van, ami tandsitja, hogy a teriilet humdn szennyezéstdl
mentes. A jelent6s mennyiségben jelen 1év8 kalcium befolydsolja a termékben taldlhaté pektinek
mennyiségét. A termdteriilet éghajlati szempontbdl is rendkiviil kedvezd jellemzdékkel rendelkezik a
Fagiolo Cannellino di Atina termesztéséhez. A termesztés kizdrdlag nydron, meglehetésen rovid
termesztési ciklus alatt folyik, amikor a névény novekedéséhez szitkséges magas nappali és viszonylag
alacsony éjszakai hémérséklet jellemzd. A terméteriiletre jellemzd, a nappali és az éjszakai h6mérséklet
kozotti ingadozds befolydsolja a novény novekedését és kovetkezésképpen a termék jellemzdit is. Az
els6sorban az Gszi-téli iddszakban hulld csapadék nem marad el a nyari idészakban sem, igy a
termesztésre kedvezGtlentil haté szdraz idészakok szdma alacsony marad. Az emberi tényezd
meghatdrozé médon jrul hozzd e kivald termék eldllitdsdhoz. A teriilet népességének nagy része
szenvedélyesen és hozzaértéssel termeszti a Fagiolo Cannellino di Atina terméket, generdcidkon at
apdrodl fitra szallé technikat alkalmazva. A gazdasidgokban évente Gjratermel6d8 vet6magot szigortian
Orzik. Ezen a gazdasdgi és foglalkoztatdsi szempontbdl killonésen elmaradott teriileten, ahol az elvdn-
dorlds még mindig jelentds, a Fagiolo Cannellino di Atina ,ujrafelfedezése” tényleges foglalkoztatdsi
kiutat jelent. A ,Fagiolo Cannellino di Atina” OEM természetesen rendelkezik torténelmi hattérrel. Sok
tényez$ tantsitja, hogy ez a hiivelyes novény meghatirozé helyet szerzett a helyi tdrsadalomban.
Demarco mar 1811-ben kittin mindségtinek tinteti fel a ,Fagiolo Cannellino di Atina” terméket,
mig Cirelli az ,Il Regno delle due Sicilie” cimii mtvében jelentSs statisztikai adatokkal szolgdl az
1853-as mezdgazdasdgi termelésrél, és megemliti Agro di Atina kozség ,Fagiolo Cannellino di Atina”
termesztését, ami évi 2500 tomolo (dél-olasz mértékegység), kb. 137 000 liter volt. A ,Fagiolo Cannel-
lino di Atina” a foldmtvesek f6 élelmiszere volt. Miutdn a jellegzetes ,pignata” fazékban megfézték,
kevés olivaolajjal izesitették, és egykor ez volt az egyetlen ebédre fogyasztott ételiik. A konyvekben
taldlhato feljegyzések alapjan megtudhatjuk, hogy a babot a csaldidok nem csak fogyasztottdk és
értékesitették, hanem az ismerésoknek és rokonoknak ajandékoztik, mert minéségét nagyra becsiilték.
Gazdasdgi szempontbdl a ,Fagiolo Cannellino di Atina” termesztése a volgyben az egyik legjovedel-
mez8bb novénytermesztési dgat jelenti, elnevezése mar beépilt a koznyelvbe és a kereskedelmi nyelvbe
is, és kongresszusok és sajtétdjékoztatok kozponti témdjava valt.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

Ez a kozigazgatdsi szerv azzal, hogy a ,Fagiolo Cannellino di Atina” OEM elismerésére irdnyul6 javaslatit a
Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2007. augusztus 10-i, 185.
szamdban kozzétette, elinditotta a belf6ldi kifogdsoldsi eljardst.

A termékleirds konszolidalt szovege megtekinthetS az alabbi honlapon:

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

vagy

kozvetleniil a Mezdgazdasagi, Elelmezési és Erdészeti Minisztérium honlapjan (http://www.politicheagricole.
it) a ,Prodotti di Qualitd” cimszéra (a képernyS bal oldaldn), majd a ,Disciplinari di Produzione all'esame
dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]" (az 510/2006/EK rendelet szerinti uni6s vizsgilat tirgyat képezd
termékleirdsok) hivatkozdsra kattintva.
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