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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2009/C 308/13)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon belil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~-MACONNAIS”
EK-sz.: FR-PD0-0005-0553-28.08.2006
OF] () OEM ( X))

1. Elnevezés:

~Maconnais”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Franciaorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.3 osztdly — Sajtok

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Maconnais” sajtot nyers teljes kecsketejbdl allitjdk el6.

Az enyhén beoltott, tejsavas tipusti savanyitott tejbsl elGallitott sajt csonkaktp alakd, ldgy, fehéres
krémszind, homogén, krémes, tomor, selymes és szdjban olvadd. Altaldban geotrichum gomba boritja.
Az érlelés sordn foltokban elsGsorban kék nemespenész jelenhet meg a terméken.

Tomege a minimdlis érlelési idGszak végén 50 és 65 gramm kozotti (hosszabb idejli érlelés esetén
minimum 30 gramm).

100 gramm sajt szdrazanyag-tartalma legaldbb 45 gramm, 100 gramm sajt teljes kiszdritds utdni
zsirtartalma 45 gramm.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Nyersanyagok:

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetén):

A nydj taplaldsa olyan legeltetési rendszeren alapul, amely kizdr6lag ezen egységes dokumentum 4.
pontjadban meghatdrozott foldrajzi teriiletrél szarmazé takarmdnnyal torténik.

A takarmdny az dllandé ésvagy ideiglenes legelSkrél szdrmazé — az allatok éltal lelegelt vagy betaka-
ritott — ftibdl vagy széndbdl dll. A lucerna kivételével tilos a monokultiras ideiglenes legel6k alkalma-
zdsa.

A legeltetés vagy zoldtakarmanyozds idGszakdban a lelegelt és/vagy takarmdnyként adott friss fdi a
kecske napi adagjinak legaldbb egyharmadit teszi ki, a széna nem haladhatja meg az 1,2 kg, a

s 2

kiegészitd takarmdny pedig az 1 kg nyersanyagmennyiséget.
A kecskenydj mindennem erjesztett takarmdnnyal t6rténd tépldlasa tilos.

A kiegészit8 takarmdny csak olyan engedélyezett nyersanyagokbdl dllhat, amelyek szerepelnek a vonat-
kozé pozitiv listan. A kiegészitd takarmdnyok éves nyersanyagmennyisége kecskénként nem haladhatja
meg a 350 kg-ot.

Az éllatok tdplaldsa sordn kizardlag a géntechnoldgidval nem médositott termékekbdl szdrmazéd nové-
nyek, melléktermékek és kiegészit takarmanyok haszndlata megengedett. A géntechnoldgidval médo-
sitott kultiirdk termesztése a ,Maconnais” védett eredetmegjeloléssel ellatott termékek elallitasara szant
tejet termelS gazdasdg teljes teriiletén tilos. Ez a tilalom minden olyan novényfajra vonatkozik,
amelyrdl feltételezhetS, hogy a gazdasdgban taldlhat6 éllatok tdplalékdul szolgédlhat, és minden olyan
névénykultarara, amely azokat megfertGzheti.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A tej termelése, valamint a sajt elddllitdsa és érlelése a meghatdrozott foldrajzi teriileten belil torténik.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A valamennyi sajt esetében alkalmazand6 kotelezd feliratokon til minden kereskedelmi forgalomba
hozott ,Maconnais” eredetmegjelolésti sajton egyedi cimke taldlhatd. Ez a cimke tartalmaz egy, az
osszes gazdalkodéra vonatkozé kozos részt, ahol a ,Maconnais” elnevezés és az ,Appellation d’Origine
Controlée” (,bejegyzett eredetmegjelolés”) vagy ,AOC” felirat szerepel, valamint a gazdélkodéra vonat-
kozé adatok feltiintetésére fenntartott, személyre szabott részt. A ,Maconnais” elnevezés a cimkén
szerepl$ legnagyobb betiinagysdg legaldbb kétharmaddval megegyez8 méretd betiikkel keriil a cimkén
feltiintetésre.

Mindazonaltal, a termelS vagy a kozvetleniil a termel§ felel@ssége ald tartozé barmely mds személy
altal a gazdasdgban vagy a piacon torténd kozvetlen értékesités esetén az egyedi cimkézés nem
kotelezs; ekkor elegendd egy tdblan jelezni az emlitett informdcidkat.

A cimke és a tdbla mintdjit a forgalmazdst végzd csoportosulds hatdrozza meg.

A ,Maconnais” elnevezés, valamint az azt kovetd ,Appellation d’Origine Contrdlée” (,bejegyzett eredet-
megjelolés”) felirat vagy ,AOC” rovidités feltiintetése a szamldkon és egyéb kereskedelmi iratokon
kotelezd.

A foldrajzi teriilet rovid meghatdrozdsa:

22

A tej termelése, valamint a sajt elGallitdsa és érlelése az alabbi telepiilések teriiletére kiterjedd foldrajzi
tertileten torténik:

Rhone megye (69)

Cenves
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Saodne et Loire megye (71)

Ameugny, Azé, Berzé-La-Ville, Berzé-le-Chatel, Bissy-la-Maconnaise, Bissy-sous-Uxelles, Blanot, Bourg-
vilain, Boyer, Brandon, Bray, Bresse-sur-Grosne, Burgy, Bussieres, Chaintré, Champagny-sous-Uxelles,
Chanes, Chapaize, La Chapelle-sous-Brancion, Charbonniéres, Chardonnay, Charnay-lées-Macon, Chas-
selas, Chateau, Chevagny-les-Chevrieres, Chissey-lés-Macon, Clermain, Clessé, Cluny, Cormatin, Cortam-
bert, Cortevaix, Créches-sur-Sadne, Cruzille, Davayé, Donzy-le-National, Donzy-le-Pertuis, Etrigny,
Farges-les-Macon, Flagy, Fleurville, Fuissé, Grevilly, Hurigny, Igé, Jalogny, Jugy, Lacrost, Laives, Laizé,
Leynes, Lournand, Lugny, Macon, Malay, Mancey, Martailly-les-Brancion, Massilly, Massy, Mazille, Milly-
Lamartine, Montagny-sur-Grosne, Montbellet, Montceaux-Ragny, Nanton, Ozenay, Péronne, Pierreclos,
Plottes, Préty, Prissé, La Roche-Vineuse, Royer, Saint-Albain, Saint-Gengoux-de-Scissé, Saint-Martin-
Belle-Roche, Saint-Maurice-de-Satonnay, Saint-Point, Saint-Vérand, Saint-Vincent-des-Pres, Sainte-Cécile,
La Salle, Salornay-sur-Guye, Sennecey-le-Grand, Senozan, Serriéres, Sologny, Solutré-Pouilly, Taizé,
Tournus, Tramayes, Uchizy, Varennes-lés-Macon, Vergisson, Vers, Verzé, Le Villars, La Vineuse, Vinzel-
les, Viré, Vitry-les-Cluny.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Természeti tényezdk

A ,Maconnais” sajt elééllitdsinak foldrajzi teriilete az aldbbi tulajdonsdgokkal rendelkezd, 200 és 600
méter kozotti tengerszint feletti magassagban elhelyezkedS mészks hegyvonulatokra terjed ki:

— meszes vagy kalciumtartalmd talajok,

— vdltozatos, tilnyomdan kontinentdlis éghajlat, amelyre azonban jelentSsen hatnak az dcedni és
mediterrdn hatdsok.

A Maconnais vegyes gazdalkoddsti vidék, ahol a szél6termesztés és az dllattenyésztés a hegyldncok
szerkezetéhez igazodban szervezddik:

— a volgyek aljdn a margds, viztartd és nedves talaj a réteknek és legel6knek van fenntartva,
— a termékenyebb lejték aljdn gabondt termesztenek,
— a sz6l6termesztésre legalkalmasabb teriiletek a kovesebb lejtk,

— mig 400 méter tengerszint feletti magassdg felett, vagy ha a teriilet tilzottan északi fekvést, a
sz6l6kultirdt szdraz rétek, majd tobbé-kevésbé siirti erdsk valtjdk fel.

A kecsketenyésztés igy a tilnyomorészt sz6lvel beiiltetett mez8gazdasagi teriilet szélén, a volgyekben
taldlhaté nedves réteken és a hegyoldalak szdraz rétjein kap helyet. A kecskék a zdrésovényeket és
facsoportokat legelve jutnak kiegészit§ taplalékhoz.

Emberi tényezdék

A kecsketenyésztés a szSlGtermesztési tevékenység kiegészitd tevékenységeként igen kordn megjelent.
Ez az dltaldban nék altal végzett tevékenység jovedelemhez és alapvetd tdplalékhoz juttatta a haztar-
tasokat.

Bdr a Maconnais vidéken a 19. szdzadban szdmos kisérlet tortént a kecsketartds felszdmoldsdra abbol a
meggondoldsbdl, hogy az allat a vidéki gazdasdg szempontjabdl kéros, mert kart okoz a fiatal fakban és
a sovényekben, a kecskedllomdny a sz6l8termesztési valsigok fiiggvényében ingadozott.

Hagyomadnyosan a sajtokat inkdbb széritjdk, semmint valéban érlelnék. A sajtokat a lakohdzak drkadjai
alatt, a rdgcsaloktol és rovaroktdl védett helyen, a szabad levegén felfiiggesztett sajtketrecekben, tgyne-
vezett ,chazere”-ben helyezik el. Ez a kisméretd sajt a sz6l6termelSk megfelel§ harapnivaléjanak
bizonyult, valamint csodélatosan illik a Maconnais vidék fehérboraihoz.

A borkereskedelmi lincoknak koszonhetSen a Maconnais sajt a sz6lgvidéken tdl is széles korben
ismertté valt. 1885-ben egy tejtermékekkel foglalkozé angol munka is emlitést tesz a ,The
Maconnais” sajtrol. A sajt 1950 6ta egyre nagyobb hirnévnek orvend.
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A 20. szdzad folyamdn e tevékenység meglehetGsen gytimolesoz8 gazdasagi eredményei hatdsdra a
tenyészetek szakosodtak és dllatdllomanyuk novekedett. Ez a tendencia napjainkban is folytatodik. A
tevékenység tovébbra is alapvetSen kistermeldi keretek kozott folyik.

5.2. A termék sajdtossdgai:
A ,Maconnais” kisméretd sajt, amelyet enyhén beoltott, tejsavas tipusi savanyitott tej felhaszndldsdval,
nyers kecsketejbdl készitenek. A sajt jellegzetességei:
— jellegzetes csonkakip formdja,
— kis mérete és a tiz napos érlelést kovetSen 50 és 65 gramm kozotti tomege,

— lagy, fehéres krémszindi, homogén, krémes, tomor, selymes és izes sajttésztdja,

— kérge, amely friss 4llapotban bézselefantcsont szinti, majd éréssel kékes szintivé valtozik. Altaldban
geotrichum gomba boritja. Az érlelés sordn foltokban elsésorban kék nemespenész jelenhet meg a
terméken.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A Miconnais {8 sajatossdga jellegzetes csonkaktp formdja, amely a hordé dugéjira emlékeztet. Ez a
konnyen azonosithat6 jellegzetesség az egyedi sajtforma alkalmazdsdbol adddik, valamint abbdl, hogy a
készités sordn a sajtot nem forgatjak. Ez a sajdtos forma szorosan kapcsolddik a sz8lGtermesztéshez: a
Maconnais sajtokat hagyomanyosan a sz6l6termeszté felesége éllitotta eld, akinek — mivel részt vett a
sz6l6vel kapcsolatos munkdkban is — csak kevés ideje maradt a kecskesajtok elGdllitdsdra, és igy nem
tudta a formakat tobbszor djratolteni, valamint a sajtokat forgatni.

A sajt kis méretére tobb magyardzat is van:

— Mindenekeldtt a fogyasztdsi mod: a Maconnais sajtot hagyomdnyosan frissen vagy szaritva fogyasz-
tottdk. Kis mérete kiilonosen megfelelének bizonyult, mivel nagyjabdl egy adagot tett ki. A sajt kis
edényben frissen, egy kis tejszinnel vagy csak magdban, szdrazabban mindennapos harapnival6ul
szolgilt a sz6l6ben.

— A Maconnais vidék sz6lGtermesztd gazdasdgaiban a kis létszamu allatdllomdny és a gyér legelsk
miatt csak kevés tej allt rendelkezésre, ami hozzajarult — az egyébként gazdasdgossagi szempontbol
is kifizet6d6bb — kis méretdi sajtok eléallitdsahoz.

A termék érzékszervi sajatossagait tobb tényezd is meghatdrozza:

— az els@sorban meszes talaju legel6kon legeltetett allatok teje,

— a tej feldolgozdsa: a nyers, teljes tej lehetSleg savobol nyert tejsavbaktériumokkal torténd beoltdsa,
— az alvasztds alakuldsa, amelyet kozvetleniil befolydsol a sajt mérete,

— egyenetlen sozds: mivel a sajtot nem forgatjak, s csak az egyik oldalra keriil,

— végezetil az érlelés, amelyet kozvetlentl befolydsol a sajt mérete és a Maconnais vidék igen
véltozatos éghajlata.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCMaconnais.pdf
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