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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek oltalmdardl sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjin

(2009/C 320/14)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a mddositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitott hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds iranti kérelem a 9. cikk alapjin
»CASTELMAGNO”
EK-szim: IT-PD0O-0217-0006-17.03.2006
OFJ () OEM ( X )
1. A modositdssal érintett termékleirds szakaszcime:

— O A termék elnevezése

— O A termék leirdsa

— [0 Foldrajzi teriilet

— [X] A szdrmazds igazoldsa

— [ Az eldéllitds mddja

— [ Kapcsolat

— Cimkézés

— [ Nemzeti el6irdsok

— [ Egyéb [kérjik, hatdrozza meg]

2. Moddosités tipusa:

— [ Az egységes dokumentum vagy az Osszefoglalé lap médositasa

— [X] Azon bejegyzett OEM vagy OFJ termékleirdsainak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az Osszefoglalot nem tették kozzé
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3.2.

3.3.

— O A termékleirds oly mddon tortén6 modositisa, amely nem teszi sziikségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatosdgilag elrendelt, kotelezd egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti modositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

Moédosités(ok):

. A szdrmazds igazoldsa:

A kordbbi termékleirdsban nem szerepl§ informdcidk keriltek be a termék nyomon kovethet8ségére
vonatkozdan.

Az elgallitds médja:

Meghatdrozasra keriilt a sajt készitése sordn a nyers tehéntejhez esetleg hozzdadandé juh- ésfvagy
kecsketej szdzalékos ardnya.

Meghatdrozdsra keriilt a ,Castelmagno” el@allitdsahoz tejet adé szarvasmarhdk genetikai tipusa.

A terméklefrasba bekeriiltek a tiltott takarmanyok és tdpok, valamint a takarmdnyadag kiegészitését
szolgdl6 tapok osszetevoi.

Pontositottdk, hogy a fejések szdma legfeljebb 4 egymast kovet§ fejés lehet.

22

Részletesen leirtdk a ,Castelmagno” hagyomdnyos el6allitdsi modszerét.

Meghatdroztdk a ,di Alpeggio”, azaz ,alpesi” kiegészit6 megjelolésti ,Castelmagno” elééllitdsi modjat.

Pontositottdk azt, hogy a termékleirdsban kezdettsl fogva szerepld jellegzetesség — a sajtmassza belse-
jében esetenként lathatd zoldeskék erezet — a hagyomdnyos (hosszt vaspdlcakkal végzett kézi) techni-
kédnak megfelelGen a sajtforma esetleges kilyukasztdsanak is betudhatd.

Ezenfelul részletesen leirtdk, hogy annak érdekében, hogy a nemkivdnatos penész és az atkdk kifejld-
dését féken lehessen tartani, az érlelés alatt a formdkat le szabad kefélni ésfvagy mosni olyan termé-
szetes anyagok felhaszndldsaval, amelyeknek nincs kozvetlen szinezd hatdsuk.

Cimkézés:

Részletesen bemutatdsra keriilt az eredetet jelz8 védjegy, amellyel a formdzds sordn a sajtot megbélye-
gezik.

Pontositottdk, hogy mivel a ,Castelmagno” sajtot kizdrdlag a tengerszint feletti 600 méternél nagyobb
magassagban dllitjak elS, a cimkén szerepelhet a ,hegyvidéki termék” kitétel.

Meghatdroztdk a termék forgalomba hozataldt megel6zden elhelyezett, ,forgonak” nevezett megfelel-
ségi védjegyet, amelyet az eredetvédjegyet tartalmazé oldalon kell elhelyezni. Leirtdk a ,hegyvidéki
termék” vagy ,alpesi” kiegészité megjel6lést tartalmazé két forgé méreteit és kolorimetrikus mutatdit.

Pontositottdk a sajt értékesitésének modjait. A sajt egészben és felszeletelve, darabokra vagva és elére
csomagoltan is drusithato.
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EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,CASTELMAGNO”
EK-szdm: IT-PDO-0217-0006-17.03.2006
OEM ( X ) OF ()

Ez az egységes dokumentum a termékleirds f6bb elemeit tartalmazza tdjékoztatd jelleggel.

4.1.

4.2

A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Ministero delle Politiche Agricole e Forestali
Cim: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA
Tel. +39 0646655106
Fax +39 0646655306
E-mail:  saco7@politicheagricole.it
Csoportosulds:
Név: Consorzio per la Tutela del Formaggio Castelmagno
Cim: Piazza Caduti 1
12020 Castelmagno (Cuneo) CN
ITALIA
Tel. +39 0171986148
Fax +39 0171986148
E-mail:  —

Osszetétel: Termel6k/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

A termék tipusa:

1.3. osztdly — Sajtok

Termékleirds:

(a kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)

Név:

,Castelmagno”

Leirds:

Nyers tehéntejbdl, legalabb 5, de legfeljebb 20 %-ban juh- ésfvagy kecsketej hozzdaddsdval késziilt sajt.
A szarvasmarhadknak a Bara Pustertaler, a Bruna, a Pezzata Rossa d’Oropa, a Pezzata Rossa, a Mont-
beliard, a Grigio Alpina, a Piemontese, a Valdostana és ezek keresztez8déseibdl létrejott genetikai
tipusokhoz kell tartozniuk.

A legrovidebb érlelési id@szak (60 nap) vonatkozdsaban az OEM-mel elldtott termék jellemzdi az
aldbbiak: 15-25 cm 4dtmérdjd, lapos alapa hengerforma. A henger paldstja 12-20 cm. A témeg 2 és
7 kg kozott valtozik. Oltés alvasztast, préselt, félkemény tésztdju sajt, amelyet egész évben gydrtanak,
kivéve az alpesi tipust, amelyet a mdjus-oktober kozotti idészakban dllitanak elS. A sajtkéreg nem
ehetd, az érlelés elején vékony, sdrgds-rézsaszines, sima, viszonylag kemény, majd az érlelés el6reha-
ladtaval sotétebb szintivé, vastagabbd és érdessé valik. A sajttészta gyongyhdz- vagy elefantcsontszind
az érlelés elején, majd az érlelés el6rehaladtdval okkersdrga szintivé vilik, belsejében esetenként
z6ldeskék erezettel. Az erezetet a hagyomanyos (hosszii vaspalcakkal kézzel végzett) technika szerint
a formak kilyukasztdsa is okozhatja. A szerkezete az érlelés elején morzsdl6do, az érlelés elérehalad-
taval tomorebb. [ze finom, az érlelés elején izletes és enyhén sés, az érlelés elGrehaladtaval egyre
izesebb.
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4.3.

4.4.

4.5.

A szdrazanyag zsirtartalmanak ardnya legaldbb 34 %.

A sajt kereskedelmi forgalomban egészben és szeletelve, darabokra vigva és el6re csomagoltan is
arusithat6. A darabokra osztdst és az el6re csomagoldst az elddllitds foldrajzi teriiletén kivil is el
lehet végezni.

Foldrajzi teriilet:

A ,Castelmagno” sajtot a Cuneo megyei Castelmagno, Pradleves és Monterosso Grana telepiilések
kozigazgatdsi teriiletén kell el@allitani.

A szdrmazds igazoldsa:

Az elééllitasi folyamat minden szakaszat nyomon kell kévetni, rogziteni kell az inputot (bemend
terméket) és az outputot (kimend terméket). Ily modon, tovdbbd az dllattenyésztSknek, a gyartoknak/
érlel6knek, a csomagoldknak és az adagoloknak az ellendrzé szerv dltal e célra létesitett és vezetett
jegyzékeibe vald felvételével, valamint az el6éllitasi és taroldsi jegyzékek vezetésével, a termelt mennyi-
ségeknek az ellendrzd szerv részére torténd bejelentésével biztosithaté a termék nyomon kovetése és
nyomon kovethetGsége (a termelési lanc elejétdl a végéig). Ezenfeliil az elGllitott tejet, valamint azokat
a szarvasmarhdkat, juhokat és kecskéket, amelyektl a nyersanyag szdrmazik, funkciondlis ellen-
6rzésnek kell alavetni. Mindig jelen kell lennie az olté mszaki adatlapjinak és a feldolgozds alatt
1év6 tétel megjelolésének. Az elddllitott formdk szamdt is havonta be kell jelenteni. Az ,alpesi” kiegé-
szit6 megjeloléssel rendelkezd ,Castelmagno” sajt esetében az ellendrzé szerv altal vezetett jegyzékbe be
kell jegyezni azokat a foldrészleteket, ahol a legeltetett allatokat tartjdk. Az ilyen foldrészleteken meg
van hatdrozva az dllatfajtdnként termelt tej maximdlis mennyisége, amit a bélyegzésre valé engedély
kibocsatasakor figyelembe vesznek. Annak becslésekor, hogy a legeltetett teriiletr6l maximalisan hany
liter tej szdrmazhat, tekintettel kell lenni a novényzet Gsszetételére, a felhaszndlds idGpontjira, az
allatok fajtdjara és mennyiségére is; ezenfeliil az ellenérz8 szervnek évente be kell jelenteni a legeltetés
kezdetének és végének iddpontjat. A hegyi legelSket az ellendrzd szervnek nyilvantartdsba kell vennie.
Az ellendrz8 szerv a vonatkozé jegyzékekbe felvett valamennyi természetes és jogi személyt ellen-
Grizheti, a termékleirdsban és az ellendrzési tervben leirtaknak megfelelGen.

Be kell tartani a tejtermelési, a tejfeldolgozési és az érlelési célt berendezésekre vonatkozé kovetelmé-
nyeket. Az istdllokat, ahol a tejet fejik, a hatdlyos jogszabdlyoknak megfelelGen nyilvintartisba kell
venni, tovabba a feldolgozd egységeknek vagy CEE tanusitvannyal, vagy — kozvetlen eladdssal foglal-
kozé tizemek esetén — a hatdlyos nemzeti jogszabalyok alapjan kibocsdtott megfelel§ egészségiigyi
engedéllyel kell rendelkezniiik.

Az ellendrzd szervnek minden hénap 10. napjdig be kell jelenteni az el6z8 honapban az egyes tizemek
altal termelt vagy érlelt formdk szamat.

Az elgallitds médja:

Az OEM termékhez tejet szolgaltatd teheneket naponta legfeljebb kétszer lehet fejni. Nem szabad 2
napon tdl tdrolt vagy 4 egymdst koveténél tobb fejésbdl szdrmazé tejet felhaszndlni. A gazdélkodds
keretében a tehenek nem tolthetik a szdrazon dlldsi id@szakot a tipikus el@allitasi teriileten kiviil;
kivételt képeznek a hegyi pdsztorok tulajdondban 1év6 egyedek. A szarvasmarha-, esetleg juh- és
kecskedllomdny takarmdnydnak alapjit zommel Castelmagno, Pradleves és Monterosso Grana telepii-
lések teriiletérdl eredd, vegyes dllomdnyd mezei széna, tovabba legel6rél és rétrél szarmazé zoldtakar-
mény vagy szénafélék képezik. Silézott kukorica haszndlata tilos. A tdpldlékadag kiegészitését képezd
takarmanyok alkotdelemeinek gabonafélékbdl, hiivelyesekbdl, dsvanyi sokbol és a hatalyos jogszabalyok
altal megengedett vitaminokbdl kell szdrmazniuk. A tejet a tdrolds sordn legfeljebb 6 °C-on szabad
hiiteni. Az esetleges lefolozést kovetSen a tejet 30-38 °C-ra kell melegiteni. A tej pasztorizdlasa és
hékezelése nem megengedett. Tilos kultdrdk haszndlata. Az alvasztds 30 és 38 °C kozotti hdmérsék-
leten, 30 és 90 perc kozotti idStartam alatt, (legaldbb 70 % chimozint tartalmazé) folyékony borjiol-
téval torténik. Az iistben val6 feldolgozas sordn a sajttésztt 10-15 percig folyamatosan keverik. Az
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4.6.

4.7.

4.8.

igy osszetort alvadékot az st aljdn tilepitik vagy leontik. Az alvadékot legaldbb 18 oran 4t pihentetik,
és hiitése is megengedett. A 18 o6ra elteltével az alvadékot edényekbe teszik, és a szabdlyszer( erjedés
érdekében az el6z8 feldolgozdsi fazis sordn keletkezett savoba meritik 2-4 napra. Ezt kovetSen az
alvadékot Osszetorik, majd apréra morzsoljak, osszekeverik és sozzdk. A terméket ekkor novényi vagy
szintetikus anyagb6l késziilt textilidba tekerik, majd legaldbb egy napra fdbdl vagy mds megfelels
anyagbol készilt formdzé formdba helyezik, és kézi vagy gépi préselésnek vetik ald. A formdkat
szdrazon még egyszer lehet sézni annak érdekében, hogy a sajt kérge szint és dllagot kapjon. Az
érlelésnek hiivos és nedves természetes barlangokban vagy ezeket a kornyezeti feltételeket megismétls
helyiségekben, legaldbb 60 napon at, fa- vagy mds megfelel§ anyaga léceken kell torténnie. Az érlelési
hémérsékletnek 5 és 15 °C, a nedvességnek 70-98 % kozott kell maradnia, olyan hémérsékletet és
paratartalmat biztositva ezzel, amelyek a Castelmagno OEM sajtra jellemz8 természetes penész megfe-
lel6 kifejlédéséhez sziikséges feltételeket garantdljdk. Az érlelés alatt a formdkat le szabad kefélni
ésfvagy mosni olyan természetes anyagok felhaszndldsdval, amelyeknek nincs kozvetlen szinezd
hatdsuk, avégett, hogy a nemkivdnatos penész és az atkdk kifejl6dését korlatok kozott lehessen tartani.
A ,Castelmagno” sajt viselheti az ,alpesi” kiegészité megjelolést azzal a feltétellel, hogy a tej kizdrdlag
méjus elejétSl oktober végéig tartd idészakban, legaldbb 90 %-ban helyi névényzetbdl dllo legelén
tapllt szarvasmarhdtél, kecskétSl vagy juhtdl szdrmazik, valamint az egész eldllitdsi folyamat alpesi
kornyezetben torténik és a sajtkészités a tengerszint feletti 1 000 méternél magasabban zajlik.

Kapcsolat:

A természeti tényez8k tekintetében az érintett hegyvidéki teriilet sajatos éghajlati feltételeit kell megem-
liteni, amelyek hatdst gyakorolnak az alpesi illoolajokat tartalmazé takarmdnyra, valamint a termék
természetes érésére. Az emberi tényezSk tekintetében a feldolgozds mdszaki jellemzdiben is megmu-
tatkoz6 évszdzados hagyomdny folyamatossdgat kell kiemelni, amely a mdr r6gz8dott szokdsokat
tiszteletben tartva fennmaradt.

Ellen6rzd szerv:

Az ellen6rz8 szerv teljesiti az EN 45011 szabvény szerinti feltételeket.

Név:  INOQ — Istituto Nord Ovest Qualita
Cim:  Piazza Carlo Alberto Grosso 82
12093 Moretta (Cuneo) CN
ITALIA

Tel. +39 0172911223
Fax +39 0172911320
E-mail: —

Cimkézés:

A terméket a formdzds sordn a forma aljaval érintkez8 oldalra nyomott logéval megbélyegzik. A
termék kereskedelmi forgalomba hozatala el6tt a szabvdnyos sajton azonosité jelet — tgynevezett
forgét — helyeznek el, amely a megfelelGséget tantsitja az eredetvédjegyet visel§ oldalon. Az eredetvéd-
jegy egy stilizdlt ,C” betd, amely fels§ részén alpesi cstcsokat, kozépen egy elliptikus felvdgott sajt-
format korvonalaz. A védjegy két méretben késziil: 11 x 12 cm-es a 2 és 3 kg kozotti formdk, 15,3 x
16,3 cm-es a 3 és 7 kg kozotti formak megbélyegzéséhez.

Mivel a ,Castelmagno” sajtot a tengerszint feletti 600 méteres magassag felett allitjak eld, cimkéjén a
Jprodotto della montagna” (,hegyvidéki termék”) megjel6lést viseli; amennyiben a tejtermelés és a
sajtkészités a tengerszint feletti 1 000 méternél magasabban torténik, az OEM sajt cimkéjén a ,hegy-
vidéki termék” helyett a ,di Alpeggio” (,alpesi”) megjelolés szerepel. A hegyvidéken elédllitott ,Castel-
magno” sajt esetében a forgé felirata kék mezében van. Az alpesi ,Castelmagno” sajt esetében a forgd
,di Alpeggio” (,Alpesi”) megjelolése a forgdt alkoté négy lapaton szerepel; a ,Castelmagno” felirat
mohazold szinfi mezében taldlhatd, a ,Castelmagno” felirat belsejében elhelyezett ,di Alpeggio”
(,Alpesi”) felirat betii 6 mm magasak. Mindkét feliraton szerepel a ,crosta non edibile” (,nem ehetd
kéreg”) kifejezés.
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Csak miutdan ezt a védjegyet és cimkét elhelyezik, keriilhet sor a termék forgalomba hozataldra
,Castelmagno DOP” oltalom alatt all6 eredetmegjeloléssel. A megfelelGségi védjegy olyan, négy lapétbdl
allo, 18 cm 4tmérdjti, kor alakd papir ismertetSjegy, amelyen az eredetvédjeggyel megegyezs rajz
szerepel. A jegyen szerepelnie kell a jogszabaly szerinti feliratoknak, a ,Castelmagno” oltalom alatt
all6 eredetmegjel6lésnek, és adott esetben a ,hegyvidéki termék” vagy ,alpesi” kiegészit6 megjelolésnek.
Az adagokra osztott és elSre csomagoltan drusitott sajton mindig felismerhetének kell lennie az
eredetvédjegynek és az azonositd jegynek. Az adagokra osztott vagy el6re csomagolt termékhez tartozd
cimkén szerepelnie kell a gydrté és az érlel§ nevének, a cimkének meg kell felelnie a cimkékre és az
élelmiszerek megjelenésére vonatkozé hatilyos jogszabdlyi elSirdsoknak, és mindig lathatonak kell
lennie az OEM terméket jelol jegyeknek, az adott tételszdimnak annak érdekében, hogy a termék a
lehetd legjobban nyomon kovethets legyen.



