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Bejegyzési kérelem kozzététele a hagyomdnyos kiilonleges terméknek mindsiild mezdgazdasdgi
termékekr§l és élelmiszerekrdl sz6l6 509/2006/EK tandcsi rendelet 8. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2009/C 320/19)

Ezzel a kozzététellel az 509/2006/EK tandcsi rendelet 9. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

3.2.

3.3.

3.4.

HAGYOMANYOS KULONLEGES TERMEK BEJEGYZESERE VONATKOZO KERELEM
A TANACS 509/2006/EK RENDELETE
,,BRATISLAVSKY’ ROZOK” VAGY ,PRESSBURGER KIPFEL” VAGY ,POZSONYI KIFLI ”
EK-szdm: SK-TSG-0007-0056-04.02.2008

A kérelmez§ csoportosulds neve és cime:

Név: Cech pekdrov a cukrdrov regiénu zdpadného Slovenska
Cim: MR Stefénika 10

902 01 Pezinok

SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 336413314
E-mail: repecu@stonline.sk

Tagillam vagy harmadik orszdg:

Szlovidk Koztarsasig (SK)

Termékleiras:

. Bejegyzendd elnevezés:

,Bratislavsky rozok” vagy ,Pressburger Kipfel” vagy ,Pozsonyi kifli”

Az elnevezés:

onmagédban kiilonleges
[0 a mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsagét fejezi ki

A termék elnevezése onmagaban azért kilonleges, mert Osszetétele és gyartdsi mddja torténelmi
hagyomdnyokon alapul. A ,Bratislavsky rozok” elnevezés kizdrdlag egy konkrét siitGipari termékre
vonatkozik.

A Bratislavsky rozok” szlovdk elnevezést 1920 koriil kezdték haszndlni, amikor az akkori Pressburg/
Pozsony véros neve Bratislavara valtozott, amely az djonnan megalakult Csehszlovakidban Szlovékia
f6varosa lett. Ett6l az évtdl kezdve a kifli elnevezése a viros Gj nevének megfelelGen médosult
,Bratislavsky rozok”-ra. Miutdn a vdros 0j elnevezése torvényerére emelkedett, Ausztridban az addig
alkalmazott ,beugle” elnevezést ,Kipfel-re méddositottdk, és a varos régi nevével Gsszekapcsolva hasz-
naltdk. Mivel a német véltozatban ez az elnevezés mai napig megmaradt, javasoljuk a ,Pressburger
Kipfel” elnevezés meghagydsat. Magyar nyelven a termék megszokott és eredeti elnevezése ,Pozsonyi
patkd” volt, ami szlovdk nyelvre visszaforditva ,Bratislavskd podkovicka”. A jelenlegi informacidk
szerint a terméket tobb magyarorszagi — és kiilonosen budapesti — pékségben és cukrdsziizemben
,Pozsonyi kifli” néven gydrtjak és forgalmazzak, ami szlovdkra visszaforditva ,Bratislavsky rozok”,
vagyis a névhaszndlatndl az 1918-ig haszndlt eredeti vdrosnevet alkalmazzdk. Tekintettel
a hagyomdnyokra, javasoljuk a ,Pozsonyi kifli” elnevezés meghagydsat.

Igényli-e a kérelmezé az 509/2006/EK rendelet 13. cikkének (2) bekezdése alapjdn az elnevezés fenntartdsdt?

Bejegyzés az elnevezés fenntartdsval
[0 Bejegyzés az elnevezés fenntartdsa nélkiil

A termék tipusa:

2.3. osztaly: Kenyér, péksiitemények, cukraszsiitemények és egyéb pékaru.
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3.5.

3.6.

Annak a mezdgazdasdgi terméknek vagy élelmiszernek a leirdsa, amelyre a 3.1. pontban feltiintetett elnevezés
vonatkozik:

Mékkal vagy diéval toltott, kifli alakd finom pékdru mérvanyszerd, fényes feliilettel.

Organoleptikus tulajdonsdgok:
Szine: felillete barna — sotétbarna, metszetben a néhdny milliméteres burkolaton kiviil csak a toltelék

van, amely mékos toltelék esetében sotét, illetve csaknem fekete, dids toltelék esetében barna szind.

Kiilalakja: a kifli tetején 1évé viligosabb erezés az egységesen fényes barna, illetve sotétbarna feliileten
mérvanyos felilletre emlékeztet

Allaga: feliilete szilird, kettétorés esetén porhanyés és omlés

lllata és ize: finom, a felhasznalt toltelékre jellemzd (tehdt jellemz8en dids vagy makos); ize kellemesen
édes, a felhasznalt adalékok illataval dasitott

Fizikai tulajdonsdgok:
Formdja: mékos toltelék esetében patkd alakii, csokkend dtmérdji végekkel, dids toltelék esetében C
betti formdjt

Tomege: altaldban 40-60 g

Kémiai tulajdonsdgok:
— a szdrazanyag zsirtartalma: — min. 20 %

— a szdrazanyag cukortartalma: — min. 12 %

Annak az eldllitdsi médnak a leirdsa, amelynek alapjdn a 3.1. pontban feltiintetett elnevezésii mezdgazdasdgi
terméket vagy élelmiszert elddllitjdk:

Az elééllitishoz felhaszndlt nyersanyagok és adalékok:

Elkészitési recept 10 kg lisztre szdmitva:

TESZTA makos toltelékhez dids toltelékhez
buzaliszt T-512 10 kg 10 kg
kristalycukor 1,5-1,7 kg 1,5-1,7 kg
éleszts 0,4-0,7 kg 0,4-0,7 kg
zsiradék (n6vényi olaj, margarin vagy vaj) 3-4kg 3-4kg
56 0,06-0,1 kg 0,06-0,1 kg
tejpor 0,2-0,3 kg 0,2-0,3 kg
felvert tojds (friss tojds) 0,4-1,2 kg 0,4-1,2 kg
viz 2-2,5kg 2-2,5kg

MAKOS TOLTELEK

dardlt mak 8-12kg —
kristdlycukor 4-8 kg —
vanilids cukor 0-0,5 kg —

tejpor 0-1 kg —
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reszelt citromhéj vagy citromkivonatos paszta 0-0,1 kg —
6rolt fahéj 0-0,05 kg —
viz 4-6 kg —

DIOS TOLTELEK

srolt dio — 8-12 kg
kristdlycukor — 4-6 kg

édes prézli — 1-3 kg
mazsola — 0-0,5 kg
aroma — 0-0,1 kg
viz — 3-5 kg
MAZ

felvert tojds vagy tojdssrgdja 0,06-1,2 kg 0,06-1,2 kg

(a felulet megkenésére)

Elédllitdsi mddszer:

A lisztet a 2-2,5 kg vizzel, esetleg vizzel elkevert tejporral, élesztével, séval, cukorral és zsiradékkal
(n6vényi olaj, margarin vagy vaj) dsszedolgozzuk, és puha, nytjthaté tésztat gydrunk. A tésztat 30-40
percig kelni hagyjuk. Miutdn térfogata lithatéan megnagyobbodott, a tésztit még egyszer roviden
dtdagasztjuk és zsemle formdjui darabokra osztjuk. 15-20 perces kelés utdn a zsemléket ellipszis
alakdra nyujtjuk, melyek tengelyhossza 12-15 cm. A kinydjtott tésztalapok vastagsiga 2-3 mm. Az
ellipszis alakt tésztalapra keriil a henger alakd madkos, illetve dids toltelék, melyet tésztaval beboritva/
feltekerve a végeken csokkend atmérGji, 12—-15 cm tengelyhossziisagt hengert kapunk. A siit6lapon
kifliformdra igazitott, a tolteléket beborité ellipszis érintkezési vonaldnak egyenesnek kell lennie és a
tepsi aljdval kell érintkeznie. A makos toltetl termék patkd formdji, a dids toltetl termék C betd
formdji. A formdknak mar els litdsra is jelentSsen kiilonbozniiik kell, hogy megallapithaté legyen,
milyen a bennitk 1év6 toltelék.

A midkos toltelék gy késziil, hogy a kevés vizben feloldott cukrot felf6zziik. A feloldédott cukorhoz
alland6 keverés mellett hozzdadjuk a tejporral vegyitett dardlt makot, és keverve addig f6zziik, amig
ardnylag stirdi, kdsaszerdi masszdt kapunk. A kihdlt, és a hiilés sordn még tovabb siirisod6 makos
tolteléket reszelt citromhéjjal, vagy citromkivonatos pasztéval, esetleg fahéjjal és kevés vanilids cukorral
izesitjik. A dios tolteléket nem kell f6zni, csak Gsszekeverni a cukrot, a meleg vizet és az ardnyos
mennyiségli aromat a dardlt diobéllel. A daralt diobél megkozelitleg 10 %-a pétolhatd édes prézlivel.

A toltelékek halmazallapotdnak olyannak kell lennie, hogy bel6le a kis hengerek kézzel formazhaték
legyenek.

A kifli formdja termékeket tepsibe helyezziik, és kevés vizzel higitott felvert tojdssal vagy tojassargdjaval
megkenjilk. A tepsire helyezett megkent termékeket hiivos, légdramldsos helyre tessziik, hogy a
megkent feliilet kissé megszaradjon. Miutdn a feliilet megszaradt, a termékeket a keleszt6be rakjuk.
A megkelt terméket finom, kelt péksiiteményként siitjitk. Amig a tészta kel, de féleg a siités ideje alatt,
a megszdradt tojdsos bevonat a siitemény feliiletén enyhén megrepedezik és igy alakul ki a siitemény
felsé kérgének jellegzetesen marvanyos feliilete.

Amennyiben a ,Bratislavsky rozok” bevonatit mdrvdnyosabbra kivdnjuk késziteni, tigy a kifliket a
keleszt6bdl a kelesztés félidejében kivesszitk, ismét megkenjitk felvert tojdssal vagy tojdssargdjaval,
majd (15-30 percnyi) szdritds utdn visszahelyezziik a keleszt6be. A mdz ezdltal marvdnyosabbd vélik.
A termékeket 180-200° C fokon, el6melegitett, paramentes siit6ben siitjiik.

A siitési id6 a kifli nagysagatol fugg, ami 30-35 grammndl 7-8 perc, 40-50 grammnal 10-12 perc, 60
grammnal vagy afelett 15 perc, de lehet tobb is.
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3.7.

3.8.

Kihdilés utdn a kiflik szdllithatok és értékesithetSk.

Cimkézés:

,Bratislavsky rozok” vagy a megfelel6 német, illetve magyar termékelnevezés kiemelése.

A Kozosség logdjanak vagy a ,Zarucend tradi¢nd épecivalita” (hagyomdnyos kiilonleges termék)
feliratnak és a logonak a feltiintetése. A csomagoldson ,ZTS” (HKT) roviditésként tiintethet fel.
Forgalmazds médja és helye:

A ,Bratislavsky rozok” darabaruként keriil forgalomba a termék elééllitéjanak sajat szakiizleteiben,
cukrdszddkban, kdvéhdzakban, valamint gyorséttermekben.

Tdrolds:

+10 °C hémérsékleten

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer kiilonleges tulajdonsdga:

— a kilonleges tulajdonsdgot a termék sotét felilletének vildgosabb szindi erezése jelenti, ami a jelleg-
zetes latvanyt, ,marvanyozott” feliiletet képez. Ilyen feliileti litvannyal semmilyen mas pékaru, vagy
cukrdszati készitmény nem rendelkezik.

— ez a termék formdjdval, tomegével, de a toltelék mennyiségével is kiilonbozik a piacon 1évd egyéb,
hasonléan finom péksiiteményektSl. Hasonld termékektsl eltérden a tésztdja tobb zsiradékot
tartalmaz, és egyik finom pékdru sem mdrvanyos feliiletd.

— a mdkos, illetve dids tolteléknek koszonhetSen a terméknek meghatdrozoé illata és {ze van

— a terméknek meghatdrozé latvanya a patké vagy a C betli forma

— a termék nem nagyipari médon, hanem kézi munkaval késziil

A termék hagyomadnyos jellegének megérzése érdekében be kell tartani a recept aldbbi kovetelményeit:
— a tészta a felhaszndlt lisztmennyiség 30 %-dnak megfelel§ zsiradékot kell, hogy tartalmazzon

— a toltelék a megsiilt késztermék tomegének tobb mint 50 %-at kell, hogy képezze

— siités el6tt a terméket felvert tojdssal vagy tojdssirgdjaval kell megkenni, amely a gydrtdsi eljards
kovetkeztében a megsiilt készterméken marvanyozott feliiletet képez

A mezdgazdasdgi termék vagy élelmiszer hagyomdnyos jellege:

A termék hagyomadnyos tulajdonsdgainak alapja a hagyomdnyos osszetétel, ami azt jelenti, hogy a
toltelék a késztermék Gssztomegének tobb mint 50 %-at kell, hogy alkossa.

E hagyomdnyos elnevezési terméket tobb mint 200 éve gyartjak a Szlovakidval szomszédos élla-
mokban — Magyarorszdgon és Ausztridban —, amelyekkel nem egészen 90 évvel ezel6tt Szlovakia
allamkozosséget alkotott.

Ahogyan az Vladimir Tom¢ik S vareskou dvoma tisicrociami (Fakanallal két évezreden dt) cimd konyvében
olvashat, a konyvelési bejegyzésekbd! kittinik, hogy a ,Bratislavsky rozok” mar az 1590-es években
kaphat6 volt a nyilvanos éttermekben, habar a gyartasi titok sokkal régebbi keletd.

Ortvay Tivadar Pozsony vdros utcdi és terei ( cim( kiadvanydnak 305. oldaldn olvashatd, hogy: ,nem
messze Mayer Gy6z68 cukraszddjatdl dll Scheuermann régi péksége (ma Lauda), amelynek specialitdsai, a
mékos és di6s patkok hirnevessé tették Pozsonyt.” (Pozsony vdros utcdi és terei , tovabbi széveg: A véros
torténete az utcdk és terek elnevezésének titkrében. Eredeti kutatdsok alapjan irta Dr. Ortvay Tivadar;
Pozsony 1905. Késziillt F.K.Wigand nyomddjéban. Az 1. melléklet tartalmazza a 304. és 305. oldal
magyar nyelv(i szovegét, ahol a jelenlegi Hviezdoslav térrel osszefiiggésben van megemlitve a Scheu-
ermann pékség. A szoveg vonatkozd része igy szdl: ,A kozelben taldlhaté Scheuermann régi péksége
(ma Laude), amely mdkos és dids patkokra specializalédott, megalapozva e kiilonlegességekkel Pozsony
hirnevét. Specialitdsai kozé tartozott az un. Pozsonyi kétszersiilt is”...)
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V Szemes és V. Karovi¢c 1992-ben, Pozsonyban kiadott Chlieb nds kazdodenny (Mindennapi kenyeriink)
cimd kiadvdnydnak 52. oldaldn a kovetkez$ olvashaté: ,1785-ben, Mikulds napjdn, Shiermann
pékmester egy 1j, toltott siiteményt helyezett el a kirakatdban, amely a késébbiek sordn, mint” Press-
burger beugle honosodott meg a koztudatban. A Schierman nevet a Scheuermann név hibds atirdsdnak
tartjuk, a Scheuermann név a helyes.

A Bratislavsky rozok” elnevezésii terméket Pozsonyban késébb tobb pékmester is siitotte. Kozilik az
egyik legismertebb Schwappach Agoston, aki 1834-ben alapitott pékségében makos és dids patkokat
kinalt. A ,Bratislavsky rozok” készitésének hagyomdnyait Scheuermann és Lauda pékmesterek utdn
Johann Korce (1851-1919) pékmester, a Ferenc Jézsef Rend lovagja, valamint fia, Hans Korce
pékmester folytatta. A Kor¢e csalddtdl a hagyomdnyok folytatdsit Emil Kastner vette at.

Ismert volt a pozsonyi Stefanik utcai Wendler Gusztdv cukrdszddja is, amely a ,Bratislavsky rozok”
terméket akdr postdn is elkiildte.

A Pressburger Wegweiser régi pozsonyi tjsdg 1863. évfolyamdban Pressberger Antal pék- és cukrdsz-
tizeme az egyéb termékek mellett mdr reklimozza a mékos és dids ,beugle’t is.

A Bécsben megjelend Neue Freie Presse napilap 1938. dprilis 16-i szdmdban lehozza a ,Pressburger
Kipfel - Bratislavsky rozok” receptjét. Ez a recept, valamint az elkészités mddja majdnem azonos a ma
alkalmazott folyamattal.

Terézia Vansova iréné és Jan Babilon is irnak mtveikben (1870) a ,Bratislavsky rozok” elnevezési
termékrdl.

A Monarchia pékjei és cukrdszai fokozatosan elkezdték gyartani a ,Bratislavsky rozok” terméket, de
f6leg Ausztridban, Magyarorszdgon és Csehorszdgban terjedt el ez a siitemény. Mas orszdgok siitSipari
szakembereitd] nyert tdjékoztatds alapjan tudjuk, hogy a ,Bratislavsky rozok” elnevezésti terméket tobb
helyen is készitik, de csupdn a pontos formdjit ismerik, a receptjét és elkészitési modjat csupan
részben. A ,Bratislavsky roZok” készitését a pékeket és cukraszokat képzg szakiskoldk gyakorlati
6rdin sajatitottdk el a tanulok, ami f6leg az 1950-es évek Csehszlovdkidjara volt jellemzd. A ,Bratis-
lavsky rozok” elnevezést csak 1918 utdn, Csehszlovakia megalakuldsdt kovetSen kezdték el haszndlni,
miutdn a Pressburg, illetve Pozsony varosnév Bratislavdra véltozott. A termék elnevezése is véltozott,
mert az eredeti ,beugle” elnevezés a magyar nyelvben ,patkd”-ként honosodott meg, ami szlovik
nyelven is patkét jelent. Nyilvanvald, hogy a kifli” kifejezést a varos Gj elnevezésével osszefuiggésben
kezdték el haszndlni. Magyarorszdgon ezt a terméket a mai napig is ,Pozsonyi kifli”,-nek hivjak, vagyis
a véaros régi nevét osszekapcsolva az Uj formdval. Ausztridban is gyakoribb a "Pressburger Kipfel,
elnevezés, mint a’beugle kifejezés, amely egyre ritkdbban fordul el6.

A ,Bratislavsky rozok” nagy hagyomdnyokra tekint vissza, de ma is népszerti. A becslések szerint a
terméket rendszeresen készitik Szlovakia tobb mint 20 pékiizemében és cukrdsziizemében, t6bb tucat
pékségben pedig legaldbb hetente egyszer.

1999-ben és 2005-ben a padrizsi Lesaffre Coup Vildgbajnoksdgon a szlovédkiai pékek csapata bejutott a
dontébe, ahol versenytermékiiket, a ,Bratislavsky rozok™-ot a versenybirsdg pozitivan értékelte.

A torténelem sordn el@szor 2007-ben, a pozsonyi Danubius Gastro kidllitds keretében rendezték meg a
,Legfinomabb” Bratislavsky roZzok elnevezésti versenyt, melyen hdrom orszdg 9 csapata versenyzett. (A
Bratislavské noviny 2007. janudr 25-i szdmdnak cimlapja).

A Bratislavské noviny tobb alkalommal tdjékoztatott a versenyrél, de néhdny orszdgos lap is beszdmolt
az eseményrdl.

A Novy ¢as cimd napilap 2008. jalius 25-i szdmdban beszdmol a ,Bratislavsky rozok™rél. A cikk
tartalmazza az eredeti, 1938-as receptet is, és a termék formdjdra vonatkozoan ismerteti, hogy: ,...a
mékos toltelékiit patk6 alakdra, a dids toltelékiit C betd alakdra formdzzuk.”

LA »Bratislavsky rozok« — torténelem és hagyomdny” — irja az EPICURE folyéiratban megjelent cikk 52.
oldaldn a szerz8, megjegyezve a kovetkez6t: ... a makkal toltott kifli patkd alakira van formdzva, a
diéval toltott kifli C betdt formdz.”

A kiilonleges tulajdonsdg ellendrzésére vonatkozé minimumkovetelmények és eljdrdsok:

A termék receptje altal meghatdrozott Gsszetevk alapvet§ jellemzdinek elemzése, ellendrzése: — a
tészta a felhaszndlt lisztmennyiség 30 %-dnak megfelel§ zsiradékot kell, hogy tartalmazzon, és a
toltelék a késztermék tomegének tobb mint 50 %-at kell, hogy képezze.
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Ellendrizni kell a gydrtdsi folyamat sordn felhaszndlt nyersanyagokat, valamint ezeknek a recept szerinti
pontos ardnyat.

Tovabba ellendrizni kell az aldbbi paramétereket:
— organoleptikus tulajdonsigok

a felillet és forma vizudlis ellenGrzése, a felilletnek és formdnak meg kell felelnie a 3.5. pontban
foglalt meghataroz6 tulajdonsdgoknak, illat és iz érzékszervi analizisnek

— fizikai, kémiai és mikrobioldgiai kovetelmények

a termék formdjanak vizudlis ellenérzése, meg kell felelnie a 3.5. pontban foglalt meghatirozé
tulajdonsdgoknak

a zsir, és szdrazanyag tartalom ellendrzése a szokvanyos analitikai mddszerrel torténik

a toltelék a késztermék tomegének tobb mint 50 %-dt kell, hogy képezze, a 3.7. pont meghatd-
rozdsa szerint

— a gyartas technoldgiai folyamatdnak betartdsa

A termék meghatarozé tulajdonsagait ellenérzg és hitelesit6 hivatal vagy szerv az ellendrzést évente
egyszer végzi.

A jellemz8 organoleptikus tulajdonsdgok ellendrzésére dltaldban évente egyszer keriil sor.
A naprakész ellenGrzéseket minden gyarté maga végzi.

4. A termékleirdsnak valé megfelelést ellendrzé hatésigok vagy szervek:

4.1. Név és cim:

Név: BEL/NOVAMANN International, s.r.o.
Cim: Tovérenskd 14
815 71 Bratislava
P.O.BOX 11
820 04 Bratislava 24
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 250213376
E-mail: tomas.ducho@ba.bel.sk

[ édllami [X] magin
4.2. A hatdsdg vagy szerv konkrét feladatai:

A ,Bratislavsky rozok” min@ségét és a termék meghatdrozé tulajdonsdgainak ellendrzését a bejelentésben
meghatdrozott kritériumok alapjan a CERTEX mindsitS szerveként akkreditdlt BEL/NOVAMANN Internati-
onal, s.r.o. végzi, osszhangban az EN 45011 sz. szabvannyal. Ez a tdrsasag rendelkezik a SZK Mez8gazda-
sdgi Minisztériumdnak felhatalmazasdval arra, hogy a terméket meghatirozé tulajdonsdgok osszhangjt
ellendrizze.
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