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EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek oltalmdardl sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjin

(2009/C 322/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a mddositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitott hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds iranti kérelem a 9. cikk alapjin
»PROSCIUTTO TOSCANO”
EK-szdm: IT-PD0-0217-1494-10.06.2005
OF () OEM ( X )
1. A modositdssal érintett termékleirds szakaszcime:

— [O A termék elnevezése
— [X A termék leirdsa

— [ Foldrajzi teriilet

— [ A szdrmazds igazoldsa
— [X Az eldéllitis modja
— [ Kapcsolat

— Cimkézés

— [ Nemzeti el8irdsok

— [ Egyéb (kérjiik, hatdrozza meg)
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3.2.

Moédositds tipusa:

— [ Az egységes dokumentum vagy az osszefoglalé lap médositdsa

— [X] Azon bejegyzett OEM vagy OF] termékleirdsinak mddositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az Osszefoglalot nem tették kozzé

— O A termékleirds oly mddon torténd modositdsa, amely nem teszi sziikségessé a kozzétett
egységes dokumentum mddositdsit (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

— O A termékleirds hatosdgilag elrendelt, kotelezd egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti médositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

Moédositéds(ok):

. A termék leirdsa:

Pontosabban hatdroztdk meg a kész termék vegyi és fizikokémiai jellemzdit, és az 510/2006/EK
rendelet értelmében meghatdroztdk a csomagolds modjait.

Részletesebben irtdk le a nyersanyag jellemz§it, azaz egyértelmdsitették, melyek azok a tényezdk,
amelyeket az ellendrz8 szerveknek vizsgdlniuk kell.

ElSirdsra keriilt, hogy a feldolgozds megkezdése el6tt a combokat fémbdl késziilt hasbélyegzével kell
megjelolni, hogy a termék azonositdsa és ennek kovetkeztében a nyomon kovethetdsége biztosithatd
legyen.

A tisztitdsi miiveletet illetGen pontosabban meghatdroztdk, hogy a combcsont végéhez képest mennyire
l6ghat ki a hdsos szegély, annak érdekében, hogy a sonkdk végs§ formdja harmonikus és egységes
legyen, valamint hogy a fogyasztd egyértelmtien felismerhesse azokat.

A termék eredetének és nyomon kovethetGségének tovdbbi garancidjaként eldirtdk, hogy a kész
termékre pecsétet kell égetni.

Az elgdllitds médja:

Sziikségesnek tartottdk pontositani azt, hogy a szeletelés és a csomagolds miiveleteit — az eredetmeg-
jelolés hirnevének megdrzése céljabol — az elédllitds teriiletén kell elvégezni, ezéltal garantdlva a termék
eredetiségét, tovabba kivalé mindségének és tulajdonsdgainak fenntartdsit. A ,Prosciutto Toscano”-t
(toszkdn sonkat) a fogyasztok azért kedvelik, mert ,sokdig érlelt”, tomor, nem vélnak szét benne az
izomrétegek, j6l meghatirozott a nedvességtartalma, ezaltal a sonkaszelet szilird és nem petyhiidt.
Fontos, hogy a fogyaszt6 ezeket a jellemzdket a forgalomba hozott ,Prosciutto Toscano” dsszes tipusa
esetében véltozatlan formaban felismerhesse, azaz a szeletelést és a csomagolast kovetéen a terméknek
ugyanazokkal a jellemzdkkel kell rendelkeznie, mint egy egész sonka felvagdsabdl szarmazé terméknek.
Annak érdekében, hogy a fogyasztok szdmdra ugyanazokat a jellemzdket biztositani lehessen, a Pros-
ciutto Toscano el@allitasi modja a szeletelésre és csomagoldsra szdnt comb esetében tovabbi két honap
érlelést ir eld.

2

Ha a szeletelésre vagy daraboldsra szdnt kicsontozott combokat ismeretlen ideig, az el6irtaktdl eltérs
kornyezeti feltételek kozott troljak, az olyan, a ,Prosciutto Toscano” ismert jellemzdivel ellentétes
tulajdonsagok megjelenését eredményezhetné, mint a rendellenes penészképzédés, a fehérjék rend-
ellenes kdrosoddsa és ebbdl kovetkezden a proteolitikus mutaté megvéltozdsa vagy a zsirfrakcio
megavasoddsa. Ez akdr olyan mértékd lehet, hogy megvéltozhat a fogyasztdk dltal hosszt ideje kedvelt
illat és {z. Az avasodds, amit egyes kornyezeti és tdroldsi tényezdknek, tobbek kozott az érlels helyiség
magas hémérsékletének és a légaramlds sebességének, az egyiittes jelenléte segit elS, a zsirra nézve
olyan jelentés elvéltozast okoz, hogy megsargulhat, dllaga kdrosodhat és benne az avas szagért felelds,
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ill6, szerves Osszetételek johetnek létre. Ezek az elvaltozdsok olyan mértékdek, hogy jelent@sen modo-
sitjdk a Prosciutto Toscano zsirjanak szinét, tomorségét és az izomfelszinhez val6 tapadasit. Tovabbd,
ha a csomagoldst megel6z8en a hiisos részt és a szeleteket levegd éri, az az chetd felszin erds
oxidalodasat, ebbdl kovetkezden a his megbarnuldsit és az érintkez$ izomtomeg felszini részének
kiszdraddsat okozhatja, tdlzott nedvesség esetén pedig a hiis petyhiidtté valhat.

3.3. Cimkézés:

AbbA! a célbdl, hogy a nyomon kovethetGség és az ellendrzés a teljes lanc sordn biztosithaté legyen, a
leirdsba bekeriilt egy, a nyersanyagokra, valamint a termékleirdsban megjelolt jellemzdSknek megfelels

sonkakra elhelyezend§ jelzésekre vonatkozé rész.

Ez az egységes dokumentum a termékleirds f6bb elemeit tartalmazza tdjékoztatd jelleggel.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»PROSCIUTTO TOSCANO”
EK-szdm: IT-PD0-0217-1494-10.06.2005
OF () OEM ( X))

1. A tagédllam felelGs szervezeti egysége:

Név:
Cim:

Tel.
Fax
E-mail:

Ministero delle politiche agricole e forestali
Via XX Settembre 20

00187 Roma RM

ITALIA

+39 0646655104
+39 0646655306
saco’@politicheagricole.gov.it

2. Csoportosulis:

Név:
Cim:

Tel.

Fax
E-mail:
Osszetétel:

Consorzio del Prosciutto Toscano
Via G. Marignolli 21/23

50127 Firenze FI

ITALIA

+39 0553215115
+39 0553215115

TermelGk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

3. A termék tipusa:

1.2. osztaly — Husok és huaskészitmények.

4.  Termékleiras:

(a kovetelmények osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjin)
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4.1.

4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Név:

LProsciutto Toscano”

Leirds:

Forgalomba hozatalakor a ,Prosciutto Toscano” az aldbbi fizikai, érzékszervi, vegyi és fizikokémiai
jellemzdkkel rendelkezik: formdja fvesen kerekded a combcsont hiisos kerete miatt, amely nem
nydlhat 8 cm-en tdl a combcesont végénél; tomege 8-9 kg koriil mozog, de legaldbb 7,5 kg. A
vagasi felilleten a his szine az élénkvorostdl a vildgos pirosig terjed, kevés izomkozi zsir jellemzi.
A tiszta fehér szind bér alatti zsir enyhén rézsaszines erezetdi, tomor, nincsenek benne kiilonvélo
vonalak a rétegek kozott, az alatta 1évs izomfeliilethez jol tapad.

Ize zamatos, a hagyomdnyos elGéllitdsi és érlelési modnak koszonhetGen jellegzetesen illatos és
ttiszeres.

Vegyi és fizikokémiai jellemz6i Gsszefoglalva az alabbiak:

S6 (NaCl-ban kifejezve) % legfeljebb 8,3

Az izomzat nedvességtar- % legfeljebb 61,0

talma

Proteolitikus mutaté % legfeljebb 30,0
Nitratok és nitritek legfeljebb 95 ppm
Osszesen

Foldrajzi teriilet:

A ,Prosciutto Toscano” el@allitdsara szant sertéstelepeknek Lombardia, Emilia Romagna, Marche,
Umbria, Lazio és Toscana tartomdnyok teriiletén kell lenniiik.

A ,Prosciutto Toscano” feldolgozdsa, szeletelése és csomagoldsa a hagyomdnyos eléillitasi terii-
leten torténik, amely Toscana egész teriiletét magéban foglalja.

A szdrmazds igazoldsa:

A nyomon kovethetGséget a teljes termelési lanc sordn az ellenérzé szerv dltal az 510/2006/EK
rendeletnek megfelelSen végzett ellendrzések biztositjak.

Az elddllitds médja:

A termelési méd egyebek kozott elbirja, hogy a 4.3. pontban meghatdrozott tartomanyokban
sziiletett, nevelt és levdgott sertések tomege nem lehet kisebb mint 160 kg £ 10 %, és életko-
ruknak meg kell haladnia a kilenc hénapot. A ,Prosciutto Toscano” a hagyomdnyos Large White
és Landrace tiszta fajtdhoz vagy az alapfajtabdl leszarmazé fajtdhoz tartozd, nagysulyu sertés friss
combjdbodl készil.

Az éllatrdl kozvetleniil a vagast kovetden levalasztott combokat legaldbb 24 6rdn at - 2 és + 2 °C
kozotti hémérsékleten htik. Ezt koveti a hds tisztitdsa. A megtisztitott friss comb tomege

legalabb 11,8 kg.

A feldolgozds megkezdése el6tt, miutdn a gydrté ellendrizte, hogy a combok az el6irt kovetel-
ményeknek megfelelnek, valamennyi combon elhelyeznek egy rozsdamentes acélbél késziilt, kerek
tablacskabdl allo fémpecsétet, amelyen kidomborodik a P.T. r6vidités és a feldolgozds kezdetének
(rémai szdmokkal jelolt) hénapja és (arab szamokkal irt, az utolsé két szamjeggyel jelolt) éve. A
pecsét kialakitdsa olyan, hogy megfelel§ eszkozzel vald felhelyezését kovetGen nem tavolithatd el.
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4.6.

A combok feldolgozasa a sozdssal kezdGdik, amelynek a vagast kovetS 120 6rdn beliil meg kell
torténnie. A s6zds ,szdraz” modszerrel, s6, bors és novényi eredetli természetes aromék felhasz-
néldsaval torténik. A s6zdst kovetSen a combokat pihentetik annyi idére, amig a his megfelelGen
és egységesen dehidratélt lesz, majd langyos vizzel lemossdk, fertStlenitGszer hasznalata nélkiil. Ezt
kovetden a combokat erre szolgild helyiségekben megszaritjdk, és ellendrzott h6mérsékleten és
nedvességen tartjdk. A feldolgozds utolsé szakaszaban keriil sor a comb bekenésére, ami a histdl
fedetlen részek kizardlag diszndzsirbdl, buzalisztb6l vagy rizslisztb6l, sobdl, borsbdl és novényi
eredetli természetes aromdkbol dllo keverékkel valé feliileti befedését jelenti. Az érlelési szakasz
kifejezetten e célra szolgdlo helyiségekben torténik, amelyekben megfelel§ 1égeserét és 12 és 25 °C
kozotti homérsékletet biztositanak. Ebben a szakban megengedett a szell§ztetés, valamint az
elgallitasi teriilet éghajlati tényezinek figyelembevételével a természetes fény és nedvességhats.
Az érlelési szakasz a sozdstdl a kereskedelmi forgalomba hozatalig nem lehet rovidebb 10
hénapndl a 7,5 és 8,5 kg kozotti tomegl sonkak, illetve 12 hénapndl a 8,5 kg-ot meghaladé
tomeg(l sonkdk esetében.

A szeletelésre szant ,Prosciutto Toscano™t a fent megjeloltnél két honappal hosszabb ideig, azaz
legaldbb 12 hénapig érlelik, ha a tomege 7,5 és 8,5 kg kozott van, és 14 hoénapig, ha a tomege
8,5 kg feletti.

Az érlelés végén a gyartd — az ellen6rz6 szerv megbizottjanak jelenlétében — az eldirt jellem-
z8knek megfelel§ sonkakra pecsétet éget, amelyen a ,PROSCIUTTO TOSCANO DOP” felirat
olvashat6. A kilonbozd elddllitdsi szakaszok nyomon kovethetdsége céljabdl a pecsétet két

tovabbi szdmjeggyel is ki lehet egésziteni, amelyek az el@allitdsi lancban esetleg érintett tovabbi
kozremtikoddket jelolik meg.

A ,Prosciutto Toscano” szeletelésének csomagoldsdnak az érlelési miivelet végén, a 4.3. pontban
megjelolt elGéllitasi teriileten kell torténnie, hogy a felszeletelt termékre el6irt eltérd érlelési idSket
és a 4.2. pontban leirt, a szelet izom- és zsirrészének nedvességére és kiilsejére vonatkozé
jellemzdk betartdsdt biztositani lehessen. Ha a szeletelésre vagy daraboldsra szdnt kicsontozott
combokat ismeretlen ideig az el6irtaktdl eltérS kornyezeti feltételek kozott tdroljdk, az olyan, a
,Prosciutto Toscano” ismert jellemzdivel ellentétes tulajdonsdgok megjelenését eredményezheti,
mint a rendellenes penészképzddés, a fehérjék rendellenes kadrosoddsa és az ebbdl kovetkezd
proteolitikus mutaté megvaltozdsa vagy a zsirfrakcié6 megavasoddsa. Ez akdr olyan mértékd lehet,
hogy megviltozhat a fogyasztok dltal hosszi ideje kedvelt illat és iz. Tovdbbd, ha a csomagoldst
megel8z6en a hiisos részt és a szeleteket levegd éri, az az ehetd felszin erés oxidalédasat, ebbdl
kovetkez6en a hiis megbarnuldsit, az érintkezd izomtomeg felszini részének kiszaraddsit okoz-

hatja, vagy tdlzott nedvesség esetén a his petyhiidtté valhat.

Kapcsolat:

Az eredetmegjeloléssel rendelkezd termék ismertetGjegyei a természeti feltételektd] és az emberi,
valamint természetes tényezdktdl fuggenek. Kilonosen a nyersanyag jellemzéi fuggenek a koriil-
hatdrolt foldrajzi makroteriilet sajtossdgaitol. A nyersanyag beszerzési teriiletén az dllattenyésztés
fejlédése a széles korti gabonatermesztéshez és a feldolgozd rendszerekhez kotédik, amelyek
elGsegitették a sertéstenyésztés irdnti termelési hajlandésagot.

A ,Prosciutto Toscano” e helyre Osszpontositott feldolgozdsit a 4.3. pontban leirt mikroteriilet
feltételei indokoljdk. Toscana tartomdnyt elhelyezkedése és foldrajzi jellegzetességei teszik alkal-
massa a mindségi sonka eldllitasdra. A kornyezd tartomanyokéhoz képest igen eltérd éghajlat is
kiilonosen alkalmasnak bizonyul a termék optimdlis érleléséhez. Olyan idedlis éghajlat tehdt ez,
amely azéltal, hogy lassd, egészséges érlelést tesz lehetvé, elGsegiti a kornyezet és a tartomany
tipikus termékei kozotti gyiimolesoz8 kapesolat létrejottét: gondoljunk csak a borra, az olajra, a
sajtra és nem utols6 sorban a sonkdra.

Pl

A kornyezeti tényezSk szorosan kotddnek ennek az elddllitdsi teriiletnek a jellegzetességeihez: a
teriileten friss és vizben gazdag volgyek, erdds novényzettel boritott dombok vannak tilnyomé
tobbségben, amelyek meghatdrozé médon hatnak az éghajlatra és a kész termék jellegzetességeire.

A ,nyersanyag-termék—elnevezés” egyiittese az érintett teriilet specifikus tarsadalmi-gazdasagi fejls-
déséhez kapcsolodik.
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4.7.

4.8.

Ellendrz6 szerv:

Név: INEQ — Istituto Nord Est Qualita
Cim: Via Rodeano 71
33038 S. Daniele del Friuli UD
ITALIA

Tel. +39 0432940349
Fax +39 0432943357
E-mail:  info@ineq.it

Cimkézés:

A ,Prosciutto Toscano” oltalom alatt dll6 elnevezésnek vildgos és eltdvolithatatlan, a cimkén
fellelhet6 minden egyéb felirattdl hatdrozottan megkiilonboztethetd betiikkel kell szerepelnie,
ami utdn kozvetleniil a ,Denominazione di Origine Protetta” (,Oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés”)
utaldsnak vagy a ,D.O.P.” (,OEM”) betiiszonak kell kovetkeznie. Barmely mads, kifejezetten el nem
irt mindsités feltiintetése tilos. Megengedett ezenfeliil névre vagy cégnévre, vagy maginvédjegyekre
utalé megjelolések hasznalata azzal a kikotéssel, hogy ez utdbbiaknak nem lehet dicsérd jelentése,
és nem lehetnek alkalmasak a vésdrlok megtévesztésére. Feltiintethet§ tovdbbd annak a sertés-
tenyészté gazdasignak a neve, ahonnan a termék szdrmazik, amennyiben a nyersanyag teljes
egészében a fenti allattenyészetbdl ered. A ,Prosciutto Toscano” a friss comb feldolgozdsinak
kezdetétdl szamitott legfeliebb 30 honapos idészak alatt hozhaté forgalomba. A ,Prosciutto
Toscano” kicsontozva, darabolva, azaz kilonb6z6 formdja és stilyti darabokra vigva vagy szele-
telve is forgalomba hozhat6. Valamennyi emlitett terméktipus megfelel6 moédon lezdrt, élelmi-
szertdroldsra alkalmas tartékba vagy csomagolbanyagba val6 csomagoldst kovetSen keriilhet forga-
lomba. A kicsontozott teljes sonka elddllitdsa sordn beleégetett jelzésnek lathaténak kell maradnia.
Amennyiben darabolt sonkat allitanak elg, valamennyi darabon jol lathadan szerepelnie kell a
beégett hasbélyegzd jelzésének. Amennyiben ezeket a jelzéseket az érlelési szakasz végén nem
helyezték el a sonkdnak azokon a részein, amelyekbdl a darabokat nyerik, a gyartonak a darabolds
megkezdése el6tt az ellendrzd szerv megbizottjanak jelenlétében kell elhelyeznie azokat.
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