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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a

Bizottsaghoz.

Ezen Osszefoglalé a termékleiras legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

4.1.

4.2.

alapjan

(2010/C 27/08)

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,FOURME DE MONTBRISON”
EK-szim: FR-PDO-0005-0542-30.03.2006
OEM (X ) OF ()

A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Institut National de 'Origine et de la Qualité
Cim: 51 rue d’Anjou
75008 Paris
FRANCE
Tel. +33 153898000
Fax +33 153898060
E-mail:  info@inao.gouv.fr
Csoportosulds:
Név: Syndicat de la Fourme de Montbrison AOC
Cim: 11 boulevard de la Préfecture
42600 Montbrison
FRANCE
Tel. +33 477589130
Fax +33 477589130
E-mail: fourme-montbrison@wanadoo.fr

Osszetétel: TermelSk/feldolgozok ( X ) Egyéb ( X ) Tejbegytijtsk

A termék tipusa:

1.3. osztdly — Sajtok

Termékleirds:

(kovetelmények Gsszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjan)

Elnevezés:

,Fourme de Montbrison”

Leirds:

A Fourme de Montbrison beoltott tehéntejbdl késziilt, 17-21 cm magas és 11,5-14,5 cm atmérdjd,
henger alakd, 2,1-2,7 kg sulyt, kék erezetd, préseletlen, nyers, erjesztett és sézott (a formaba helye-

zéskor az alvadékhoz sét kevernek) sajttésztdjii sajt.
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4.4.

4.5.

A narancssdrgds szind, szdraz, nemespenészbevonatii kérgen megjelenhetnek fehér, sirga és piros
penészgombdk. A halvidnyan kék penészerezést, krémszindi sajttésztdn csak kevés roglyuk, illetve
roghézag taldlhat6. Ezek a kisebb lyukak, illetve hézagok és a visszafogottan kékes drnyalat egyféle
lagysagot kolesonoz a sajtnak.

100 gramm sajt zsirtartalma a teljes szdraddst kovetGen legaldbb 52 gramm, és 100 gramm érlelt sajt
szdrazanyag-tartalma nem lehet kevesebb 52 grammnal.

Foldrajzi teriilet:

A foldrajzi teriilet a Forez-hegységre terjed ki, amelyet keletr6l és nyugatrdl a Forez-siksdgot képezd két
vetGdéses drok és az Ambert-drok hatdrol. A f6ldrajzi teriilet Loire és Puy-de-Dome megye 33 telepii-
lését foglalja magédban:

Loire megye: Bard, Cerviéres, Chalmazel, La Chamba, La Chambonie, Champoly, Chatelneuf, La Cote-
en-Couzan, Ecotay-I'Olme, Essertines-en-Chatelneuf, Jeansagniere, Lérigneux, Noirétable, Palogneux,
Roche, Saint-Bonnet-le-Courreau, Saint-Didier-sur-Rochefort, Saint-Georges-en-Couzan, Saint-Jean-la-
Vétre, Saint-]ulien-la-Vétre, Saint-Just-en-Bas, Saint-Laurent-de-Rochefort, Saint-Priest-la-Vétre, Saint-
Romain-d'Urfé, Les Salles, Sauvain, La Valla, Verrieres-en-Forez telepiilés.

Puy-de-Dome megye: Brugeron, Job, Saint-Anthéme, Saint-Pierre-la-Bourlhonne és Valcivieres telepiilés.
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A tej termelése, a sajtok elGallitdsa, érlelése és a beoltdstdl szdmitott 32 napig tdroldsa a foldrajzi
teriileten torténik.

A szdrmazds igazoldsa:

A tejtermelésben, a tejbegytjtésben, a Fourme de Montbrison gydrtdsiban és érlelésében teljes
egészében vagy részben részt venni kivand piaci szerepl6knek azonosité nyilatkozatot kell benytjta-
niuk a csoportosuldsnak.

Minden piaci szerepl$ az illetékes hatésdgok rendelkezésére bocsatja a nyilvantartdsokat, valamint az
eredet, a mindség, valamint a tej és a sajt elGallitdsi koriilményeinek ellenérzéséhez szitkséges vala-
mennyi dokumentumot, kiilonosen a napi konyvelést, amelyben fel vannak tiintetve a tej és a sajt
bejovs és kimend mennyiségei, vagy barmely egyéb ezzel egyenértéki konyvelési dokumentumot.

Az érlel6pincék tizemeltetSinek specidlis nyilvantartdst vagy azzal egyenértékdi konyvelést kell vezet-
niik a bejové és kimend mennyiségekrdl, feltiintetve kiilonosen az aldbbi adatokat: a megszurkalds
(pikirozds) ddtuma, a sajtok szdma és tételek jelzése, a pince vagy érlelShelyiség elhagydsanak datuma
az érlelést kovetGen.

Az oltalom alatt dll6 eredetmegjeloléssel ellatott termék jellemzdinek ellendrzése keretében analitikai és
érzékszervi vizsglatra keriil sor, amelynek célja az adott vizsgdlaton bemutatott termékek minéségének
és jellegzetességének biztositdsa.

Az elgallitds médja:
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A tej termelése, a sajtok elGéllitdsa, érlelése és a beoltdstdl szdmitott 32 napig tdroldsa a foldrajzi
teriileten beliil torténik.

A tejel tehenek napi tdpldlékanak alapja az év egészében az eredetmegjelolés szerinti foldrajzi terii-
letrdl szdrmaz6 takarmdny. A takarmdnyozds alapjat a legelt friss f(i, a széna, a fonnyasztott vagy
silozott fii képezi. Amikor rendelkezésre dll friss fti, és amint az idGjarasi feltételek azt lehetdvé teszik,
kotelezd a legeltetés.

A beoltdst kovetSen az alvadékot darabolassal kortilbeliil 0,5-1 cm nagysdgt szemesékre vélasztjdk szét.
Az alvadt keveréket egymds utdn tobbszor keverik és pihentetik.
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4.6.

4.7.

Az alvadékot ezt kovetGen lecsepegtetik, mikozben pihentetik, és enyhén sajtoljak, majd szétmor-
zsoljék, sot kevernek bele, végiil formaba helyezik.

A lecsepegtetést kovetSen, a formdbol torténd kivételnél a sajtok felilletét enyhén besézzdk, majd
elhelyezik 6ket a feny6félék fdjabol készilt ereszcsatorna alakd feliileten, ahol 6 napot meghalado
idgtartamig maradnak. A helyiség hémérséklete 18 és 22 °C kozott van.

A beoltdst kovetd tizedik napt6l kezdve keriilhet sor a megszurkdldsra (pikirozds), amelyet legaldbb
tizenot napig tarté érlelés kovet pincében vagy sajtérlelS helyiségben, 6 °C és 12 °C kozotti hdmérsék-
leten. A sajtokat ezt kovetSen egy 2 °C és 6 °C kozotti hdmérsékleten tartott teremben tdroljak, egészen
a beoltdst kovet§ 32. napig.

Haztaji eldallitds esetében a sajt nyers és teljes, nem szabvanyositott fehérje- és zsirtartalmi tejbdl
késziil.

Kapcsolat:

A sajt gyartdsa a kés§ kozépkorra nyulik vissza a Haut-Forez térségben, ahol egészen a mdsodik
vilaghdbortig fennmaradt a legeltetéses mez8gazdasigi gazddlkoddasi forma: a sajt, ebben az id6szakban
kizarélag hdztdji elGallitdsat — az Alpok magashegyi fahazikéihoz vagy az auvergne-i kékunyhokhoz
(,buron”) hasonlatos — jellegzetes helyi kéhdzakban (,jasserie”) végezték, amelyek benépesitették a
Forez-hegység lancolatdnak két oldaldt. A termék neve a hegy egyik oldaldn taldlhaté fontos vésdrrél,
a Loire megyében taldlhaté Montbrisonrdl kapta a nevét (mig a hegyvonulat masik oldalon taldlhat6
vasdr — Ambert a Puy de Dome megyében — a Fourme d’Ambert sajt névaddja).

Az eredetmegjelolés szerinti foldrajzi teriilet a Forez-hegység csicskozeli teriileteinek, valamint a Forez-
hegység keleti oldaldn taldlhat6 néhany telepiilésnek felel meg, ahol a sajtkészitésnek nagy hagyomdnyai
vannak. A teriilet granitos talapzaton helyezkedik el, ahol a jégkorszak hatdsa csak kevéssé érvényesiilt,
els@sorban csak a kézetlemezek mentén, és a volgyekben. Az éves csapadékmennyiség viszonylag
jelent8s (atlagosan meghaladja az évi 1 000 mm-t).

Az éghajlatban dcedni és kontinentdlis hatds érvényesiil. Az éves dtlaghdmérséklet ezért meglehetSsen
alacsony, 10 °C, s6t gyakran 5 °C alatti.

A szamba vett kiilonboz8 novénytarsuldsok egyrészt a teriilet helyi jellemzditSl, mdsrészt a jelenlegi és
miltbeli legeltetéses gazddlkodastdl fiiggenek.

A Fourme de Montbrison elédllitdsdnak feltételei — els@sorban az azokban az idészakokban kotelezd
legeltetés, amikor erre lehetéség van, a f6ként fiivel torténd takarmdnyozds, valamint a silétakarmany
korlatozdsa — el6térbe helyezik a Forez-hegység novényvildga nydjtotta értékeket.

A Fourme de Montbrison sajt el8allitdsdnak jellegzetes eleme az elGzetes lecsepegtetés, az apritds, az
alvadt sajtmassza s6zdsa, majd a csatorndkra helyezés.

Az évszdzados hagyomdnyra visszatekint6 mddszer, nevezetesen az alvadék szemcsemérete, a massza
sOzdsa és a csepegtetés a fabol késziilt csatorndkon lehetdvé teszik, hogy kialakuljanak a termék egyedi
jellegzetességei: a kisebb lyukak, illetve hézagok, a kék nemespenész korldtozott megjelenése, a kéreg
narancssargas szine, valamint a lagy iz.

Ellen6rzd szerv:

Név:  LN.A.O.

Cim: 51 rue d’Anjou
75008 Paris
FRANCE

Tel. +33 153898000
Fax +33 142255797
E-mail: info@inao.gouv.fr
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Név: D.G.C.CRFE.

Cim: 59 Bd V. Auriol
75703 Paris Cedex 13
FRANCE

Tel: +33 144871717
Fax: +33 144973037
Cimkézés:

A valamennyi sajt esetében alkalmazandé feliratokon tdl a ,Fourme de Montbrison” eredetmegjelolésti
sajtok cimkéjén szerepel az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjelolés elnevezése, a cimkén taldlhat6 legna-
gyobb betliméret legaldbb kétharmaddnak megfelel§ bettimérettel.

Az ,Appellation d'Origine Controlée” (oltalom alatt all6 eredetmegjelolés) feliratot minden oltalom alatt
allé eredetmegjeldléssel rendelkezd sajt cimkéjén kotelezd feltiintetni.

Az oltalom alatt 4ll6 eredetmegjeloléshez kozvetleniil hozzéftizott barmilyen megjel6lés feltiintetése
tilos, kivéve a védjegyet vagy a markanevet.




