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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2010/C 34/04)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtél szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,PRLESKA TUNKA”
EK-sz.: SI-PGI-0005-0533-24.03.2006
OEM () OF (X))

Ezen Osszefoglald a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

4.1.

4.2.

A tagdllam felelGs szervezeti egysége:

Név: Szlovén Koztirsasig Mezdgazdasagi, Erdészeti és Elelmiszeripari Minisztériuma
Cim: Dunajska 58
SI-1000 Ljubljana
SLOVENIJJA
Tel. +386 14789109
Fax +386 14789055
E-mail: varnahrana.mkgp@gov.si
Csoportosulds:
Név: Prlekijai Finomsdgokat Népszer(isité és Véds Egyesiilet
Cim: KriZevci 11
SI- 9242 Krizevci pri Ljutomeru
SLOVENIJJA
Tel. +386 25888144
Fax —
E-mail: —

Osszetétel: termeldk/feldolgozok ( X ) egyéb ()

A termék tipusa:

Osztély 1.2. Hentesaru (f6tt, sozott, fiistolt)

Termékleiras:

(kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjn)

Elnevezés:

JPrleska tiinka”

Leirds:

A ,Prleska tiinka” husbol és vagott zsirbdl késziil. A husdarabokat (sertés comb, karaj, vesepecsenye
vagy nyakpecsenye) besdzzdk, szdrazon hdkezelik és megfiistolik. A vdgott zsir (dardlt szalonna)
kemény hatszalonna hdékezelésével, dardldsaval és fliszerezésével késziil. A hist és a vagott zsirt
edényben legaldbb 30 napon dt érlelik.

A ,Prleska tiinkd”-t mindig hussal és vdgott zsirral kindljak. A hds a s6ban pécolt, hékezelt hiisokra
jellemz8 egyenletesen vildgos rézsaszin szind, sziirke, sotét és egyéb szindrnyalatok nélkil. A vagott
zsir tejszin-fehér szind, kenhet§ és megfelel§ édllagt, rizs nagysagt darabokkal, jellegzetes izd.
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A hts ixe érett, séban pdcolt, fustolt has izli, megfelelSen sés és harmonikusan fliszerezett. A védgott
zsir {ze jellegzetes.

4.3. Foldrajzi teriilet:

A ,Prleska tiinka”-t Prlekija foldrajzi teriileten készitik Ljutomer, Razkrizje, Krizevci, Verzej, Sveti Jurij,
Radenci, Gornja Radgona és Ormoz jrdsok teriiletén.

4.4. A szdrmazds igazoldsa:

Az 6sszes termelSnek a foldrajzi teriileten beliil kell termelnie.

Minden termel8nek nyilvantartdst kell vezetnie, amellyel bizonyitja, hogy betartja a ,Prleska tiinka”
termékleirdsaban el6irt kovetelményeket. A termelSknek nyilvantartdst kell vezetniitk a beszerzett
nyersanyagokrdl, az elddllitds folyamatardl, az érlelés idejérdl, mikrobioldgiai és érzékszervi elemzé-
sekrdl, valamint a ,Prleska tiinka” el6dllitott és értékesitett mennyiségérSl. A Prlekijai Finomsdgokat
Népszer(sitd és Véd6 Egyesiilet ellendrzi a termelés helyét, a termel8 azon nyilvantartdsait, amelyek
bizonyitjdk, hogy a termel§ betartja az elSirdsokat és tiszteletben tartja a termékleirdsban foglaltakat.
Az egyesiilet tovabbé nyilvantartast vezet a termel6krél. A szigord ellendrzés miatt minden termeldnél
kovethet a teljes termelési folyamat, a nyersanyag felhaszndldst6l a végtermékig. A termelSket

fuggetlen ellenérzé szerv is ellendrzi, amely megfelel az EN 45011 eurdpai szabvanynak.

4.5. Az elddllitds mddja:

A ,Prleska tiinka” hiisbdl és vagott zsirbdl késziil.

A csont, szalonna és bér nélkilli sertés combot, karajt, vese- vagy nyakpecsenyét 2,4-2,8 % friss
histomegre esé séval bepdcoljdk (a NaNO, engedélyezett koncentrcidja 0,5-0,6 %). 0,5 % cukor
hozzdaddsa engedélyezett. A paclé husba injekcidzdsa tilos. A his elSkészitéséhez engedélyezett a
bors, fokhagyma, komény és babérlevél hozzdaddsa. A pdcoldst 0 és 80 °C hémérsékleten kell elvé-
gezni. Az egyenletesen bepdcolt hist szdrazon hékezelik és fiistolik.

ey

A végott zsir kemény hdtszalonna hdkezelésével késziil, majd 6-8 mm atmérGjl darabokra dardljdk és
2-2,4 % konyhaséval sozzdk, feketeborssal és fokhagymaval ftiszerezik.

A Prleska tiinkd"-ba szdnt hdst és végott zsirt felviltva rétegelve a ,tinkd"-nak nevezett edénybe
helyezik. Az edény legalsé rétege a vdgott zsir, majd egy hdsréteg, tjabb véagott zsirréteg és igy tovabb.
A legfelsé réteg mindig vagott zsir. A hiisszeletek a vagott zsirba helyezés sordn nem érhetnek dssze. A
hiis és a vagott zsir az edényben legaldbb 30 napig érlel6dik.

A ,Prleska tiinkd”-t zdrt edényben illetve tasakokban tdroljdk maximum 12 °C hémérsékleten.

A csomagolt ,Prleska tiinka” tomege tetszbleges, azonban az el6recsomagolt ,Prleska tiinka” his és
vagott zsir el6irt ardnya 60:40-70:30.

A ,Prleska tiinka” el8recsomagolt egységei el8irt ardnyban tartalmaznak vdgott zsirt és hust, amelyet
csomagolds elStt az érlel§ edénybdl vesznek ki. A ,Prleska tiinka” jellegzetes mindségének és érzék-
szervi tulajdonsdgainak, kiilonosen a végtermék mikrobioldgiai megfelelgségének megdrzése érdekében
a terméket kozvetleniil az érlelési folyamat végén a meghatdrozott foldrajzi teriileten be kell csoma-
golni. Vikuumban vagy megvéltoztatott nyomds alatt csomagolhaté.

4.6. Kapcsolat:

A ,Prleska tiinka” védelme olyan sajitos hagyomdnyos termelési technoldgidn alapul, amely a
terméknek kiilonleges érzékszervi tulajdonsdgokat biztosit.
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4.7.

4.8.

Prlekija mar a régmultban is sertéstenyésztésérSl volt ismert. A gazddk a ,tinkd"™-t elsGsorban azért
készitették, hogy a hast egész éven at tarolhassdk. A hist dardlt szalonndba raktdk (tunkoltdk), amelyet
el6tte részben kiolvasztottak, majd megsoztak és lehdtottek. A nagy faedényt, amelyben a hist
,pacoltdk”, ,tiinkdnak” nevezték, ez a megnevezés mdig fennmaradt.

1487 évi feljegyzések arrdl drulkodnak, hogy a ,tiinkd"-t a foldrajzi teriileten szdmos egyhdzi birtokon
és varban ismerték.

Fennmaradt egy 18. szdzad végi feljegyzés is, amely arrdl sz6l, hogy Prlekijaban ismerték a vagott zsirt,
szalonnat, szdritott sertéshast és a kiilonleges faedényeket, a ,tiinkak™-at, amelyek mdr akkor ezen
ételkiilonlegesség taroldsdra szolgéltak.

A ,Prleska tiinka” készitése generdcidkon dat a hiiskonzervalds dltalinos maédjava vélt egész évben.
Kilonbozé kutatdsok kimutatattdk, hogy a kilonleges termelési technoldgia és a ,Prleska tiinka”
megnevezés éppen a 4.3. pontban feltiintetett foldrajzi teriileten 6rz6dott meg, ahol ma a termelés
az eredeti hagyomdny meg6rzésével korszertibb médon torténik.

A ,Prleska tiinka” mai hirnevét ma is szdmos diploma és érem igazolja, amelyeket a ,Prleska tiinka”
kapott kiilonb6z6 mindsitéseken. Prlekija teriiletén a barna kenyér ,tiinkd™-bél kivett vagott zsirral,

husszelettel, savanyt uborkdval ma is hagyomdnyos ételnek szamit.

Ellendrz6 szerv:

Név: Bureau Veritas, d.o.o.

Cim: Linhartova 49a
1000 Ljubljana
SLOVENJA

Tel. +386 14757670
Fax +386 14747602
E-mail: info@bureauveritas.si

Cimkézés:

A ,Prleska tiinka” azon termel8inek, akik teljesitik a termékleirds feltételeit, és err6l bizonyitvdnnyal
rendelkeznek, sajat termékeiket ,Prleska tiinka” névvel és a faedény (,tiinka”) egységes jelével, a nemzeti
minGségszimbolummal és a kozosség megfelel§ szimbdlumadval kell megjelolniiik.

A termék deklardcidjanak az érvényes torvények szerint el8irt adatokon tdl tartalmaznia kell a hisdarab
nevét (comb, karaj, vesepecsenye, nyakpecsenye), valamint a vdgott zsir ardnyat. ,Snitdnak” nevezheté a
karaj és a vesepecsenye, ,Sijaknak” pedig a nyakpecsenye. A hiis és a vagott zsir ardnyat mindig agy kell
jelolni, hogy a részek osszege 100 legyen.
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