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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 34/05)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjdtdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie a
Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

~SCHROBENHAUSENER SPARGEL”[,SPARGEL AUS DEM SCHROBENHAUSENER LAND”/
~SPARGEL AUS DEM ANBAUGEBIET SCHROBENHAUSEN”

EK-sz: DE-PGI-0005-0678-20.02.2008
OF (X ) OEM ()

1. Elnevezés:

,Schrobenhausener Spargel”/,Spargel aus dem Schrobenhausener Land”/,Spargel aus dem Anbaugebiet
Schrobenhausen”

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:

Németorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (az 1898/2006/EK rendelet II. melléklete szerint):

1.6. osztaly — Gyiimoles, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

A ,Schrobenhausener Spargel”, ,Spargel aus dem Schrobenhausener Land”, ,Spargel aus dem Anbau-
gebiet Schrobenhausen” — a tovébbiakban ,Schrobenhausener Spargel” (schrobenhauseni sparga) — a
sparga (Asparagus officinalis) szdrdnak ehetd hajtdsa, amelyet hdmozottan vagy hdmozatlanul drusi-
tanak. A ,Schrobenhausener Spargel’-t kornyezetkiméld méodon, a megfelel§ szakmai gyakorlat szaba-
lyai szerint termesztik.

A ,Schrobenhausener Spargel” a halvanyitott sparga esetében, beleértve a fehér és lilds szindrnyalatokat
is, nem haladhatja meg a 22 cm-es, a zoldsparga esetében pedig a 27 cm-es hosszisagot.

A ,Schrobenhausener Spargel™-t a friss gyiimolcsre és zoldségre vonatkozé 04 szami ENSZ-EGB elirds
(FFV-04 [Asparagus] UNECE) szerint készitik el6.

A ,Schrobenhausener Spargel” {zét a spdrga jellegzetesen erGteljes, enyhén dibszerti aromdja jellemzi.

Napi egyszeri, legfeljebb kétszeri szedés és a sparga leszedését kovetS gondos és a terméknek megfelel§
kezelés biztositja, hogy a fogyasztokhoz az értékesitési dtvonal megvélasztdsatdl fiiggetlendl friss
,Schrobenhausener Spargel” keriiljon.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

3.4. Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):
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3.5.

3.6.

3.7.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi terilleten kell végrehajtani:

,Schrobenhausener Spargel” kizdrélag behatdrolt, meghatarozott teriileteken termeszthetd.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A min@ség meglrzése érdekében a leszedett spargit a szedést kovetSen hirtelen le kell hdteni. A
sipokat szakszertien megfelel§ hosszisdgara vigjak és osztdlyozzak. Ezt kovetSen a spéargit 1-2 °C
fokos hémérsékleten, magas pdratartalom mellett kell tdrolni. A hitési linc a termelénél nem
szakadhat meg.

A csomagoldsi egységek tartalmdnak egyenletesnek kell lennie, vagyis minden egyes egység csak a
schrobenhauseni régiébol szdrmazé (ldsd a 4. pontot), azonos mindségdi, szindrnyalat-csoportba
tartozé és méretli spargat tartalmazhat. A csomagoldsi egység lathatd részének ezen felill jellemzden
képviselnie kell a teljes tartalmat.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

Az értékesitésben a ,Schrobenhausener Spargel”-t az aldbbi grafikdval is jel6lni kell:

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A bajororszdgi termdteriilet, ahol a ,Schrobenhausener Spargel”-t termesztik, a Neuburg-Schrobenha-
usen, Aichach-Friedberg és Pfaffenhofen an der Ilm jardsokban taldlhaté Aichach, Aresing, Berg im Gau,
Brunnen, Gachenbach, Geisenfeld, Gerolsbach, Hohenwart, Inchenhofen, Karlskron, Kithbach, Langen-
mosen, Pfaffenhofen an der Ilm, Pornbach, Pottmes, Reichertshofen, Rohrbach, Schrobenhausen és
Waidhofen kozségeket foglalja magédba.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Schrobenhausen varos nevéhez elvélaszthatatlanul kapcsolddik leghiresebb terméke, a ,Schrobenhau-
sener Spargel”. Ezt bizonyitja az is, hogy évtizedek 6ta hasznalatos a Schrobenhausen véros latképének
sziluettjét dbrazold logo.

Az eddigi legrégebbi, a schrobenhauseni spargatermesztésre utalé dokumentum 1851-bdl szdrmazik (a
Wochenblatt 1851. jilius 12-i cikke).

Mar 1856-ban is szdllitott Graf von Sandizell spargat Miinchenbe a f6tri konyhdkra. Majd 1913-ban a
Grof8-Geraubdl szdrmazd Christian Schad telepitette az els6 nagy kiterjedésti szabadf6ldi termel&terii-
letet.
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5.2.

5.3.

A termdterilleten kedvezSek voltak a feltételek a spdrgatermesztéshez. Itt tobbnyire futéhomokos
talajok talalhatok, amelyeket helyenként konny(, harmadkori talaj valt fel, jellegzetes iszap- és agyag-
tartalommal. Ezek a talajok tavasszal gyorsan felmelegszenek, kénnyen mivelhet6k és a spargaszdr
szdmadra gyors, egyenes novekedést tesznek lehetvé.

Ezeknek a konnyti, homokos, mélyrétegii talajoknak nagyon j6 a légateresztS képességiik. A ,Schro-
benhausener Spargel” termesztése kiilonosen a kovetkez§ talajfajtdkra korldtozodik:

homok (S)

enyhén agyagos homok (S)
agyagos homok (1S)

er@sen agyagos homok (SL)

A schrobenhauseni termdteriilet kb. 400 méteres tengerszint feletti magassdgban fekszik. Az éves
tlagh6mérséklet 7,5 °C, évente dtlagosan 827 mm csapadék hullik (az elmdlt 25 év csapadék-
menynyisége), mikozben a jinius és augusztus kozotti idGszakban dtlagosan 280 mm es§ esik.

A termék sajdtossdgai:

A ,Schrobenhausener Spargel” mingségét a bemutatott éghajlati viszonyok, valamint az adott teriileten
el6fordulé talajfajtdk hatdrozzak meg.

E mezdgazdasdgi termék jo hirnevét és kiilonleges, a termdteriilet hatdrain tdl is meglévd elismertségét
a Miincheni Mszaki Egyetem daltal végzett fogyaszt6i felméréssel is igazolt nagyfokd ismertsége és a
termelési feltételek (a sparga zsengesége és jellegzetesen erGteljes, enyhén didszer(i ize a kilonosen
gyors novekedés eredménye) alapozzak meg. A fogyasztok szemszogébdl nézve ennek alapjaul — a
,Schrobenhausener Spargel” mar emlitett kiilonleges izén feliil — az olyan jellemzdk szolgdlnak, mint a
frissesség és az eredet.

A Spargelerzeugerverband Stidbayern e.V. (dél-bajororszdgi spargatermelSk szovetsége) azokat a fajtdkat
ajanlja, amelyek az agronémiai (szabadfoldi kisérletek) és izbeli kovetelményeket érzékszervi vizsgdlat
alapjan a specifikdcié vonatkozdsdban kimagaslan teljesitik. A szovetség ezeket a fajtakat www.spargel.
defanbau cim{ honlapjan sorolja fel, és az adatokat évente frissiti.

Igy a ,Schrobenhausener Spargel” a régiéra jellemz3 bajor specialitisok adatbankjéba is bekeriilt, ami
aldtdmasztja a termék kiilonlegességét és egyediségét.

A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje (OEM esetén), vagy a termék
meghatdrozott mindsége, hirneve vagy egyéb tulajdonsdga (OFJ esetén) kozotti okozati kapcsolat:

A ,Schrobenhausener Spargel” kiilonleges tulajdonsigait nemcsak a régié éghajlatinak és specidlis
talajanak koszonheti, hanem a spargatermesztés hosszi hagyomdnyainak a schrobenhauseni termdte-
ritleten, valamint a spargafoldeket mtvel§ gazdak generdciok 6ta felhalmozddott szaktuddsinak is. A
konnyti, homokos talajnak és a napi szedésnek koszonhetSen a ,Schrobenhausener Spargel™-t kiilo-
nosen zsenge spargasipok jellemzik.

Hirnév

A Schrobenhausener Wochenblatt 1914-es szerkesztGségi cikkei, illetve a 20-as évekbdl szdrmazd
hirdetések is tanusitjdk a sparga novekvd népszeriiségét a schrobenhauseni régidban. 1933-ban egészen
Miinchenig jutott a ,Schrobenhausener Spargel” j6 hire. Az 50-es években sok kis gazdasigban

termesztették ezt a nemes zoldségfélét. A 70-es évek kozepén és a 80-as évek végén a schrobenhauseni
spargatermd teriilet torténetének legnagyobb fellendiilését élte meg.

A spargatermesztés, amelyet ma (az j telepitéseket is beleértve) kb. 900 hektdrnyi teriileten mtivelnek,
id6kozben Schrobenhausen régi6 egyik legjelentdsebb gazdasdgi tényezgjévé vilt.


http://www.spargel.de/anbau
http://www.spargel.de/anbau
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A foldrajzi teriileten honos termelSk tobb mint 90 éve adjdk tovdbb spdrgatermesztési tuddsukat és
tapasztalataikat a kovetkez$ generdcidnak. Ez a tudds és tapasztalat gondoskodik a legjobb mingségrdl,
ez képezi a sikeres értékesités alapjit.

A régidban a spargaszezont az ,6todik évszak™-nak tartjak, kozelrdl és tavolrdl sok kirdnduldt és
turistdt vonz ide. A régié sparga-kerékpartira és sparga-gyalogtira ttvonalait is tartalmazé dtikalauz
foglalkozik a sparga téméjaval.

Ebben az idészakban a csalddi konyha és a vendéglatds egyarant a spargat llitja a kulindris érdeklSdés
kozéppontjaba. A helybelieket és az évente a spargaszezon alkalmédbdl Schrobenhausenbe 6z6nlg kb.
40 000 latogatét egyre kreativabb receptekkel lepik meg. A heti- és spdrgapiacok ilyenkor forgalmuk
nagy részét spargatermékek értékesitésével érik el.

Nagy latogatottsignak orvend a schrobenhauseni Eurépai Spargamizeum is. A muzeum erdsiti a
sparga és a schrobenhauseni régié Osszekapcsoldddsit és évente kb. 10 000 ldtogatét vonz a vildg
minden tdjarol.

1975 6ta minden évben megkorondzzak Schrobenhausen spdrgakirdlyndjét. A spargakirdlynd szdmos
alkalommal szerepel a radiéaddsokban, a sajtoban és a televizioban, és messze a région tdl is hirdeti a
,Schrobenhausener Spargel” jo hirét.

A spdrga hirnevét a Miincheni Miiszaki Egyetem tanulmdanyai, valamint a ZMP (kozponti piaci és
drmegfigyel intézet) drakra vonatkozé adatai is aldtdmasztjak, amelynek alapja az itt termelt termék
mindsége.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére

Markenblatt 6. sz. 2005.2.11., 7. rész, 1770. o.

(http:/[www.publikationen.dpma.de/DPMApublikationen/dld_gd_file.do?id=8)
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