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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 35/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn 1étrejon a kérelem elleni kifogds joga.
A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat honapon belil kell beérkeznie a
Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~HALBERSTADTER WURSTCHEN”
EK-sz.: DE-PGI-0005-0615-02.07.2007
OF (X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Halberstidter Wiirstchen”

2. Tagdllam vagy harmadik orszig:

Németorszag

3. A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.2. osztély: Huastermékek (f6zve, sézva, fistolve stb.)
3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Halberstadter Wiirstchen” (halberstadti virsli) finom, hosszdkas, vékony természetes bélbe (birkabél)
toltott f6z6kolbdsz, amelyet kizdrdlag tartésitott termékként forgalmaznak.

A termékre jellemzd a sotét fistolt szin és a jellegzetesen intenziv biikkaromds fustiz. Ez az iz padlé
alatti kislangos tiizelésd, kiirtGs fiistoldberendezésben, tobb szakaszban, valtozé légnedvesség és fuist-
stirtiség mellett, rovid ideig akdr 110 °C hémérsékleti csicsértéket is elérd fustoléssel jon létre. A
pardzs-fusth6mérséklet pontos szabdlyozasa olyan szin- és aromaképz§ anyagokat hoz létre, amelyek
meghatdrozzdk a ,Halberstadter Wiirstchen” izét és sotét szinét.

— Atmér6 (vastagsdg): 20-24 mm
— Hossz: 12-18 cm
— Toémeg: 50-90 g

— A kolbész Osszetétele:

— Sertéshds: kb. 45 %

— Marhahds: kb. 15 %

— Sertésszalonna: kb.15 %
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

— Természetes bél (birkabél): kb. 1,5 %

— Ivoviz: kb. 18 %

— Nitratos pacsé: kb.2 %

— Fiszerek (kiilonosen fehérbors és szerecsendi6-virdg):  kb. 1,5 %

— Adalékok: kb.2 %

— Zsirtartalom: 20% (£ 5 %)

— Kotészoveti fehérjetartalom nélkil szamitott hisfehérje: legaldbb 7,5 %.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

Az elgdllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A gyartds osszes miiveletét, beleértve az el6kezelést, szdritast, fustolést, forrdzast, érlelést és tartositast, a
behatdrolt foldrajzi teriileten végzik.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozaisa:

Halberstadt varos korzete.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A Halberstidter Wiirstchen” gydrtdsa Halberstadt vdros behatdrolt foldrajzi teriiletén torténik. A
szazéves hagyomdnnyal rendelkez8 termékek jo hirét a Friedrich Heine cég és annak utddvéllalkozdsai
alapoztdk meg, amelyek kizdrélag Halberstadt véros teriiletén folytattdk a gydrtést.

Az a specidlis fiistolési eljards, amelyet egy, a behatdrolt teriileten alkalmazott padlé alatti kisldngos
tizelésti, kiirtds fistol6berendezésben végeznek, feltételét képezi a 100 éve hagyomdnyos eljrdssal
készillg ,Halberstadter Wiirstchen” termékjellemzdinek.

A kiirtés fiistoléberendezés falai samott-téglabol késziilnek, ami kiemelt jelentSségti a kiirtds fiistols-
berendezés dltal biztositott hétechnikai feltételek szempontjabdl. A samott-tégldk tovabbi fontos tulaj-
donsaga, hogy a fiist kdros osszetevdit a kiirtGs fiistoléberendezés belsé falazata megkoti. A fiist ezen
kdros Osszetevsit a berendezés tévol tartja a megfiistdlendd virsliktdl gy, hogy csak az iz kialakuld-
saban szerepet jatszé anyagok fejtik ki hatdsukat a virsliben és a virsli kiilsején.

A forrd fustolés 60 °C és 75 °C kozotti dtlagos fustolési hdmérsékleten, 40 és 50 perc kozotti
id6tartam alatt torténik. A kiirt6 kozvetlen tizelésével a kiirtds fustolgberendezésben a fiist hGmér-
sékletét gy szabdlyozzdk, hogy ingadozdan rovid ideig 110 °C feletti h6mérséklet-csticsértékek 1épnek
fel, és ennek megfelelGen a hémérséklet-ingadozashoz igazodva folyamatosan csokken a levegd nedves-
ségtartalma. A fiist ugyanabban a helyiségben keletkezik és fejti ki hatdsdt, és kokszoldddsi folyamat
zajlik le.

A fustfejlesztéshez biikkfaforgdcs és ftirészpor 70 : 30 tomegszdzalék ardnyd, 52 % nedvességtartalma
keverékét haszndljak. Ez az el6feltétele a fustolési folyamat olyan hémérséklet-szabalyozdsanak, hogy a
fust Gsszes fontos és kivanatos alkotbeleme elegendd mennyiségben képzédjon és csapddjon le a bél
feliiletén. A pardzs-fiisth6mérséklet pontos szabdlyozdsa olyan szin- és aromaképzd anyagokat hoz
létre, amelyek meghatdrozzak a ,Halberstadter Wiirstchen” izét és sotét szinét.
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5.2.

5.3.

A kozvetlen fustolési folyamatra tobb szakaszban keriil sor, amelyeket kiilonboz§ fiistolési ideig tarto,
killonboz8 fusthémérsékletek jellemeznek, 75 és 80 °C, 85 és 90 °C, 95 és 100 °C kozotti hémér-
séklet-tartomanyokban, valamint 110 °C feletti csiicsh6mérséklet elérésével.

A fustolési folyamat alatt a killonb6z6 hémérsékletek létrehozdsit és e hémérséklet-tartomanyok
meghatdrozott ideig valé fenntartdsit a fustol6mester mesterségbeli ratermettsége hatdrozza meg. A
hémérsékleteket és a killonbozd hémérséklet-tartomdnyokat a kiirtds fustoléberendezés tiizrako-
helyében parazsfészkek kiképzésével érik el. Itt jatszik szerepet a fustolémester mesterségbeli tigyessége,
amivel a tiizelési folyamatot, és ezdltal a fistolési hémérsékletek kialakuldsinak folyamatét is a pardzs-
tészkek kiképzésével, ill. azok felszakitdsdval szabalyozza, midltal biztositja a kivant hémérséklet-tarto-
ményokat. Ezek a beavatkozdsok hozzdk létre az elfojtott égést, ami fontos feltétele a legydrtand
termékek kiméletes fiistolési folyamatdnak. A fiistolési folyamatot a kézi vezérlésti hdmérsékletszabd-
lyozds is megalapozza, mivel a fust6lési folyamat alatt valtozik, és folyamatosan csokken a levegd
nedvességtartalma, valamint a fust stirtisége, ami lényeges jelentéségti a készitends termék kialakuldsa
szempontjabol.

A termék sajdtossdgai:

A Halberstadter Wiirstchen” terméket kiilonosen a jellegzetes, intenziv fustolt iz és a sotét szin
jellemzik, amely tulajdonsdgok megkiilonboztetik a mds helyrsl szarmazé hasonlé termékektdl.

A foldrajzi teriilet és a termék kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje (OEM esetén), vagy a termék
meghatdrozott mindsége, hirneve vagy egyéb tulajdonsdga (OF] esetén) kozotti okozati kapcsolat:

Az 5.2. pontban leirt specifikus termékjellemzdket az 5.1. pontban leirt kiirtds fiistoléberendezésben
végzett specidlis, hagyomdnyos fiistolési eljards hatirozza meg.

Ezek a fustok egyedildlléak és a benniik elvégzett fustolési folyamatok lényegesen kiilonboznek a
modern, forrélevegds fiistol6berendezésekben végzett fuistoléstdl.

A termék toltelékének stabilitdsa mellett a levegd relativ paratartalmanak < 25 %-ra valé csokkentése az
oka annak, hogy a kezelend§ virslik kdrosodds nélkil elviselik az extrém mértékdi héterheléseket.

A nedves szakaszokban lényegében a fustosszetevdk felvételére keriil sor, mig a szdraz, forré szaka-
szokban mindenekeldtt a fiist killonb6z4 alkotdelemei 1épnek reakcidba egymadssal és a természetes bél
osszetevGivel, valamint az abba toltott dardlt hassal.

A hagyomdnyos, jellegzetes flszerezés és kiilonleges kezelés alapozzdk meg a termék osszetéveszt-
hetetlen izét, valamint kiillonleges kinézetét. Az &si receptirdk és fhszerkeverékek mellett a hagyoma-
nyos fustolési eljaras képezi a ,Halberstadter Wiirstchen” dsszetéveszthetetlen izének alapjat, mik6zben
a fust el@dllitdisakor a fustolémester szakmai tuddsin alapulé hémérséklet-szabilyozds biztositja a
legfontosabb eléfeltételt ahhoz, hogy a terméknek jellegzetes izt és a virsli bérének kiilonleges kiilsé
szinezetet kolcsonozzenek.

A, Halberstidter Wiirstchen” kiilonleges hirneve a halberstadti virslikészités tobb mint 100 éves
hagyomadnyan alapszik.

,Halberstidter Wiirstchen™-t els§ alkalommal a halberstadti mészdrosmester, Friedrich Heine készitett
1883. november 23-dn. Egy évvel kés6bb a mészdrosmester gydrat nyitott Halberstadtban. 1896-ban
Friedrich Heine egy gasztrondmiai bemutatén nyilvanos elismerést szerzett termékeinek és 1896-ban
tartdsitottdk ezeket a virsliket elsé alkalommal konzervdobozban és mutattdk be vildgijdonsigként
Wiesbadenban a szakdcsmivészeti kidllitdson. 1913-ban Friedrich Heine Halberstadtban 4 {izemet
létesitett, amely akkor Eurépa legmodernebb és legnagyobb virsligydra volt.

A milt szdzad elején aligha volt olyan pdlyaudvari étterem, amelynek kinalatdban ne szerepelt volna a
,Halberstadter Wiirstchen”. Ugyanez érvényes a Birodalmi Vastt vonatainak Mitropa étkezdkocsijaira is,
amelyekben konzervilt ,Halberstidter Wiirstchen™t kindltak. A ,Halberstidter Wiirstchen” a halbers-
tadti hagyomdnyos tizemekben még ma is napi tobb tonnds mennyiségben késziil.
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikkének 5. bekezdése)

A termékspecifikdciot és a Német Szabvanytigyi és Védjegyhivatal elfogadé hatdrozatt a DE Védjegykozlony
25. fuzet 2007. augusztus 22-én. a 7b részben tették kozzé.



