2010.2.19.

Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja
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Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 42/04)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»JABLKA LACKIE”
EK-sz.: PL-PGI-0005-0617-05.07.2007
OF) (X ) OEM ()
1. Elnevezés:

,Jabtka tackie”

2. Tagéillam vagy harmadik orszdg:

Lengyelorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa (mint a II. Mellékletben)

1.6. osztaly: Gyiimolcs, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

1. A ,jablka lackie” oltalom alatt 4ll6 elnevezés alatt kizdrdlag az aldbbi almafajtdk gyiimolcse értéke-
sithetd:

A jablka lackie” sajdtos jellemzdi

Pir (szin és a feliilet szdzaléka) Atlacos Minimum
Fai A gyiimolcshéj s Cukortartalom | kemény-
ajta . savtartalom . .
szine ke) (brix) ség (kg/
Extra osztaly I. osztdly (sfkg cm?)
1 | IDARED és | sdrga-zold piros > 55 % piros > 35 % 6,3 >10,5 5
mutacioi
2 | JONAGOLD | sdrga-zold élénkpirostdl  a | élénkpirostdl a | 4,8 >10,5 5
és mutdciodi mélypirosig mélypirosig
> 40 % >18%
3 | CHAMPION | sdrga-zold halviny  rdzsa- | halvany  rdzsa- | 5,1 >9,5 4,5
és mutacioi szin csikozat | szin csikozat
>54% >333%
4 | LIGOL  és | sdrga-zold halvénypiros halvanypiros 6,0 >9,5 5
mutaciéi csikozat > 56 % | csikozat > 38 %
5 | GOLDEN z6ld-sdrga rozsaszin > 25 % | rézsaszin > 10 % | 5,2 >10,5 5
DELICIOUS
és mutdcioi
6 | GALA és | élénkzold- piros > 40 % piros > 20 % 3,7 > 10,5 5
mutdci6i sarga
7 | BOSKOOP z6ld- sziirke-piros sziirke-piros 12,0 >11 5
sziirke—sdrga | > 25 % >10 %
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3.3.

3.4.

3.5.

Pir (szin és a feliilet szdzaléka) Al Minimum
. A gyiimolcshéj 3895 | Cukortartalom kemény-
Fajta , savtartalom . .
szine ’ ’ (g/ke) (brix) ség (kg/
Extra osztaly I osztaly 8 cm?)
8 | RED z6ld-sziirke- | piros > 55 % piros > 37 % 12,0 >11 5
BOSKOOP sdrga
9 | ELISE z6ld-sdrga piros > 75 % piros > 53 % 7,5 >10,5 5,5
10 | EARLY z6ld-sdrga piros > 40 % piros > 10 % 9,2 >9,5 4,5
GENEVA
11 | TOPAZ z6ld-sdrga piros > 56 % piros > 34 % 9,0 >10,5 5
12 | LOBO z6ld-sdrga piros > 53 % piros > 36 % 52 >10,5 4,5
13 | RUBIN z6ld-sdrga élénkpiros élénkpiros 6,9 >11 5
mutdcidi csikozat > 40 % | csikozat > 17 %
14 | GLOSTER z0ld-sdrga sotétpiros sotétpiros 5,9 > 10,5 5,5
>59% >38%
15 | JONA- sdrga-zold sotétpiros sotétpiros 4,9 >10,5 5
GORED >75% >54%
mutdcioi

2. A gyumolcs kiils6 megjelenése a széban forgé fajta sajatossdgaitol fiigg. Az alapszin a széban forgd
fajta jellegzetessége, a pir az dtlagndl egyértelmden intenzivebb. Egyes fajtdk viaszosan hamvasak.

El6fordul, hogy a gyiimélcs helyenként megbarnul.

3. A ,jablka lackie” terméknek az extra vagy az I. mindségi osztilyba kell tartoznia.

4. A gyiimolcshis keménysége szedéskor legalabb 6,5 kg/cm?, a tdroldsi id6szak végén pedig legaldbb

4,5 kgfcm?.

5. A jablka lackie” egyik jellegzetessége, hogy savtartalma viszonylag magas (3,7-12,0 g/kg), ezért a
ojablka lackie”-rdl azt mondjdk, olyan iz(i, mint a friss hegyi leveg8, mdas szdval jol megkiilonboz-

tethetd, fanyar és aromds ize van.

6. A cukortartalma 9 és 16 Brix-fok kozott véltozik.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

Az eldallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A termékleirds szerint a ,jabtka fackie™-t termeszt6 gyiimolcsosoknek a 4. pontban meghatdrozott
foldrajzi teriileten kell elhelyezkedniiik. A kovetkezd termesztési miiveleteket szintén ezen teriileten

kell elvégezni:
— metszés
— tragydzds
— ontozés

— gondozds

— raktdrozds (a csomagolds id8pontjdig)
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A termesztés valamennyi mtveletét az integralt termesztési (Integrated Production, IP) rendszer elveit
meghatdrozé jogszabalyokkal osszhangban végzik.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

3.7. A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,jabtka fackie” csomagoldsakor valamennyi termeld és véllalkozds szabvanycimkét koteles hasznalni.
A cimkét a Stowarzyszenie Lacka Droga Owocowa fogja terjeszteni. Ez a szOvetség tovabbitja a
feliigyeleti szerv felé a cimkék terjesztésére vonatkozd részletes szabdlyokat. A szabilyozds semmilyen
moédon nem részesitheti hatranyos megkiilonboztetésben a szovetségen kiviili termelGket.

4. A foldrajzi teriilet tomor meghatdrozdsa:

A ,jablka fackie™-t a Nowy Sacz jardsbeli Lacko, Podegrodzie és Stary Sacz varosokban, valamint a Kis-
Lengyelorszdg (Matopolskie) vajdasdgban talalhaté Limanowa jardsbeli tukowicdban termesztik.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A jablka lackie™t a Kotlina Lackdban (a Lacko-medencében) fekvd teriileten termesztik. A teriiletet
keletrdl a Jazowski-hegység hatdrolja, amelyen keresztiil a Dunajec foly6 a széles hegykozi Sacz-meden-
cébe omlik. Hegyvidéki elhelyezkedésbdl fakaddan a meghatdrozott foldrajzi terilet éghajlata enyhe,
kedvez a novénytermesztésnek, a gytimolcstermesztéshez pedig kiilondsen optimalis koriilményeket
kinal.

A térség talaja tomor, vazmaradvanyt6l mentes (vdzmaradvany-tartalma kevesebb mint 10 %) vagy kis
mértékben vdzmaradvanyos (10-25 %). Ez lehet6vé teszi, hogy a fék jobban gyokeret tudjanak eresz-
teni, anélkiil, hogy az oxigén-, illetve vizhdztartdst jelentGsebben megzavarndk. Mivel a talaj dltaldban
igen tomor, a lejtds vidék kedvezd koriilményeket teremt a gyimolesfak iiltetéséhez. A fold lejtdje (a
legtobb gytimolcsos 5-15°-0s délésszogti lejtén helyezkedik el) azt jelenti, hogy a felesleges viz rend-
szeres id6kozonként el tud folyni. A tomor talajban jelentkezd vizfelesleg végzetes hatassal lenne a
vizhdztartdsra, és gombds megbetegedések kialakuldsahoz vezetne. Az évi dtlag csapadékmennyiség 700
és 1 000 mm kozott valtozik. A lackéi térség egyik legfontosabb sajitossdga a nappali és az éjszakai
hémérséklet kozott mért nagy eltérés. A gyiimoles érésének és sziiretelésének idészakdban a napi
hémérséklet-ingadozds gyakran a 10 °C-ot is meghaladja. Ejszakai fagy is nagyon gyakran eldfordul.

A teriileten lakok évszdzadok sordn tokélyre fejlesztett jartassaga és jellegzetes temperamentumuk
fontos szerepet jatszott a teriileten folytatott gyiimolcstermesztés fejlédésében. A torténelem kiilonbozd
id@szakaiban ide utazd és az ezt a vidéket megfigyel6 emberek kiemelték az itt lakok (akiket ,fehér
felfoldiekként” is emlegetnek) precizitdsat, fogékonysdgdt, makacssdgat és tirelmét, amelyek a szoban
forgd gazdasdgi dgazat fejlédését illetGen fontos jellemvondsok. Azt is hangsulyozni kell, hogy a jobb
mindség elérése és a természeti kornyezetben tett lehetS legkisebb mértéki beavatkozds érdekében a
helyi gytimolestermesztSk bevezették az integralt termesztési (IP) rendszert. A rendszer lényege, hogy a
helyi gytimolestermesztSk kotelesek a termesztési modszereket a 4. pontban meghatdrozott teriileten
jellemzd éghajlati és talajviszonyokhoz igazitani. Ennek az a célja, hogy a ,jablka lackie” sajitos
mindségi jegyeit megdrizzék.

5.2. A termék sajdtossdgai:

A jablka lackie” jellemzdi:

2

— az adott fajtdra jellemz6 atlagos pirndl intenzivebb pir (lasd. 3.2. pont),

— a gyiimélceshis keménysége, amely szedéskor nem kevesebb, mint 6,5 kg/em?, az alma tdroldsi
periédusdnak végén pedig nem kevesebb, mint 4,5 kg/cm?,
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5.3.

— 9-16 Brix-fok kozott valtozd cukortartalom,

— magas teljes savtartalom (fanyar ,jabtka fackie” [tobb mint 7 g/kg]: Boskoop, Red Boskoop, Elise,
Topaz, Early Geneva; kozepes savtartalmd ,jabtka lackie” [3,7-7,0 g/kg]: Idared és mutdciéi, Jona-
gold és mutdcidi, Champion és mutdcidi, Ligol és mutdcidi, Golden Delicious és mutdcidi, Gala és
mutdcioi, Lobo, Rubin és mutdciéi, Gloster, Jonagored és mutdcidi), ezért mondjdk a ,jabtka tackie-
ra, hogy olyan, mint a ,friss hegyi leveg”, vagyis mds szdval jol megkiilonboztethetGen fanyar és
aromds.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,jablka lackie” és a 4. pontban meghatdrozott foldrajzi teriilet kozotti Gsszefiiggés egyrészt az 5.2.
pontban ismertetett sajitos mindségi jellemzdkre vezethet§ vissza, amelyek az 5.1. pontban vdzolt
természeti tényezGkbdl fakadnak, mdsrészt pedig az alma hirnevére.

A nappali és az éjszakai hémérséklet kozotti nagy killonbség jotékonyan hat a gyiimolcs érzékszervi és
fizikai-kémiai tulajdonsdgaira, killonosen a pir mértékére, illetve az alma savtartalmdra. A ,jablka fackie”
kivételes jellemz&it érzékszervi elemzések is aldtimasztjdk. Ezek az elemzések igazoljdk, hogy a
gyimolcs mds foldrajzi teriiletekr6l vett almafajtdkhoz képest a fenti tulajdonsdgokat, ideértve a
keménységet is, joval intenzivebben hordozza. A gytimoles keménysége a sziireteléskor és a helyes
tdrolds utdn garantdlja a ,jablka fackie” roppanéssagat.

A jablka fackie” a termesztés hosszii idSkre visszanyilé hagyomdnyai miatt tett szert hirnevére, amit
az is bizonyit, hogy mdr a 13. szdzadban is szdllitottak friss szilvat és almat a tackéi vidékr6l Gdanskba
(W. Bazelich, Historie starosgdeckie, Krakéw 1965, 173. o.). A fackéi vidék gytiimolcesoseit 16. szdzadi
irdsokban ,majorsagi kertek”-ként vagy ,egyhdzkozségi kertek”-ként emlitik. A 17. és a 18. szdzadban
ezeken a teriileteken mar nagy kiterjedésti gytiimolcsosok helyezkedtek el. Egy 1698-ban végzett ellen-
Orzés sordn készitett majorsigi feljegyzések egyebek mellett arrdl tantiskodnak, hogy egyes parasz-
toknak napszamban gyiimolesot kellett szedniiik, és azt a majorhoz széllitaniuk.

1947 6ta rendezik meg a ,Dni Kwitnacej Jabloni” (almavirdgiinnep) nevdi rendezvényt. Az almavirdg-
tinnep a Dunajec folyon egy gt megépitését és a varos eldrasztdsit célzo tervek ellenzésébdl és a tackoi
gyimolcstermesztési hagyomdny megvédelmezésének vagydbol fakadt. A toretlen népszertiségnek
orvend$ tnnepet azéta minden év mdjusdban megtartjdk. A rendezvényen helyi egyiittesek, rezes-
banddk és jol ismert lengyel eldadok lépnek fel. A (gytimolesoket, gasztronémiai kiilonlegességeket,
népmiivészeti targyakat stb. felvonultatd) standok és a kidllitdsok egyardnt leny(igozGek. Az almavirdg-
tinneprdl a sajtd is hirt ad. Az tinnep sordn nemcsak az egész Lengyelorszdgbodl érkezd turistdk, hanem
mezdgazdasagi intézetek és egyetemek tuddsai és szakemberei is Lackdba latogatnak. EbbdI is latszik,
hogy a helyi lakossdg szdmdara mennyire fontos gazdasigi dgazatr6l van szé.

A ,jablka fackie” hirnevét a médiajelenlét is aldtdimasztja, példdul a Telewizja Polska ,Tyden” miisoraban
kozvetitett tuddsitisok (2007), valamint a Telewizja Trwam és a Telewizja Polonia egyes mfisorai.
Beszamoltak rola a Radio Krakow adén is, példdul a kovetkezd misorokban: ,Forum Ekonomiczne
w Krynicy” (2006), ,Owocobranie” (2006, 2007) és ,Swieto Kwitnacej Jabloni” (2008). A sajtéban is
megjelentek a termékkel kapcsolatos cikkek: ,Jabtka tackie produktem regionalnym” (Hasto Ogrodnicze,
2005), ,Trzy pytania do ...” (,Dziennik Polski”, 2007. jalius 6.), ,Malopolski festiwal smaku” (az ,Extra”
cimd hetilap, 2008. julius 17.), ,Krapik tygrysem Europy” (,Dziennik Polski”, 2007. julius 30.), ,tacka
Droga Owocowa” (,Nasz Dziennik”, 2007. augusztus 2.), ,Owoc pod ochrong” (,Tarnowski Gos¢
Niedzielny”).

Ahogyan az évek sordn egyre terjedt a ,jablka lackie” hirneve, tigy nétt az almatermelés volumene is.
Hogy mekkora az alma jelentGsége a 4. pontban meghatdrozott teriileten, azt az is mutatja, hogy az
osszes miivelhetS teriilet 80 %-dn almdt termesztenek. A széban forgé teriileten az almafdkbol allo
gyiimolesosok Osszesen 3 000 hektarnyi foldteriiletet foglalnak el, ebbdl 50 % tartozik tacko véro-
sahoz, 15 % Stary Sacz vdrosdhoz, 18,3 % Podegrodzie varosihoz és 16,7 % Lukowica vdrosdhoz.
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A Konyhamtvészeti Orokségiink” elnevezésti — a legjobb élelmiszer-ipari termék ciméért zajlo —
hetedik orszdgos verseny friss és elkészitett novényi termékek kategéridjdban a kis-lengyelorszagi
sjabtka lackie” nyerte az elsg dijat.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

http:/fwww.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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