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Bejegyzési kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalméardl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

Ezen Osszefoglald a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1.

4.1.

4.2.

alapjan

(2010/C 42/05)

OSSZEFOGLALO

A TANACS 510/2006/EK RENDELETE

»LAPIN PORON KUIVALIHA”

EK-sz.: FI-PDO-0005-0384-19.10.2004

OEM (X ) OF ()

A tagillam felelGs szervezeti egysége:

Név: Maa- ja metsitalousministerio (Mez8gazdasagi és Erdészeti Minisztérium)
Cim: PL 30
FI-00023 Valtioneuvosto
SUOMI/FINLAND
Tel. +358 916054278
Fax +358 916053400
E-mail: maija.heinonen@mmm.fi
Csoportosulds:
Név: Paliskuntain yhdistys (Rénszarvastartok Szovetsége)
Cim: Koskikatu 33 A
FI-96100 Rovaniemi
SUOMI/FINLAND
Tel. +358 163316000
Fax +358 163316060
E-mail: Matti.Sarkela@paliskunnat.fi

Osszetétel: Termelk/feldolgozok ( X ) Egyéb ()

A termék tipusa:

1.2. osztaly: Husok és hiiskészitmények (f6zott, sozott, fiistolt)

Termékleiras:

(kovetelmények Osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjn)

Elnevezés:

,Lapin Poron kuivaliha”

Leirds:

A ,Lapin Poron kuivaliha” (szdritott lappfoldi rénszarvashiis) egész izombdl (izomcsoportbdl) és izom-
darabokbdl készill. Az izmok kozotti kotdszovetek lathatéak, zsir azonban szabad szemmel alig
észlelhetS bennitk. A hds nagyon finom erezetd és sfird, rostok kiilon-kiilon a véagott felszinen nem
ldtszanak. Erezete mds szdritott hisokéndl finomabb. A végott felszin struktdrdja a termék szdrazsd-
gatdl fugglen matt és sima. A vdgott felszin mds tipust hisokhoz képest sotétebb, a his tovabbi

megkiilonboztetd jegye a barnds drnyalat.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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4.3.

4.4.

A kész termék kiilonboz§ alakd, 1-5 cm vastag és 10-20 cm hosszi, kiilonbozg alaka darabokat vagy
szeleteket jelent. A termék tomege szdz, illetve néhdny szdz gramm kozott véltozik.

A szdritds kovetkeztében a ,Lapin Poron kuivaliha” viztartalma alacsony, fehérjetartalma ennek megfe-
lel6en nagyon magas. A szdritds tényét figyelembe véve a termék zsirtartalma alacsony. A termék a
hisok étlagos pH-értékét mutatja. A kotdszovetek fehérjetartalma viszonylag alacsony. A sétartalomnak
a tartéssdg és az élelmiszer-egészségligyi biztonsdg érdekében elég magasnak kell lennie. Az aldbbi-
akban bemutatunk 6t tipikus mintdra vonatkozé atlagértéket és szordst:

Viztartalom (%) 40,6 (2,8)
Fehérjetartalom (%) 43,6 (2,3)
amelybdl a kotészovetben (%) 3,1 (0,9)
Zsirtartalom (%) 4,7 (1,6)

Sotartalom (%) 5,4 (2,0)

pH-érték 5,69 (0,19)

A széritott hus {ze viszonylag erdteljes. Mind {zre, mind szagra a rénszarvashus tipikus er8s aromdjat
hordozza. Ez az aroma nem Kkifejezetten vadhisszerd, inkdbb a rénszarvashusra jellemz8. A s6s iz a
killonosen magas fehérjetartalomnak koszonhetSen enyhe. A szin lehet sotétvords, barna vagy akar
majdnem fekete is. A szdritds kovetkeztében a szélek sotétebbek.

A termék struktirdja a felszinen kemény, beliil ldgyabb. A termék izmok kozotti kotSszoveteket is
tartalmaz, és ezek — a bels kotSszovettel ellentétben — jol érzékelhetdk izleléskor. A termék, bar beliil
ldgy, ha hajlitjdk, nem konnyen vilik szét, rdgdskor azonban szétvilik, és omlds, nem rdgds. Az
omldssag a has jellegzetes tulajdonsdga, az izmok kozotti kotSszovetek szintén konnyedén szétvalnak,
igy a hust konny( lenyelni.

Foldrajzi teriilet:

A ,Lapin Poron kuivalihdt” a 65. és a 70. északi szélességi fok kozott elteriil§ finnorszdgi rénszarvas-
tartdsi teriileteken allitjak el8, dolgozzak fel, és csomagoljdk. A teriilet a finn rénszarvastartdsi torvény
(848/1990) értelmében magdban foglalja Kemi és Tornio varos, valamint Keminmaa 6nkormanyzat
kivételével Lappi megye teriiletét, tovabba Oulu megyén belill Hyrynsalmi, Kuivaniemi, Kuusamo,
Pudasjarvi, Suomussalmi, Taivalkoski és Yli-li onkormdnyzat teriiletét, illetve Puolanka, Utajirvi és
Ylikiiminki onkormdnyzatoknak a Kiiminkijoki folyé és a Puolanka-Hyrynsalmi orszdguttdl északra
fekvé teriileteit.

A szdrmazds igazoldsa:

A finnorszagi rénszarvastartdsi jogszabdlyok értelmében a rénszarvas fiilébe kozvetlenill a sziiletést
kovetGen, illetve legkésdbb a vagds el6tt a tulajdonosdnak a jele keriil. Amikor a vagéallatok kivalasz-
tdsa megtorténik, és azokat elkiilonitik az életben maradd rénszarvasoktdl, a legelGteriileten torténd
kivalasztds sordn a fillikon végasi jelzéssel — szdmmal — latjdk el Sket. Ez a szdm a feldaraboldsig az
allat testén marad. A felvagott hiist a darabolds utdn vagasi és feldolgozasi tételszimmal latjak el, amely
a terméket egészen a fogyasztéig elkiséri. A vagdiizem és a husfeldolgozd koteles szdmon tartani a
beérkez§ hasitott testeket és egyéb husokat, valamint az onnan kikeriil§ hisokat. A vigotizemeket és a
hisfeldolgozdkat az onkormdnyzati feliigyeleti hatésigok feliigyelik. Emellett a 2006. aprilis 21-i
eurdpai bizottsigi eltérés értelmében a szdritott rénszarvashist az elsédleges elGdllitds helyérsl kozvet-
lentil a fogyasztonak is értékesiteni lehet.

P

A teljes eléallitasi lanc ellenrzését a finn Elelmiszer-biztonsagi Hivatal (Evira), illetve a Mezégazdasdgi
és Erdészeti Minisztérium fennhatdsdga alatt all6 megyei kormanyzatok végzik. Az ellenérzést a helyi
élelmiszer-feliigyeleti hat6sag latja el.
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4.5. Az elddllitds médja:

A ,Lapin Poron kuivaliha” a finn rénszarvastartasi teriileten sziiletett, nevelt és levagott rénszarvasbol
késziil. A rénszarvasok a természetes legel6kon tavasszal, nydron, Gsszel és tél elején, a vagds el6tt
szabadon legelnek. Ez id§ alatt gydijtik Ossze szinte az osszes tdpldlékukat a meghatdrozott foldrajzi
teriileten taldlhaté természetes élelemforrdsokbdl. A rénszarvasok 6 tapldlékdul ftifélék, gombdk és
zuzm6félék szolgdlnak. A vagorénszarvasok 70-75 %-a 5-8 hénapos borji, melyek vagdsi tomege
mintegy 22 kg. Egy kifejlett néstény rénszarvas dtlagos tomege koriilbeliil 35 kg, mig a legnagyobb
kifejlett himek vagdsi tomege a 70-80 kg-ot is elérheti.

A ,Lapin Poron kuivaliha” alapanyaga a szinhds, a rostélyos, a lapocka, a hitszin, illetve az oldal- és
hasi darabok, amelyek f6ként PO tipusti hisbdl, a szdritott hus el@allitdsdhoz haszndlt alaptipusbol
szdarmaznak (a betd a ,rénszarvas” jelentésdi finn ,poro” szd roviditése, a szdm az osztélyt jeloli). PE
tipusii — ,extra” — hds (pl. a rostélyos és a szinhils) is, illetve bizonyos mértékig P1 tipusd hds (pl. nyak,
oldal- és hasi darabok) is haszndlhatd. A tipusok kozotti kilonbségeket és az értékesitésre szant
husfajtdk felhaszndldsi médjat a Rénszarvastartok Szovetsége éltal készitett, a rénszarvastartisban
alkalmazott rénszarvashus-osztilyozds (2005) ismerteti. A tipusok egymdstdl a husok zsir-, illetve
hartyatartalmaban térnek el.

P

A ,Lapin Poron kuivaliha” el6llitdsdhoz haszndland6 rénszarvashiisrol eltdvolitjdk a felszinen, illetve az
tiregekben taldlhatd zsirt, a vastag kotSszoveti hartydkat, az esetleges véraldfutdsokat és foltokat. A
termék elkészitése a keményebb hdsok, a rostélyos, a csontos lapocka, a szinhts és a csigolyaizom
felszeletelésével és rendszerint csontozdsdval kezddédik. A kicsontozott hist ezutdn koriilbelil 5 cm
vastag, killonboz8 méretdi, meghatdrozott formdji darabokra vagjdk. A hasitott test tobbi részében
benne hagyjék a csontot, majd azt szintén megfelel6 méretli, meghatdrozott formdji darabokra vagjak.

A hast a lehetd legrévidebb id6 alatt, kis tételekben dolgozzdk fel, nehogy tdlsigosan felmelegedjék. Az
engedéllyel rendelkezd vagasi tizemekben a hiis hdmérséklete a vagds soran nem emelkedhet +7 °C
folé.

A hast hiss6z6 kddban vagy sézékereten sézzdk. A sézds torténhet bedorzsoléssel, és ekkor a sé
mennyisége a friss his tomegének korilbelill 3 %-a. Amennyiben a hust sés vizben sézzdk, a viz
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sotartalma koriilbelal 6 vagy 7 %. A sozds és az el6érlelés 3—-14 napig tart.

A hist s6zds utan kiteszik a szabadba szdritds céljabol. A szdritds a fold felett megfelel§ magassdgban,
olyan fedett helyen torténik, amelyet a his szdritdsdra épitettek vagy jeloltek ki, és amely az él6skodék
tdvol tartdsa érdekében kell6en massziv padlézattal és hdloval van elldtva. A hast fémbdél vagy mds nem
pordzus anyagbdl (miianyag kotél) késziilt, tiszta kampodkkal felakasztjdk a szaritradra.

A szaritds, melyre februdr és dprilis kozott kerill sor, az idGjarasi viszonyok fuggvényében 3—6 hétig
tart. Ahogyan a his puhul és érik, a friss his tomegének 40-60 %-a elparolog, és a termék igy nyeri el
erSteljes aromdjat. A has allapotdt a szdrazsig mértékének rendszeres ellendrzésével és a his kdsto-
ldséval ellendrzik. Ha a hast tdl hosszi ideig szdritjak, besziirkiil, és izetlenné vdlik.

A ,Lapin Poron kuivaliha” termékeket legalabb szdz és legfeljebb néhdny szdz grammos kiszerelésben,
engedélyezett élelmiszer-csomagoldanyagba csomagoljak.

Az olyan rénszarvashust, amelynek esetében a ,Lapin Poron kuivaliha” eredetmegjelolést fogjak alkal-
mazni, a termék mindségének biztositdsa és a mindségromlds, illetve kiilonosen az érzékszervi jegyek
mindségromlasanak megakadalyozdsa érdekében a meghatdrozott f6ldrajzi teriileten, azaz a finnorszagi
rénszarvastarté teriileten kell csomagolni. A szdradds a szabadban, az id6jrasi koriilményeknek (szél,
fagy, a nap melege) koszonhetSen kovetkezik be. A szdritdsi folyamatot gondosan ellendrzik, hogy a
termék megfelel6 mértékben megérjen, és hogy a his érzékszervi jellegzetességei megmaradjanak. A
,Lapin Poron kuivaliha” el6éllitdsa sordn dontd tényez$ annak megéllapitdsa, hogy a hds szabadban
torténd szaritdsat mikor kell befejezni. Ehhez a teriileten él6 szakért8k specidlis jartassdga sziikséges.
Noha a ,Lapin Poron kuivaliha” sovdny his, a zsir megviltoztathatja a his izét és mds érzékszervi
jellemzgit, ha rosszul dolgozzdk fel, vagy ha til sokdig érintkezik a leveg6vel. Emellett az a cél, hogy
biztositsak a termék eredetének a teljes nyomon kovethetSségét, hogy ne tévesszék meg a fogyasztokat,
hogy a szamukra kindlt termék valdban a szarmazasi helyrél szdrmazzon és ott késziiljon, illetve hogy
az egész elGallitasi lanc sordn lehetségessé tegyék az ellendrzést.
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Kapcsolat:

A rénszarvashis elGallitéi a finnorszdgi rénszarvastartdsi terilleten €16, hivatdsos rénszarvastartok,
akiknek majdnem 20 %-a az Eurdpai Uni6ban Gslakos szdmi (lapp) népcsoport tagja. A rénszarvastartd
munkdja a rénszarvasokkal és a hasukkal kapcsolatosan évszazadokon keresztiil felhalmozott tuddsra
épil. A szdritott hiis els§ irdsos emlitése 16. szdzadi konyvelési feljegyzésekben és Olaus Magnus Az
északi népek torténete cimt, 1555-ben keletkezett munkdjdnak Finnorszdgot ismertetd részében szerepel.
Ezt kovetSen a szdritott rénszarvashist legkorabban féleg a 17. és 18. szdzadi felfedezdk irdsaiban
emlitik.

A rénszarvashast hagyomdnyos modszerekkel szdritjdk, példdul a legtobb rénszarvashis-feldolgozo
izem rénszarvas-tulajdonos csalddok birtokdban van. A rénszarvastartasi terilleten a fenti rénszar-
vashus-feldolgozok mindegyikének részvételével egyediildlld szakértSi hélézat épil fel. A feldolgozok
birtokdban vannak mindannak a moédszernek és kapacitdsnak, amellyel a rénszarvastartdsi teriileten
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elgéllitott rénszarvashiis egy részébdl hagyomdnyos modszerekkel ,Lapin Poron kuivalihdt” készitenek.

A ,Lapin Poron kuivalihdt” évszdzados miiltra visszatekint§ modszereket alkalmazva a szabadban,
levegén szdritjak. A szdritds februdr és dprilis kozott, a fold felett megfelel§ magassdgban, olyan fedett
térben torténik, amelyet a hiis szdritdsdra épitettek vagy jeloltek ki, és amely az él6skod6k tdvol tartdsa
érdekében kell6képpen massziv padlézattal és haléval van ellitva. A szdritott rénszarvashist sikeresen
csak az északi vidékeken lehet elkésziteni, ahol a késé téli hdmérséklet-ingadozds kell6képpen nagy. Az
északi éghajlaton a jelentds, — 30 °C-tdl + 7 °C-ig terjed kés@ téli hémérséklet-ingadozdsok teszik
porhanydssd a hust, és adnak neki természetes izt. A szdritott rénszarvashust a régié egyéb természeti
jellemzdi, tobbek kozott az egymdstdl jol elkilonil évszakok, a rénszarvas étrendje, valamint a
rénszarvashds alapanyaganak kivalasztdsa és feldolgozdsa sordn haszndlt hagyomdanyos médszerek
teszik azzd, ami: jellegzetes izl rénszarvashis-termékké.

Ellen6zd szerv:

Név:  Finn Elelmiszer-biztonsigi Hivatal (Evira)
Cim:  Mustialankatu 3

FI-00790 Helsinki

SUOMI/FINLAND

Tel. +358 20772003
Fax +358 207724350
E-mail: kirjaamo@evira.fi

Cimkézés:

A ,Lapin Poron kuivaliha” termékeket kiilonboz8 méretd, engedélyezett élelmiszer-csomagoldsban
kiszerelve téroljak és forgalmazzdk. A csomagolds kiilsején (pl. bélyeg vagy matrica formdjaban) feltiin-
tetik a ,Lapin Poron kuivaliha” jelzést, valamint a ,suojattu alkuperdnimitys” (oltalom alatt 4ll6 eredet-
megjelolés) feliratot vagy az annak megfelel§ hivatalos kozosségi jelzést. Ezenkiviil meg kell jelolni,
hogy kifejlett allat vagy borjii hisdrdl van-e sz6. Hasonld jelzések a kozvetlentl értékesitett his
esetében is kotelezGek.
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