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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 67/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga (1). A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon belil kell beér-
keznie a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,MARRONE DELLA VALLE DI SUSA”
EK-szém: IT-PGI-0005-0564-08.11.2006.
OF] (X ) OEM ()

1. Elnevezés:

,Marrone della Valle di Susa”

2. Tagédllam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.6. osztaly. Zoldség-, gytimolces- és gabonafélék frissen vagy feldolgozva.

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A ,Marrone della Valle di Susa” elnevezés 5 olyan helyi 6kotipus, a Marrone di San Giorio di Susa, a
Marrone di Meana di Susa, a Marrone di Sant’Antonino di Susa, a Marrone di Bruzolo és a Marrone di
Villar Focchiardo termését jeloli, amelyek jelenlegi elnevezésiiket a szdrmazdsi hely szerinti telepiilé-
sekrgl kaptdk. Forgalomba hozatalakor a terméknek a kovetkezd jellemzdkkel kell rendelkeznie: a
kupacs legfeljebb harom termést tartalmaz, alakja elliptikus, cstcsa kevéssé hangsulyos, bolyhos nyul-
vanyokkal és feliilettel; perikarpium: gesztenyebarna-havanna szind, vorosesbarnaba hajld, 25-30 soté-
tebb szind csikkal; maghéj: mogyorészint, bérszert, kis bevdgdssal, a magtél konnyen elvdlo; koldok:
elliptikus, szogletesbe hajlé, az oldalfelilletekre nem terjed ki, lapos, a terméshéj szinénél vildgosabb
szind, korvonala bolyhos, jol latszd, kozepes-nagy méretti, sugaras rajzolattal; termés: kozepesen nagy
méretti, kilogrammonként legfeljebb 85 termés; termésenként egy mag, amelynek hisa fehér vagy
fehér-krémszindi, ropogés, ize kellemesen édes, felilete bardzddkt6l mentes.

3.3. Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

A megjelolt f6ldrajzi teriileten kell végezni a betakaritdst, a valogatast, a tisztitdst, az osztdlyozdst és a
,curatura” elnevezésti kezelést. Azokat a termékeket, amelyeket a betakaritdst6l szamitott 30 napon
belil nem hoznak forgalomba, a ,curatura” elnevezésti kezelésnek vetik ald. E kezelés célja a termék
eltarthatésdganak biztositdsa. A ,curatura” sordn, amely kizarélag vizzel végezhetd, a terméseket 2-8
napra szobahémérsékletd vizbe, vagy 50 percre 48 °C-os meleg vizbe, majd Gjabb 50 percre hideg
vizbe meritik. A széban forgé eljards nincs kdros hatdssal a termék jellemzGire.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,Marrone della Valle di Susa” kereskedelmi forgalomba hozatala az aldbbiak szerint torténhet: a
terméket 1, 2, 2,5, 3 és 10 kg-os halds zsdkokba, tovabbd hermetikusan zért, 5, 10, 25 és 50 kg-os
zsdkokba lehet csomagolni. A friss termék a termelés évében szeptember 25-e utin hozhat6 forga-
lomba.

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A csomagoldson a csomagolds lezdrdsakor el kell helyezni a logét tartalmazé cimkét, amelyen a
,Marrone della Valle di Susa” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzésnek vildgos és eltavolithatatlan, minden
egyeb feliratt6l hatdrozottan megkulonboztetheto betd kkel kell szerepelnie. Megengedett a csomagoldst
végz$ nevének, cégnevének és cimének, a termelés évének, tovabba az eredeti brutté tomegnek a
feltiintetése.

Az OFJ logé egy gesztenyével teli, nyitott szdja, eld6lt zsdkot dbrazol, amelybdl kigurultak a geszte-
nyék.

SUSA

INDlCAZIONE GEOGRAFICA PROTETTA

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

A foldrajzi teriiletet a Val di Susa volgy osszes olyan telepiilésének felsoroldsaval hatdroztdk meg, ahol a
Marrone della Valle di Susa terméket hagyomdnyosan termesztik. A termdteriilet magéban foglalja az
osszes olyan telepiilést, ahol a magassdg, a fekvés és az éves dtlaghdmérséklet lehetGvé teszi a gesztenye
termesztését. A ,Marrone della Valle di Susa” termdteriilete Torino megye aldbbi telepiiléseinek teljes
teriiletét foglalja magdban: Almese, Avigliana, Borgone Susa, Bruzolo, Bussoleno, Caprie, Chianocco,
Chiomonte, Chiusa San Michele, Condove, Exilles, Giaglione, Gravere, Mattie, Meana di Susa, Mompan-
tero, Novalesa, Rubiana, Salbertrand, San Didero, San Giorio di Susa, Sant’Ambrogio di Torino,
Sant’Antonino di Susa, Susa, Vaie, Venaus, Villar Dora, Villar Focchiardo.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A mészviz-maradvinyokban és homokban gazdag talaj, a kdzetrétegek kedvezd hegyoldali fekvése,
valamint a lejtés egyardnt hatdssal van a Valle di Susa vizhdztartdsdnak egyensdlyéra, és ebbdl kovet-
kez8en a gesztenyefikra is. Az éghajlat alakuldsdt a Susa volgy Sangone és Lanzo volgyek kozotti
elhelyezkedésének koszonhetd mérsékelt csapadék és a foldkozi-tengeri eredetii nedves leveg8 bedram-
lasdt megakadalyozo, délen elteriil§ Orsiera masszivum hatdrozza meg. Susa kornyékének e foldrajzi és
talajtani jellemzdi lehetévé teszik, hogy a gesztenyefdk a legjobb koriilmények kozott fejlédjenek, és igy
a novények er6teljesek legyenek, és kialakuljanak a termések jellemzg érzékszervi tulajdonsagai.
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5.2. A termék sajdtossdgai:

A termék jellegzetességét a his szine és ropogdssiga, édes és aromds ize, tovabbd kozepesen nagy
mérete adja. Ezek a jellemz6k teszik kiilonosen kedveltté a ,Marrone della Valle di Susa” terméket a
hazai és a kuilfoldi piacokon egyardnt.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kizotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A ,Marrone della Valle di Susa” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés elismerését elsGsorban azon hirnév
miatt kérték, amelynek a termék évszdzadok 6ta orvend. A torténelmi adatok szerint a Susa volgyben
az 1200-as évekre nyulik vissza a gesztenye termesztése.

Emlitésre mélté a Villarfocchiardo és San Giorio di Susa telepiilés kozott elhelyezkedd ,castagneretum
di Templeris”, amely a templomos szerzetesrend tulajdondban éllt, és ahol ma is lathatok a legrégebbi
fatonkok. A kozépkorban a gesztenye alapvet§ szerepet jatszott a helyi gazdasigban, mivel a gesz-
tenyeszedés jovedelmez8 munkdt jelentett, és potolhatatlan tidpanyagforrast biztositott.

Kés6bb a szerzetesrendek népszertisitd tevékenységének koszonhetSen terjedt el a gesztenyetermesztés.
Kiterjedt gesztenyeiiltetvényeket 1étesitettek az egész Susa volgyben, a helyi 6kotipusokat felhasznélva,
amelyek mind a mai napig rendkiviil kedvelt és keresett, friss fogyasztasra és fagyasztott gesztenye
elgallitdsara egyarant alkalmas gesztenyét teremnek.

A Marroni della Valle di Susa termesztésének hagyomdnydt sok dokumentum tandsitja, koztik sok,
neves olasz és kilfoldi feldolgozd iizemektdl érkezett megrendelés. A legrégebbi megrendelések az
1800-as évek végérdl szarmaznak.

A Marrone della Valle di Susa termékrdl szdmos tjsdgcikk jelent meg szakmai foly6iratokban és helyi
hetilapokban. A Marrone della Valle di Susa terméket bejegyezték a Torino megye jellegzetes termékeit
tartalmazd jegyzékbe (Paniere dei Prodotti Tipici della Provincia di Torino).

Ezenkiviil immdar negyven éve megrendezésre keriil a ,Marrone della Valle di Susa” termék kapcsin
tartott és mintegy 50 000 ldtogatét vonzd helyi fesztival.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

Ez a kozigazgatasi szerv azzal, hogy a ,Marrone della Val di Susa” OF elismerésére irdnyuld javaslatat a
Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Kozlonye) 2006. februdr 3-i, 28.
szdméban kozzétette, elinditotta a belfoldi kifogdsoldsi eljdrdst.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege

— az  aldbbi internetes honlapon:  http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_

Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=
Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

vagy

— kozvetleniil a minisztérium honlapjanak kezddlapjra (http://www.politicheagricole.it) belépve, és a
(képernyS bal oldalan taldlhatd) ,Prodotti di Qualita” (MinSségi termékek), majd a ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE [regolamento (CE) n. 510/2006]” (az 510/2006/EK rendelet szerint
unids vizsgalatnak aldvetett termelési szabdlyok) meniipontra kattintva tekinthet§ meg.
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