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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek oltalmdardl sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének
(2) bekezdése alapjin

(2010/C 70/09)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a mddositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitott hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

MODOSITAS IRANTI KERELEM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
Modositds iranti kérelem a 9. cikk alapjin
»AGNELLO DI SARDEGNA”
EK-sz.: IT-PGI-0105-0097-08.04.2008
OF (X ) OEM ()

1. A moddositassal érintett termékleirds szakaszcime:

— [O A termék elnevezése

— A termék lefrasa

— [ Foldrajzi teriilet

— A szdrmazds igazoldsa

— X Az elsidllitds mddja

— [ Kapcsolat

— Cimkézés

— [0 Nemzeti elSirdsok

— Egyéb — Uj hivatkozdsok az ellenérzé szervre

2. Moddosités tipusa:

— [ Az egységes dokumentum vagy az Osszefoglalé lap moddositdsa

— [ Azon bejegyzett OEM vagy OF] termékleirasinak modositdsa, amely esetében sem az egységes
dokumentumot, sem az Osszefoglalot nem tették kozzé

() HL L 93., 2006.3.31., 12 o.
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O A termékleirds oly mddon tortén6 modositisa, amely nem teszi sziikségessé a kozzétett
egységes dokumentum modositdsat (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (3) bekezdése)

O A termékleirds hatdsdgilag elrendelt, kotelezd egészségiigyi vagy novény-egészségiigyi intézke-
dések miatti dtmeneti modositdsa (az 510/2006/EK rendelet 9. cikkének (4) bekezdése)

3.  Moddositis(ok):

3.1. A termék leirdsa:

3.2. Az

A termékleirds 4. cikkébdl torolték az ,Agnello di Sardegna” hus fizikai-kémiai jellemzdire vonat-
kozé, jelenleg érvényes tabldzatot, és 3 {8 paramétert hatiroztak meg. A jelenleg érvényes tabla-
zatban szerepl6 értékek ugyanis mds hustipusokra (pl. a sertés- és a marhahsra) is vonatkozhatnak,
ahogyan ezt az Universita di Sassari (Sassari Egyetem) egyik tanulmdnya is aldtdmasztja, tehdt nem
meghatdrozdak az ,Agnello di Sardegna” OF termékre nézve, mig az Gj szovegben meghatdrozott
paraméterek kifejezetten az ,Agnello di Sardegna” sajitos jellemz§it irjak le. A moddositds célja
egyrészrél az, hogy a pH-értékek mérése révén lehetéséget biztositson a hds mindségi paraméte-
reinek ellendrzésére, masrészrdl, hogy elkeriilhetSk legyenek a termékre nézve ,nem meghatdrozé”
jellemz8kre vonatkozo felesleges elemzések, azonban megmaradjon a termékre jellemzd két mind-
ségi adat, a fehérje- és a zsirtartalom.

elddllitds mddja:

A hatélyos termékleirds 3. cikkének a juhok elhelyezésérsl sz6lo (2) bekezdésében a ,beterelik”
kifejezést a ,beterelhetik” széval véltottdk fel, illy mddon pontositdsra keriilt, hogy a juhokat nem
kotelez6 a téli idGszakban éjszakdra akolban elhelyezni. Szardinidn ugyanis gyakori az olyan enyhe
tél, amikor az dllatokat nem sziikséges éjszakdra akolba terelni.

A 3. cikk (5) bekezdésében modositottdk a juhok azonositdsi rendszerére vonatkozé részt, amelybe
a hatdlyos termékleirdsban szerepl$ kézi rendszer mellett az optikai vagy elektronikus rendszerekkel
végzett azonositds is bekeriilt annak érdekében, hogy a termékleirds megfeleljen az dllatok azono-
sitdsdra vonatkozd, moédositott unids és nemzeti jogszabdlyoknak. A Tandcs 2003. december 17-i
21/2004[EK rendelete, amelyet Olaszorszdg 2005-ben iktatott be jogrendjébe, a 92/102/EGK
irdnyelv médositdsaval a juh- és kecskefélék azonositdsi és nyilvantartasi rendszerében részletesebb
és szigortibb szabdlyokat ir eld.

A 3. cikk a) alpontjdban a szardiniai ,tejesbdrany” esetében meghatdroztdk a minimdlis tomeget
(5 kg), mivel a hatdlyos termékleirdsban csupdn a maximdlis tomeg szerepelt. A minimdlis tomeg
bevezetésére azért volt szitkség, hogy ne keriiljenek levagdsra til fiatal és nem teljesen fejlett llatok,
amelyek htsa nem rendelkezik a termékleirdsban el6irt jellemzdkkel. Az 5 kg-os minimalis tomeg
elirasaval biztosithatd, hogy a bardnyok elérjenek egy adott (30 napos) kort, azaz olyan fizikai
fejlettséget, amely lehet6vé teszi, hogy a termék rendelkezzen az ,Agnello di Sardegna” OFJ el6dl-
litdsdhoz sziikséges, az izomzatra, a zsirtartalomra és a hus szinére vonatkozé jellemzdkkel.

Szintén a 3. cikkben mindhdrom kategéridban, azaz a ,tejesbdrdny”, a ,konnyd bdriny” és a
,vagbbdrany” esetében is meghatdroztdk a ,hideg, bdr nélkili, fejjel és belsGséggel rendelkezs”
hasitott test tomegét, amely a hatdlyos termékleirasban nem szerepelt.

A 3. cikkbdl torolték tovdbbad az els§ bekezdés a), b) és ¢) alpontjaiban szerepld fajtatisztin
nevelt/fajtatisztdn 1étrejott” szovegrészeket. Jelenleg az 1999. augusztus 3-i 280. szdmu torvény
adja meg ennek a ,meghatdrozdsnak” az értelmezését, amely a juhfélék esetében a fajtatiszta
tenyészkost az aldbbiak szerint hatdrozza meg: ,olyan térzskonyvezett vagy torzskonyvezésre
alkalmas dallat, amelynek els6 vagy mdsodfokii felmendi ugyanannak a fajtinak a torzskonyvébe
vannak bejegyezve”. A valdsdgban ez nem kovetkezhet be, mivel nem felel meg a szird tenyésztési
rendszernek: Szardinia tobb mint hdrommillié allatbél 4ll6 juhdllomdnya kizérdlag a szdrd fajtdhoz
tartoz6 egyedekbdl 4ll. Szardinidban viszont — ahogy dltaldban Olaszorszdg tobbi részén is — a
juhtélék torzskonyvébe vald bejegyzés az dllatok igen csekély szdzalékdra korldtozodik (a legel-
terjedtebb fajtak esetén 3-5 % kozott), mivel a torzskonyv célja a fajta genetikai fejlesztése, tehdt a
torzskonyvbe dltaldban a fedeztetésre, nem pedig a levagasra szant dllatokat — mint amilyen a szdrd
fajtahoz tartozé juh — jegyzik be.
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3.3.

3.4.

3.2.

— Végiil a 3. cikkben a juhok tdpldlasdrdl sz6l6 a), b) és c) alpontokba beillesztették az ,anyatej, [...]
kiegészitéssel” szoveget az anyatej juhok taplaldsdban jdtszott szerepének pontositdsa érdekében. A
hatdlyos termékleirds szovegébdl valoban tigy értelmezhets, hogy a ,kénnyd bardny” (7-10 kg-os)
és a ,vagobdrany” (10-13 kg-os) nem anyatejjel, hanem kizdrdlag természetes friss ésfvagy szaritott
tapldlékkal tdplalkozik. Ezzel szemben nyilvanval6, hogy a bérdny tdpldldsa az els6 szakaszban
(30-35 nap) elsGsorban anyatejjel torténik, majd ehhez a mdsodik szakaszban természetes tapla-
1ékot, friss vagy szdritott takarmdnyt és gabondt adnak, eleinte csak alkalomszertien és kiegészités-
ként, majd késébb nagyobb mennyiségben. Ezért az ,anyatejjel, [...] kiegészitéssel” szavak beillesz-
tésének célja a szoban forgd elv pontositdsa volt, a téves értelmezés elkeriilése érdekében.

Cimkézés:

— A 6. cikkben a 3. pont a) és b) alpontjdban meghatdrozott daraboldst pontositottdk a ,teljes vagy
szeletelt” szavak hozzdaddsaval.

— Szintén a 6. cikkbe beillesztettek két @j daraboldstipust: a ,lapocka, comb, karaj” hisrészeket és a
,vegyes csomagoldst”. Ezek a szdrd hagyomdny legjellemzdbb daraboldsi médjait jelentik, és kiegé-
szitik a termékleirdsban szerepld ipari jellegti daraboldsi médokat. Egyes daraboldsi tipusok (mint a
lapocka/comb/karaj) kiilonosen jellemz8k a baranyra, amelyet a fogyaszték jellemzden kis-
bérdnynak” tekintenek, a tobbi, piacon 1évé, joval nagyobb salyt hisbardnytdl eltéréen.

— A 8. cikkbe beillesztették a logo részletes leirdsdt, valamint a kordbbi termékleirds mellékletében
szerepld logé leirdsat is.

A logé beillesztésével tehdt a 8. cikk (3) bekezdésében szerepld ,esetleges” szot felvéltja az ,a” néveld.

A szdrmazds igazoldsa:

— Mivel a termékleirds nem tartalmazott a szdrmazds igazoldsira vonatkozé utaldsokat, ezért sziik-
ségessé valt a hatalyos termékleirds kiegészitése a ,szdrmazds igazoldsarol” szol6 9. cikkel.

— Aktualizdltdk tovabbd a jogszabadlyi hivatkozasokat, médositva az ,Ellendrzésekrsl” sz6lo 7. cikket
az 510/2006/EK rendeletre torténd hivatkozdssal.

Ennek megfelel@en aktualizdltdk a 4. cikk els bekezdését.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
LAGNELLO DI SARDEGNA”
EK-sz.: IT-PGI-0105-0097-08.04.2008
OF (X ) OEM ()

Elnevezés:

»2Agnello di Sardegna”

Tagillam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa (III. melléklet):

1.1. osztély: Friss his (és belsGség)

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhaté elnevezés vonatkozik:

Forgalomba hozatalakor az ,Agnello di Sardegna” OF] terméknek az aldbbi vizudlis jellemzdSkkel kell
rendelkeznie: fehér, finom szovetszerkezetd, tomor, dm f6zéskor puha, zsirral enyhén dtsz6tt, nem
tulsdgosan hangsilyos izomtomeg(i his, amelyben a csont és az izom ardnya megfeleld.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Az érzékszervi vizsgdlatndl olyan jellegzetességeket kell észlelni, mint a puhasdg, a zamatossdg, a finom
aroma, valamint a fiatal és friss hasra jellemz§ sajdtos illat.

A husnak tovdbbd az alabbi fizikai-kémiai jellemzdkkel kell rendelkeznie:
pH-érték: 6-nél nagyobb
Fehérje (a termék oOssztomegéhez viszonyitva): 13-20 % kozott
[llézsirsav-tartalom (a termék Ossztomegéhez viszonyitva): 3 % alatt

Az ,Agnello di Sardegna” OF his kizdrdlag Szardinidn sziiletett és nevelt, szdrd fajtdji vagy Ile De
France és Berrichon Du Cher fajtdjii, vagy mds, kitenyésztett és kikisérletezett fajtdk els§ generdcids
keresztezésébdl szarmazé baranyok hisa lehet.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetti termékek esetén):

A baranyok kozil a ,tejesbardny” (5-7 kg-os) kizdrdlag anyatejjel tdpldlhatd (természetes szoptatds),
mig a ,konnyd bdrdny” (7-10 kg-os) és a ,vdgébardny” (10-13 kg-os) tdpldléka kiegészithetS friss
és[vagy szdritott természetes tdpanyagokkal (takarmdnyok és gabonafélék), valamint Szardinia szigetén
Gshonos, jellegzetes, vadon nové novényekkel.

Az elddllitds azon miveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

Az ,Agnello di Sardegna” oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzést kizdrdlag Szardinidn sziiletett, nevelt és
levdgott bardnyok szdmadra tartjdk fenn.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

Az ,Agnello di Sardegna” daraboldsit és csomagoldsit a tartomdny teriiletén kell elvégezni.

Amennyiben a levagott egészbaranyokat elsGsorban az elddllitds teriiletén hozzdk forgalomba, nincs
semmilyen kiilonleges csomagoldsi el6irds. A levagott barinyok forgalomba hozhaték egészben, a
hatélyos egészségiigyi-higiéniai elirdsok betartdsdval, valamint megfelel6 hdtdjarmtvek igénybevéte-
lével.

Az ,Agnello di Sardegna” OF egészben és|vagy a kovetkezd husrészekre darabolva keriilhet emberi
fogyasztasra:

a) Agnello di Sardegna ,tejesbdrdny” (5-7 kg):
1. egész barany;
2. fél barany: egyenes vagdssal szimmetrikusan félbevagva;
3. els6 és hdtsé negyed (egész vagy szeletelt) bardny;
4. fej és belsGség;
5. lapocka, comb, karaj (teljes testrészek vagy szeletek);
6. vegyes csomagolds (a vegyes Osszetétel a fenti testrészekbdl ll).
b) Agnello di Sardegna ,konnyt bardny” (7-10 kg) és Agnello di Sardegna ,vagdébarany” (10-13 kg):
1. egész bdrdny;

2. fél barany: egyenes vagdssal szimmetrikusan félbevagva;
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10.

11.

12.

. els6 és hdtsé negyed (egész vagy szeletelt) bardny;

. fej és belséség;

. far: a két teljes combot tartalmazza a (jobb és bal) hatrésszel egyiitt;

. angol gerinc: a felsé hatrészbdl dll, amely magaban foglalja a két utolsé bordat és a hasfalakat;
. karaj: a fels6-alsé hatrészt tartalmazza;

. gerinc: a két fél hatszint tartalmazza;

. sisak: a lapockdkat, az als6 borddkat, a nyakat és az elsG rész fels6 bordakat foglalja magdban;

pillangé: a nyakndl taldlkozé két lapockat tartalmazza;

combtd: a ldbat, a combot, a csip8csonti-keresztcsonti részt és az dgyék hdtsé részét tartal-
mazza;

rovid combtd: a csipdesonti-keresztcsonti rész hdtsé tagjait és az dgyék hatsé részét tartal-
mazza;

Egyéb darabok:

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

hétrész: a csipSesonti-keresztcsonti részt tartalmazza, az utolsé dgyéki csigolydval egyiitt vagy
anélkiil;

bélszin: az agyéki részt tartalmazza;

fedett karaj: felsé hati rész, amely az els6 és a mdsodik bordat tartalmazza;
fedetlen karaj: az els6 rész, amely az els§ 5 hati borddbdl 4ll;

lapocka: egész;

felsél; a nyaki részt tartalmazza;

kotlett; az alsé mellkasi részt tartalmazza;

lapocka, comb, karaj (teljes testrészek vagy szeletek);

vegyes csomagolds (a vegyes Osszetétel a fenti testrészekbdl 4ll).

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

Az ,Agnello di Sardegna” OF] terméket egészben és/vagy darabolva kell forgalomba hozni, az egész
és|vagy darabolt allatok csomagoldsin OF] megjeloléssel, vagy rajtuk elhelyezett cimkével, amelyen

vildgos

és eltavolithatatlan bettikkel kell feltiintetni a vonatkozd jogszabalyokban elirt megjeloléseket.

A vdkuumcsomagoldson vagy mds, a torvény éltal megengedett eljardsokkal késziilt csomagoldson fel
kell tiintetni az alabbi adatokat:

a) az ,Agnello di Sardegna” I.G.P. (OF) elnevezést és a logdt;

b) a his tipusat;
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¢) a darabolds elnevezését.

A jelzés logéja egy stilizalt baranykat dbrazol, amelybdl a fej és egy ldb latszik. A kilsé korvonal
Szardinia forméjat dbrézolja. Az ,Agnello di Sardegna” logéhoz alkalmazott nyomdai bet(itipus a Block.

A védjegy és a bardnyka kerete Pantone 350 (cyan 63 % — yellow 90 % — black 63 %); a védjegy hittere
Pantone 5763 (cyan 14 % — yellow 54 % — black 50 %) szind.

™

AGNELLO
DI SARDEGNA

Az oltalom alatt 4ll6 f6ldrajzi jelzés mellett barmely mds, kifejezetten el§ nem irt mindsités feltiintetése
tilos, ideértve a kovetkez§ jelzSket is: finom, vélogatott, kivélasztott, legjobb, eredeti.

Megengedett tovabbd valosdght foldrajzi utaldsok emlitése, mint torténelmi-foldrajzi nevek, telepiilések,
gazdasdgok, tanydk, iizemek neveinek haszndlata a tenyésztésre, vagdsra és a termék csomagoldsdra
torténd utaldssal, azzal a kikotéssel, hogy ez utébbiaknak ne legyen dicsérd jelentése, vagy ne legyenek
alkalmasak a fogyaszté megtévesztésére. A szdéban forgd utaldsoknak az 1.G.P. (OF)) jelzéshez haszndlt
bettinél hdromszor kisebb bettinagysaggal kell szerepelniitk a cimkén.

A foldrajzi teriilet tomoér meghatirozasa:

Az Agnello di Sardegna tenyésztésére szant teriilet Szardinia tartomdny egész teriiletét magdban
foglalja.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

Szardinia tartomdny lényegében mediterrdn éghajlatd sziget, amelyet enyhe és meglehetésen esds tél,
valamint meleg és szdraz nydr jellemez.

A tenger jotékony hatdsa szinte a sziget barmely részén érezhetd, ezért a tengernek koszonhetGen az
atlagh6mérséklet mérsékelt: az éves dtlaghémérséklet 14 °C és 18 °C kozott mozog. A csapadék
november és december kozott a leggyakoribb, mig juliusban és augusztusban gyakorlatilag nincs; az
év tobbi részében a csapadék eloszldsa nagyon szabdlytalan. A csapadék Osszes mennyisége nem
tilzottan csekély (az dtlagérték évi 500-800 mm).

Szardinia sajatos éghajlati jellemz6i kozott mindenképpen meg kell emliteni a szelességet: leggyak-
rabban télen, de id6nként mds évszakokban is igen hevesen fdj az északnyugatrdl érkezd hideg misztral
szél. Mig Gsz végén az Atlanti-Ocedn feldl fGj6, mérsékelt és nedves, addig tavasz elején az Afrika feldl,
azaz délrél érkez8 meleg és szdraz szél domindl.
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5.2.

5.3.

Csekély népességének és a kornyezd teriiletektd] torténd elszakaddst elGsegitd sziget jellegének koszon-
het8en Szardinia mindmdig érintetleniil megdrizte szdmos eredeti természeti jellegzetességét, amelyek
koziil t6bb egészen sajdtos: a tdj gyakran vadnak, szigortinak ttinik, és az ember jelenléte nem érezhetd;
bizonyos pontjain a Foldkozi-tenger térségében is ritka szépségii és szuggesztiv. Ezért a szdrd novény-
vildg nagyrészt érintetleniil meg6rzott igen 6si novényfajokat, amelyek médshol mar 4talakultak vagy
kipusztultak. A sziget felszinének nagy részét helyenként pazsitfives sztyeppbdl vagy bokros teriile-
tekbdl all6 legeld foglalja el, itt a szilaj, vandorlé pasztorkodds mindig is hagyomdnyosan jellemzd
tevékenység volt. A leggazdagabb, legkiterjedtebb és legerételjesebb novényzet kétségteleniil a Szardinia
tdjképét egészen 800 m tengerszint feletti magassigig jellemzd mediterrdn bozétos, amely helyenként
fest6i szépségti, elszigetelt ligeteket képez a part menti csupasz sziklaszirteken. A macchia 6rokzoldek
jellemz§ egyiittese, amelyben magas cserjék is megtaldlhatok — ez az Un. ,magas macchia”, ahol a fik
mélyebb és nedvesebb talajra taldlva elérik a 4-5 m magassdgot is — tilnyomorészt olajfélék, azaz
vadolajfa, piszticia, szentjanoskenyérfa, mirtusz, babér, boréka, szuhar, a hegyi patakok kavicsos drte-
reit pedig gyakran lednderek boritjdk be. Megtaldlhaté tovabbd a koznyelvben garrigdnak nevezett,
elszegényedett macchia, ami 50 cm magas cserjékbdl, zsalydbol, rozmaringbél, hangabdl, kakukkftibdl,
rekettyébdl stb. dll, és meg kell emliteni a torpepdlmakat is.

A termék sajdtossdgai:

Az ,Agnello di Sardegna” OF terméket elsGsorban kis méretei jellemzik: egyértelmd az eltérés az
»Agnello di Sardegna” OFJ termékhez haszndlt his és a nagyobb silyd, kiilonféle célokra felhasznalhat6
juhok husa kozott, amelyre gyakran markdans, a fogyaszték altal nem mindig kedvelt iz jellemz6. Ezzel
ellentétben az ,Agnello di Sardegna” OF] terméket a tobbi terméktdl kellemes ize killonbozteti meg,
amely arra vezethet§ vissza, hogy a zsiros részekben a telitett zsirsavak mennyisége csekély, mig
tulstlyban vannak a konnyebben emészthetd és izletesebb, telitetlen zsirsavak (a természetes legel6n
él6 éllatok tej alapt taplalkozdsdnak koszonhetben).

A levégott allatokban taldlhatd zsir a hiisos rész természetes kiegészitGje. A zsir nagy része a {6zés
soran elvész, igy a hds megfelelGen zsiros és izletes, de elsGsorban puhdbb és zamatosabb marad. Az
,Agnello di Sardegna” OF termék jellemzdi a ténylegesen puha és fehér his, az intenziv illat és a his
igen jo emészthetésége és sovanysaga.

Az ,Agnello di Sardegna” OF] idedlis étel nemcsak izének koszonheten, hanem tdpanyagprofilja miatt
is, mivel értékes fehérjékben gazdag. Fenti jellemzdinek koszonhetGen a termék killonosen alkalmas
olyan étrendekhez, amikor konny(, de magas energiaértékii tiplélékot kell fogyasztani.

Az ,Agnello di Sardegna” OFJ bioldgiailag egészséges, vegyi vagy biotikus szennyez8anyagoktdl teljesen
mentes. Mivel fiatal, nincs kitéve kényszertdplalasnak, kornyezeti stressznek vagy hormonkészitmények
hatdsdnak, tekintettel arra, hogy ,szabad levegdn”, teljesen természetes kornyezetben nevelkedik.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozitti okozati kapcsolat:

Az ,Agnello di Sardegna” jellemzdi teljes mértékben titkrozik a szdrmazdsi teriilettel valé kapcsolatot.

A hatdrozott és vad iz azokra a tenyészetekre jellemzd, ahol a bdrdnyt anyatejjel és természetes
tapldlékkal, teljes szabadsigban tapldljdk. Az ,Agnello di Sardegna” extenziv tartissal, szabad istall6-
zassal, tehat teljesen olyan természetes kornyezetben nevelkedik, amelyet kezdett8l fogva erds napsii-
tésnek, szélnek és a szdrd éghajlatnak kitett nyilt terek jellemeznek.
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A ,szabad leveg6n” tartds az ,Agnello di Sardegna” tapldlékforrdsat gyakorlatilag kizdrélagossd teszi: a
Jtejesbaranyt” csak anyatejjel taplaljdk, majd ahogy novekszik, és szabadon koveti az anyjit a legeldn,
tapldlkozdsa kiegésziil természetes tdpldlékokkal, termesztett fdifélékkel, vadon nové névényekkel, a
sziget élGvilagdra jellemzd fliszernovényekkel. A szard juh az évek hosszt sordn bioldgiai és szaporo-
dési ciklusat kornyezetének feltételeihez igazitotta, ezért az ellésekre elsGsorban kés§ Gsszel keriil sor,
amely egybeesik az elsG esGzésekkel és a novényvildg ezt kovetS djjaéledésével. A fenti okok teszik
husét érzékszervi szempontbdl kiilonosen értékessé. Méasrészrdl az anyatejes tdpldlds nemcsak a zsir
mennyiségét befolydsolja, hanem annak mindségét is meghatdrozza. Az anyatejjel bevitt zsirok megha-
tarozzdk a szervezet zsirosszetételét a teljes novekedési szakaszban.

P

A ,szabad levegén” tartds tovabbd biztositja az egészséget és a megfelel6 mozgdst kilondsen olyan
természetes kornyezetben, mint amilyen a szard, amelynek jellemzdi a tdg terek, a kornyezetre haté
ipari 1étesitmények hidnya és a természetes kornyezetet mddosité emberi beavatkozds alacsony szintje.
Szardinia teriiletének az a kozos vondsa, amely hihetetlen egységességet kolcsonoz a szigetnek, az
iiltetett fak hidnydnak koszonhet8, nyilt horizontok, amely folyamatosan a pdsztorkodds tdlstlydra
emlékeztet. Ez a ldtszat nem csaloka: Szardinia valoban a pdsztorok szigete, a pasztorkoddson alapuld
gazdalkodds messze a legfontosabb a ,szigeten”. Szigetiink valéjdban a teljes olasz juhdllomdny 40 %-at
adja, a sziget teljes teriiletén taldlhat6 16 410 vdllalkozds 3 294 044 dllatot tart.

Szardinia még ma is a pdsztorok szigete ugy, ahogy hosszi szdzadok sordn. A szdrd pasztorkodds a
nuragi kor el6tti idére nytlik vissza: a nurdgokban megtalaltdk a tejfeldolgozasra szolgdl6 els targyak
maradvényait. Szdmos emlités szdrmazik a rémai id6kbésl. A ,szard” juhfajta hosszd alkalmazkodds
sordn vert gyokeret a szard teriileten: a tenyészték évszdzados kisérletezésének gyiimolese, 1ényegében
hosszti alkalmazkodadsi folyamat eredménye az emberek és a teriilet, illetve az emberek, a teriilet és az
allatfajtak kozott.

Napjainkban éppuigy, ahogy évszdzadokkal ezel6tt, a pdsztorok gondoskoddsa és figyelme véltozatlan
maradt. Igy tehdt az 6kori szokdsok megorokitésével az ,Agnello di Sardegna” tisztasdga és finomsaga
tokéletesen épen és utdnozhatatlanul megmarad napjainkban épp dgy, ahogy egykor.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:

Ez a

kozigazgatasi szerv, azzal, hogy az ,Agnello di Sardegna” oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés médositasara

irdanyulé javaslatit a Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana (Az Olasz Koztdrsasdg Hivatalos Ko6zlonye)
2008. janudr 3-i, 2. szdmaban kozzétette, elinditotta a belfoldi kifogdsolasi eljarast.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege az aldbbi internetes honlapon:

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

vagy

kozvetlenil a minisztérium honlapjinak kezddlapjira (www.politicheagricole.it) belépve, és a (képernyd bal
oldalan talalhatd) ,Prodotti di Qualita” [MinGségi termékek], majd a ,Disciplinari di Produzione all'esame
dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]" (az 510/2006/EK rendelet szerint unids vizsgdlatnak aldvetett
termelési szabdlyok) meniipontra kattintva tekintheté meg.
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