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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2010/C 77/05)
Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK (') tandcsi rendelet 7. cikke alapjdn létrejon a kérelem elleni kifogds

joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»SEGGIANO”
EK-sz: IT-PD0O-0005-0561-30.10.2006
OF () OEM (X))

1. Elnevezés:

»oeggiano”

2. Tagéllam vagy harmadik orszig:

Olaszorszig

3. A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:
1.5. osztily. Olajok és zsirok (vaj, margarin, olaj stb.)
3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik
A ,Seggiano” extraszliz olivaolaj kizdr6lag olyan gyiimolesb6l késziilhet, amely legaldbb 85 %-ban az

,Olivastra Seggianese” fajtdhoz tartozé novényekbdl dll6 olajfaiiltetvényekbdl szdrmazik, és amely az
alabbi fizikai-kémiai és érzékszervi jellemzdkkel rendelkezik:

Olajsavban, tomegszdzalékban kifejezett teljes, maximalis savassdg: 0,50 %;
Peroxidok: legfeljebb 12 ppm;

K232: max. 2,20;

K270: max. 0,20;

Polifenolok 6sszesen: 200 ppm-nél t6bb;

Tokoferolok osszesen: 100 ppm vagy anndl tobb;

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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Telitetlen zsirsavak szdzalékban: 78 % vagy annal magasabb;
Szin: sdrgds drnyalatti zold szinbdl aranyszinbe hajlé;

Mlat: friss, tiszta, hatdrozott, gyiimolcsos olivaillat, articsokdra emlékeztetS fiives jegyekkel és
fehérhast gyiimolesok mésodlagos aroméjaval;

[z: tiszta, hatdrozott, fitves jegyekkel, amelyek felidézik az illat 6sszetevéit, jol harmonizdlé kesernyés és
pikdns izzel;

Gytimolcsosségi medidn: 2 felett.

3.3. Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

3.4. Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetén):

3.5. Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

Az olajbogyé termesztése és a ,Seggiano” extraszliz olivaolaj sajtoldsa kizdr6lag a foldrajzi teriileten
végezhetd.

3.6. A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,Seggiano” extrasz(iz olivaolaj csomagoldsit a foldrajzi teriileten lehet végezni annak elkeriilése
érdekében, hogy az omlesztett forméban torténd széllitds sordn a termék sajatos jellemz8i romoljanak
vagy elvesszenek.

Ma maér koztudott, hogy az extrasziiz olivaolaj romldsdnak legf6bb oka az oxigén, vagy éltaldnosabb
értelemben a levegdvel vald érintkezés, ezért az olaj tdroldsdra sajitos, az dtontéstés a széllitdst tiltd
eléirasok vonatkoznak. Az atontés és a szdllitds sordn elkeriilhetetlen, hogy a termék a levegGvel
érintkezzen, és ez az olaj oxidiciéjdhoz vezet.

3.7. A cimkézésre vonatkozo egyedi szabdlyok:

A cimkén kotelezGen szerepelnie kell az aldbbi megjeloléseknek: a ,Seggiano” oltalom alatt 4ll6 eredet-
megjelolésnek, a ,DOP” (OEM) vagy a ,Denominazione di Origine Protetta” (oltalom alatt dll6 eredet-
megjelolés) feliratnak és a logonak, amelyen két koncentrikus kor belsejében egy stilizélt olajbogy6 rajza
lathat6. A korvonal hidnyzé részét a ,Seggiano D.O.P” felirat teszi ki.
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4. A foldrajzi teriilet tomoér meghatdrozasa:

s

A ,Seggiano” extrasziiz olivaolaj elGallitdsi teriilete Grosseto megye alabbi telepiiléseit foglalja magaban:
Arcidosso, Castel del Piano, Cinigiano, Roccalbegna, Santa Fiora, Seggiano, Semproniano és
CastellAzzara telepiilés egy része. Castel'Azzara telepiilésnek az elddllitdsi teriilethez tartozé részét a
Fiora folyd, valamint a 4. és 34. szdm0 orszdgutak pontosan koriilhatéroljak.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:
5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A ,Seggiano” extrasz(iz olivaolaj elGllitdsanak foldrajzi teriilete Toscana déli részén, a Monte Amiata
(tengerszint feletti magassdga: 1 738 méter) vulkdni eredeti hegység délnyugati részén teril el. A
domborzatnak ezt a széls§ részét az a szdmos sziklatomb teszi kivételessé, amelyek a vulkdni lejt6kon
nem, vagy csak nagyon ritkdn bukkannak fel. Ez a két alacsonyabb dombvonulat, a Monte Labbro
(tengerszint feletti magassaga: 1 193 m) és a Monte Civitella (tengerszint feletti magassdga: 1 107 méter)
jellegzetessége. A foldrajzi teriiletet foldtanilag a Monte Amiata kés6i pliocén korban és a negyedkorban,
iiledékes teriileteken kialakult vulkanikus tombje hatdrozza meg. A foldrajzi teriilet éghajlati jellemzdit a
Monte Amiata, valamint a Tirrén-tenger kozelsége befolydsolja, az éves dtlagh6mérséklet a legmagasabb
teriileten fekvd Santa Fiora allomdson mért 12,3 °C és a legalacsonyabb teriileten taldlhaté Manciano
allomdson mért 13,4 °C kozott valtozik. Az éghajlat nedves, 1 000 mm feletti, hé formdjaban is hull6
éves csapadékkal, amely az év folyaman intenzitdsit és gyakorisdgat tekintve valtozd, azonban a lejts
fekvésének koszonhetGen sohasem tart hossza ideig.

5.2. A termék sajdtossdgai:

A ,Seggiano” extrasziiz olivaolaj olyan finom olaj, amelynek illatdban azonnal érezhetd§ a friss, gytiimol-
csos ¢és tiszta olivaillat, articsokajegyekkel és fehér hist gyiimolesok aromdjaval. A széban forgd olaj
szadmos olyan sajitos és dllandé jellemzdvel rendelkezik, amely kedvezd tdpldlkozdsi hatdsait még az
érzékszervi tulajdonsdgaindl is jobban kiemeli, killonos tekintette]l magas antioxiddns-tartalmdra (az
ugynevezett mdsodlagos novényi hatéanyagok, amelyek kortlbelil az Gsszetétel 2 %-dt alkotjdk). A
termék polifenoltartalma literenként akdr 450 mg, és a telitetlen zsirsavak (koriilbelil 83-84 %-os)
tulstilyt képviselnek a telitett zsirsavakkal szemben.

s

A Seggiano OEM eldéillitasi teriiletén késziilt, az ,Olivastra Seggianese” fajtdb6l szdrmazd olivaolaj
telitetlenzsirsav-tartalma (palmitoleinsav, olajsav, linolsav, linolénsav, eikozénsav) magasabb, tovdbba
az olajban taldlhat6 sztearinsav mennyisége nagyobb, mint a megye tobbi teriiletén elddllitott olajé.

5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OF] esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:
A ,Seggiano” extraszliz olivaolaj kémiai, fizikai és érzékszervi tulajdonsagai erésen kotdnek a kultivar
és a teriilet kozotti szoros kapcsolathoz. A Monte Amiata hideg éghajlata és az, hogy az olajfaligetek
régmdalt id6k ota a hegység magas teriileteinek kozelében teriiltek el, meghatdrozé szerepet jtszottak
abban, hogy az ,Olivastra Segianese” fajta meghonosodott és megerésodott a teriileten.

Az olajfa a teriilet egyik meghatdrozé tényezdje. Az olajfa termesztésének meghonosoddsa ezeken a
lejt6kon a tenger jotékony hatdsdnak és a hosszabb ideig tarté napsiitésnek koszonhet§ enyhe éghaj-
latnak és az ember munkdjdnak koszonhetS, aki sz6 szerint létrehozta a volgyekben a midvelésre
alkalmas talajt, foldteraszokkal egyenlitve ki a szintkillonbségeket és a talaj kézi feltorésével megelGzve
annak tidlzott lecsupaszoddsit. A széban forgd teriileten az évszdzadok sordn meghonosodott az
,Olivastra Seggianese” nev(i helyi kultivar, amelynek jellemzdje egyediildllé hidegt(ir§ adottsdga. Ez a
jellemz6 nem egyszertien csak biol6giai kiilonlegesség, hanem olyan jellegzetesség, amely ezt a novényt
a teriilethez koti. A genotipus meghonosodasa szazadokon at tart6 folyamat eredménye, amely kizd-
rélag a multban bekovetkezett, erds téli és tavaszi fagyoknak és az intenziv havazdsoknak torténd
ellendllé képesség kialakuldsdnak koszonhetd. A kultivdr ezen a teriileten sziiletett, és a teriilet szinte
teljes olivatermesztését képviseli.
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Az 1550-es évekbdl szdrmazé torténeti dokumentumok mar kiemelték az olajfinak a teriilet gazdasa-
gdban jatszott szerepét, tovabba birsagot irtak el§ az olajfdk kitépése vagy kivdgdsa esetén. A XVIIL
szdzadban az 1j olajfdk tltetése egyre jobban felgyorsult, amit a termék értékesitésének lehetdsége
segitett el6. A teriilet ekkori fejlédését és atalakuldsat szdmos dokumentum és bizonyiték mutatja be.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege

— az  aldbbi internetes honlapon:  http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_
Documenti_Elenco.htm?  txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=
Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

vagy

— kozvetlentl a minisztérium honlapjdnak kezddlapjara (http://www.politicheagricole.it) belépve, és a
(képerny8 bal oldalan taldlhatd) ,Prodotti di Qualita” [Minéségi termékek], majd a ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE [regolamento (CE) n. 510/2006]” (az 510/2006/EK rendelet szerint
unids vizsgdlatnak alavetett termelési szabdlyok) meniipontra kattintva tekintheté meg.
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