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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmédrdl sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2010/C 94/13)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogas
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

3.2.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,PIMIENTO DE GERNIKA” VAGY ,,GERNIKAKO PIPERRA”
EK-sz.: ES-PGI-0005-0673-31.08.2008
OF (X ) OEM ()

Elnevezés:

,Pimiento de Gernika” vagy ,Gernikako Piperra”

Tagdllam vagy harmadik orszag:

Spanyolorszag

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa:

1.6. osztily — Gytimolcs-, z6ldség- és gabonafélék, nyersen vagy feldolgozva: Paprika.

A termék leirdsa, amelyre a megnevezés vonatkozik:

A ,Gernikako Piperra” vagy ,Pimiento de Gernika” f6ldrajzi jelzés oltalma alatt dll6 paprika a Capsicum
annuum L faj helyi fajtdjanak, a Gernika fajtatipusnak a termése, amelyet frissen leszedve, éretlen
allapotban, siitve, emberi fogyasztdsra szdnnak. Ezen a helyi fajtdn belil t6bb vonalat kiilonboztetnek
meg, melyek kozil kett ,Derio” és ,lker” néven keriilt bejegyzésre a kereskedelmi fajtajegyzékbe. E
helyi fajta barmely mds vonala, amely rendelkezik a ,Pimiento de Gernika” fajtatipust meghatdrozé
jellemzdSkkel, szintén a foldrajzi jelzés oltalma ald keriilhet.

A ,Pimiento de Gernika” termése az édes paprika jellemzGivel rendelkezik, amely nem, vagy csak kis
mennyiségben tartalmaz kapszaicint, ennélfogva Baszkfold kornyezeti feltételei mellett ize jellemz8en
nem csipés; hiisa vékony (2—-3 mm vastagsagt), hosszmetszete kozepes/nytjtott hiromszog alakd, ami
a Pochard-besorolds C3, illetve C1 tipusainak felel meg.

E paprika {8 felhaszndldsi médja a friss, még éretlen termés kisiitése, mdra e fogyasztasi mod vélt a
legkedveltebbé. A paprika termését akkor szedik le, amikor szine még teljes egészében egyontetdien
z0ld, és mielStt elérné végleges méretét, vagyis amikor szar nélkili hosszisdga 6 és 9 cm kozott,
szélessége 2 és 3 cm kozott, stlya pedig 10 és 12 gramm kozott van. Szindrnyalata a kozépzoldtsl
a sotétzoldig terjed. Alakja keskeny és hosszikas, hosszmetszete hiromszog alakd, keresztmetszetének
alakja az ellipszistdl a hdromszogig terjed, benne két vagy harom kevéssé jellegzetes maghdzrekesszel.
Csticsa hegyes, szdra erGs, vékony és hosszi. A szdr tovének kornyéke tilnyomorészt sima vagy
dombort formdja. Héja vékony, nem bdrszerd, pardsoddstol mentes. Szovete sima, kiilsé megjelenése
iide. Belsejében nem teljesen kifejlett, gyongyhdzszint magok lathatok.

A Gernika fajtatipus ,pimiento choricero” és ,pimiento de Bizkaia” néven is ismert.

A termesztett mennyiség nagyobb részét frissen fogyasztjak, miel6tt elérné végleges méretét.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

A paprikét a foldrajzi tertileten beliil kell termeszteni és csomagolni.

Az iltetés szabadfoldon vagy meleghdzban torténik. A termesztést a paprika hibatlan fejlédése és
termésfejlédése szempontjabdl legmegfelel6bb termesztési technikdk alkalmazdsival kell végezni, a
termesztés sordn nem szabad a termék mindségét rontd szereket, illetve rendszereket alkalmazni.

A szabadfoldi ltetést dprilisban és mdjusban kell elvégezni, tiveghdzas iiltetés esetén ez az idészak
februdrra, marciusra és dprilisra esik, a termés betakaritdsat az els@ esetben juniustdl, a masodik esetben
aprilis kozepétsl végzik. A tétavolsdg 3—4 t6/m?.

A novénydpoldsnak a termék elddllitdsahoz minimélisan szitkséges mértékiinek kell lennie, és ameny-
nyiben az megvaldsithatd, bioldgiai védelmi eljardsokat vagy technikdkat kell alkalmazni.

Altaldban véve a Baszkfold Autoném Kozosségben mindenkor érvényben 16v6, a paprika termesztésére
vonatkozé Integrélt Termesztési Rendszer technikai szabvdnyainak el6irdsait kell kovetni.

A betakaritdsra tobbnyire dprilis és november kozott keriil sor. A betakaritds, amely sziikség szerint
tobbszor megismételhetS, kézi szedéssel, lépcszetesen torténik és akkor kell elvégezni, amikor a
termék az optimdlis érettségi llapotban van. A miiveletet 6vatosan kell végezni, a termés sériilésének
elkeriilése és ezdltal fizikai jellemzdinek biztositdsa érdekében.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

A kiszerelés és a csomagolds folyamatdra a termesztési teriileten keriil sor. A termék kiszerelésével és
csomagoldsdval kapcsolatos feladatokat hagyomdnyosan magukban a termesztéssel foglalkozé gazda-
sagokban végzik.

Mivel a terméket a termés optimdlis érettségi allapotdban kell leszedni, a betakaritds napi rendszeres-
séggel folyik, igy a csomagoldst még ugyanazon a napon elvégzik.

Az a kovetelmény, mely szerint a termék kiszerelését és csomagoldsit a termesztési teriileten kell
elvégezni, a foldrajzi jelzés hirnevének védelmét célozza, ugyanakkor garantilja a termék eredetiségét,
valamint mindségének és jellemz8inek meg@rzését.

Frissen betakaritott, rovid eltarthatsdgi idejii termékrdl lévén sz, a hiitShelyiségekben torténd tdrolds
nem javasolt, tovabba keriilni kell az indokolatlan széllitdst és a holtid6ket, mivel ezek negativ hatdssal
vannak a termék min@ségére.

A termék kiilonleges jellemzdi (a frissen betakaritott termék kereskedelmi forgalomba hozatala, vékony
héj és has, éretlen termék) miatt olyan paprikdrdl van sz6, amely rendkiviil érzékeny a hirtelen
hémérséklet- és paratartalom-véltozdsra, gyorsan fonnyad, ezért minden tovabbi — tehdt a termék
kiszereléséhez és a végs6 fogyasztohoz torténd eljuttatdsihoz feltétleniil szitkséges — miivelet vagy
szallitds a termék mindségi jellemz8inek romldsat vonnd maga utdn.

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A ,Pimiento de Gernika” vagy ,Gernikako Piperra” foldrajzi jelzés oltalma alatt dll6 paprikdk cimké-
zésén az dltaldban a jogszabdlyokban meghatdrozott adatokon kiviil kotelezGen fel kell tiintetni a
,Pimiento de Gernika” vagy a ,Gernikako Piperra” feliratot és a hozzd tartozé emblémat.

Gernikako
Piperra

Pimiento de
Gernika

A f6ldrajzi teriilet tomor meghatirozisa:

A foldrajzi teriilet magban foglalja Gipuzkoa és Bizkaia tartomanyt, valamint Alava kovetkezd terii-
leteit: az Alavai Kantibriai Teriiletet, amely magaban foglalja Ayala, Okondo, Llodio, Amurrio és
Artziniega telepiiléseket, valamint a Gorbea ElShegyi Teriiletét, amely magdban foglalja Urkabustaiz,
Zuya, Zigoitia, Legutiano és Aramaio telepiiléseket.
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5.2.

5.3.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A termesztésre alkalmas foldrajzi teriilet Baszkfold Atlanti-6cedn fel6li hegyoldalaira korlatozédik, ahol
az tgynevezett mezotermikus éghajlat uralkodik, melynek jellemzgi: a mérsékelt h6mérséklet, a sok esd
(a legtobb az Gsztl tavaszig tartd id@szakban) és a szdraz hénapok hidnya. Itt az atlanti éghajlat
domindl, ami a nyugat — keleti irdnyt tengerdramlatok miatt azt eredményezi, hogy a teriilet klimdja
sokkal kevésbé hideg (az évi kozéphSmérséklet 13 °C, a hdingadozds 11 °C) és nedvesebb, mint
amilyennek kizarolag a szélességi kor alapjan lennie kellene.

Az optimdlis relativ paratartalom 60 % és 75 % kozotti. Az alacsonyabb paratartalom melletti magas
hémérsékletd, napsiitéses idszakok elsegitik az olyan fizioldgiai dllapotok kialakuldsdt, amelyek
csokkentik a termés kereskedelmi mindségét, mint példdul a pardsodds (ami f6 felhaszndldsi modja —
mint siitnivalé paprika — tekintetében csokkenti a termés értékét).

Ha ezekhez a kornyezeti feltételekhez hozzdadddik a talaj vizhidnya és a magas evapotranspirdcio,
akkor mdsik két fiziologiai elvaltozds jelentkezhet, amelyek ronthatjdk a termés mindségét: a cstics-
rothadds ésfvagy néhdny csips termés megjelenése a megemelkedett kapszaicintartalom miatt.

Baszkfold klimdja tokéletesen megfelel a paprika agroklimatikus szitkségleteinek. Baszkfold atlanti
hegyvidéke biztositja a paprika szdmdra szitkséges mérsékelt, nem tdl meleg hémérsékletet, valamint
a fagymentes kornyezetet. Masrészrol Eszak-Baszkfold meszes talaja és annak humuszképzé tulajdon-
sdgai, valamint a talaj bdséges szervesanyag — tartalma megfelel§ novekedési feltételeket teremt a
,pimiento de Gernika” szdmdra.

A meghatdrozott foldrajzi teriilet agroklimatikus viszonyai néhdny olyan egyedi mindségi jellemzgvel
ruhdztdk fel ezt a paprikafajtat, amelyek megalapoztdk hirnevét és elismertségét: az olyan értékesok-
kent8 fogyatékossagok, mint a csipGsség, a pardsodds vagy a cstcsrothadds ugyanis elmaradnak, vagy
csak kismértékben vannak jelen.

A termék sajdtossdgai:

A ,Pimiento de Gernika”, ,Gernikako piperra” olyan helyi fajta, amely tokéletesen alkalmazkodott
Baszkfold atlanti lejtGinek agroklimatikus viszonyaihoz.

A termesztési teriilet agroklimatikus viszonyai olyan egyedi tulajdonsdgokkal ruhdztdk fel ezt a papri-
kafajtdt, mint a csipsség hidnya vagy a termés vékony hiisa, mely jellemzdSk hirnevet és elismertséget
hoztak szdmara.

Ez a paprikafajta a h6mérsékletre érzékeny. 15 °C alatt fejlédése lelassul, 10 °C alatt pedig teljesen ledll.
A 35 °C feletti h6mérséklet a virdg és a frissen megkotott termés lehulldsdt okozhatjdk. Az optimalis
vegetativ fejlédéshez és termésfejlédéshez a 25 °C-os nappali, illetve a 18 °C-os éjszakai hémérséklet a
legkedvez6bb. 1 °C-on fagydskarok keletkeznek. Ahhoz, hogy a novény novekedjen, a talaj hémérsék-
letének 12 °C felett kell lennie, a termény megfelel§ fejlédéséhez pedig az sziikséges, hogy a kornyezet
atlagos napi kozéphémérséklete elérje a 20 °C-ot, és csak enyhe héingadozds legyen a nappalok és az
éjszakdk kozott.

Ezenkiviil tovabbi jellegzetessége a mérete, mivel a paprika korai betakaritasdval biztosithaté a termény
vékony hisa, a pardsodds elmaraddsa, a termés ize és kellemes zamata.

Ez a paprika — amely a baszk konyhamtivészet egyik legtipikusabb étele — kiilonleges {zérdl és kivdlo
mindségérsl nevezetes, rendszerint siitve elGételként, koretként vagy féételként fogyasztjak.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék minGsége vagy jellemzdi vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A meghatdrozott foldrajzi teriilet és a ,Pimiento de Gernika” vagy ,Gernikako Piperra” k6zotti kapcsolat
a hirnéven és a régéta alkalmazott termesztési gyakorlaton alapul, amit — egyebek mellett — mi sem
bizonyit jobban, mint a termék nagy népszertisége a baszkfoldi fogyasztok korében, valamint tézsdei
arfolyama.
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A ,Pimiento de Gernika” vagy ,Gernikako Piperra” a Baszkfoldon ismert egyik legrégebben termesztett
kultirnovény, melynek magjai és termesztésének titkai szazadokon keresztiil szélltak apardl fitira, és
amely Bizkaia torténelmének része.

A Baszkfoldon és az orszdg mds teriiletein €16 neves gasztronémiai kritikusok (Jesus Llona Larrauri,
José M? Busca Isusi, José Luis Iturrieta, Juan Jose Lapitz, José Castillo, Maria Parebere marking és Ignacio
Domenech) cikkeikben dicsérték és receptjeikbe is belevették ezt a terméket. Még az olyan vildghird
baszk szakdcsok, mint Karlos Arguifiano vagy Pedro Subijana is hasznaljak ezt a terméket receptje-
ikben.

1998-ban megalakult a ,Gernikako Piperra Tdrsasaga”, amelynek kizdrélagos célja, hogy a ,Pimiento de
Gernika” vagy ,Gernikako Piperra” paprikdt kozismertté tegye. Ez a tdrsasdg kiilonféle eseményeket
szervez a ,Pimiento de Gernika” népszertisitésére, melyek koziil kiemelkedik a Guernica hagyoményos
piacdn rendezett késtolé — a paprika ugyanis e varosrol kapta a nevét, mivel hagyomdnyosan leginkabb
ezen a teriileten termesztették ezt a fajtdt, és hétfénként itt tartjdk a hires zoldség- és gytimolespiacot,
ahol a paprika az egyik f6 termék.

Az oktéber utolsé hétfGjén megtartott ,utolsé guernicai hétf6” Baszkfold legfontosabb mezdégazdasagi
vdsdra, amely szdzezernél is tobb ldtogatét vonz. Mar Guernica vdros 1366-ban kelt alapitélevele is
emlitést tesz a guernicai vasarrol.

A termék hirnevét az IKERFEL piackutaté villalat dltal végzett felmérés ismertségi adatai is aldtd-
masztjdk; a kutatds elismert minéségl termékeket vizsgdlva kvantitativ modszerrel késziilt, 900 interja
készitésével, amelyeket 2009. julius 16-30. kozott vettek fel a Baszkfold Autoném Kozosségben €16, a
haztartasi bevasdrldsokat intéz$ alanyok megkérdezésével. A kutatds szerint a ,Pimiento de Gernika”
vagy ,Gernikako Piperra” teljes ismertségi szintje (spontdn, illetve ravezetett emlitések) eléri Baszkfold
Autondém Kozosség lakossdganak 83 %-it.

Mint az mdr kifejtésre keriilt, a hirnéven és a termesztési gyakorlaton kiviil a meghatdrozott f6ldrajzi
teriilet éghajlata alapvet§ a termék mindségének és jellegzetességének biztositdsa szempontjabol.

A foldrajzi teriilet éghajlata egyesiti tehdt azokat a h6mérsékleti és pdratartalmi viszonyokat, amelyeket
e paprikafajta termesztése a megfelel§ vegetdcios fejlédés és szaporodds érdekében igényel.

Amikor ezt a paprikit Spanyolorszdg mds, melegebb éghajlatd déli teriiletein, magas hémérsékletdi és
alacsony pdratartalmi idszakokban kezdték termeszteni, a termések kereskedelmi mindsége romlott,

mivel jelentGsen nétt az eléz8ekben leirt fizioldgiai problémdk — a pardsodds, a csticsrothadds és/vagy
csip8s termések — dltal érintett termések ardnya.

Ez a paprika Gshonos fajta, amelynek termesztése a talajon torténik (igy szabadfoldon, mint iveg-
hézban); a paprika tokéletesen alkalmazkodott a fedett termesztési technikdkhoz, amelyeket a mezd-
gazdasdgi termel6k a 70-es évek Ota gyakorolnak. Ezek az iiveghdzas termesztési rendszerek hideg,
flités és vilagitds nélkiiliek, vagy — sok esetben — csak rasegitd fiitéssel rendelkeznek a termesztés els§
fazisa alatt; e rendszerek célja a termesztési ciklus elnydjtdsa, a termésmennyiség novelése, illetve a
korabbi érés és a mezGgazdasdgi idénykezdés legjobb piaci drainak elérése, tekintettel a késébbi termést

hozé szabadfoldi termesztési rendszerekre.

Ez a helyi fajta a teriileten él6 mezGgazdasdgi termel6k gondossdgdnak és szaktuddsdnak kozvetlen
eredménye. A termék magdn viseli a kornyezethez vald viszonydnak jegyeit és rendkiviil jol alkalmaz-
kodik a régiéban uralkod6 éghajlati koriilményekhez. Az id6k sordn az ember képes volt sikerrel
meg6vni a ,Pimiento de Gernika” fajtatipust, valamint fenntartani termesztését és kereskedelmi felhasz-
nalésat, lehet6vé téve ezzel e paprikafajta eredetiségének megdrzését. A ,Pimiento de Gernika” a
termesztési teriilethez tortént tokéletes alkalmazkoddsdnak koszonheti jellegzetességét.

Hivatkozds a termékleirds kézzétételére:
Lasd: az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdését.

A termékleirds megjelent a Baszkfoldi Hivatalos K6zlony 2007. mdjus 17-i 94. szdmdaban. http://www.
euskadi.net/cgi-bin_k54/bopv_20?c&f=20070517&a=200702815
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